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RESUMEN

Los biosensores son dispositivos de andlisis compuestos por un elemento de
bioreconocimiento asociado a un transductor que nos permite detectar e
interpretar la variacion de propiedades obtenidas de la interaccion entre el
analito y el dispositivo analitico. Entre las ventajas de los biosensores se
encuentra que son dispositivos de alta sensibilidad, selectividad y
reproducibilidad, son de facil manejo, bajo costo y corto tiempo de analisis. Una
de las mayores ventajas de estos dispositivos es que permiten obtener resultados
en tiempo real [1].

Se pueden clasificar dependiendo de su tipo de interaccion, su método de
deteccion, por la naturaleza del elemento de reconocimiento y por su sistema de
transduccion. La eleccion del transductor depende del tipo de elemento a ser
reconocido, ya que éste determina cuél sera la variacion en las propiedades
fisicoquimicas que ocurren como consecuencia de la interaccion y son medidas
mediante éste [2].

Los biosensores pueden ser aplicados dentro de la industria alimentaria para
determinar la composicion de un alimento ya que esto constituye un indicador
de sus propiedades nutracéuticas, convirtiéndose no solo en indicador de la
calidad nutricional sino también en una herramienta para determinar
adulteraciones y procesos de deterioro. Garantizar la composicion precisa y
exacta de un alimento es una demanda de calidad de vida [3]. Estos dispositivos
se pueden utilizar para detectar aditivos en los alimentos como el glutamato
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monosaddico [4,5], y el &cido benzoico [6], también para detectar componentes
funcionales como el colesterol [7] y polifenoles [8] o incluso en la deteccion de
alérgenos como el ovomucoide [9].

Los primeros biosensores iniciaron su desarrollo y comercializacion orientados
a aplicaciones clinicas y de impacto bioquimico. Dentro del &rea médica pueden
ser utilizados para el control y seguimiento clinico de los niveles de glucosa
[10] y también tienen una aplicaciéon importante en la medicion de urea para la
prescripcion de la dosis de hemodialisis [11]. En cuanto a diagndsticos clinicos,
han sido fundamentales debido a que son dispositivos que proporcionan
respuestas inmediatas, recientemente se han utilizado para la deteccion del
dengue [12]. También se encuentran referenciados multiples biosensores para
la deteccion del cancer que han permitido lograr un diagnéstico oportuno para
el tratamiento de esta enfermedad [13].

En cuanto a su aplicacion para la determinacion de contaminantes ambientales,
son utilizados para la deteccién de contenido fendlico en aguas superficiales y
poder compararlo con los niveles permitidos previamente establecidos [14].
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