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Resumen 

Clasificada como una hidrolasa, la enzima clorofilasa participa en las 
primeras etapas de la catalización de la clorofila (con agua) en clorofilida 
y fitol; de acuerdo a la Unión Internacional de Bioquímica y Biología 
Molecular lleva el código de EC 3.1.1.14 [1]. Fue descubierta por 
Willstäter y Stoll en 1910, veinte años después le siguió una investigación 
donde se descubrió su actividad en diferentes especies además de sus 
propiedades por Meyer [2, 3]. 
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La actividad enzimática, de la clorofilasa, consiste en la degradación de la 
clorofila, relacionado con la pérdida del color verde en la fruta, sin 
embargo, el cambio de color otoñal de las plantas y su relación con la 
clorofilasa sigue sin ser definida en su totalidad [4]. Esta acelera o 
disminuye la velocidad de la siguiente reacción según las condiciones del 
entorno: 𝐶55𝐻72O5N4M𝑔 + 𝐻2O → 𝐶35𝐻32O4N4M𝑔 + 𝐶20𝐻40O 

La clorofilasa se puede encontrar en las membranas tilacoidales del 
cloroplasto. Ésta, además de ser una de las enzimas mas antiguas de las 
plantas, también se encuentra en algas y clorelas. Incluso, en algas, puede 
ser reconocida como una glicoproteína en el retículo endoplasmático [4]. 
Su actividad enzimática tiene la peculiaridad de poder ser potenciada por 
la intervención humana, se han realizado estudios e investigaciones que 
las condiciones in vitro llevan el potencial de la enzima a ser mas eficaz 
que in vivo en los cloroplastos. Medios como el etileno, la acetona o el 
metil jasmonato incrementan su actividad. A temperatura ambiente 
(25°C) y un pH entre 7.7 y 8 (con acetona al 40%) es de las mejores 
condiciones para la enzima clorofilasa [2, 4]. Su obtención, para su 
estudio, puede ser extraída y preparada de la remolacha Beta vulgaris var. 
Succharifera [2]. 

Algunas de sus aplicaciones pueden ser la conservación, post tratamiento 
y empaquetado de vegetales; además del efecto que tienen, los vegetales 
congelados, en el microondas. Se ha reconocido su uso para el 
tratamiento de aceites de oliva y en el desarrollo de diferentes colores y 
composiciones para el té comestible [5, 6]. 
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