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Protocolo
Introduccion

La produccion del mezcal es una actividad que tiene gran importancia en la zona de la mixteca
poblana, ya que es una bebida de origen ancestral, representativa de México y que ha ganado popularidad a
nivel nacional e incluso internacional.

El desarrollo y crecimiento de la produccion de la bebida en la region se ve favorecida por la
denominacidn de origen que obtuvo el Mezcal en Puebla en 2015. Con ello se concret6 la Ruta del Mezcal,
cuyo objetivo principal es ampliar la oferta turistica de la zona y hacer que los fabricantes puedan dar a
conocer sus productos, por medio de la exhibicion de técnicas de elaboracion de dicha bebida, llevadas a
cabo en las instalaciones acordes a la actividad, considerando desde las etapas iniciales de obtencién del
maguey, hasta la conclusién de procesos y envasado del producto. Siendo el objetivo final de dicho
recorrido, la induccidn a una experiencia turistica con respecto al conocimiento e interaccion con los
recursos, actividades tradicionales y naturales del lugar.

El presente proyecto se basa en la necesidad de edificar espacios arquitectonicos afines al desarrollo
de las actividades relacionadas con la produccion del mezcal, encontrando especificamente a San Baltazar
Quetzalapa, municipio de Huatlatlauca, Puebla, como lo podemos ver en la Figura 1, una comunidad
pequefia con vision de promocién, crecimiento, desarrollo e incorporacion al medio productivo/cultural,
comercial y turistico que gira en torno al mezcal poblano.

Asi, se proyecta un conjunto arquitectonico denominado Recinto, debido a los elementos de diversa
indole que lo componen, que, sin embargo, en conjunto persiguen los mismos objetivos y se fundamentan
en el mezcal mismo; todo esto dentro de la propiedad de la cooperativa Ilamada Sentsontla, conformada por

habitantes de Huatlatlauca.
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Figura 1 Mapa de la ubicacion de la Region Mixteca y del municipio Huatlatlauca en el estado de Puebla
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Nota: En color amarillo se resalta la Region Mixteca dentro del estado de Puebla, y a su vez en su interior
esta resaltada en color verde oliva el municipio Huatlatlauca. Adaptado de “Enciclopedia de los Municipios
y Delegaciones de México. Estado de Puebla. Huatlatlauca™, por Instituto para el Federalismo y el
Desarrollo Municipal [INAFED], 2010 (http://www.inafed.gob.mx/work/enciclopedia/EMM21puebla/).

Todos los derechos reservados [2010] por Licenciatario.
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Antecedentes Del Tema
Planeacién Agricola Nacional 2017-2030. Agave Tequilero Y Mezcalero Mexicano

En nuestro pais la elaboracion de mezcal es una actividad productiva importante, debido a que esta
bebida es altamente apreciada en el mercado internacional. Tan solo se estima que en el afio 2016 se
exportaron aproximadamente 2.71 millones de litros de mezcal, lo que equivale a un valor en exportaciones
de 26 millones de dolares (a precios de ese afio). Es por esto que en el afio 2017 surge en nuestro pais una
planeacion agricola nacional del agave mezcalero y tequilero, con el fin de estudiar y documentar la
situacion actual de ambos, su desarrollo y estrategias de mercado, estimar su consumo y produccion hasta el
afio 2030, entre otra informacion, todo de acuerdo a datos de la recientemente mencionada “Planeacion
Agricola Nacional 2017-2030” de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacion [SAGARPA] (2017).

Asi, se busca un incremento paulatino en la produccion del agave, lo que se traducira en un
crecimiento en las exportaciones de la bebida. También se propone, como lo podemos apreciar en la Figura
2, un mapa estratégico del agave mezcalero, en el que se incluyen estados como Oaxaca, Guerrero,
Michoacan, Durango, Guanajuato, San Luis Potosi, Zacatecas y el mas relevante a mencionar para fines del
presente trabajo, Puebla. Ahi se puede observar como este Ultimo estado cuenta con infraestructura
adecuada para la produccion de agave mezcalero, lo que hace que sea considerado dentro de las 10 regiones
estratégicas para maximizar el desarrollo del mezcal.

Ademas, en este plan de desarrollo se plantean estrategias internacionales como la Consolidacion,
que incluye una renegociacion con Estados Unidos y Canada, la de Expandir para ampliar las relaciones
comerciales con paises de la Union Europea, expandir el flujo de exportacion con Brasil y promover la
reduccion arancelaria con paises de América Latina como Uruguay, Argentina y Paraguay, asi como

Desarrollar, para obtener concesiones arancelarias con Turquia.
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Figura 2 Mapa Estratégico de Regiones Potenciales de Mezcal en México e Infraestructura de Agave
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2017 (https://lwww.gob.mx/cms/uploads/attachment/file/257066/Potencial-

Agave_Tequilero_y Mezcalero.pdf). Todos los derechos reservados [2017] por Licenciatario.
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Por otro lado, se proponen estrategias de desarrollo productivo nacional, que incluye la estrategia
nombrada Maximizar, proponiendo acciones que garantizaran la sustentabilidad de la materia prima (agave),
viveros certificados, plantas y establecimientos de siembra. También se propone garantizar asistencia
técnica a los productores para respaldar el proceso productivo, impulsar la certificacion de la bebida a los
pequefios productores, el combate a la competencia desleal desde un punto de vista normativo, asi como
impulso a la comercializacion del mezcal certificado y la promocién del mismo.

Otro de los puntos importantes de la estrategia es reactivar proyectos viables de apoyo a la
agroindustria, incluyendo la sustentabilidad en la produccion y adquisicién de equipo para la optimizacion
de la calidad de los productos. Esta ya ha beneficiado a la cooperativa Sentsontla, ya que en afios pasados se
recibi6é apoyo material para la mejora y desarrollo de la siembra del agave que esta iniciando en sus campos
de cultivo.

Denominacion De Origen Y Ruta Del Mezcal Poblana

Sumado a que Puebla se encuentra dentro de las 10 regiones estratégicas para maximizar el
desarrollo del mezcal, en 2015 el Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial [IMPI], otorga una
certificacion a 116 municipios del Estado de Puebla, incluido entre ellos, Huatlatlauca:

El 24 de diciembre de 2015, fue publicada en el Diario Oficial de la Federacion, la modificacion a la

“Declaracion General de Proteccion de la Denominacion de Origen MEZCAL” [del 28 de noviembre

de 1994], misma que le otorga el derecho de uso de esta denominacidn a dicha entidad, la cual

beneficia a los productores, dandoles la oportunidad de obtener mayores ingresos y mejorar sus
condiciones de vida, asi como las de sus trabajadores y sus familias.
La Denominacién de Origen Mezcal representa un abanico de oportunidades para el

desarrollo del campo poblano, el cual produce 30 mil litros de mezcal que se comercia con 31
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marcas poblanas y es consumido tanto en la entidad como en otras partes del territorio nacional.
(Secretaria de Economia [SEECO], s.f.)

De acuerdo con el articulo 156 de la Ley de la Propiedad Industrial, denominacion de origen
es el “nombre de una region geografica del pais que sirve para designar un producto originario de la
misma, y cuya calidad o caracteristicas se deben exclusivamente al medio geografico,
comprendiendo en éste los factores naturales y humanos”. Su titular es el Estado mexicano. En los
trados de libre comercio y acuerdos de propiedad intelectual, las denominaciones son protegidas
dentro de la categoria de indicaciones geogréaficas.

Las declaratorias generales de proteccion a las denominaciones de origen son emitidas por el
Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial (IMP1) y publicadas en el Diario Oficial de la
Federacion (DOF); sefialan el producto y el territorio, Las Normas Oficiales Mexicanas (NOM) son
emitidas por la Secretaria de Economia y publicas en el DOF; especifican la materia prima,
procedimiento de fabricacion y etiquetado, entre otros. La leyenda 100% en la etiqueta sefiala que el
destilado esta elaborado exclusivamente con la materia prima indicada; si no se presenta, se trata de
un producto mixto que contiene otros azucares en el porcentaje admitido dentro de la NOM.
(Comisién Nacional para el Conocimiento y Uso de la Biodiversidad [CONABIO] et al., 2006,
Denominaciones de origen en México)

Se establece como region geografica la comprendida por los estados de Oaxaca, Guerrero,
Durango, San Luis Potosi y Zacatecas [se anexa Puebla; en distintas fechas se fueron e irian también
anexando municipios de otros estados como Guanajuato, Michoacan, Tamaulipas, Aguascalientes y
del Estado de México]. (Denominacién de Origen del Mezcal, s.f.)

Esta denominacién de origen del mezcal trajo consigo una propuesta agroturistica que dio paso a la

creacion de la Ruta del Mezcal, gracias al gobierno de Puebla a través de la Secretaria de Desarrollo Rural y
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Sustentabilidad (SDRSOT), y asi compartir el valor de toda la cadena de produccion de la bebida. Esta
inicia en San Nicolas Huajuapan, junta auxiliar de Huehuetlan el Grande, en plena Mixteca poblana y que
tuvo una inversion de 48 millones de pesos destinados a la rehabilitacion de los caminos que permiten a los
visitantes acceder a este nuevo atractivo turistico. Donde hasta ahora se concentra en los productores mas
importantes de la region, como lo es palenque de don Aaron Alva Sanchez, mejor conocido como El Gallo
Mezcalero, mismo nombre que también lleva su mezcal (Herrera, 2018). De esta manera, siendo creada con
el fin de ampliar la oferta turistica nacional, que beneficie a la zona y lograr que los productores locales
puedan dar a conocer aun mas y de mejor forma el mezcal.
Ruta Caminos Del Mezcal Oaxaqueia

Esta idea de la ruta fue retomada con los antecedentes de la Ruta Caminos del Mezcal en Oaxaca,
que fue planeada bajo el concepto del turismo rural, también conocido como agroturismo. La cual esta
conformada por aproximadamente 19 fabricas de mezcal, todas de diferente tamafio y capacidad de
produccidn, ubicadas dentro del estado, nutriéndose también con los diferentes atractivos naturales y
culturales que se pueden encontrar a lo largo de la ruta, iniciando en la misma ciudad de Oaxaca y
recorriendo 6 municipios. (Secretaria de Turismo [SECTURY], s.f.) La podriamos describir como que:

Esta trazada en funcion de los palenques y fabricas de mezcal que abundan en la zona. Algunos de

ellos pueden visitarse, para observar de cerca el proceso artesanal de su elaboracion, asi como

degustar y adquirir mezcales de las diferentes variedades de magueyes oaxaquefios. [...] cada lugar

le imprime su propia historia, su maestria y su particular sabor a la bebida. (SECTUR, s.f., p.114)
Parque Agricola Del Sur De Milan

Incluso cabe mencionar una practica, aunque no muy relacionada con la elaboracion del mezcal, en

linea con el agroturismo, que se ha llevado a cabo desde hace varios afios de manera internacional, como es
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el caso del Parque Agricola del Sur de Milan, Italia, donde el gobierno propuso un plan de crecimiento de
las zonas rurales y agricolas como elemento de desarrollo local y econémico:

El parque ha identificado el agroturismo como elemento de futuro en el desarrollo local y econémico

(siempre sostenible). Esta iniciativa tiene como objetivo promover el desarrollo y consolidacion de

tierras agricolas, la integracion de los beneficios empresariales, la mejora del patrimonio rural y

arquitecténico y, sobre todo, el desarrollo del turismo social que promueve y complementa las

relaciones con la ciudad. Las perspectivas del agroturismo se centran en: turismo rural, turismo

escolar, turismo deportivo, turismo gourmet, turismo histérico y turismo cultural. (Zazo Moratalla,

2010, 3.5 Agroturismo, parr. 1)
Plan De Desarrollo Municipal 2019-2021 Del Municipio De Huatlatlauca, Puebla

Este plan de desarrollo de Huatlatlauca les confiere a las necesidades y/o requerimientos de los
habitantes del mismo municipio un papel primordial, ya que también son el principal motivo de
movilizacion social y econdmica de los planes turistico/culturales, ademas “los programas, proyectos,
acciones o cualquier actividad que se deriven de él, benefician directamente en la vida cotidiana de los
habitantes del Municipio. Las politicas gubernamentales, estan formuladas para ofrecer seguridad juridica a
los gobernados y garantizar su bienestar” (Huatlatlauca Gobierno Municipal 2018-2021, 2019, p. 12),
buscando asi un crecimiento en diversos aspectos para la poblacién y se incorporen “Ideas, Propuestas y
Acciones que permitan hacer de Huatlatlauca un Municipio prospero, con desarrollo y crecimiento, dentro
del entorno regional, Estatal y Nacional” (Huatlatlauca Gobierno Municipal 2018-2021, 2019, p. 12).

De acuerdo a los lineamientos que considera esta planeacion municipal, la integracion y la
participacion de la comunidad son primordiales para el logro de los planes propuestos, siendo asi, las

habilidades de los mismos, las que daran como resultado, metas alcanzables.

~.F4ABUAP \‘;enmlﬁiﬂ

2020-2024 44 & RECINTO MEZCALERO




RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Acorde al eje 3 desarrollo economico integral de Huatlatlauca Gobierno Municipal 2018-2021
(2019) se:

Plantea la importancia del desarrollo econdmico de los ciudadanos y las condiciones favorables para

tener oportunidades a fin de mejorar sus condiciones de vida. En ese sentido, se busca promover e

incentivar tanto la inversion de capital desde grupos organizados como el fortalecimiento de micro y

pequefias empresas, el desarrollo del capital social y la generacion de empleo desde las comunidades.

[Ademas] Promover y apoyar la actividad econémica mediante el aumento de la
productividad y de fuentes alternativas de ingresos para la poblacion, asi como crear condiciones
béasicas donde la explotacion sustentable de los recursos sea posible. (p.27)

Los objetivos que sefiala son los siguientes:
a) Impulsar la productividad del sector agropecuario a partir de la ampliacién de la infraestructura y
el otorgamiento de apoyos para adquisicion de insumos, maquinaria y equipo.

b) Gestionar servicios y recursos de los diferentes programas existentes en los gobiernos
estatal y federal, orientados al desarrollo de actividades productivas.

c) Fomentar actividades que generen ingresos a las familias.

d) Estimular y profesionalizar la creacion de organizacion de la sociedad civil que generen
proyectos productivos.

e) Facilitar herramientas a la poblacion econdmicamente activa que le permita su mejor
cualificacion.

f) Ampliar la infraestructura de caminos con el fin de integrar fisicamente a la region.

g) Elevar el aprovechamiento turistico del Municipio, mediante proyectos de impacto

regional y fomento a la inversién plblica y privada.
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h) Iniciar el rescate de monumentos con valor historico que sirvan de apoyo para la
promocion del turismo local.

i) Difundir el patrimonio cultural del Municipio, impulsado [sic] la actividad turistica con
eventos promocionales de tipo comercial y cultural.

j) Gestionar con los érdenes de gobierno estatal y federal la apertura de un programa de
educacion continua orientado a la poblacion en general con una oferta pertinente a las actividades
econdémicas del municipio y la region.

k) Desarrollar politicas publicas para el cuidado y aprovechamiento sustentable del medio

ambiente. (Huatlatlauca Gobierno Municipal 2018-2021, 2019, p.27)

Planteamiento Del Problema A Investigar
¢De qué manera la arquitectura puede contribuir a que una comunidad agricola genere una estabilidad
economica aprovechando al maximo su riqueza natural y cultural?

El caso particular de San Baltazar Quetzalapa, localidad del municipio de Huatlatlauca, estado de
Puebla, México, que a simple vista como lo podemos apreciar en la Figura 3 y Figura 4, posee un tipo de
clima semideseértico, “[este clima] y la vegetacion xerdfila le confiere al lugar una atmésfera de calma y
abandono” (Serifid Garza [MILENIO], 2019, 0m39s — 0m47s) denota cierta deficiencia de cantidad de agua
disponible en su entorno. Con un tipo de flora compuesta en su mayoria por matorrales, pasto verde y pasto
seco, algunas flores y hierbas silvestres, arboles de mediana altura sin y con follaje como el Tehuixtle, y
plantas de tipo desértico como son el 6rgano, cactacea columnar armada de espinas, nopales y el agave
como en la Figura 5, del tipo espadin especificamente.

Un tipo de suelo aparentemente leptosol, es decir rocoso, compuesto en su mayor parte y de acuerdo

a informacién de los mismos pobladores, quienes ya han presenciado anteriormente excavaciones para un
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proyecto relacionado precisamente para el abastecimiento de agua en la zona; por travertino, un tipo de
marmol muy particular, ya que por sus propiedades y caracteristicas fisicas, lo hace apto tanto para la
construccidn, si se le ocupa de manera tal que no se le desgaste, pula ni pase practicamente por ningun otro
proceso de refinamiento del material; y por el caso contrario para acabados, donde si pasa por dichos
procesos para que tenga una mejor apariencia estética final. Cabe destacar que este material y su presencia
en la composicion del suelo no limitan su compatibilidad con la siembra de cualquiera de las plantas antes
mencionadas.

Como fauna se tiene al distintivo cenzontle o algunas veces también escrito centzontle, que es mejor
conocida como el ave de las 400 voces, que habita en este municipio Huatlatlauca, dotando de gran armonia
al lugar por medio de esta distinguida caracteristica atribuida por la naturaleza. Es por eso que resulta
relevante contemplar el disefio de espacios que permitan en un futuro la correcta interaccion e integracion

del ave al entorno modificado por el proyecto.

Figura 3 Vista desde San Baltazar Quetzalapa a la Sierra del Tentzo

Nota: Fotografia tomada en mayo de 2019 por Tania G. Castillo B.
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Figura 4 Parte del area de cultivo del maguey en el terreno de la cooperativa Sentsontla

Nota: Fotografia tomada en mayo de 2019 por Tania G. Castillo B.

Figura 5 Ejemplar de los agaves que crecen en la zona

Nota: Fotografia tomada en mayo de 2019 por Tania G. Castillo B.

A sabiendas de todo lo anterior, en visitas realizadas, hablando con gente de la comunidad, se ha
recabado informacion acerca de algunas de las problematicas que se vislumbran desde su punto de vista.
Como, que a pesar de ser una accion que requiera la participacion de sus habitantes, las tradiciones y
costumbres cada vez mas van en decadencia, a raiz de diversas situaciones como cierta apatia y falta de

interés por preservarlas, principalmente por parte de las generaciones mas jovenes, 0 muy importante
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también la falta de oportunidades de trabajo en la zona y carencias econdémicas. El salir adelante por medio
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de un trabajo que permita solventar minimamente los gastos necesarios y vitales, se vuelve casi imposible,
orillando a sus habitantes a salir de sus poblados en busca de mejores oportunidades de vida.

Tal es el caso de la localidad de San Baltazar Quetzalapa, ya que cierto porcentaje de la poblacién es
atraida por las urbes més desarrolladas, o tentada a buscar empleo en el extranjero, generalmente de mano
de obra no calificada, por la favorecedora diferencia de las ganancias que se pueden obtener a comparacion
de un empleo en la regién, aun cuando eso implique la disgregacion del nacleo familiar o el evidente
abandono de su tierra natal.

En cuanto a la poblacion que permanece en la localidad, un porcentaje alto basa su economia
principalmente ya sea de las remesas de dinero enviadas por familiares trabajando fuera de la zona o incluso
del pais, o de actividades propias como la fabricacion y comercializacion de objetos tejidos con palma,
realizadas de manera particular en festividades religiosas, como es el caso de la Semana Santa,
especificamente el Domingo de Ramos; también el comercio al por menor, como en tiendas de abarrotes
familiares, venta de flores y plantas, o en tianguis ocasionales, asi como negocios pequefios de servicios
como estéticas, por ejemplo, y agricultura y ganaderia producida para el autoconsumo. Dichas actividades
son realizadas de manera exclusivamente local, limitando asi su alcance, crecimiento y ocasionando que su
potencial de produccion y comercializacidén no se expanda a otras regiones.

La cooperativa Sentsontla, ve al agave como principal opcién de siembra, para la posterior
produccién de una bebida como el mezcal, que pueda comercializarse tanto a nivel nacional como
internacional y que, méas aun, permita incentivar el turismo en esta comunidad, con todos los beneficios que
conlleva, algunos como la generacion de empleo en la region, el impulso a su economia local y ademas
logre preservar la identidad propia de su gente.

Es asi como se evidencia la necesidad de un proyecto arquitecténico en la comunidad, en linea con la

elaboracion del mezcal y que contribuya a una 6ptima resolucion de estas problematicas.
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Justificacion Del Proyecto

El proyecto se realizard en conjunto con la cooperativa Sentsontla, conformada por habitantes de
Huatlatlauca, quienes podria decirse que a lo largo del desarrollo de la propuesta y durante todas sus futuras
etapas, fungiran no solo el papel de clientes, sino, de principales beneficiarios y promotores del recinto.
Ademas, de que buscan no sélo una forma de aprovechar y explotar de manera sostenible y responsable los
recursos naturales de la zona mediante una actividad econdémica productiva, sino también la generacion de
empleo en el municipio y una consecuente prosperidad para la comunidad y el lugar donde radicara el
proyecto.

Su viabilidad se fundamenta en que esta cooperativa ya ha recibido apoyos econGmicos y en especie
con anterioridad, que han ayudado al desarrollo de la misma. Por mencionar algunos, la posesion de algunas
celdas solares para la generacién de energia eléctrica, 12 paneles solares para ser exactos, adquiridos como
parte del proyecto de Infraestructura productiva para el aprovechamiento sustentable de suelo y agua
[IPASSA], del afio 2016. Igualmente, con motivo de la incipiente siembra de maguey con vistas a una futura
produccién de mezcal, se recibio6 el apoyo en especie para poder sembrarlo en los terrenos que pertenecen a
la misma cooperativa, los cuales cuentan con un suelo arido, que sin embargo, con un correcto cuidado no
son impedimento para el favorable desarrollo y crecimiento de la planta del maguey; posteriormente
produciendo mezcal, se permitiria la ocupacion y explotacion de las habilidades propias de los habitantes de
la regidn para la elaboracion de la bebida.

Adicionado a lo anterior, actualmente en las cercanias del terreno donde se pretende la edificacion
del proyecto, se cuenta con una olla de agua de 50x50 metros con una capacidad de 7,312 m? gestionada por
la Comision Nacional de las Zonas Aridas, como la podemos apreciar en la Figura 6 y Figura 7, instalada en

el afio 2016 por la SAGARPA, ésta igualmente es parte del proyecto IPASSA ya mencionado.
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La olla se asemeja a una pequefa presa, con la funcion de captacion de agua pluvial para el
aprovechamiento sustentable del suelo y agua. Que cabe mencionar, fue hecha para dar solucién a los
problemas de abastecimiento de agua en el municipio, sin embargo, al ser el proyecto un futuro aliciente
para el desarrollo de la comunidad, es factible su conexion a esta para el uso del agua dentro de la
produccién del mezcal. Ademas, ésta se interconecta a su vez con un tanque de almacenamiento [Figura 8],
para posteriormente llegar a abastecer el riego de los actuales y futuros campos de cultivo [Figura 9].

La necesidad de contar con un espacio fisico arquitectdnico para la realizacién de esta actividad es
real y creciente. No sin antes mencionar que aunado a esta produccidn de mezcal, se necesitaran proyectar
espacios donde se pueda elaborar y vender tanto artesanias como alimentos, espacios publicos que den paso
a la creacion de un lugar productivo-turistico, donde de esta manera, ademas de conocer el proceso de
elaboracion del licor, los visitantes puedan disfrutar de la comida y artesanias tradicionales de Huatlatlauca,
desde poder apreciarlas, tener la posibilidad de adquirirlas, hasta incluso aprender a realizarlas en talleres
dados por maestros artesanos locales.

Asimismo, analizando los objetivos que pretende lograr el ya anteriormente mencionado “Plan De
Desarrollo Municipal 2019-2021 del municipio de Huatlatlauca, Puebla” en el eje 3 desarrollo econdmico
integral, nos es posible por medio de este trabajo de recinto agroturistico Sentsontla, coadyuvar en la puesta
en marcha de acciones dirigidas a cumplirlos, cubriendo asi, aspectos econémicos, naturales, culturales y
turisticos que preservan las tradiciones y actividades agroeconémicas que desempefia su sociedad.

Igualmente, ya que el plan municipal enlista puntos enfocados a la productividad de la poblacion en
distintos aspectos, el proyecto que se desarrollara en el presente trabajo, muestra la materializacion de
espacios correspondientes a cada objetivo mencionado, surgiendo asi, una propuesta de desarrollo

arquitectonico en el municipio.
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Todo esto le confiere al proyecto una dimension multiple, ya que sus posibilidades son variadas. No
solo puede adquirir un enfoque productivo, sino también comercial, turistico e incluso posiblemente mas
relevante, uno social, ya que genera tanto una colaboracién, como compromiso de desarrollo y mejora con
los habitantes, quienes han expresado su deseo de que el lugar prospere y pueda ser motor de una
comunidad, actualmente pequefia, pero orgullosa de su tierra, creyente de su propio potencial, asi como
deseosa de ponerse en el mapa.

Como resultado se adquiere gran alcance e impacto en la zona donde se ubica. Y aln mas si se logra
la incorporacién del recinto a la ya existente Ruta del Mezcal en la mixteca poblana, que, al recorrer
comunidades cercanas y ser de relativa reciente creacion, es muy factible su integracion a ella.

Por ultimo pero no menos importante, esta propuesta arquitectonica pretende dar respuesta al
conjunto de problemaéticas expuestas, convirtiéndose en un precursor del arraigo de las actividades
ancestrales de la comunidad, un medio de difusion, preservacion y testimonio orgulloso de sus tradiciones,
al mismo tiempo que promueva el turismo y la derrama econdémica en la zona y brinde a sus habitantes una
oportunidad de empleo para asi quedarse, poder trabajar en su lugar de procedencia, y tener un mejor nivel

de vida.

Figura 6 Olla de agua vista desde fuera de la valla metélica
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Figura 7 Olla de agua vista desde dentro de la valla metalica

Nota: Fotografia tomada en mayo de 2019 por Tania G. Castillo B.
Figura 8 Tanque de almacenamiento de agua
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Nota: Adaptado de “PROYECTO IPASSA. San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla” (p.8), por
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacién [SAGARPA] y Universidad
Auténoma Agraria Antonio Narro [UAAAN], 2018, (https://docplayer.es/115100748-Proyecto-ipassa-san-

baltazar-quetzalapa-huatlatlauca-puebla.html). Todos los derechos reservados [2018] por Licenciatario.
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Figura 9 Diagrama de conexion de olla de agua con tanque de almacenamiento, desembocando finalmente

en los cultivos

Tanque de
Almacenamiento

o

Nota: Adaptado de “PROYECTO IPASSA. San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla” (p.3), por
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion [SAGARPA] y Universidad
Auténoma Agraria Antonio Narro [UAAAN], 2018, (https://docplayer.es/115100748-Proyecto-ipassa-san-

baltazar-quetzalapa-huatlatlauca-puebla.html). Todos los derechos reservados [2018] por Licenciatario.

Metodologia
El abordaje del tema y el desarrollo de la investigacion se llevé a cabo en distintas etapas, con el fin
de dar seguimiento al proceso de una manera ordenada. Estas fases fueron:

Investigacion previa: Se realizo un analisis bibliogréfico del municipio de Huatlatlauca, asi como de

la localidad en cuestion, San Baltazar Quetzalapa, recabando la mayor informacion posible acerca de sus
caracteristicas territoriales, culturales y naturales, que fueran Utiles tanto para familiarizarse mejor con la
region como datos mas especificos de utilidad en un futuro cercano para el proceso de disefio del proyecto
arguitectonico; como lo son su ubicacion, flora, fauna, clima, tipo de suelo, vientos dominantes,
asoleamiento, vialidades, equipamiento urbano y servicios con los que se cuenta, hasta tradiciones de la

gente de la comunidad, si se tienen o0 no atractivos turlstlcos y demas, por mencionar algunos, asi como
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caracteristicas sociales como el tipo de actividades economicas realizadas por los habitantes del lugar,
composicién de la poblacidn, etc.

Asi, se obtuvieron datos mas certeros del tipo de lugar en que se desarrollara el proyecto de recinto
agroturistico, ya que el mismo demanda un anlisis completo de todos los factores antes mencionados, con
el fin de obtener un resultado lo mas 6ptimo e integro posible.

Visitas de campo: Se realizaron una primer y segunda visita de campo al municipio de Huatlatlauca

y a la localidad de San Baltazar Quetzalapa, con fecha de mayo de 2019 y febrero 2020 respectivamente; la
primera para poder corroborar la informacion obtenida en la anterior etapa, e igualmente recabar nuevos
datos tanto visuales, estadisticos, fotograficos, fisicos de la zona, visualizar las dimensiones del lugar,
entablar comunicaciones personales con algunos pobladores para conocer sus puntos de vista acerca de
tematicas relacionadas con el mismo lugar donde radican, etc. Analizando cada elemento que conforma a
esta comunidad, desde su entorno fisico natural, hasta los servicios que posee el municipio y la localidad,
logrando una concepcion del espacio mas completa, asi como vislumbrar su potencial de progreso. La
segunda visita se realizé posteriormente, mas con motivo de dar seguimiento a la cooperativa con los
avances del proyecto a dicha fecha.

Dentro de las platicas con la gente del lugar, se dedico particular atencion al presidente de la
cooperativa Sentsontla, ya que este miembro de la comunidad juega un papel importante en este proyecto,
especialmente a la hora de la investigacion y recabo de informacion que no se suele encontrar en alguna
fuente electronica o bibliografica. Dichos datos especificos, por ejemplo, son antecedentes de la misma
cooperativa o el programa de necesidades, el cual “se podria definir como las expectativas o exigencias del
cliente en un encargo concreto [...] De este modo el arquitecto podra aplicar sus conocimientos para que el
cliente alcance los objetivos deseados” (ESARQUITECTOS, 2017). Este programa, aunque se puede

conformar basandose en casos similares, varia de proyecto a proyecto y suele contener todos aquellos
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requerimientos propios del caso, adquiriendo especial relevancia cuando se trata de uno donde se busca
disefiar un proyecto multidisciplinario.

Asi, resulta evidente que no es suficiente leer e informarse acerca de un sitio, sino que se debe
complementar la investigacion al visitarlo y verlo con propios 0jos, aunque sea por un tiempo relativamente
breve. Conjuntando ambos ambitos se busco desarrollar una perspectiva mas completa y fidedigna sobre la
cual fundamentar todo el trabajo del presente proyecto.

Reanudacion de la investigacién: En este punto, dotados con el conocimiento adquirido en etapas

anteriores y después de la primera visita de campo, se encausaron los esfuerzos a recabar informacién
especificamente relacionada al proyecto recinto agroturistico de la produccion artesanal del mezcal. Para
explicar y detallar lo necesario a considerar en cada capitulo, partiendo desde lo méas general a lo particular,
con el fin de cimentar una idea clara e integra del proyecto, todo lo que engloba y no dejar cabida a
ambigliedades. Ademas de apoyarnos en el analisis de casos analogos ya funcionales y existentes,
igualmente de lo sefialado y permitido en las normas de construccion, a tener en cuenta en el disefio

arquitecténico.

Planteamiento del proyecto: Habiendo digerido toda la investigacion previa, auxilidndonos de
diagramas y figuras ligadas a un proceso de disefio, que nos permitieron comprender mejor como se
interrelacionan las necesidades, los problemas existentes, asi como los espacios y recursos disponibles, se
generaron bocetos e ideas preliminares, que incluyen una primera distribucion de las areas y el analisis de
los materiales a utilizar. Que poco a poco, al someterlas a un escrutinio y constantes revisiones entre los
autores y asesores del proyecto, se llegé a una propuesta mas definitiva y se preciso tanto la morfologia
como las intenciones de disefio que se buscarian cumplir.

Desarrollo del proyecto ejecutivo: En esta etapa avanzada y practicamente final, se trabajaron todos

los planos y especificaciones arquitectonicas, estructurales, en tema de instalaciones, complementarios y
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todo componente necesario parte de un proyecto completo, a un nivel de criterio y especializacion mayor
posible, que lo doten de entereza y seriedad.

Conclusién del proyecto: Como fase final se dio término formal al presente trabajo escrito y disefio

integral del proyecto arquitectonico.

Objetivos
Objetivo General

Disefiar un proyecto arquitectonico que conjunte lo productivo, comercial, turistico, cultural y
ademas contribuya al desarrollo econémico y social de la localidad de San Baltazar Quetzalapa.
Obijetivos Especificos

Proyectar un espacio idéneo y completo para la produccidn de mezcal, que no solo sea Util y

funcional para los fabricantes y trabajadores, sino también expresiva y arquitectonicamente enriquecedor
para los usuarios y visitantes.

Reducir en la mayor medida posible tanto el transporte como utilizaciéon de material producido lejos

de la zona y la contratacion de mano de obra foranea. Usando asi los recursos de practicamente inmediata
disponibilidad y materiales que la misma localidad provee naturalmente, como lo es el marmol travertino, y
el empleo de mano de obra local, traduciéndose esto igualmente en menores costos de construccion.

Impulsar el desarrollo, preservacién y difusion cultural de la comunidad, al proyectar espacios

destinados al aprendizaje, como talleres donde se ensefiara la elaboracion de artesanias, la lengua nahuatl
(caracteristicas de la zona) y danzas tradicionales.

Fomentar el intercambio vy la actividad comercial, no solo del licor en si, sino de dichas artesanias

elaboradas en la comunidad, a través de la adicion al proyecto de un espacio destinado especificamente a

esta actividad.
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Promover el desarrollo turistico en la comunidad, al disefiar espacios no solo atractivos e

interesantes, sino que aporten un valor afiadido a la elaboracion del mezcal, como lo es un restaurante, que
servira comida tipica mexicana y de la region, asi como cabafias para el alojamiento de personas en el

recinto, brindando una mejor y mas completa experiencia rural agroturistica a los usuarios.

Preguntas De Investigacion

¢Qué es un recinto y por qué es el término adecuado para el tipo de proyecto que se pretende
desarrollar?

¢Qué es el agroturismo y como ayuda al desarrollo de una comunidad?

¢Por qué el nombre del proyecto es Sentsontla?

¢Qué es el mezcal? ¢Cual es su origen?

¢CoOmo es el proceso artesanal de produccion del mezcal? ;Qué etapas lo componen?

¢Qué espacios y mobiliario especial es necesario para el proceso de elaboracion del mezcal?

¢Qué es la Ruta del Mezcal? Y ¢Por qué un proyecto como este seria una importante adicién a esta?

Marco Tedrico
Conceptos, Definiciones Y Especificaciones Del Tema A Desarrollar
Recinto
Es una palabra con un significado muy amplio ya que su Unica caracteristica es ser un espacio con
limites. [...] se puede usar tanto para lugares de grandes dimensiones como puede ser un edificio
comercial, un edificio de departamentos familiares, también puede designar tanto a espacios abiertos,
sin techo, como cerrados.

[...] Lo que lo define es que tiene fronteras concretas.
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De este modo se puede decir que una propiedad con tierras enmarcadas en un valle rodeado no solo de sus ocupantes sino de todo usuario, visitante, asi como del mismo lugar donde se erige. Ademas
por montafias o sierras es un recinto. de que el término alude a un espacio en un entorno rural.

También lo han sido las ciudadelas o palacios fortificados que estaban rodeados de Turismo Alternativo, Turismo Rural Y Agroturismo

imponentes murallas defensivas.

Debido a todo esto muchas veces para que no quepan dudas de las dimensiones o
caracteristicas del lugar se acompafia a este sustantivo el adjetivo “cerrado”.

En tanto en México se llama con este nombre al rancho. (Diccionario Actual, s.f.)

Por otra parte:

El Recinto, como vinculacion al territorio, es el punto de partida de toda de [sic] arquitectura, [...] el
valor de la arquitectura depende tanto de la coherencia de la construccion como del vacio, 1o no
construido.

[...] La gran importancia a la eleccion deliberada de un lugar cuyas condiciones topogréaficas
son naturalmente ventajosas, le ha permitido al hombre mediante la modificacion minima del medio
natural, encontrar el emplazamiento idéneo para disponer la construccion que le procure el control
territorial y la proteccion que necesita; inicamente trasladando a ese lugar natural la conciencia de
recinto que permite la aclaracion de su extension. [...] entonces el hombre ha aprendido como
transformar este emplazamiento mediante la adaptacion de la [sic] construcciones a las condiciones
topograficas inmediatas y asi intensificar los limites que controlan el espacio en el que desarrollar su
vida. (Vidal Climent, 2015, pp. 427-428)

Basandonos en las definiciones anteriores y las intenciones que se proponen lograr en el presente

Segun C. Boull6n y R. Boullon (2008):
Turismo rural se refiere a todas aquellas actividades turisticas que pueden desarrollarse en el &mbito
rural y resultan de interés para los habitantes de las ciudades, dadas sus caracteristicas tradicionales
diferentes a las del estilo de vida urbano. Esta clase de turismo se practica en granjas, ranchos o
haciendas, donde el visitante tiene la oportunidad de disfrutar del entorno fisico y humano de las
zonas rurales y, en la medida de lo posible, participar en las actividades, tradiciones y estilos de vida
de la poblacion local. [...] Se caracteriza porque los servicios son prestados por los que trabajan y
residen en el medio rural, quienes brindan a los visitantes un contacto personalizado.
Acorde a Pérez Porto y Gardey (2015):
Agroturismo es un concepto que se forma a partir de dos términos: agro y turismo. En el primer caso,
se trata de un elemento compositivo que alude al campo (un terreno no urbanizado donde se pueden
realizar cultivos y criar animales). Turismo, por su parte, es aquello vinculado a los viajes que se
llevan a cabo por ocio.

[...] Se trata de la actividad turistica que se desarrolla en un entorno rural. (parrafos 1-2)
Roman y Ciccolella (2009) escriben:
Segun la Organizacion Mundial de Turismo, el termino turismo rural se utiliza cuando la cultura

rural es un componente clave del producto ofrecido. El rasgo distintivo de los productos del turismo

proyecto, nos parecié adecuado el término recinto, parar denominar y englobar al conjunto de edificaciones rural es el deseo de ofrecer a los visitantes un contacto personalizado, de brindarles la oportunidad de

multidisciplinarias construidas dentro un mismo espacio determinado, que, si bien en ellas se desempefian disfrutar del entorno fisico y humano de las zonas rurales y, en la medida de lo posible, de participar

actividades diferentes, visto desde una perspectiva grupal, todas persiguen propdésitos en comun en beneficio en las actividades, tradiciones y estilos de vida de la poblacion local. EI montafiismo, la equitacion,
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el turismo de aventura, los viajes educativos, el turismo orientado al deporte y la salud, y el turismo
cultural son tan so6lo algunos ejemplos de actividades que se consideran parte del concepto de
turismo rural. (p.14)
Turismo Alternativo Una Nueva Forma De Hacer Turismo
La SECTUR (2004) por su parte, en el documento “Turismo Alternativo Una nueva forma de hacer
turismo ”, identifica en primera instancia al Turismo Alternativo, que “es considerada una modalidad
turistica que plantea una interrelacion mas estrecha con la naturaleza, preocupada en la conservacion de los
recursos naturales y sociales del area en que se efectua la actividad turistica” (p.22). A su vez nombrando al
Turismo Rural, al Ecoturismo y el Turismo de Aventura como sus subtipos.
Hablando especificamente del rural, la misma SECTUR (2004) nos dice:
Este segmento es el lado mas humano del Turismo Alternativo, ya que ofrece al turista la gran
oportunidad de experimentar el encuentro con las diferentes formas de vivir de las comunidades que
cohabitan en un ambiente rural y ademas lo sensibiliza sobre el respeto y valor de su identidad
cultural.
En el Turismo Rural, el turista no es un visitante-observador en un dia de paseo, es una
persona que forma parte activa de la comunidad durante su estancia en ella, en donde aprende a
preparar alimentos habituales, crea artesania para su uso personal, aprende lenguas ancestrales, el
uso de plantas medicinales, cultiva y cosecha lo que cotidianamente consume, es actor en los eventos
tradicionales de la comunidad, percibe y aprecia creencias religiosas y paganas.
La Secretaria de Turismo define este segmento como:
Los viajes que tienen como fin realizar actividades de convivencia e interaccion con una
comunidad rural, en todas aquellas expresiones sociales, culturales y productivas cotidianas de la

misma. (p. 29)
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A su vez identificando posteriormente las actividades mas reconocidas y practicadas en México para
este segmento, como lo son el Etnoturismo, Agroturismo, Talleres Gastrondémicos, Vivencias Misticas,
Aprendizaje de Dialectos, Ecoarqueologia, Preparacion y uso Medicinal Tradicional, Talleres Artesanales
y Fotografia Rural.

De los cuales, al estar ligados directamente con los objetivos del presente trabajo escrito y con vistas
a materializarlos en la propuesta del proyecto arquitectonico, vale la pena detallar los siguientes:

Etnoturismo: Son los viajes que se relacionan con los pueblos indigenas y su habitat con el fin de

aprender de su cultura y tradiciones.

Agroturismo: Se entiende como la modalidad turistica en areas agropecuarias, con el
aprovechamiento de un medio ambiente rural, ocupado por una sociedad campesina, que muestra y
comparte no solo su idiosincrasia y técnicas agricolas, sino también su entorno natural en
conservacion, las manifestaciones culturales y socio-productivas, en donde se busca que la actividad
represente una alternativa para lograr que el campesino se beneficie con la expansion de su actividad
econdmica, mediante la combinacion de la agricultura y el turismo.

Talleres Gastronomicos: Este tipo de actividades tienen la motivacion de aprender, preparar y

degustar la variedad gastronomica que se ofrece por los anfitriones de los lugares visitados. La
alimentacion y otros aspectos relacionados con ella, son de interés para el turista para conocer las
diversas técnicas de preparacion, recetas, patrones de comportamiento relacionados con la
alimentacion, su significacion simbolica con la religion, con la economia y con la organizacion
social y politica de la tradicion culinaria de cada comunidad, region o pais, los cuales se han
transmitido en forma verbal o escrita de generacion en generacion.

Vivencias Misticas: Ofrece la oportunidad de vivir la experiencia de conocer y participar en

la riqueza de las creencias, leyendas y rituales divinos de un pueblo, heredados por sus antepasados
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Aprendizaje de Dialectos: Viajar con la motivacion de aprender el dialecto del lugar visitado,

asi como sus costumbres y organizacion social.

[...]

Talleres Artesanales: En donde la experiencia se basa en participar y aprender la elaboracion

de diferentes artesanias en los escenarios y con los procedimientos autoctonos. Se pueden estructurar
talleres de alfareria, textiles, joyeria, madera, piel, vidrio, papel, barro, metales, fibras vegetales,
juguetes y miniaturas, entre otros.

Fotografia Rural: Esta actividad es de gran interés para aquellos viajeros que gustan capturar

en imagenes las diferentes manifestaciones culturales y paisajes naturales del ambiente rural.
(SECTUR, 2004, pp. 29-31)

Asi también, en base a la informacion de la SECTUR, Entorno Turistico Staff (2017) les confiere

una importancia especial a los 3 subtipos de turismo alternativo (rural, ecoturismo y de aventura):

Constituyen una opcion viable para mitigar el impacto negativo que se produce por el
desplazamiento masivo de personas y por la por la falta de conciencia y respeto a las comunidades
donde se desarrolla.

[...]

El Turismo Rural sigue los principios del desarrollo sustentable: que busca aprovechar los
recursos naturales actuales sin afectar las necesidades de las generaciones futuras. (parrafos 1y3)
Al respecto, la especialista en Turismo Sostenible y Comunitario, Sabrina Bini, sefiala que el turismo
sustentable es un medio para hacer conocer y respetar la cultura y los lugares, constituyendo una
alternativa econdmica. El turismo asi entendido debe ser sustentable respecto de tres ejes principales:

- lo ambiental: la actividad turistica no debe destruir el ambiente donde se realiza. No debe

comprometer los recursos naturales para las generaciones futuras.
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- lo econdmico: debe distribuirse el resultado de la actividad econdmica, debe beneficiar a la
gente del lugar.

- lo social: no debe destruir la cultura del lugar. (Roman y Ciccolella, 2009, p.14)

En la actualidad el turismo alternativo constituye un importante componente de la oferta turistica de
nuestro pais. Existen, sin duda, grandes oportunidades de crecimiento en este sentido pues México
posee un rico patrimonio natural y una gran diversidad de escenarios que permiten disefiar
programas consecuentes con las motivaciones y componentes del turismo alternativo.

Es asi que, siendo la naturaleza el principal componente de nuestra oferta turistica, resulta
importante valorar el aporte que el turismo alternativo tiene sobre la preservacion del medio
ambiente, el mejoramiento en las condiciones de vida de las comunidades locales y la mayor calidad
en las experiencias de los turistas.

Se debe empezar por concienciar mucho mas sobre lo que es el turismo, su importancia, no
solamente desde la perspectiva econdémica, sino su valoracion social, cultural y para la preservacion
del patrimonio. Se torna necesario empezar a desarrollar pequefas acciones locales, focos a partir de
los cuales se desarrollo [sic] otra cultura turistica, otra forma de visualizar el turismo. (SECTUR,

2004, p. 39)

Derrama Econdmica

Este término compuesto es usualmente usado en ambitos financieros y econémicos. Lo podemos

definir como:

La derrama economica se refiere a la entrada y esparcimiento de dinero en la economia de uno o
varios sectores de la poblacion que beneficia y favorece a las personas que lo componen. Por

ejemplo, el turismo es una fuente importante de derrama econémica para un pais. (Penichet P, s.f.)
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O también como la “obtencion o llegada de recursos econémicos, por medio de alguna o algunas
actividades especificas [sic]. [Usado asi en México]. ‘El turismo proporciona una gran derrama econdmica a
México’” (Cézares Guerrero, s.f.)
Cenzontle

“Famoso por su bello canto y su hermoso plumaje. |[...]

El cenzontle es un ave de tipo paseriforme particular de Norteamérica” (Atractivos Turisticos de
México, 2013).

Si escuchas cantos interminables como de 10 a 15 péjaros distintos fuera de tu casa, puede ser que

tengas un Cenzontle Nortefio en tu jardin. Pareciera que estas delgadas aves tienen en personalidad

lo que no tienen de color. Cantan casi sin parar, a veces incluso hasta la noche. (The Cornell Lab of

Ornithology, 2016)

Precisamente esta ave no podria ser mas importante tanto para la cooperativa como caracteristica
para la comunidad de San Baltazar Quetzalapa, ya que de esta se inspira su denominacion Sentsontla, y
consecuentemente de ella toma su nombre el presente proyecto de agroturismo y produccion artesanal de
mezcal. El cenzontle se puede encontrar en el municipio de Huatlatlauca, donde es comun escuchar sus
multiples y variados cantos, verlos volar durante el dia y postrarse sobre los arboles o a nivel del suelo en
busca de alimento.

Conocer acerca de esta ave es valioso, desde sus caracteristicas fisicas hasta su comportamiento,
habitat, conservacion, entre otros. Toda la informacion resultara de utilidad al momento de buscar la
integracion del cenzontle a los espacios arquitectonicos disefiados.

Tamafno Y Forma
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De tamario mediano, tienen cabezas pequefias, un pico largo y delgado con una pequefia curvatura
hacia abajo y patas largas. Sus alas son cortas redondeadas y anchas, lo que hace que en vuelo su cola
parezca particularmente larga.

Como podemos ver en la Figura 10, se podria decir que, en tamafio, aproximadamente esta en un
punto medio entre un canario y un cuervo. Mas precisamente es de la talla de un pajaro petirrojo. Con un
largo de entre 21 a 26 cm, 45 a 58 gramos de peso y una envergadura de 31 a 35 cm (esta Ultima se refiere a
la distancia que hay entre las puntas de las alas completamente extendidas de un ave) (The Cornell Lab of
Ornithology, 2019a, Size & Shape).

Apariencia

Como lo podemos observar en la Figura 11 y la Figura 12, “tiene un plumaje grisaceo en la parte
superior, ojos de color amarillo y un pico negruzco ligeramente curvo. La cola es oscura con bordes blancos

y las alas, al volar, dejan ver finas lineas y manchas blancas” (Atractivos Turisticos de México, 2013).

Figura 10 Comparacion del tamafio de un cenzontle con otras aves

. \}k

Nota: Adaptado de “Northern Mockingbird Identification” (Size & Shape), por The Cornell Lab of

Ornithology, 2019, (https://www.allaboutbirds.org/guide/Northern_Mockingbird/id). Todos los derechos

reservados [2019] por Licenciatario.
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Figura 11 Mimus polyglottos, también conocido como northern mockingbird y comienza a construir varios nidos antes de que la hembra elija uno para terminar y poner los huevos (de 2
hasta 6 huevos, con un periodo de incubacion de 12 a 13 dias y periodo de cria de la misma duracién). Las
hembras pueden comenzar a poner en un segundo nido mientras el macho todavia esta cuidando los
polluelos del anterior. (The Cornell Lab of Ornithology, 2019b, Nesting).

Los cenzontles hacen sus nidos en arbustos y arboles de notable follaje, los cuales defienden

de manera agresiva del acecho de otras aves, animales e incluso de los humanos. Cuando un

depredador es demasiado tenaz, los cenzontles emiten un llamado particular y entonces se

Nota: Adaptado de “Northern mockingbird” [Fot fia], Ryan Hagerty & USFWS, 2003, ) L. L
aptaco de g [Fotografia], por Ry gerty congregan, para rechazar al agresor. (Atractivos Turisticos de México, 2013)

(https://digitalmedia.fws.gov/digital/collection/natdiglib/id/15074/rec/6). Obra de Dominio Publico. . . . .
El nido del Cenzontle Nortefio consiste en una copa abierta hecha de ramas secas, la cual esta
revestida con pastos, raicillas, ramas y basura, lo que incluye a veces pedazos de plastico, papel
Figura 12 Cenzontle Nortefio . . . - .
aluminio y filtros de cigarrillos. EI macho construye la fundacion con musgos, mientras que la
hembra se preocupa mas del revestimiento. (The Cornell Lab of Ornithology, 2016)
Habitat
“Sus principales habitats se encuentran en zonas abiertas y de densos arbustos, desde la parte sur de

Canada hasta Cuba y Mexico.

[...] Si bien son residentes permanentes de ciertos sitios, durante los inviernos mas extremos

acostumbran emigrar hacia el sur” (Atractivos Turisticos de México, 2013).

Nota: Adaptado de “Cenzontle Nortefio” [Fotografia], por The Cornell Lab of Ornithology, s.f., Durante todo el afio, el Cenzontle Nortefio se puede encontrar en areas abiertas con

(https://celebrateurbanbirds.org/es/learn/birds/focal-species/cenzontle-norteno/). Todos los derechos abundante vegetacion, como setos, arbustos frutales y matorrales. [...] Algunos de los lugares en que

reservados [s.f.] por Licenciatario. se puede ver al Cenzontle Nortefio son parques, cultivos, areas suburbanas y habitats en reforestacion
a elevaciones bajas. (The Cornell Lab of Ornithology, 2016).
Anidacion Cuando busca alimento en el suelo, prefiere las areas cubiertas de hierba, en lugar de los lugares

Anidan en arbustos y arboles, por lo general desde 90 centimetros hasta 3 metros del suelo (3 a 10 desnudos (The Cornell Lab of Ornithology, 2019b, Habitat)

pies), pero a veces a una altura de hasta 18 metros (60 pies). EI macho probablemente elige el sitio del nido
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Alimentacion

Los cenzontles se alimentan de bayas e insectos y cuando lo hacen, mueven sus alas de
singular manera, para exhibir las manchas de sus plumas y asi “marcar” su territorio. Pueden
alimentarse tanto en la vegetacién como buscando en el suelo, aunque también saben lanzarse en
picada para atrapar su alimento. (Atractivos Turisticos de México, 2013)

Cuando buscan alimento en el suelo prefieren las areas que tienen pasto. [...]

Durante el verano, la mayor parte de la dieta del Cenzontle Nortefio son insectos, y luego
cambia a frutas durante el otofio y el invierno. Algunas de sus presas animales son escarabajos,
lombrices de tierra, polillas, mariposas, hormigas, abejas, avispas, saltamontes, y a veces lagartijas
pequefias. Comen una gran variedad de bayas, como las que vienen de jardines ornamentales, y
también comen la fruta de las rosas multifloras. Se les ha visto ademés bebiendo savia de los cortes
de arboles recién podados. (The Cornell Lab of Ornithology, 2016)

Comportamiento

Puede verse solo 0 en parejas durante todo el afio. Se dejan ver facilmente cuando estan posados
cantando en la parte alta de arbustos, arboles, cables de electricidad, cercas y postes. Camina, corre y
salta en el suelo con su cola de 3 puntas apuntando hacia arriba, mientras recoge alguna presa, o
cuando solo esta buscando insectos en el pasto. [...] es agresivo durante todo el afio. Las hembras
tipicamente espantan a otras, mientras que los machos encaran a otros machos intrusos. [...] pueden
enfrentarse en vuelo, picotedndose, y aprisionandose con sus alas y garras; también se muestran
agresivos con otras especies, como perros y gatos. EI Cenzontle Nortefio no tiene un estilo de vuelo
definido, pero tipicamente es despreocupado y con llamativos aleteos. Algunas veces, solo se dejan
caer rapidamente de un lugar con sus alas retraidas.

Conservacion
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Las poblaciones disminuyeron en aproximadamente un 21% entre 1966 y 2015, segun la Encuesta de
aves reproductoras de América del Norte. Partners in Flight estima una poblacién reproductora mundial de
32 millones con 83% en los Estados Unidos., 16% en México y 6% en Canada. La especie califica un 8 de
20 en el puntaje de preocupacién continental. A pesar de las pérdidas, son comunes, estan muy extendidos y
se han recuperado de los minimos del siglo X1X, cuando muchos fueron atrapados o sacados de los nidos y
vendidos como pajaros de jaula (The Cornell Lab of Ornithology, 2019b, Conservation).

Consejos De Cuidado

Son comunes en los patios traseros, pero no suelen visitar los comederos. Puede alentarlos a visitar
el jardin manteniendo un césped abierto, pero proporcionando arboles o arbustos frutales, incluidas moras,
espinos y zarzas de moras (The Cornell Lab of Ornithology, 2019b, Backyard Tips).

Datos Interesantes

Cenzontle” deriva del ndhuatl “centzontototl”, que quiere decir “ave de las 400 voces”
porque los antiguos indigenas mexicanos se dieron cuenta que los cenzontles, en especial los machos
experimentados, pueden emitir de 50 a 200 melodias diferentes, ademas de poder imitar cantos de
otras aves, sonidos de animales e incluso ruidos de maquinarias. [...]

[...] tuvo una gran importancia para las culturas prehispanicas mexicanas, al grado de
aparecer en muchos mitos y leyendas mesoamericanas. Es un animal silvestre cautivador y valioso
que tristemente se encuentra en riesgo de extincion. Por este motivo hay que respetarlo y protegerlo,
asi como también los habitats donde se desarrolla. (Atractivos Turisticos de México, 2013)

Mezcal

Bebida alcohdlica regional obtenida por destilacién y rectificacion de mostos preparados directa y

originalmente con los azlcares extraidos de las cabezas maduras de los agaves [...], previamente

hidrolizadas o cocidas, y sometidas a fermentacion alcoholica con levaduras, cultivadas o no, siendo
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susceptible de ser enriquecido, para el caso del Mezcal tipo Il, con hasta en 20% de otros
carbohidratos en la preparacion de dichos mostos, siempre y cuando no se eliminen los componentes
que le dan las caracteristicas a este producto, no permitiéndose las mezclas en frio.

El mezcal es un liquido de olor y sabor suigeneris de acuerdo a su tipo. Es incoloro o
ligeramente amarillento cuando es reposado o afiejado en recipientes de madera de roble blanco o
encino, o cuando se aboque sin reposarlo o afiejarlo. (NOM-070-SCFI-1994, 1997, 4.4 Mezcal)

“Bebida alcoholica con Denominacion de Origen, obtenida del destilado de agave” (SECTUR, s.f,,

Abocado

“Procedimiento para suavizar el sabor del mezcal, mediante la adicion de uno o mas productos

naturales, saborizantes o colorantes permitidos en las disposiciones legales correspondientes” (NOM-070-

SCFI-1994, 1997, 4.1 Abocado)

“Sabor extra incorporado al mezcal como frutas secas y gusano, entre otros” (SECTUR, s.f., p. 3).
Agave O Maguey

“Planta de la familia de las Amarilidaceas, de hojas largas y fibrosas de forma lanceolada, de color

verde cuya parte aprovechable para la elaboracion de mezcal es la pifia o cabeza (tallo y base de sus hojas)”

(NOM-070-SCFI-1994, 1997, 4.2 Agave).
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Son plantas hermafroditas y monocotiledoneas, es decir que su semilla es indivisible, como el maiz,
si bien de aspecto son parecidas a los cactus, pertenecen a otra familia, las amarilidaceas.

[...]

Tienen forma de pifia (0 ananas) de la cual salen sus hojas o pencas, a veces rectas y otras
dobladas de manera caprichosa, carnosas pero duras, de bordes espinosos, a veces de color amarillo
y con una pua en la punta. Sus flores (Ilamadas quiotes) llegan a medir 12 metros. La coloracion se
encuentra desde el verde claro hasta el verde oscuro casi parpura, pasando por varios tonos de azul.
(Casa Mezcal NY, 2009)

Pifa

“Es el corazon del maguey rasurado una vez que fueron cortadas Sus pencas Yy raices. Recibe el

nombre de ‘pifia’, por la similitud visual con una pifia” (SECTUR, s.f., p. 2).

“Es el corazdn o centro del maguey del que se obtienen los azucares que se transforman en alcohol”

(Zepeda, De la A a la Z, el vocabulario basico del mezcal, 2017).

Penca
“Hoja carnosa del maguey o agave, que cubre el centro o pifia de la planta” (SECTUR, s.f., p. 3).
Palenque Mezcalero

Segun la SECTUR (s.f.) “PALENQUE: Fabrica de mezcal tradicional, en donde se elabora el

Son plantas de més de dos afios, cuyas hojas se exponen en espiral y forman una gran roseta. Su mezcal” (p. 2) o bien es el “espacio donde se elabora el mezcal, también conocida como fabrica del mezcal

tallo, puede ser corto y apenas sobrepasar unos centimetros del suelo, o bien, largo y erecto, artesanal” (p. 3).

pudiendo llegar a medir hasta tres metros de altura. (SECTUR, s.f., p. 2) El palenque también llamado trapiche es el lugar en donde se lleva a cabo todo el proceso de

“Es una especie de planta del tipo de las suculentas que ha sido utilizada en Mesoamérica por mas de destilacion de mezcal. Dependiendo del lugar puede ser que ahi mismo se encuentren las

9 mil afos para la obtencion de fibras, azucares y particularmente en México, en la fabricacion de bebidas” plantaciones de agave o no.

(Facultad de Quimica*/Instituto de Biotecnologia** et al., 2021).
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Hablar del palenque significa de entrada que todo el mezcal elaborado ahi sera artesanal.
Desde el trabajo del jimador [que es la persona que corta y limpia los agaves] con los agaves
pasando por los hornos, tinas y alambiques tradicionales.
No se considera palenque a los lugares que destilan mezcal de manera industrial. (Choperena,

2019, Palenque)

Jimar

“Méx. Desbastar y asar las hojas del maguey para fabricar el mezcal” (REAL ACADEMIA
ESPANOLA [RAE]; RAE-ASOCIACION DE ACADEMIAS DE LA LENGUA ESPANOLA [RAE-
ASALE];, 2020).

La palabra dentro del proceso de elaboracion del mezcal, hace referencia a la accién de cortarle las
pencas y sus raices al maguey, ‘limpiarlo’. De esta manera, al final quede solo la pifa.

Tatemar

“Méx. asar (Il tostar)” (RAE; RAE-ASALE;, 2020).

La cocina mexicana tiene técnicas que la hacen diferente a las del resto del mundo y el tatemado es

una de ellas. La palabra viene de las raices prehispanicas, del nahuatl tlatemati, que significa poner al

fuego. Esta técnica consiste en cocer directamente a las brasas o en un comal un ingrediente para que

se ase al punto de quemarse. De esta manera exaltamos la pureza de los elementos y logramos un

equilibrio que se puede combinar con otros ingredientes hasta crear platillos Gnicos. (Tatemar, s.f.)

Piedra Tahona

Figura redonda de piedra o cemento, que sirve para moler el agave cocido. Posee forma circular, y

gira dentro de otra piedra de aproximadamente 500 kilos, tirada o jalada por un animal de carga

(caballo o0 mula). Este tipo de molino se llama molino chileno, tahona chilena o0 molino egipcio.

(SECTUR, s.f., p. 3)
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Fermentacion

“Proceso quimico por el que se forman los alcoholes y acidos organicos a partir de los azucares por
medio de los fermentos” (fermentacion - Definicion - WordReference.com, s.f.).

Proceso basico de todas las bebidas alcohdlicas donde los azlcares se transforman en alcohol al

agregar fermentos. La fermentacion alcoholica es un proceso anaerébico realizado por las levaduras

y algunas clases de bacterias. Estos microorganismos transforman el aztcar en alcohol etilico y

diéxido de carbono. (Zepeda, De la A a la Z, el vocabulario basico del mezcal, 2017)

Tepache

Es una bebida de bajo nivel alcohdlico, parecido a la cerveza pero dulce. En su version actual es de

intenso color ambar y estd hecho primordialmente de pifia fermentada, endulzada con piloncillo

(pepa dulce) y sazonada con canela y otras especias. Se cree que su etimologia esta en el ndhuatl

tepatli, que significa bebida de maiz. (Tadeo, 2017)

Incluso, aunque por definicion no precisamente se refiera a la bebida alcoholica hecha de pifia
fermentada, al parecer este es uno de los términos que se puede utilizar para nombrar a la sustancia
resultante de la fermentacion, dentro del proceso de elaboracion del mezcal. Que se detallara mas adelante
en el documento.

Alambique

llustrado en la Figura 13, es el “utensilio que sirve para destilar, compuesto por un recipiente para
calentar el liquido, que al evaporarse sube hasta la parte alta de otro utensilio con agua fria para condensarse

y salir destilado en forma liquida por un conducto” (SECTUR, s.f., p. 3).
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Figura 13 Esquema de funcionamiento de un alambique simple
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Nota: Adaptado de “Esquema de funcionamiento de un alambique” [Ilustracion], por Javier Maldonado
Rosso y Juan José Delgado Aguilera, s.f., (http://www2.ual.es/ideimand/portfolio-items/esquema-de-

funcionamiento-de-un-alambique-simple/). Todos los derechos reservados [2016] por Licenciatario.

Destilacion

“La destilacion consiste en calentar un liquido hasta que sus componentes mas volatiles pasen a fase
vapor y, posteriormente, enfriar el vapor hasta recuperar estos componentes en forma liquida mediante un
proceso de condensacion” (cesar19856, 2020).

Alberto Sanchez Lopez en “Oaxaca Tierra de Maguey y Mezcal” dice:

La separacion de las sustancias volatiles de las no volatiles del tepache proveniente de la etapa de

fermentacidn, es lo que se conoce como destilacion.

En el tepache [en este contexto, sustancia resultante del previo proceso de fermentacion]

encontramos materia sélida (no volatiles) y liquida (volatiles) los cuales deben de ser separados
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mediante la destilacion. En la parte liquida hay alcoholes, cetonas, ésteres, etc. Y en la sélida hay

grasas y sales minerales, fibras, etc.

Al someter al tepache a la accion del calor provoca la evaporacion de alcoholes e impurezas,
quedando separada de los materiales sélidos. Si esos gases son colectados y retornan a su estado
natural se obtiene un alcohol que en el caso del agave recibe el nombre de mezcal en los estados con
Denominacion de Origen.

El proceso de destilacién se lleva a cabo en un alambique. (como se citd en
TodoMezcal.com, s.f.-c, parrafos 1-4)

“La primera destilacion produce alcohol de bajo grado” (Redaccion, 2020, parr. 7) que acorde a la
SECTUR (s.f.) este se llama shishe, y lo define como un “liquido turbio amargo, de baja graduacion
alcoholica, resultado de la primera destilacion” (p. 3).

“Las fibras se retiran entonces del alambique y el alcohol de la primera destilacion se destila una
segunda vez. Después de la segunda destilacion, el mezcal se mezcla para obtener un grado de alcohol
consistente” (Redaccion, 2020, parr. 7).

Bagazo

“Residuo fibroso resultante de la trituracion, presién o maceracion de frutos, semillas, tallos, etc.,
para extraerles su jugo, especialmente el de la vid o la cafia de azicar” (RAE; RAE-ASALE;, 2020).

“Luego de extraer del agave con todos los compuestos requeridos para la fabricacion de los licores,
queda un remanente vegetal que se conoce como bagazo” (Facultad de Quimica*/Instituto de
Biotecnologia** et al., 2021).

°GL

°G.L. (también °GL) es la abreviacion de “Grados Gay-Lussac”
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Los grados Gay-Lussac, son una unidad de concentracion de alcohol referida al porcentaje en
volumen de etanol que se tiene en una disolucién, es decir equivale al %v/v.

Esta unidad de concentracién, se la usa normalmente en productos que son soluciones que
tienen como uno de sus componentes al etanol, y generalmente se la encuentra en las etiquetas de
bebidas alcoholicas, para indicar qué porcentaje en volumen de la bebida es etanol.

[...]

[...] sipor ejemplo la etiqueta de una bebida nos indica que la concentracion de alcohol es de
40 °G.L. entonces sabemos que el porcentaje de etanol de la misma es de 40% v/v, o que contiene 40

ml de etanol puro por cada 100 ml de bebida. (BlogMaster, s.f.)

Surgimiento Del Mezcal

“Mas de 9,000 anos [aproximadamente] han pasado desde que cocemos estas plantas [los agaves]

para obtener alimento. Los hornos de pozo se encuentran como evidencia en los centros urbanos

prehispanicos del norte y el centro de México” (CONABIO et al., 2006, Azucar en los desiertos).

Segun un estudio publicado en diciembre de 2009 por el Centro de Investigaciones Cientificas de
Yucatan y el Instituto Nacional de Antropologia e Historia (INAH), el conocimiento y el uso de la
destilacion existian en tierras mexicanas aproximadamente desde el afio 400 a.C.

Los pueblos prehispanicos en general explotaban el agave en la produccion de alimentos,
fibras y, desde luego, bebidas. (Zepeda, 2015, parrafos 3-4)

“El mito dice que, en tiempos prehispanicos, un rayo al golpear un agave, hizo la primera tatema. El
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Diversos estudiosos coinciden en afirmar que México es el centro y origen de dispersion del maguey,
ya que en este inmenso territorio [...] existen en estado silvestre agaves de formas menos
evolucionadas, asi como el mayor nimero de variedades. Su presencia en paises asiaticos y del
Mediterraneo se debe a que el hombre lo llevo a esos lugares para su explotacion.

El agave vive en un medio semidesértico, con escasas lluvias. Llega a su madurez entre los
ocho y los doce afios y florece sélo una vez, muriendo al poco tiempo. En sus anchas, espinosas y
protegidas hojas, llamadas pencas, se almacenan las sustancias nutritivas que le permiten sobrevivir
en un medio hostil, asi como a una serie de insectos, entre los que se encuentran el gusano
“magueyero" y la hormiga aguamielera, ambos alimentos del hombre.

El género agave comprende dos subgéneros: el Littaea y el Agave. El primero de forma
espigada, con alto contenido de saponina, se destina a ornato y contiene esmilagenina [sic], materia
prima indispensable para elaborar esteroides. Las especies que componen el subgénero Agave se
explotan para producir bebidas fermentadas -el pulque- y destiladas -el tequila o los mezcales-, 0
bien para extraer fibras, forrajes y alimentos. (TodoMezcal.com, s.f.-e, parrafos 3-5)

Acamextequila y la Academia Mexicana del Tequila A.C. [AMT] dicen:

Maguey es una palabra de origen antillano que denominaba al aloe o savila [sic]. Los conquistadores
[esparioles] la tomaron para nombrar de esta forma a todas las plantas parecidas que fueron
encontrando a su paso.

Agave es el nombre cientifico que le dio al maguey el naturalista sueco Carlos de Linneo a

mediados del siglo XV11I [en 1753] (del vocablo grecolatino agavus). En lengua nadhuatl el maguey

mezcal que se produce en México desde hace al menos 25 siglos, se considera una bebida que llegé del es llamado “metl” o “mexcalmetl”. La palabra mezcal tiene su origen en vocablos de la lengua

cielo” (Revista La Campifia, 2018, 3m11s — 3m28s). nahuatl. Algunos sostienen que deriva de “mexcalli” (“metl” o “meztl”: maguey e “ixcalli”: cocer)

[la traduccion seria entonces “maguey cocido™].

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA

L' FBUAP \mh

2020-2024 44 & RECINTO MEZCALERO



RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

[...]

A la llegada de los espafioles [a México en 1519], el pulque era la Unica bebida alcohdlica
gue se conocia. Una vez que se introdujo en México el proceso de destilacion surgieron bebidas de
alto grado alcoholico obtenidas del agave a las que originalmente Ilamaron "vino de agave " 0 "vino
de mezcal”, de donde surgio el tequila a finales de 1800. (como se cit6 en Vidrio Gordian, 2006, pp.
13-14)

El nombre agave es muy adecuado para describir plantas cuyas bebidas pueden inducir a la
embriaguez. Agave es un término cientifico de uso mundial a partir de 1753. En México, estas
plantas se conocian con diferentes nombres tales como metl (ndhuatl), uada (otomi), doba (zapoteco)
y akamba (purépecha). Fueron los espafioles quienes trajeron la voz caribefia maguey para
nombrarlas y ahora es el nombre comun més difundido. (Garcia-Mendoza, 2012, péarr. 3)

Acorde a Rico (1995):

Segun la historia, en 1750 los Amatitecos, vecinos de Amatitan, Jal. (Qque se encuentra a 15 km de
Tequila, Jal.), cocieron la pifia del maguey, la molieron y fermentaron su jugo, para destilarlo en
ollas, obteniendo asi un liquido con alta concentracion alcohdlica, llamado mezcal, que en nahuatl
significa "cocimiento de Maguey". En la poblacion de Tequila, Jalisco, esta misma bebida fue
destilada usando alambiques, obteniéndose asi el Tequila que hasta hoy conocemos (como se citd en
Bautista-Justo et al., 2001, p.27)

Los antiguos mexicanos, al igual que los egipcios o los chinos, también inventaron su “bebida
espirituosa”. En todas las civilizaciones con origen autbnomo siempre existieron bebidas
“Iniciaticas” que alteraban la conciencia, desde la cerveza egipcia hasta el pulque anahuaca [de

Anahuac, territorio del imperio azteca; mexicano (RAE; RAE-ASALE;, 2020)] [...]

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA

FACULTAD DE ARQUITECTURA

38

Para el caso de México, el pulque llamado en lengua ndhuatl “octli”, fue una bebida sagrada
que s6lo podian ingerir los sacerdotes en ocasiones muy especiales y los ancianos en las fiestas. El
pulque se hace del fermento del maguey a partir del cocinado de los corazones o pifias de las plantas,
luego se les aplasta para asi extraer su jugo y luego ponerse a fermentar. De esta misma forma se
elabora en la actualidad el pulque y el mosto [Zumo exprimido de la uva, antes de fermentar y
hacerse vino (RAE; RAE-ASALE;, 2020), en este contexto se hace referencia al zumo, jugo,
extracto] para destilar y obtener el mezcal.

[...]

A la llegada de los espafioles, que habian aprendido el proceso de la destilacion gracias a los
arabes que dominaron Espafia por ocho siglos, inmediatamente hicieron la conexion entre los dos
conocimientos y naci6 el mezcal. Con la materia prima de los antiguos mexicanos y con la técnica
aportada por los arabes, traida por los esparioles.

[...]

[...] Bernal Diaz apunta que los Viejos Abuelos chupaban como un dulce (como en la
actualidad) las pencas del maguey cocido. Lo cierto es que nuestros antepasados fermentaban y no
destilaban el jugo del maguey cocido.

Las palabras maguey y agave son sinénimos, la diferencia esté en el uso que se le da a la
planta. La sabila (o aloe) es aquella que se utiliza para fabricar aceites o jabones. EI henequén (agave
fourcroydes) es la que se usa para producir fibras. Del maguey se produce el pulque, bebida
fermentada muy popular en México y de baja graduacién alcohdlica (maguey manso o agave
atrovirens Kawr). El agave es la planta de cuyos jugos fermentados y luego destilados se obtiene el

mezcal. (Casa Mezcal NY, 2009, parrafos 2-10)
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Con la conquista y colonizacidn europea los derivados del maguey tuvieron un incremento.
El pulque dej6 de ser una bebida ritual (quedando libre de restricciones para su consumo), ademas de
recibir un impulso considerable para venderlo. Los europeos a su vez iniciaron la destilacion de otros
agaves con los que elaboraron aguardientes denominados mezcales. (TodoMezcal.com, s.f.-e, parr.
8)

En 1619 se documentd la destilacion en Nueva Galicia, porcion occidental de la Nueva
Espafia, probablemente introducida por los filipinos que elaboraban aguardiente a partir de la tuba o
savia fermentada de cocotero. En Cérdoba, Veracruz, se document6 en 1631 con el aguardiente de
cafia o chinguirito. (CONABIO et al., 2006, Por ambos océanos)

“En la sierra de San Carlos y el altiplano tamaulipeco la produccion mezcalera se desarroll6 en el

siglo XIX de la mano de la mineria y del ixtle” (CONABIO et al., 2006, Los mezcales del noreste).

El Mezcal En La Actualidad

El término mezcal tiene tres acepciones: nombre comun aplicado a algunas especies de maguey (en
el norte de México); la bebida destilada que se elabora con sus jugos fermentados, y en su sentido
primigenio se refiere al alimento obtenido de la coccion del tallo y base de las hojas. Los mezcales
son parte de la cultura mexicana. Su historia esta llena de vivencias creadas por las comunidades que
los usan y conlleva un vasto conocimiento tradicional sobre el manejo de las plantas. El producto
final es el resultado de la especie utilizada, el clima, el proceso de fermentacion, la técnica de
destilacion y el recipiente en el cual es reposado. De tal forma que en cada botella van partes de una
antigua tradicion, de la tierra que vio crecer la planta y del saber de cada productor. La interrelacion
hombre-planta abarca desde la recoleccion y el aprovechamiento de ejemplares silvestres hasta el

cultivo de variedades domesticadas. La explotacion del maguey para producir el destilado mezcal se
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hace en mas de 20 estados y se utilizan por 1o menos 28 especies de agaves. El producto final puede
provenir de la explotacién de una sola especie o de la mezcla del alcohol proveniente de varias de
ellas. (Garcia-Mendoza, 2012, parr. 4)

Acorde al portal de noticias mexicano Expansién (2013), en su reportaje titulado Mezcal, del

desprecio al mercado gourmet:

Por mucho tiempo denigrado como bebida "corriente” que no merecia el aprecio de los conocedores,
el mezcal ha ganando [sic] tenazmente espacios en México y el mundo, rivalizando incluso con el
tequila, el destilado més representativo del pais. (parr. 1)

El auge del mezcal se manifiesta de forma mas evidente en las exportaciones, que segun el
Comercam [Consejo Mexicano Regulador de la Calidad del Mezcal] experimentan un crecimiento de
entre el 35% vy el 40 % anual.

Con paises importadores como principalmente Estados Unidos, ademas de otros como Canada,

Guatemala, Reino Unido, Espafia, Italia, Turquia, Japon y Taiwan.

El mezcal ha seguido los pasos del tequila, técnicamente una variedad regional del primero y que, al
igual que su pariente, paso del desprecio como "bebida de pobres™ a la moda y finalmente al
reconocimiento internacional. (parrafos 6-8)

"Aqui de lo que se trata es de mantener la calidad. Ultimamente el mercado del mezcal se
estd moviendo mucho entre el de los productos gourmet; es decir, pequefios lotes muy bien cuidados,
de un tipo especifico de materia prima y que van dirigidos a un sector que obviamente puede pagar
ese producto”, dijo Ismael Cruz [gerente de certificacion del organismo regulador Comercam].

Afadié que este tipo de mezcal no se queda en México, sino que se destina a la exportacion.

"En Europa lo estan pidiendo mucho. Es a lo que va el mercado, a pequefios lotes gourmet”,

acoto. (parrafos 20-22)
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De acuerdo al Informe 2015 del Consejo Regulador del Mezcal (2015) la lista de paises donde se
exporta el mezcal es extensa, incluyendo al afio 2011 a Estados Unidos, Alemania, Argentina, Australia,
Brasil, Canada, Chile. Costa Rica, Eslovaquia, Espafia, Francia, Guatemala, Holanda, Inglaterra, Italia,
Japén, Latvia, Noruega, Nueva Zelanda, Paraguay, Pert, Polonia, Republica Checa, Rusia, Sudafrica, Suiza,
Taiwan y Turquia; incorporandose en 2012 paises como Austria, Ecuador, El Salvador, Hong Kong, Islas
Caiman y Singapur; en 2013 China, Dinamarca, Irlanda y Panama; y en 2014 Bahamas, Bélgica, Emiratos
Arabes Unidos y Honduras. Sumando un total de exportacion a 42 paises, como resultado de la

administracion en turno al afio 2014. (p.42)

¢El Pulque Es Un Mezcal?

Pulque es una bebida resultante de la fermentacién de la savia (aguamiel) de especies de maguey que
crecen en las zonas templadas de México (Agave mapisaga, A. salmiana, etcétera) y que tuvo gran
importancia econdmica hasta mediados del siglo XX. Empieza a haber una revaloracion de esta
bebida aunque no existe declaratoria de proteccion de ningun tipo. Frecuentemente se menciona al
pulque como antecesor cultural del mezcal, lo cual es erroneo, ya que es un producto diferente. El
pulgue tiene una historia propia, muy rica y mejor conocida que la del mezcal, que involucra otros
procesos. En algunas regiones como Chiapas, el pulque se destila para producir un tipo de mezcal: el
comiteco. Algunos agaves pueden producir tanto pulque como mezcal. (TodoMezcal.com, s.f.-g, Las

gue no son mezcales)

¢ Qué Distingue Al Mezcal Del Tequila?

Dada la confusién que puede surgir entre ambas bebidas, y considerando que ambas son muy

similares, es pertinente esclarecer la diferencia.
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Lugar De Origen Y Denominacion De Origen Del Mezcal (DOM)

“El Mezcal segun la Denominacion de Origen Mezcal (DOM), declarada en 1994, sélo se puede
producir en siete estados: Guerrero, Zacatecas, San Luis Potosi, Durango, seis distritos de Oaxaca, un
municipio de Guanajuato y once de Tamaulipas. [que como hemos mencionado ya mucho antes, con el paso
del tiempo, en la actualidad también se incluyen también a 116 municipios del estado de Puebla, asi como
algunas zonas de Michoacan, Aguascalientes y del Estado de México]. (TodoMezcal.com, s.f.-g, ¢{Qué
diferencia hay entre Tequila y Agave?)

“Una variedad del mezcal es el tequila, bebida que adquiere su nombre del pueblo donde se produce,
y cuyo proceso se ha industrializado totalmente, siendo esta situacion la que impone la gran diferencia entre
el tequila y el artesanal Mezcal” (Diferencias entre el Mezcal y el Tequila, s.f., parr. 1).

El lugar de origen de cada uno son: en caso del mezcal, generalmente Oaxaca, que queda al sur de
México (o puede provenir de cualquier otro estado con denominacion de origen), y la procedencia del
tequila es Jalisco, al occidente de México. (Diferencias entre el Mezcal y el Tequila, s.f., parr. 2).

Hace tiempo que se dejo de usar el término “mezcal” para esta bebida, a fin de identificarla con el
pueblo de Tequila, donde se produjo por primera vez en gran escala. [...] La DOT [Denominacion de
Origen del Tequila] [declarada en 1974] incluye el estado de Jalisco completo, aunque la produccion se
concentra en regiones especificas en torno al pueblo de Tequila y los Altos, asi como ciertos municipios de
estados vecinos como Michoacéan, Guanajuato y Nayarit, y de Tamaulipas, que no es contiguo pero venia
produciendo desde tiempo atras. (llisley & Larson, s.f., como se cito en Garcia-Mendoza, 2012, Mezcal,
tequila, bacanora, pulque y sotol)

Como productor de mezcal hecho sélo con el agave azul, la ciudad de Tequila habia adquirido cierta

fama en el siglo XIX.
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Desde 1950, el gobierno mexicano ha designado a cinco estados de las regiones de
produccion legal del agave azul, y varios otros estados han sido autorizados a llamar a su mezcal
"tequila". (Diferencias entre el Mezcal y el Tequila, s.f., ;Qué es el tequila?, parrafos 1-2).

Para que la bebida destilada producida del agave azul pueda ser llamada Tequila, tiene que
ser producida en un area delimitada geograficamente, como es el caso del Champagne y el Cognac
(Guzman, 1997). El 13 de octubre de 1977 en el Diario Oficial de la Federacidn, se estableci6 que
solo las empresas destiladoras del estado de Jalisco, pueden utilizar el nombre de tequila para su
producto (Rico, 1995 y Norma Oficial Mexicana, 1998). Actualmente se ha permitido que dicha
denominacién también pueda ser usada por 44 municipios de los estados de Guanajuato, Nayarit y
Michoacan (Guzman, 1997). (como se citd en Bautista-Justo et al., 2001, p.27)

Proceso De Elaboracion

Técnicamente hablando podria decirse que el tequila es una forma de mezcal, pero no que el mezcal

es una forma de tequila. Existen diferencias especificas entre ambas bebidas, principalmente en la

forma de produccion y en la variedad del agave de la cual se obtienen: el mezcal es una bebida
producida de forma artesanal y 100% de agave, mientras que el tequila se realiza de forma industrial

y no es 100% de agave. (Casa Mezcal NY, 2009, parr. 15)

“[El tequila] se elabora mediante métodos industriales para alcanzar mayor homogeneidad en todos
sus aspectos y reducir costos” (Illsley & Larson, s.f., como se cité en Garcia-Mendoza, 2012, Mezcal,
tequila, bacanora, pulque y sotol).

“El mezcal [...] (no utiliza quimicos).

El tequila [...] acepta hasta un 49% de otros carbohidratos y quimicos para seguir siendo

considerado un buen tequila.” (Diferencias entre el Mezcal y el Tequila, s.f., parr. 3).

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA

41

“El tequila 100% agave, debe ser elaborado en su totalidad con agave azul; y el tequila, debe
contener como minimo un 51% de agave, lo que da licencia para afadir otro tipo de aziicares” (admin, 2019,
parr. 6).

Especie De Agave/Maguey

La especie del agave de donde se obtienen estas bebidas es distinta; en el caso del tequila es del

Agave Tequilana Weber variedad Azul y en el caso del mezcal es el de Potatorum zucc,

Amailidaceas (Tobald) y el Angustifolia haw (Espadin) [el cual contiene mas azlcares y es mas

grande]. (Casa Mezcal NY, 2009, parr. 16)

No todas las especies de maguey son aceptables: la NOM [Norma Oficial Mexicana] estipula
que deben usarse en exclusiva [para elaborar mezcal] el Agave angustifolia (maguey espadin),

Agave esperrima (maguey de cerro, bruto o cenizo), Agave weberi (maguey de mezcal), Agave

potatorum (maguey de mezcal) y el Agave salmiana. (Produccion del Mezcal, s.f, parr. 2)

Sabor

“El mezcal tiene un sabor fuerte aromatico.

El tequila es neutro.” (Diferencias entre el Mezcal y el Tequila, s.f., parr. 5).
Gusano

A diferencia del tequila, algunas marcas de mezcal llevan un gusano dentro de la botella, al cual,

desde épocas prehispanicas, se le han atribuido caracteristicas afrodisiacas. Este gusano vive dentro

de la planta de agave y puede ser de dos tipos: blanco o rojo dependiendo del lugar de la planta de

donde se obtenga. (Casa Mezcal NY, 2009, parr. 16)

El gusano (Hypopta agavis) en las botellas de mezcal es Gnicamente para aportar una
caracteristica especifica a un cierto tipo de mezcal. [...] es realmente una larva del picudo del agave

(Scyphophorus acupunctatus). El origen de esta practica remonta a 1940, ya que el gusano cambia el
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sabor del agave (los gusanos de agave se encuentran algunas veces en las pencas después de compone en la actualidad, surge a raiz del crecimiento de las ventas de la bebida, que orillaron a disefiar
cosecharlas, una sefial de mala eleccion, o de agave infestado). Se ha dicho que sin el gusano no se espacios mas equipados, ordenados y adecuados para producirla en cantidades mayores y asi poder

podria diferenciar al mezcal del tequila, pero es el sabor el que difiere. EI gusano simplemente es comercializarla.

caracteristico del mezcal, no siendo nunca utilizado para el tequila. (Acerca del Gusano del Mezcal, Debido a que su elaboracion cuenta con varios procesos, se disefia cada espacio de acuerdo a la etapa
s.f.) de produccidn, lo que ha llevado que se le agreguen los necesarios hasta llegar a constituir lo que

conocemos actualmente como palengue. Aunque esto, solo es una mera hipétesis.

Destilado O Licor De Agave Son ejemplo claro, espacios como los mostrados en las Figura 14 y Figura 15, correspondientes al
Es el nombre que por decreto, establecido en una NOM de Emergencia, en 2006, se han visto palenque del productor de mezcal El Rey Zapoteco en el estado de Oaxaca, México.
obligados a usar los fabricantes de mezcales de las regiones que no quedan bajo la proteccion de las Mas adelante, cuando se explique el proceso de elaboracion del mezcal paso a paso, todos las
Denominaciones de Origen Tequila, Mezcal y Bacanora. Es decir, cientos de mezcaleros de 19 herramientas, mecanismos y aparatos que se pueden apreciar en dichas figuras, cobraran un mayor sentido.

estados que custodian y trabajan con 28 a 33 especies de agaves. En la actualidad se encuentra en la
Cofemer [Comision Federal de Mejora Regulatoria] la propuesta de NOM 186, que no so6lo Figura 14 Zona del molino, tinas de fermentacion detras y alambiques para destilacion (de izquierda a
continuaria su exclusion del uso comercial del vocablo mezcal, sino ademas agregaria la exclusion derecha), del palenque del productor de mezcal “El Rey Zapoteco” ubicado en el estado de Oaxaca, 2019
del vocablo agave y de los términos que se han desarrollado como indicadores de calidad en los
destilados de agave. Los obligaria a llamarse “aguardiente de agavacea” o “destilado de agavacea”,
entre otras restricciones. (lllsley & Larson, s.f., como se citdé en Garcia-Mendoza, 2012, Mezcal,

tequila, bacanora, pulque y sotol)

Surgimiento Del Palenque

Ademas de toda la informacion acerca del origen del mezcal que se recuperd con anterioridad, no se

cuenta con alguna donde se detalle un origen claro de este espacio o edificacidn especificamente destinada a

la produccién del mezcal de manera artesanal, que explique desde sus inicios hasta llegar a ser el conjunto Nota: Fotografia tomada en marzo de 2019 por Tania G. Castillo B.

de espacios que conocemos hoy en dia. Sin embargo, es coherente pensar que la edificacion como se
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Figura 15 Zona de los alambiques, tinas de fermentacion, la zona de molienda detras (de izquierda a

derecha), del palenque del productor de mezcal “El Rey Zapoteco” ubicado en el estado de Oaxaca, 2019
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Nota: Fotografia tomada en marzo de 2019 por Tania G. Castillo B.

Surgimiento De La Ruta Del Mezcal Poblana

Para explicar de manera mas completa la ruta, no basta con saber donde inicia y dénde acaba, sino
que primero hay que conocer qué es 'y como se conforma una ruta de este tipo. Asi, aunque pudiese resultar
obvia la correlacidn entre el presente proyecto de recinto agroturistico y productor de mezcal, y la ruta del
mezcal misma, se tendran mayores bases para determinar si efectivamente una integracién es adecuada y
beneficiosa para ambas partes.

Rutas Agro-Culturales ¢Qué Son Y Como Se Conforman?

Gonzélez Avila, M. E. (2011) en su trabajo “Una propuesta para desarrollar turismo rural en los
municipios de Zacatecas, México: las rutas agro-culturales” nos explica el origen del término, basando a su
vez, la informacion en fuentes de otros varios autores:

El concepto de turismo sustentable, que se define como: “atender las necesidades de los
turistas actuales y de las regiones receptoras, mientras se protege y fomentan oportunidades futuras

que sirvan para la gestion de los recursos, satisfaccion de las necesidades econdmicas, sociales y

estéticas de la poblacion” (WOT, 1993) [...]
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En México, el turismo sustentable se le ha denominado turismo de alternativo, y se subdivide
en: turismo ecoldgico, turismo de aventura y turismo rural (SECTUR, 2004). En este ultimo tipo de
turismo, se ha desarrollado el concepto de rutas gastrondémicas, basadas en el conocimiento y disfrute
de productos alimenticios (gastronomia) y aspectos culturales (belleza paisajistica, fiestas, atractivos
historicos y convivencia con la poblacion) a lo largo de los recorridos por carreteras y caminos de
una region. Los casos mas exitoso [sic] de turismo de rutas se desarrollo [sic] en Francia con las
rutas del vino, en Espafa con la ruta del queso e Italia cuenta con la ruta del aceite de oliva, (Barrera,
1999).

En el caso de América, existe en Canada la rutas [sic] del vino (Carmichael, 2005);
Argentina se crearon las rutas de huellas caprinas, caminos criollos, ademas de las ruta [sic] de las
frutas y el aroma (Dachary, 2005). Mientras que en Costa Rica existe la ruta del queso de Turrialba
(Blanco M. et al, 2004) y en Colombia se desarrollo [sic] la ruta del café (Chacdn, 2006; Dachary,
2003; Duis-Urte, 2006).

Una version, derivada de las rutas gastronémicas se le ha denominado rutas agroalimentarias,
basadas en el potencial agricola y pecuario de una region para proponer su establecimiento y
trayecto. En éste [sic] tipo de rutas, se identifica el alimento ¢ [sic] producto agropecuario clave y se
complementa como actividades adicionales culturales como fiestas, tradiciones, bailes e interaccion
con la comunidad local (Constable, 2000; Barrera, 2006). A este respecto en México, se ha tratado
de combinar tanto los aspectos gastronomicos como agropecuarios desarrollandose la [sic] rutas del
café en Chiapas; la ruta de los magueyes en Jalisco; la ruta del mezcal en Oaxaca (Dachary, 2005);
asi como las rutas Mixteca, Istmefia, Mistica y la ruta del mole en Oaxaca; mientras que en Baja
California existe la ruta del vino y en Chihuahua la ruta de la manzana (Bernard, et al, 2001). Sin

embargo, dichas rutas no se han desarrollado en base al potencial de sus recursos locales ni la
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valoracion de estos para ver su viabilidad y trayectoria, sino en la necesidad economica de la
poblacién.

A partir de lo anterior, y tratando de complementar la parte social con la del potencial que
tiene una region, es que se sugiere en primer lugar el concepto de Rutas Agro-Culturales (RAC)
como una alternativa de turismo y empleo regional, para lo que se aplica el indice Evaluacion de
Rutas Agro-Culturales (IERAC), que permite evaluar el potencial para el desarrollo de este tipo de
turismo basandose en sus recurso [sic] agropecuarios, culturales, de infraestructura y humanos.

[...]

El término turismo rural, considera primordialmente la cultura local como un componente
clave del producto ofrecido. Un rasgo distintivo de los productos de este tipo de turismo, es el deseo,
de ofrecer a los visitantes un contacto personalizado al turista, donde se les brinde la oportunidad de
disfrutar el entorno fisico y humano de las zonas rurales, asi como la participacion en actividades,
tradiciones y estilos de vida de la poblacidn, es decir, donde la cultura este implicita (Roman et al,
2009).

Dentro del mencionado tipo de turismo rural es donde se ubica el turismo cultural, que
incluye las rutas gastrondémicas, que se basan en el conocimiento y disfrute de productos
alimenticios, asi como de la cultura regional y que consisten en recorridos por carreteras y caminos
donde se combinan el disfrutar de la gastronomia, belleza paisajistica, atractivos historicos y
culturales (Barrera, 1999); ejemplos de estos son las rutas inicialmente mencionadas y donde la
riqueza gastronomica es uno de los atractivos para el turismo.

Una version derivada del turismo de rutas gastronémicas se denomino [sic] aqui [en dicho
trabajo citado de donde proviene este fragmento] como Rutas Agro-Culturales (RAC), que se basan

en la evaluacion del potencial agricola y pecuario de la region; para lo que se requiere contar con el
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recurso 0 [sic] producto que dara origen al platillo gastronémico y se complementa con aspectos
culturales, tradiciones, interaccion comunidad-turismo, asi como de infraestructura. Un ejemplo de
este tipo de rutas se desarrollo [sic] en paises como Chile (Constable, 2000) y Espafia (Barrera,
2006).

[...] algunas rutas [...] constan de un itinerario que permite reconocer y disfrutar de forma
organizada el proceso productivo agropecuario, la elaboracion de productos rurales y la degustacion
de la cocina regional como una expresion de la identidad cultural de la zona. [...] las rutas se
complementaran [sic] aspectos como la produccion agropecuaria, recurso [sic] culturales tangibles e
intangibles, [...]

En el caso especifico [sic] de México, debido a su riqueza ambiental, cultura [sic] y
climatica ha permitido el desarrollo de la gastronomia como una forma cultural por cada regién del
pais tal como lo menciona Barrera (2006); por lo cual existe el [sic] un gran potencial de recuras
[recursos] [sic] para el desarrollo de las RAC, donde se pueda mezclar la alimentacion, idiosincrasia,
tradiciones religiosas con los aspectos culturales como se menciona anteriormente.

Desafortunadamente, el establecimiento de un proyecto de turismo RAC inicia no como un
Plan Regional de Turismo Rural de Rutas (PDTERR) sino a partir de la organizacion social para su
establecimiento y desarrollo. Por ello, la importancia de proponer una metodologia que se acomparie
de otros estudio [sic] que permitan evaluar desde su potencial de desarrollo hasta éxito y viabilidad a
lo largo de un cierto periodo e [sic] tiempo. (pp. 130-132)

De esta manera en la siguiente Figura 16 se pueden ver de manera resumida los recursos a considerar

y que componen a una ruta agro-cultural.
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Figura 16 Concepto de recursos a considerar dentro de una ruta agro-cultural

Nota: Adaptado de “Una propuesta para desarrollar turismo rural en los municipios de Zacatecas, México:

las rutas agro-culturales” [Esquema] (p.132), por Maria Eugenia Gonzalez Avila, 2011,
(http://www.pasosonline.org/Publicados/9111/PS0111_11.pdf). Todos los derechos reservados [2011] por

Licenciatario.

Ruta Del Mezcal En Puebla
En el entendido de qué es y como se conforma una ruta agro-cultural, ahora si se puede continuar

mas comodamente con los datos especificos de la ruta poblana.

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA

FACULTAD DE ARQUITECTURA

45

Como ya se habia mencionado brevemente con anterioridad, el estado de Puebla obtiene la
denominacion de origen del mezcal el 24 de diciembre de 2015, esta “viene acompafiada de una novedosa
propuesta agroturistica que busca compartir el valor de toda la cadena de produccion, asegurando al
visitante un acercamiento inico con los sabores del campo” (Herrera, 2018).

“El Gobierno de Puebla, a traves de la Secretaria de Desarrollo Rural y Sustentabilidad (SDRSOT)
impulsa [...] La Ruta del Mezcal. Proyecto que detonara la economia de las poblaciones donde esta bebida
tiene presencia” (Revista La Campifia, 2018, 2m32s - 2m45s).

Rodrigo Riestra Pifia, titular de la SDRSOT menciona al respecto:

‘Nosotros pretendemos que la gente conozca los métodos de produccion, las diferentes variedades,

pero sobre todo también que tenga la oportunidad de conocer a los maestros mezcaleros, su historia,

y que a fin de cuentas se trata de forma ancestral de una tradicion evidentemente mexicana’. (Revista

La Campifia, 2018, 2m45s — 3m03s)

La ruta comprende dos municipios poblanos, Huehuetlan el Grande y Tzicatlacoyan, el primero con
sus respectivos puntos agroturisticos como vivero, parcelas y palenques: Rancho el Gallo mezcalero,
Orgullo Poblano y Tesoro de Atlapulco; y el segundo con el Palenque mezcalero la Perla del Tepenene.
(Secretaria de Desarrollo Rural, 2019).

En la Figura 17, Figura 18 y Figura 19 se pueden apreciar desde cudl es el camino hasta el tiempo
aproximado de traslado desde Puebla centro hasta San Nicolas Huajuapan, de este Ultimo a Tzicatlacoyan y
dentro del mismo San Nicolas Huajuapan, la ruta de la Mezcaleria Gallo Mezcalero al palenque Mujeres.

En San Nicolas Huajuapan, junta auxiliar de Huehuetlan el Grande, en plena mixteca poblana:

El camino, antes de terraceria [...] ahora convertido en la carretera Tzicatlacoyan-San Nicolas

Huajuapan [...] se habilité con un monto de 48 millones de pesos, [y ésta] nos lleva a los primeros

campos de agave donde la familia Alva, anfitriona de la Ruta del Mezcal, nos espera parar recorrer
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los campos verdes adornados de tobald y espadin [ambos son dos tipos de agave]. (Herrera, 2018,
parr. 4)

Visitar el alambique de don Aarén Alva Sanchez, mejor conocido en estas tierras como “El
Gallo Mezcalero”, nombre que también lleva su mezcal, es un deleite. No s6lo porque sus anfitriones
comparten sin recelo todos sus conocimientos sobre esta bebida tan peculiar, sino porque nos
ensefian pacientemente como degustar un buen mezcal. (Herrera, 2018, parr. 10)

Hace 17 afios don Aaron [productor y maestro mezcalero] convirtié esta zona de la Mixteca
poblana [la region de San Nicolas Huajuapan] en productora de maguey para el mezcal. Los viveros
de Puebla garantizan el cultivo continuo de magueyes, por lo que se evita el uso de plantas silvestres.
Los viveros del Rancho del Gallo Mezcalero producen hasta dos millones de plantulas al afio.
(Revista La Campifia, 2018, 3m29s — 3m56s)

Durante 2016 México exportd méas de 2 millones de litros de mezcal. Este afio [2018], el
mezcal de Puebla llegard a consumidores de Estados Unidos, Canada, Australia y la Union Europea.
[...] el mezcal poblano busca ser el mejor a nivel nacional. (Revista La Campifia, 2018, 5m06s —
5m24s)

El Sr. Aaron Alva S., agrega:

‘Ponle que tengamos un promedio de unos ciento y tantos trabajadores, y eso para la region es
bueno, aqui para el pueblo de San Nicolas Huajuapan, [...] que se sigan teniendo empleos. Para mi
es un orgullo [...] darles empleo aqui a mi gente, [...] soy aqui del pueblo mas que nada, es muy
importante. Es seguir [...] la tradicidén que trae mi padre, de hacer mezcales y hacer un buen mezcal’.

El proceso de elaboracion del mezcal es “artesanal”, lo que garantiza su condicion de

producto unico y de gran calidad. (Revista La Campifia, 2018, 5m29s — 5m58s)
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Ademas, cabe mencionar, esta bebida alcohdlica juega un papel importante dentro de la cultura de
muchos lugares en México:
El mezcal se bebe en fiestas, es regalo obligado en bautizos, bodas y velorios. También se usa en
medicina tradicional, asi como para bendecir cosechas y construcciones. Es una bebida ceremonial y
ritual.
Consumir y conocer lo que produce nuestra tierra y quienes la trabajan es una forma de

agradecer y sentir orgullo por el campo mexicano. (Revista La Campifia, 2018, 6m06s — 6m42s)

Figura 17 Ruta y tiempo aproximado de Puebla centro hasta San Nicolas Huajuapan
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Figura 18 Ruta del Mezcal y tiempo aproximado de San Nicolas Huajuapan a Tzicatlacoyan
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Nota: Mapa elaborado en 2020 por Claudia Contreras H. con la ayuda, informacién e imagenes satelitales

obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps).

Figura 19 Caminos del Mezcal, San Nicolas Huajuapan

CAMINOS DEL MEZCAL-SAN NICOLAS HUAJUAPAN

Nota: Mapa elaborado en 2020 por Claudia Contreras H. con la ayuda, informacion e imagenes satelitales

obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps).
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Proceso De Elaboracion Del Mezcal

La informacion de este apartado es sin duda, medular en el desarrollo del recinto agroturistico
Sentsontla. Es de vital importancia conocer el proceso de cabo a rabo, ya que posteriormente esto también
seréd de gran utilidad a la hora del disefio arquitectonico.

Por esto mismo, a lo largo de esta seccion y en cada fase descrita, con el afan de obtener como
resultado una investigacion lo mas completa posible, se encontrara informacidn de diversas fuentes, cada
autor tiene su propia y valiosa aportacion. Ademas, asi se promueve la comparacién de las similitudes y el
contraste de las ligeras diferencias en el proceso de elaboracion de esta bebida, todo dependiendo de quién
lo asevera.

“El agave se jima, se tatema, se fermenta, se destila. Asi se obtiene el producto que durante gran
parte de la Colonia estuvo prohibido; el vino mezcal” (Revista La Campifia, 2018, 4m04s — 4m21s).

El palenque del productor de mezcal El Rey Zapoteco ubicado en el estado de Oaxaca, México
brinda a sus visitantes un breve pero enriquecedor recorrido por sus instalaciones, explicando a la par todo
el proceso de elaboracion de la bebida. Dicho recorrido fue presenciado por algunos autores del presente
trabajo, con fecha de marzo de 2019, por lo que en este capitulo también se brindaré informacion y
fotografias rescatadas de dicha charla, que incluia desde ver el horno cavado en el suelo todavia con muchas
pifias ya tatemadas en su interior, éste tenia en un lado unos cuantos escalones que conducian hacia la parte
mas baja donde se aviva el fuego con lefia, la piedra tahona y la circular utilizadas en la parte de la
molienda, observar de cerca las tinas de fermentacion e incluso probar la experiencia de revolver un poco el
contenido de una de ellas, presenciar a sus dos alambiques en plena destilacion y ya por ultimo una
degustacién de algunos de sus mezcales, donde se podia adquirir cualquiera del agrado del visitante.

No hay que preocuparse si cualquiera de lo recientemente escrito no quedé del todo claro, ya que

todos los procesos enlistados anteriormente se detallaran y explicardn mas a fondo a continuacion.
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El procedimiento de elaboracion del mezcal se compone de varias etapas y como tal comienza con la

manipulacién de los ingredientes y herramientas necesarias para su produccion, es decir, el primer paso
evidentemente es la cosecha del componente mas esencial, el agave. Sin embargo, afirmar que este proceso
en realidad comienza varios afios antes de si quiera cosechar, también es correcto; de esta manera, los pasos
a seguir quedan en el siguiente orden:

Sembrar

[Los agaves] se reproducen de dos formas: una es cortar sus flores, quitar los pétalos, ya que en cada
una de ellas se forma una yema que da origen a un hijuelo (un quiote puede dar de 550 a 2500) y la
otra es a partir de un rizoma que surge de la base de la planta que al encontrarse a ras del suelo, le da
el sol y entonces crece una yema que da origen a un hijuelo (desde su primer afio, la planta da de 8 a
15 hijuelos, por lo cual es importante mantener el terreno desmalezado). En los dos casos se
siembran estos hijuelos en invernaderos hasta que le salgan raices (de 3 a 4 afios). Posteriormente
son transplantados [sic] al lugar definitivo hasta que alcancen el tamafio necesario para cosecharlos
(tardan alrededor de 7 afios en desarrollarse). (Casa Mezcal NY, 2009, parr. 14)

“Dependiendo de su tipo, el agave tarda entre 5 y 12 afios para estar listo” (Revista La Campifia,

2018, 3m58s).

Cosechar

La elaboracion del mezcal empieza cuando, después de 8 a 9 afios, la siembra del maguey llega a su
madurez. [“6 a 8 afios” acorde a Produccion del Mezcal, s.f, parr. 2] [algunas especies de agaves
silvestres tardan mucho tiempo en llegar a su punto de maduracion, algunos hasta 30 afios acorde a
TodoMezcal.com, s.f.-b, parr. 5] Para preparar el maguey, se cortan las pencas hasta dejar limpia la
"pifia" [Figura 20], llamado asi el tallo por el aspecto que adquiere después del corte. (Casa Mezcal

NY, 2009, parr. 17)
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Figura 20 Cosecha del agave

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.

Los magueyes crecen en los cultivos o en la vegetacion natural y se cosechan cuando llegan a
su madurez. En esta etapa se preparan para la reproduccion sexual y concentran fructanos en sus
tallos y en la base de las hojas como fuente de energia para desarrollar el tallo floral, asi como para
producir polen y néctar.

Usar maguey inmaduro afecta la calidad del mezcal y reconocer su madurez requiere
experiencia. Un mismo lote puede elaborarse con uno o varios tipos de maguey. Las hojas se cortan
mas o menos al ras seguin el maguey y la regién, utilizando barra, coa, hacha, tarecua 0 machete
[Figura 21].

Las plantas cosechadas no llegan a florecer ni a producir semillas. Por lo que deben dejarse
suficientes inflorescencias para alimentar a los polinizadores y formar semillas genéticamente
distintas. Los sistemas agricolas tradicionales, forestales y silvestres son biologicamente mas

diversos que el monocultivo agroindustrial. (CONABIO et al., 2006, Hacer mezcal - Cosechar)
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Figura 21 Jimador cortando las pencas de un maguey

Nota: Adaptado de “Galeria de Mezcal El Rey Zapoteco.com” [Fotografia], por Mezcal El Rey Zapoteco,
s.f., (https://mezcalreyzapoteco.com/wp-content/uploads/2017/11/el-rey-zapoteco-7.jpg). Todos los

derechos reservados [s.f.] por Licenciatario.

Pesado
Comparando la informacién recabada, este paso no parece ser generalizado de todos los productores
de mezcal, sin embargo, acorde a la marca La Medida:
Una vez en el Palenque, a pie del horno de tierra, se pesan [las pifias] y analizan la cantidad de
azucares, entre mejor sazon, mayor sera la cantidad de azucares y mejor el rendimiento y calidad del
mezcal. Por cada 10 kg de maguey se obtiene 1 L de mezcal. (Proceso de elaboraciéon, 2018,
Pesado)
Cocer
[El agave] se selecciona segun su tamafio, para facilitar su manejo y coccién dentro de un horno
conico hecho en la tierra [“con un diametro aproximado de 2,5 a 3,5 m (8-12 ft)”” (Produccion del
Mezcal, s.f, parr. 4)] [como el de la Figura 22]. Este es calentado previamente a base de lefia, ademas

de agregar piedras de rio para concentrar el calor. Las "pifias" se acomodan en el horno y se cubren
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con bagazo y mantas durante un periodo de 3 dias [4 o hasta 6 dependiendo la cantidad de pifias] [“a
temperaturas de entre 800° y 900° C” (Proceso de elaboracion, 2018, Coccidn)]. (Casa Mezcal NY,

2009, parr. 17)

Figura 22 Tatemado de las pifias

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y

Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.

Los Maestros Mezcaleros generalmente son los encargados de saber cuanto hay que esperar
antes de que la temperatura este en su punto para colocar las pifias dentro. Ellos saben que hay que
esperar a que la lefia este totalmente consumida y que las piedras estén al rojo vivo, de lo contrario al
meter las pifias con todavia madera quemandose, recogeran ese olor y por lo tanto el mezcal también.
Las pifias que son de tamafio grande se cortan en dos o cuatro partes, para optimizar su coccion.

Cuando el horno esta listo se procede a colocar las pifias de manera ordenada y compacta
sobre las piedras calientes, formando una especie de piramide. (Sanchez, A., s.f., como se citd en

TodoMezcal.com, s.f.-a, parrafos 3-4)
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El maguey en el horno se cuece durante tres dias, al tercero se destapa, y después se deja
enfriar alrededor de dos més. Este horno [del palengque del productor de mezcal oaxaquefio EI Rey
Zapoteco, que podemos apreciar en la Figura 23] tiene tres metros de profundidad y una capacidad
de ocho a diez toneladas. Usualmente se usa el agave espadin que rinde de ocho a doce kilogramos
de maguey para un litro de mezcal. (comunicacion personal, marzo 2019)

Las cabezas o pifias se cuecen para romper las cadenas de fructanos y obtener azicares
sencillos, que son comestibles y fermentables. El tipo de coccion y el combustible utilizado
contribuyen a definir los aromas del maguey cocido que se transmiten al mezcal.

Los hornos de pozo, revestidos de piedra 0 mamposteria, se calientan con buen carbon -por
ejemplo de encino, mezquite o guamuchil- y se cubren con petates, hojas de palma, lonas y tierra.

[“Esto les permite absorber los sabores de la tierra, la madera y el humo” (Produccién del Mezcal,

s.f, parr. 4)] Los hornos elevados de mamposteria utilizan lefia o vapor y las autoclaves usan vapor a

presion.

La lefia de maderas duras es un recurso natural escaso que es necesario manejar de manera
sustentable, renovado y protegiendo los bosques. Para optimizar el uso de la lefia se requiere
innovacion tecnologica respetuosa del caracter que el horneado provee a los mezcales. (CONABIO
et al., 2006, Hacer mezcal - Cocer)

El horno debe estar completamente cubierto ya que cualquier filtracion de oxigeno podria
provocar que las pifias se quemen.

El resultado seran unas fibras cuya pulpa ya se transformo en melaza. El azlcar de ésta sera

fundamental para el proceso de fermentacién y destilacién. (Choperena, 2019, Horno)
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Figura 23 Horno del palenque, del productor de mezcal El Rey Zapoteco, ubicado en Oaxaca, México

Nota: Fotografia tomada en marzo de 2019 por Martin Amador R.

Moler

Cuando la coccion de las "pifias" llega al punto ideal, éstas son removidas y colocadas dentro de un
aro de piedra, de aproximadamente 5 metros de didmetro para iniciar la molienda [“un aro de piedra
o de concreto de unos 3 m (12 ft) de diametro” acorde a Produccion del Mezcal, s.f, parr. 5], en el
centro hay un poste vertical que conecta un eje a una enorme rueda de piedra. Esta rueda es
arrastrada alrededor del aro por un burro o caballo para machacar el maguey [como en la Figura 24].
(Casa Mezcal NY, 2009, parr. 18)

Normalmente se utiliza una molienda circular de piedra o cemento en la que gira otra piedra,
de aproximadamente 500 kilos, tirada o jalada por un animal de carga (caballo o0 mula), este tipo de

molino se llama molino chileno, thaona chilena 6 molino egipcio. (TodoMezcal.com, s.f.-f, parr. 2)
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Figura 24 Molienda RAE-ASALE;, 2020)] de madera o metal con traccion animal, motriz o eléctrica, asi como
desgarradoras y prensas hidraulicas.

La molienda manual es fuente de empleo en algunas regiones, ya que requiere mano de obra;
en otras, esta escasea por la migracién. La tecnificacion reduce la inversion de esfuerzo humano y
tiempo, pero también los empleos que genera esta actividad. (CONABIO et al., 2006, Hacer mezcal -
Moler)

El triturado es visualmente uno de los pasos que nos indica que la elaboracion del mezcal es

artesanal. Un caballo que jala una gran piedra, eso es lo que se utiliza para extraer la melaza de las

fibras de la pifia. (Choperena, 2019, Piedra de triturado)

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [[lustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los ) . o i
( ) (http g ) pdf) Figura 25 Proceso de molienda de pifias de maguey asadas con la piedra tahona

derechos reservados [2006] por Licenciatario.

“Los fabricantes modernos normalmente cocinan las pifias en enormes hornos de acero inoxidable y
luego las muelen con trituradoras mecanicas”. (Produccion del Mezcal, s.f, parr. 5)

En el molino de piedra, que en este caso [del palenque de El Rey Zapoteco, Figura 25 y Figura 26]

pesa aproximadamente media tonelada, se destaza el maguey en trozos para machacarlo y se amarra

el caballo a la piedra para moler las pencas del maguey. Un tanto se machaca de dos a seis horas.

(comunicacion personal, marzo 2019)

La cabeza cocida o mexcalli se fracciona y muele para extraer sus jugos y que los
Nota: Adaptado de “Galeria de Mezcal El Rey Zapoteco.com - -Molienda” [Fotografia], por Mezcal El Rey
microorganismos puedan acceder facilmente a los azlcares entre las fibras. Tras la molienda puede
Zapoteco, s.f., (https://mezcalreyzapoteco.com/wp-content/uploads/2017/11/el-rey-zapoteco-13.jpg). Todos
lavarse el bagazo para conservar solo los jugos.
los derechos reservados [s.f.] por Licenciatario.
Se muele en canoas de madera o de piedra con mazos. También se utilizan tahonas o molinos

de piedra de tipo chileno, trapiches [Molino para extraer el jugo de algunos frutos de la tierra (RAE;
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Figura 26 Piedra tahona, aro de piedra y poste central metalico para molienda, del productor de mezcal El Figura 27 Fermentado

Rey Zapoteco, ubicado en Oaxaca, México

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y

Nota: Fotografia tomada en marzo de 2019 por Tania G. Castillo B. Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.

Fermentar

. . . Los recipientes se llenan aproximadamente al 75% de su capacidad con el agave triturado
El maguey machacado se coloca dentro de barricas de roble [0 en tinas como las de la Figura 27], P P ° P g

. . 0 . ]
con capacidad de 300 galones [1,135.62 litros], y se afiade un porcentaje de agua (5 a 10%). durante algun tiempo para después agregar agua hasta llegar al 90% de su capacidad, logrando asi

. . L . acelerar la fermentacion. Este proceso esta supervisado por el practico, nombre de la persona con el
El tepache, resultado de la mezcla, se deja descubierto para fermentacién natural, s6lo con su

. . . . conocimiento para esta etapa de elaboracion del mezcal.
propia levadura. Este proceso dura de 4 a 30 dias dependiendo de la temperatura ambiente. (Casa P P

Mezcal NY, 2009, pérrafos 18-19) El agua juega un papel importante en el sabor del mezcal debido a las propiedades en la

. . , - . region de la que procede. Después de que el practico ordeno el llenado al 90% de capacidad con
El tipo de material con que estan hechos los recipientes en los que se llevara acabo la g quep P a P P

S . agua, se deja un tiempo fermentar para luego llenar por completo el contenedor con agua tibia. Se
fermentacion juegan un papel importante en el sabor del mezcal, los hay hechos de cuero de res, g ) P P g P P g

. . . . . . . tienen que dejar unos 15 cm de espacio en la tina ya que al fermentarse el agave y el agua suben.
recipientes de cemento o piletas de tabique, piletas de piedra de cantera, recipientes construidos con a J P yaq gaveyelag

. o - Existen dos formas de fermentacion del agave: natural y acelerada. En la primera como su
troncos completos a manera de canoa, de plastico, de acero inoxidable, recipientes de madera en

. . . . e nombre indica, no se adiciona ningun quimico para acelerar el proceso de fermentacion, que
forma de cajon, ollas de barro rojo y el mas comun que es el de forma de cubeta o cilindrico

dependiendo de la temperatura medioambiental, el tipo de tina, el tipo de agave, etcétera, puede ser
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fabricado con tiras o cintas de madera, se utilizan diferentes maderas segun la region.
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de 8 a 20 dias. Y en la fermentacion acelerada se agregan quimicos como el sulfato de amonio y una
cascara de un arbol llamado timbre.

Durante la fermentacion hay que remover cada cierto tiempo todo el contenido de la tina para
conseguir un proceso completo.

Al principio de la fermentacion se perciben fuertes olores alcoholicos y dulces, los cuales van
disminuyendo con el paso del tiempo hasta tener un olor avinagrado y un color café obscuro.
También en las primeras etapas de la fermentacion la temperatura del contenido se eleva
considerablemente debido a el proceso que se esta llevando a cabo. (Sanchez, A., s.f., como se cito
en TodoMezcal.com, s.f.-d, parrafos 2-7)

La masa es entonces colocada en tinas de madera [encino y pino] de 1000 a 2000 litros (300-
500 galones) y se agrega la mayor parte de agua a la mezcla. En algunas ocasiones se le agrega un
porcentaje de otros azucares (permitido hasta un 80 % agave y 20% otros azucares) a la masa
(bagazo) y se cubre con el propio agave triturado y se deja fermentar naturalmente con sus propias
levaduras y microorganismos de tres a quince dias. (Produccion del Mezcal, s.f, parr. 6)

Las tinas de fermentacion son de pino [como la de la Figura 28], se agrega lo obtenido en el
molino y con poco de agua se mezcla. El proceso de fermentacion varia, en tiempos de frio
diecinueve dias, en tiempos de calor cinco dias [0 puede ser en un rango de entre 8 y 12 dias
dependiendo el clima]. (comunicacion personal, marzo 2019)

Los jugos, con o sin bagazo, se vierten en las tinas, donde se agrega agua. Los
microorganismos transforman los azlcares en alcohol y dioxido de carbono, que en sale a la
superficie en forma de burbujas. Por medio de otras rutas metabdlicas forman otros compuestos que

agregan aromas y sabores al mosto.
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El agua puede agregarse antes o después de iniciada la fermentacion. Se fermenta al ritmo de
natural del proceso o acelerandolo con pulque, cortezas o agentes quimicos. Se usan troncos huecos,
cueros, hoyos en la roca, tinas de diversas maderas, mamposteria, plastico o acero inoxidable.

La gran diversidad de géneros, especies y cepas nativas de microorganismos fermentadores
es poco conocida. Las cepas controladas optimizan el proceso pero restan diversidad. EI material del
recipiente, la pureza y los minerales del agua también influyen en las caracteristicas del mezcal.
(CONABIO et al., 2006, Hacer mezcal - Fermentar)

En tinas de madera [...] [que] tienen una capacidad aproximada de 150 kilos. Se agrega agua
caliente durante 24 horas y esto acelera la accion de las levaduras.

Posteriormente se agrega agua fria para temperar y se deja fermentar. Las bacterias deben
controlarse para que no se descomponga en otro tipo de alcohol. (Choperena, 2019, Piedra de

Triturado)

Figura 28 Tina de fermentacion del productor de mezcal El Rey Zapoteco, ubicado en Oaxaca, México
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Destilar Figura 29 Destilacion
El tepache, con los sélidos y liquidos, es transferido a un alambique de cerdmica o de cobre [como el
de la Figura 29]. Un sombrero de cobre se coloca arriba del alambique y la mezcla se calienta,
evapora y condensa lentamente a través de un serpentin que gota a gota deposita el mezcal en un
recipiente de recoleccidn. La fibra es retirada del alambique y el alcohol puro de la primera
destilacion [Illamado “ordinario”, que apenas tiene alrededor de 20% de Alc. Vol. (Proceso de

elaboracién, 2018, Destilacion)] se coloca nuevamente en el alambique y el proceso de destilacion

se repite. El liquido resultante es el exquisito mezcal. (Casa Mezcal NY, 2009, parr. 19)

La primer destilacion produce un alcohol de hasta 20 a 25°, bajando paulatinamente la

graduacién en el transcurso de la destilacién Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y

Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los
Para elaborar un producto de mejor calidad se redestila [sic] todo el producto, con el fin de ( ) (http 9 . paf)

. . . derechos reservados [2006] por Licenciatario.
estandarizar la graduacion mezclando con agua para llegar a una graduacion de 40°, que es como es
embotellado regularmente por todos los comercializadores. O también para su reposo o afiejamiento.
., ) Figura 30 Alambiques del productor de mezcal El Rey Zapoteco, ubicado en Oaxaca, México
(Produccién del Mezcal, s.f, parrafos 7-8)

Una vez fermentado el maguey, con cubetas, se vierte en los alambiques [Figura 30].

Colocada la mezcla fermentada ahi, se prende fuego, se hierve y todo el sabor, olor, azUcares se

evaporan por un tubo que pasa [después por un serpentin sumergido] por agua fria donde se

condensa [Figura 31].

El mezcal debe tener una refinacion, para separar el agua que se agrego en la tina de
fermentacion, por eso mismo lo destilado se vuelve a colocar en el alambique para repetir el proceso,
para obtener un mezcal puro. El proceso de destilacién dura de doce a quince horas para destilar

unos cuarenta litros de mezcal. (comunicacién personal, marzo 2019)

Nota: Fotografia tomada en marzo de 2019 por Tania G. Castillo B.
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El mosto fermentado se calienta para evaporar el alcohol y otros compuestos. Los mas
ligeros, como el metanol, salen en la primera fraccién, que es eliminada. Las siguientes fracciones
contienen los diversos compuestos que constituyen el mezcal, incluyendo el etanol cuya
concentracion disminuye a lo largo de la destilacion.

Los destiladores pueden ser sencillos como el filipino y construirse con ollas de barro, cazos,
troncos y carrizos [como el de la Figura 32]. También hay alambiques de tipo arabe, rusticos o
industriales con calderas y serpentines de cobre o acero inoxidable. En ambos casos la destilacion es
discontinua. También se utilizan columnas de destilacion continua.

Para calentar el mosto fermentado puede utilizarse vapor, gas, electricidad o maderas duras,
cuyo calor estable permite controlar la destilacion. Se requiere innovar para obtener mayores
rendimientos del maguey y la lefia durante la destilacion del mezcal, sin alterar la identidad del
producto. (CONABIO et al., 2006, Hacer mezcal - Destilar)

Cuando ya se obtuvo un fermento de la pulpa del agave, es hora de meterle potencia al
alcohol y para eso se destila. La finalidad es que, por medio de calor, se evapore el etanol y condense
una vez mas pero con menos porcentaje de agua.

[...]

Normalmente se utilizan dos destilaciones — tres para el mezcal de pechuga- ya que en la
primera el volumen de alcohol es demasiado elevado y la calidad menos buena.

El resultado de la destilacion estd contenido en tinas que ya no son de madera, antes de llegar
a su destino final pasan por un serpentin con la finalidad de enfriar y terminar de condensar los
vapores. (Choperena, 2019, Los destiladores)

“Para obtener un litro de mezcal se necesitan entre 10 y 20 kilos de agave” (Revista La Campifia,

Figura 31 Serpentin de un alambique, del productor de mezcal EI Rey Zapoteco, ubicado en Oaxaca,

México

B
aiate "

Nota: Fotografia tomada en marzo de 2019 por Martin Amador R.

Figura 32 Destilador “filipino”

Nota: Disefio basico del destilador introducido a inicios del siglo XV por los filipinos Ilegados en el

Galedn de Manila a las costas americanas del Océano Pacifico. Al calentar el fermento, se evapora el

alcohol, que se enfria y condensa bajo el plato con agua; el destilado cae en un recipiente interno con un

canal que lo lleva al exterior. Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por

CONABIO; Jorge Larson y Rafael Ruiz (llustrador), 2006,
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2018, 4m39s) (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los derechos reservados [2006] por

Licenciatario.
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Afiejar, Envasar/Embotellar Y Etiquetar

Tradicionalmente el mezcal no debe ser rebajado con agua, eso se llama adulteracion [sic] de
bebidas, ya que los mezcales tradicionales tienen una graduacion arriba de 45°, la estandarizacién
solo beneficia a la industrializacion de la bebida, matando asi la tradicion.

El mezcal se afieja rapidamente en comparacion con otros fermentados. Se almacena en
grandes barriles de madera por periodos de 2 meses a 7 afios. Durante este tiempo el mezcal adquiere
un color dorado, y su sabor esta influido por los barriles de madera. Entre mas tiempo se deja afiejar,
adquiere un color méas oscuro y se nota la diferencia en su sabor. (Produccién del Mezcal, s.f,
parrafos 9-10)

Todo del proceso del mezcal desde el corte en el campo hasta que se refina es de cuarenta 'y
cinco a cincuenta dias para obtener de 150 a 200 litros de mezcal.

Los silvestres pasan inmediatamente a envasarse. En el caso del espadin, se almacena en una barrica
por cierto tiempo, los reposados meses y los afiejos afios. Entre més afios, el mezcal es mas caro,
porque la barrica al almacenar el mezcal, entre mas tiempo pasa, esta absorbe el liquido. De esta
manera una barrica que contiene 200 litros en un principio, al paso de 10 afios, quedarian solamente
alrededor de 15 litros.

En el caso de los mezcales abocados, mezcales con plantas o gusanos, se recolectan los
gusanos por debajo del maguey y se cuecen en un comal, después se colocan en una barrica durante
dos meses, lo que le da un sabor y olor agregado. (comunicacion personal, marzo 2019)

Las fracciones de la destilacion se mezclan para llegar a la graduacion alcoholica deseada, de
45 a 60° GL, conforme el gusto tradicional local. En ocasiones se agrega agua purificada, de

manantial o de pozo para envasar en graduaciones mas bajas.
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Los mezcales pueden tomarse jovenes o tras procesos de redondeo, reposado y afiejamiento
en botellones de vidrio, ollas de barro o barricas de madera. También los hay aromatizados con
hierbas, frutas, larvas e insectos.

Cada una de estas etapas afecta la eficiencia de la produccion y las cualidades del mezcal.
Informar por medio del etiquetado comunica al productor con el consumidor y promueve una
valoracion de la diversidad de los mezcales. (CONABIO et al., 2006, Hacer mezcal - Destilar)

Es asi como la siguiente Figura 33, a manera de resumen, menciona todos las etapas que

componen el proceso de elaboracion del mezcal.

Figura 33 Proceso de elaboracion del mezcal

PROCESOMEIABORACIONDEL MEZCAL
- ¢ 7 “

=

3.Corte de las pifias

-
2.Seleccion de la materia 4.Traslado al palenque
prima més adecuada

- 10. Promoci6n y difusién

El mezcal suele ser artesanal, O XACA-MIO.COM

N

4
9.Envasado

Nota: Adaptado de “Proceso de elaboracion del mezcal” [Esquema], por www.oaxaca-mio.com, s.f.,
(https://www.oaxaca-mio.com/oaxaca/procesoelaboraciondelmezcal/). Todos los derechos reservados [s.f.]

por Licenciatario.
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Formas De Elaboracion Del Mezcal

“Para el experto en el tema Lennart Blomberg (2001) actualmente existen tres formas para producir

el mezcal: la artesanal, la tradicional y la moderna [Tabla 1] (como se cité en admin, 2020).

Tabla 1 Formas de producir el mezcal

Formas de Produccién

Producciéon/Actividad Artesanal

Produccién Tradicional

Produccién Moderna

Especie (s) de agave Varias, sobre todo las

silvestres

Cocimiento En horno de tierra

Molido o triturado Con mazos de madera
o0 de piedra
Fermentacién En cueros de res,

ollas de barro o

canoas
Destilacién En ollas de barro con

carrizo como tuberia
Produccion Muy pequefia. Su uso

se reserva para las
fiestas patronales,
normalmente no se

comercializa

Una sola, preferentemente
el espadin (agave
angustifolia haw)

En horno de piedra o tierra

En molinos con rueda de
piedra jalada por bestias de
tiro

En tinas de madera

fabricadas ex profeso
En alambiques de cobre

con el uso de lefia

Para consumo casero y

comercial
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Uso exclusivo de

maguey espadin

En horno de piedra o
autoclaves
Con desgarradoras

mecanicas

En recipientes cilindricos

de acero

En alambiques de cobre
0 acero de mayor
capacidad con uso de
lefia 0 gas
Eminentemente

comercial

Caracteristicas del

mezcal

Productores

Inmejorable. Sabor
suave y complejo.
Olor caracteristico.

No produce resaca

Indigenas zapotecos,
generalmente alejados
de las vias de
comunicacion

principales

De buena calidad. Fuertes
variaciones en sus
caracteristicas en funcién
del toque particular que
cada productor le imprime
Principalmente indigenas
zapotecos cercanos a las
vias de comunicacion y a

los centros urbanos
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De buena calidad, sin
grandes variaciones en
sus caracteristicas, con
sabores menos
complejos y aromaéticos
Indigenas y mestizos que
viven cerca de los
centros urbanos mas

importantes

México, pp. 243-244). Todos los derechos reservados [2001] por Licenciatario.

Nota: Adaptado de “Tequila, Mezcal y Pulque” [Tabla], por Blomberg, Lennart, 2001, (Editorial Diana,

Analizando los datos de la tabla anterior, la intencidn con el presente proyecto es ubicarse en un

elaborarla.

punto medio entre lo que es la producciédn artesanal y la tradicional, con el objetivo de respetar precisamente
ese conocimiento ancestral de la elaboracion de la bebida, que le da cierto misticismo, conexién con su

historia y lo que representa para México y su cultura, asi como el honroso y arduo trabajo que cuesta

El mezcal no siempre fue lo que es ahora, sin embargo, la forma en la que es que se obtiene evoca a

la ancestralidad y tradicion. Segun antrop6logos de la UNAM, esta bebida se destilaba en ollas de

barro desde el 400 a.C.

Hablar de mezcal es remontarnos a nuestros antepasados y a distintas maneras de elaborarlo

en cada uno de los estados donde se produce: Oaxaca, Puebla, San Luis Potosi, Tamaulipas,

Zacatecas, Durango, Guerrero, Guanajuato y Michoacan [tambien algunas partes de Aguascalientes

y el Estado de México]. (Choperena, 2019, parrafos 1-2)
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Cadena Productiva De La Industria Del Mezcal

De acuerdo al Consejo Regulador del Mezcal [CRM] (2015) en su Informe 2015 - Mezcal Consejo
Regulador Denominacién de Origen, “la cadena productiva de la industria del mezcal se compone por 5
eslabones [como lo podemos apreciar en la Figura 34]” (CRM, 2015)

[A proposito, relacionado a estos 5 eslabones, el CRM nos dice que] cada asociado es aquella

persona fisica 0 moral a la cual el CRM presta los diferentes servicios que ofrece, un asociado puede

registrarse en uno o mas eslabones y vincularse con el resto de la cadena productiva o bien abarcar la
cadena completa.

Abhora bien, es importante explicar que una vez insertos en dicha cadena un “asociado” puede
traducirse en una o mas “unidades de servicio”, ajuste que enseguida se detalla:

Conforme al nimero de eslabones en que participe sera el nimero de “unidades de servicio”,
pudiendo ademas tener varios domicilios en un mismo eslabén si, por ejemplo, se dedica a la
produccién de Mezcal y cuenta con varios palenques, vinatas o fabricas.

En tal sentido, el nimero actual de unidades de servicio [para el afio 2015] es de 1,388; todos
ellos ubicados en puntos geogréaficos distintos. (CRM, 2015, p. 8)

Por su parte Carcamo & Noriega Altamirano (2009), en su documento Produccion artesanal y
tradicional de mezcal, hablando especificamente de Guerrero, México dicen al respecto, que la cadena
productiva en ese estado se compone de los eslabones:

a) Labrador: Quien practica la recoleccion de pifias

b) Propietario de la “fabrica” de mezcal: Quien acostumbra a “rentar” la “fabrica”

c) El maestro mezcalero: Quien cuida el proceso de coccion, macerado, fermentacion y la destilacion

d) El intermediario: Quien compra el mezcal a granel para distribuirlo en los mercados y en

pozolerias de la region

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA
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Figura 34 Cadena productiva de la industria del mezcal

Productor
de Mezcal

Productor

de maguey, Comercializad

Envasador

Viverista

Nota: Adaptado de “Informe 2015 - Mezcal Consejo Regulador Denominacion de Origen” [Diagrama] (p.
7), por CRM, 2015, (http://mimezcal.com/mimezcal-ligas/mimezcal_CRM _informe_2015.pdf). Todos los

derechos reservados [2015] por Licenciatario.

e) Las plantas que acopian mezcal, lo homogeneizan, graduan, envasan y comercializan (Resultados

y discusidn)

Tipos De Mezcales Producidos
Resumiendo, los tipos de mezcales obtenidos al final del proceso de elaboracion, tenemos:
Entre 28 y 39 especies de agave han sido empleadas tradicionalmente para elaborar mezcal en por lo
menos 26 estados de la Republica Mexicana. Existen, por tanto, gran cantidad de mezcales segun la
especie 0 combinacion de especies y los instrumentos y procesos de elaboracion, que cambian de una
region a otra: tequila, bacanora, raicilla, minero, de pechuga, tobala, tuche y tuxca son solo algunos
nombres locales de mezcales. Las diferencias en los procesos estan dadas por los recipientes usados
para la fermentacion, la destilacion y el reposo (barro, madera, troncos, cueros, vidrio, roca y cobre)
y los aditivos (carne, frutas, insectos y especias), de acuerdo con cada tradicion. (TodoMezcal.com,
s.f.-e, parr. 9)
Hay una gran variedad de mezcales de acuerdo al tipo de destilacion o a los frutos o hierbas que se le
agreguen. Algunas variedades son las siguientes: de gusano, tobala, pechuga, blanco, minero,

cedrdn, de alacran y crema de café.
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[...] La NOM 70 reconoce mas de 20 variedades de agave para producir el mezcal. Cada
variedad tiene un sabor diferente. (Produccion del Mezcal, s.f, parrafos 1-2)

Acorde a Produccidon del Mezcal (s.f), parrafos. 11-15, Mezcales de Oaxaca (s.f.) y NORMA Oficial
Mexicana NOM-070-SCFI-1994, Bebidas alcohdlicas-Mezcal-Especificaciones (1997) los mezcales pueden
dividirse en tipos:

Clasificacion De Acuerdo Al Porcentaje De Carbohidratos Proveninetes Del Agave Utilizado

Tipo I Mezcal 100% De Agave:

Es aquel producto que se obtiene de la destilacién y rectificacion de mostos preparados
directa y originalmente con los azucares de las cabezas maduras de los agaves [...] previamente
hidrolizadas o cocidas y sometidas a fermentacién alcohdlica con levaduras, cultivadas o no.

Tipo Il Mezcal Con Otros Azucares:

Es aquel producto que se obtiene de la destilacion y rectificacion de mostos en cuya
formulacion se han adicionado hasta un 20% de otros carbohidratos permitidos por las disposiciones
legales correspondientes. Dentro de estos tenemos a los mezcales:

De Pechuga

El proceso de produccion es idéntico, con la variante que, en la etapa de fermentado, se
adicionan frutas: ciruela pasa, pifia, chabacano y manzana; razén por la cual el mosto resultante,
después de la destilacion, confiere al mezcal de pechuga su sabor dulce y afrutado.

De acuerdo a las caracteristicas adquiridas en procesos posteriores a la destilacion y
rectificacion, el mezcal se clasifica en 3 categorias, ambos tipos de mezcal [tipo | y 1] son
suceptibles de clasificarse en ellas:

Clasificacion Por Afejamiento

Joven O Blanco
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Mezcal sin color, almacenado por menos de dos meses. Obtenido directa y originalmente con
los azlcares extraidos de los agaves, susceptible de ser enriquecido, para el caso del mezcal tipo Il
hasta con 20% de otros azlcares.

Reposado

Mezcal almacenado de dos meses a un afio en recipientes de madera de roble blanco o encino
para su estabilizacion, susceptible de ser abocado (procedimiento para suavizar el sabor del mezcal,
mediante la adicion de uno o mas productos naturales, saborizantes o colorantes permitidos en las
disposiciones legales correspondientes).

Afiejo O Afejado

Mezcal almacenado por lo menos un afio, en barriles no mayores a 200 litros, sujeto a un
proceso de maduracién en recipientes de madera de roble blanco o encino, susceptible también a ser
abocado.

En mezclas de diferentes mezcales afiejos, la edad para el mezcal resultante es el promedio
ponderado de las edades y volimenes de sus componentes.

El reposado del mezcal en barricas de madera pierde los sabores mas finos por lo que no es
recomendable [aunque en la practica es muy comun]. Tradicionalmente el mezcal se reposa en vidrio
para conservar sus caracteristicas organolépticas.

Clasificacion Por Tipo De Agave
Proceso de elaboracion (2018) afirma:
Cada gota que llevas a tu paladar, requirio la paciencia de mucha gente que espero entre 7 afios
(espadin), 9 afios (tobald), 12 afios (bicuishe) o hasta 30 afios (tepextate) para obtener la esencia de
las tierras Oaxaquefias. Respétalo, disfratalo. Y ahora sabes porque al mezcal se le besa.

(Destilacion)

L' FBUAP \mh
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Para comenzar, existen muchas variedades de agave o maguey, “espadin, tobal&, coyote, cuixe,
tepextate, barril, largo, jabali, blanco, bicuixe, salmiana, madrecuixe entre otros” (SECTUR, s.f., p. 2).

De las 210 variedades de maguey que existen en todo el mundo, tan s6lo en Oaxaca se encuentran

120, lo cual la convierte en una tierra no solo rica, sino rebosante de sutilezas. Se producen mezcales

de espadin (la variedad mas comun) en sus diferentes tipos: joven, con gusano, reposado o afiejo; y

de agaves silvestres como el arroquefio, el madrecuixe, el tepextate o el tobala, por mencionar sélo

algunos. (Secretaria de Turismo [SECTURY], s.f.,, p.9)

Ademas “se conoce una diversidad, por ejemplo: a) bacanora en Sonora, b) sotol en Chihuahua, c)
tequila en Jalisco, d) mezcal en San Luis Potosi, Zacatecas, Durango, Guerrero, Oaxaca y algunos
municipios de Guanajuato y Tamaulipas” (Carcamo & Noriega Altamirano, 2009).

La NOM-070-SCFI-1994 no reconoce a los pequefios productores y aunque existen mas de

50 especies diferentes de agaves para hacer mezcal, solo reconoce muy pocos, segun los pequefios

productores debido a los intereses de los grandes industriales, pues argumentan que la norma oficial

y el COMERCAM [Consejo Mexicano Regulador de la Calidad del Mezcal], s6lo benefician a las

grandes industrias. (Produccion del Mezcal, s.f, parr. 3)

“De las méas de 200 especies de agave conocidas, 150 son endémicas de México y solo 40 de ellas
permiten la destilacion de mezcales, cada uno con caracteristicas distintivas” (Zepeda, 2015, parr. parr. 7).

“Existen diferentes tipos de agave, y cada uno produce una version diferente de mezcal”
(Produccion del Mezcal, s.f., parr. 15).

La misma NOM-070-SCFI-1994 nos describe cuales son los tipos de agave reconocidos para que el
producto de la elaboracion pueda ser denominado como mezcal:

Esta NOM se aplica a la bebida alcoholica elaborada [...] [con el proceso especifico

anteriormente descrito y] con agaves de las siguientes especies:
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- Agave Angustifolia Haw (maguey espadin);

- Agave Esperrima jacobi, Amarilidaceas (maguey de cerro, bruto o cenizo);

- Agave Weberi cela, Amarilidaceas (maguey de mezcal);

- Agave Patatorum zucc, Amarilidaceas (maguey de mezcal);

- Agave Salmiana Otto Ex Salm SSP Crassispina (Trel) Gentry (maguey verde o
mezcalero); y

- Otras especies de agave, siempre y cuando no sean utilizadas como materia prima para
otras bebidas con denominaciones de origen dentro del mismo Estado.

Cultivados en las Entidades Federativas, Municipios y Regiones que sefiala la Declaracion

General de Proteccion a la denominacion de origen "mezcal”, en vigor. (NOM-070-SCFI-1994,

1997, 2. Campo de Aplicacion)

Acorde a Zepeda (2015), en la entrada del blog Animal Gourmet, titulada La leyenda del mezcal, sus
variedades y por qué pa‘todo mal..., nos habla de las variedades del mezcal, siendo el gran protagonista de
los mezcales anteriormente mencionados por la NOM, el elaborado con la especie Agave Angustifolia Haw,
también conocido como maguey espadin:

Espadin

Mezcal blanco joven, elaborado 100 por ciento de agave espadin —Angustifolia—, que tiene la mas

amplia distribucion entre las especies de agave. De este mezcal se elaboran la mayoria de los

abocados oaxaquefos, debido a su pronta maduracion y alta produccion de azucares. Origen: Sierra
de Juérez, Oaxaca; volumen alcoholico: 49 a 51°gl. (Zepeda, 2015, Variedades de Mezcal)

A su vez de este se desprenden otros mezcales igualmente espadines, cada uno con sus

particularidades:
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Bacanora

Es un mezcal hecho de Agave angustifolia en Sonora. Cuenta con Denominacion de Origen, DOB,
declarada en 2000, que protege a 35 municipios de la zona serrana de ese estado. Esta acotada a su
region historica de produccion. Se rige por la NOM 168. (llisley & Larson, s.f., como se citd en
Garcia-Mendoza, 2012, Mezcal, tequila, bacanora, pulque y sotol)

Minero

Mezcal blanco joven, elaborado 100 por ciento de agave espadin. El poblado oaxaquefio de Santa
Catarina Minas fue uno de los primeros lugares en donde se produjo mezcal, de ahi que algunos
productores llamen «minero» a cualquier mezcal blanco de agave espadin. Origen: Valles Centrales,
Oaxaca; volumen alcohdlico: 44 a 46°gl. (Zepeda, 2015, Variedades de Mezcal)

Reposado

Mezcal espadin que se deja reposar en barricas de roble blanco durante ocho meses. Esto otorga al
mezcal un tono ambar y un sabor amaderado. La Norma Oficial Mexicana —NOM— del mezcal
dice que para poder llamarse reposado, el mezcal tiene que haber estado en una barrica de roble
blanco o encino al menos dos meses. Origen: Valles Centrales, Oaxaca; volumen alcohodlico: 46 a
48°gl. (Zepeda, 2015, Variedades de Mezcal)

Afejo

Mezcal espadin que se deja reposar en barricas de roble blanco que anteriormente guardaron vino. El
resultado es un color ambar oscuro y un sabor afrutado. La NOM del mezcal dice que para poder
Ilamarlo afiejo, el mezcal tiene que estar en una barrica de roble o encino por un afio. Valles

Centrales, Oaxaca; volumen alcohoélico: 40 a 42°gl. (Zepeda, 2015, Variedades de Mezcal)
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Gusano

Mezcal espadin que se deja reposar con gusanos de maguey —Hypopta agavis— de 45 a 60 dias. El
gusano o cinicuil es una plaga que ataca al maguey en tiempo de lluvias, y al mezcal le cambia la
textura y el sabor, haciéndolo un poco mas suave y con mas cuerpo. Origen: Valles Centrales,
Oaxaca; volumen alcohdlico: 44 a 46°gl. (Zepeda, 2015, Variedades de Mezcal)

Pechuga De Maguey

Mezcal espadin que se deja reposar de 45 a 60 dias con pechugas de maguey cocidas —se le llama
pechuga a la parte blanda del maguey que une el corazén o pifia con las pencas—. El dulce de la
pechuga cocida intensifica el sabor del mezcal y lo torna &mbar. Origen: Valles Centrales, Oaxaca;
volumen alcohdlico: 44 a 46°gl. (Zepeda, 2015, Variedades de Mezcal)

Pechuga De Pollo

Durante la segunda destilacion del mezcal espadin se cuelgan en el interior de la campana del
alambique unas pechugas de pollo y al aguavino [sic] se le ponen frutas de la temporada; las
pechugas de pollo suavizan el sabor del mezcal, mientras que las frutas le dan aroma. Origen: Valles
Centrales, Oaxaca; volumen alcohodlico: 50 a 52°gl. (Zepeda, 2015, Variedades de Mezcal)

Cedroén

Mezcal espadin que se deja reposar con un manojo de cedron —Lippia citriodora—, de 30 a 45 dias.
El cedrdn es llamado también «Hierba Luisa» y le da al mezcal un aroma dulce, un tono verdoso y lo
convierte en un gran digestivo. Origen: Valles Centrales, Oaxaca; volumen alcoholico: 44-46°gl.
(Zepeda, 2015, Variedades de Mezcal)

Por ultimo, pero no menos importante, Zepeda (2015) describe un tipo de mezcal elaborado con

agave silvestre:

Papalote
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Mezcal blanco joven, elaborado 100 por ciento de agave silvestre Papalote —Cupreata—, que es
endémico de la cuenca del Balsas, aunque en Michoacan le [laman «chino». Este mezcal se destila en
fondo de cobre, alambique de madera y copa de cobre. Origen: Sierra Madre del Sur, Guerrero;

volumen alcohdlico: 49 a 51°gl. (Zepeda, 2015, Variedades de Mezcal)

Distribucion Geografica De Tipos De Agave En México

México es el &rea con mayor diversidad en todo el mundo. De un total de 210 especies, México tiene
159, es decir el 75 por ciento, con 119 especies endémicas, esto es exclusivas de su territorio [...]
Algunos crecen en grandes plantaciones, como el maguey espadin en Oaxaca, el agave azul en
Jalisco, el henequén en Yucatan y los magueyes pulqueros en Hidalgo, Tlaxcala, Guanajuato, Estado
de México o Puebla.

Los agaves crecen en las planicies, las montafias, los acantilados, las dunas costeras o en los picos
montafiosos, preferentemente entre los mil y dos mil metros de altitud. (Garcia-Mendoza, 2012,
parrafos 1-2)

A continuacion, se presentaran datos recuperados de la CONABIO (2006), del cartel titulado

Mezcales y diversidad agave, donde en mapas de México se:

Incluye informacién sobre la identidad y la distribucion de las principales especies del género Agave
que se aprovechan para producir mezcales [elaborados con base en datos provenientes de ejemplares
de magueyes recolectados en México desde 1865 y depositados en el Herbario Nacional que
resguarda la Universidad Nacional Autdnoma de México [UNAM], asi como en otros herbarios del

pais y el mundo]” (Mezcales y diversidad)
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Como podemos apreciar en la Figura 35, “actualmente se reconocen cerca de 200 especies de Agave,
todas americanas; poco mas de la mitad se encuentran exclusivamente en México” (CONABIO, 2006,

Agave).

Figura 35 Riqueza de los magueyes y sus parientes cercanos

Familia Género Especie
Agave A. americana
200 especies A. angustifolia
A. cupreata
Yucca A. durangensis
50 especies A. inaequidens
A. karwinskii
Agavaceae —{ Furcraea A. lophanta
25 especies A. marmorata
A. maximiliana
Manfreda A. potatorum
28 espacies A. rhodacantha
A. salmiana
Otros 4 géneros A. tequilana
27 especies
187 especies mas

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [[lustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.

Agave Angustifolia
[Como se puede apreciar en la Figura 36] Su distribucion es la mas amplia entre las especies de
Agave y tiene una gran plasticidad morfoldgica. Sus variantes silvestres y cultivadas se utilizan como
cerca viva, fuente de fibra, medicinas, bebida y alimento. Muchas de ellas tienen rasgos distintivos,

lo que provoco el registro equivocado de mas de 20 “especies” que son, a fin de cuentas, una sola

[...]

FACULTAD DE ARQUITECTURA
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Una de ellas fue Agave Pacifica, nombre asignado en 1920 a las plantas utilizadas para
producir el mezcal conocido como bacanora en Sonora. Décadas después se decidié que no se trataba
de una especie diferente, sino de una variante [...] Hoy en dia la produccion se basa en cultivos y
poblaciones silvestres.

Los mezcales de Oaxaca son en su mayoria de espadin cultivado, que se utiliza por su alta
produccién de azUcares, tiempo breve de maduracion y facil propagacion de los hijuelos, obtenidos
de plantas adultas en cultivo, cuyo desarrollo se induce al cortar las flores de plantas en
reproduccion.

De A. angustifolia descienden el henequén (A. fourcroydes) y el tequila (A. tequilana),
seleccionados durante generaciones para obtener fibras y azlcares, respectivamente. (CONABIO,

2006, Agave angustifolia)

Figura 36 Agave angustifolia

Agave angustifolia
chelem (maya), doba-yej (zapoteco: maguey de flor),
hamoc (seri), juya cun (mayo: mezcal del monte),
yavi incoyo (mixteco), amole, bacanora, maguey de
campo, espadilla, espadin, mezcal, zapupe

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [[lustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.
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Agave Salmiana Subsp. Crassispina Y Agave Rhodacantha

“En el centro de México, A. salmania es la especie pulquera por excelencia [...] La subespecie
crassispina, mas pequefia y delgada, es propia de los matorrales y pastizales de la Meseta Central [como se
aprecia en la Figura 37]” (CONABIO, 2006, Agave salmiana subsp. crassispina)

“[Por la parte del agave rhodacantha] crece en bosques de pino-encino y bosques secos,
principalmente entre 1000 y 2500 m de altitud. De Sonora a Oaxaca, [...] se encuentra a los pies de monte”

(CONABIO, 2006, Agave agave rhodacantha).

Figura 37 Agave salmiana subsp. crassispina y agave rhodacantha

Agave salmiana subsp. crassispina .Agave rhodacantha

mbiinuada (otomi), bronco, cimarrén, manso, verde  quixe, mexicano, mezcal, maguey de monte
Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [[lustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (Ilustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.

Agave Maximiliana Y Agave Lophanta
[Del primero] Su habitat son las pendientes rocosas con suelos someros oscuros, en regiones de poca
precipitacion y temperaturas semicalidas. De la Sierra Madre Oriental, Sinaloa y Durango hasta el
Bajio, entre 2000 y 3000 m de altitud. En general comparte su habitat con Agave rhodacantha, pero

prefiere tierras mas altas y florece en otra temporada. [...]
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Esta especie, conocida como lechuguilla, es utilizada en la elaboraci6n del mezcal llamado
raicilla producido en las serranias del occidente del estado de Jalisco. (CONABIO, 2006, Agave
maximiliana)

[Acerca del agave lophanta] Se distribuye sobre la vertiente al Golfo de la Sierra Madre
Oriental, desde las planicies semiaridas y costeras hasta los lomerios himedos de Veracruz donde
prefiere las areas rocosas, cuyo dosel es abierto y permite el paso de los rayos del sol [Figura 38].

Su distribucion coincide con la de A. lechuguilla, A. xylonacantha y A. funkiana,

[...] Estas cuatro especies son muy cercanas evolutivamente, hibridizan entre si y en

ocasiones es dificil distinguirlas. (CONABIO, 2006, Agave lophanta)

Figura 38 Agave Maximiliana y agave lophanta

Agave lophanta

estoquillo, lechuguilla, mezortillo

Agave maximiliana

lechuguilla, manso, tecolote

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.

Agave Durangensis Y Agave Tequilana
“[El primero de ambos agaves] Crece entre los matorrales de las planicies desérticas y los bosques

de pino-encino de las sierras del sur de Durango y Zacatecas. [...] [Figura 39]
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En sus poblaciones hay una gran variacion en forma y tamario de las hojas” (CONABIO, 2006,
Agave durangensis).

[Respecto al agave tequilana es una] Especie domesticada en Jalisco que cuenta con distintas

variantes a las que suele llamarse “variedades”, aunque no se trata de categorias reconocidas en la

clasificacion botanica. Ademas de la conocida variedad azul, en el siglo XIX el tequila se producia

también con azul listado, pata de mula, siguin, chato o sahuayo, bermejo, moralefio y zopilote.

La norma oficial sefiala la variedad azul como la Gnica materia prima del tequila, lo que ha
contribuido a la desaparicion en las ultimas décadas de las demas variantes de esta especie. En las
plantaciones solamente se usan hijuelos y plantas clonadas mediante cultivo de tejidos,
disminuyendo su diversidad genética y resistencia ante la aparicion de plagas y enfermedades, por lo

que es necesario recuperar la diversidad de la especie. (CONABIO, 2006, Agave tequilana)

Figura 39 Agave durangensis y agave tequilana

Lo
-
W,
Ay N\'//
S0 —
B Agave durangensis Agave tequilana
cenizo tequila

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.
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Agave Inaequidens Y Agave Marmorata
[Hablando del primer agave] Su distribucion se restringe a espacios abiertos entre los pinares y
encinares de las pendientes basélticas del Eje Neovolcanico, en el centro del pais. En el Valle de
México es aprovechado para producir aguamiel y pulque.

Es una de las especies utilizadas en la produccién del mezcal conocido como raicilla en el
estado de Jalisco. Hibridiza cominmente con A. hookeri, especie cultivada en Michoacan [...] que
también se utiliza en la produccion de mezcal y pulque. (CONABIO, 2006, Agave inaequidens)

[Pasando al agave marmorata] Se encuentra en selvas bajas y matorrales de la Sierra Madre
del Sur, desde el extremo oriental del Balsas hasta el istmo de Tehuantepec [Figura 40].

[...]

Ya que comparte sus espacios con otros magueyes que florecen al mismo tiempo, como A.
kerchovei, es probable que los polinizadores mezclen el polen de diferentes especies dando origen a

plantas hibridas. (CONABIO, 2006, Agave marmorata)

Figura 40 Agave inaequidens y agave marmorata

" Agave marmorata
du-cual (zapoteco), pitzomet! (ndhuatl), maguey de
caballo, curandero, tepeztate

" Agave inaequidens
hocimetl (ndhuatl), lechuguilla

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [[lustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.
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Agave Cupreata

Endémico de la cuenca del Balsas, este maguey silvestre habita en bosques de pino y encino, en
pastizales, palmares y selvas bajas [Figura 41]. Cuando florece, los murciélagos transportan el polen
entre magueyes y fertilizan sus flores, formando las semillas que son su Unica opcidn reproductiva,
ya que no produce hijuelos ni bulbilos. Por las caracteristicas reproductivas de ésta y otras especies
silvestres autoincompatibles, su propagacién clonal in vitro pone en riesgo sus niveles de diversidad
genética y su conservacion a largo plazo en su medio natural.

Los mezcales de papalote [otro de sus nombres] tienen profundas raices indigenas en las
sierras de Michoacan, Guerrero y Puebla. Las magueyeras silvestres, ubicadas en tierras comunales y
gjidales, son la base de una produccién que sigue mayoritariamente en manos del sector social.

(CONABIO, 2006, Agave cupreata).

Figura 41 Agave cupreata

W Agave cupreata

papalometl (ndhuatl: maguey mariposa),
yaabendisi (mixteco), ancho, cimarrén,

maguey de mezcal, papalote, tuchi

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.
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Agave Potatorum
Caracteristico de las partes interiores y secas de la Sierra Madre del Sur, valle de Tehuacan y sierras
de Oaxaca [Figura 42]. Los murciélagos visitan sus flores otofiales, acarreando y mezclando el polen
de poblaciones lejanas, que gracias a este intercambio son genéticamente similares.

A. potatorum y A. cupreata son especies emparentadas en proceso de diferenciacion: habitan
en sitios ecoldgicamente similares y sabemos que comparten genes. Como en el caso de otras
especies que no producen hijuelos ni bulbilos, sino que dependen de las semillas para mantenerse, la
mayor parte de la produccion del mezcal tobald depende de las poblaciones silvestres ubicadas en
encinares y selvas bajas y que son muy apreciadas para este fin. (CONABIO, 2006, Agave

potatorum)

Figura 42 Agave potatorum

W Agave potatorum

bilid, dob-bé, dob-ld, tobald (zapoteco), papalometl
(ndhuatl: maguey mariposa), yauiticushi
(mixteco), maguey de monte

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.
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Agave Americana Y Agave Americana Var. Oaxacensis
Fue la primera especie que Linneo [Carl von Linneo en su obra Species Plantarum de 1753] nombré
como Agave, por lo que es la especie “tipo” del género y es considerada su representante. Su origen
esta en el noreste de México [Figura 43], de donde se extendi6 hacia el sur del pais gracias a los
grupos humanos que la llevaron consigo en su migracion. Asi se domesticaron variedades como A.
americana var. oaxacensis por su dulzura O A. americana var. picta por sus bandas amarillas que la
hicieron un ornato comdn en numerosos paises. Su naturaleza es polimérfica e hibridiza con especies
como A. salmiana y A. scabra. (CONABIO, 2006, Agave americana)

Dentro de la especie Agave americana la variedad oaxacensis se conoce Unicamente
domesticada en la zona donde se unen el valle de Tehuacéan y el extremo oriental de la cuenca del
Balsas. [...] Se cultiva en traspatio aprovechando sus hijuelos para formar cercas vivas y extraer
fibra de sus largas hojas. La produccion de mezcal a partir de esta variedad es limitada, ya que tarda

hasta 20 afios en madurar. (CONABIO, 2006, Agave americana var. oaxacensis)

Figura 43 Agave americana y agave americana var. oaxacensis

.Agtwe americana var. 0axacensis

dua-bzog (zapoteco), yavi cuan (mixteco), arroquefio,
blanco, castilla, cenizo, maguey de coyote,

" 4
Agave americana
t ax’ uada (otomi), teomet! (ndhuatl), americano,

mezcal, serrano de pulque, de rayo, sierra negra
Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.
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Agave Karwinskii
Esta especie microendémica limita su distribucion a las zonas aridas del valle de Tehuacan y los
valles centrales de Oaxaca [Figura 44], entre los 750 y 2000 m de altitud. A diferencia de otros
magueyes mezcaleros, es una planta que crece en areas de suelos calizos y poca lluvia, donde las
colonias formadas por hijuelos dan sombra y humedad a las plantas mas pequefias. Por su tronco se
le utiliza para lefia y como cerca viva en la delimitacidn de terrenos; también se extraen fibras de sus
hojas. Se trata de una especie de aspecto muy variable; cambian su altura y grosor, asi como el color,
el tamafo y la forma de sus hojas. De ahi que se reconozcan tantas variantes con nombres distintos.

(CONABIO, 2006, Agave karwinskii)

Figura 44 Agave karwinskii

’.r“'

[ Agave karwinskii
al-mal-bi-cuish (chontal), bicuixe, dob-cirial,
madrecuixe, tobasiche (zapoteco), cachutum

(popoloca), barril, cirial

Nota: Adaptado de “Mezcales y diversidad: agave [Cartel]” [Ilustracion], por CONABIO; Jorge Larson y
Rafael Ruiz (llustrador), 2006, (http://bioteca.conabio.gob.mx/janium/Documentos/5324.pdf). Todos los

derechos reservados [2006] por Licenciatario.
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Ademas de todos los agaves ya mencionados, hay registros del uso de otros para la elaboracion del
mezcal, que, aunque no estan incluidos dentro de esta informacion, es necesario documentar. Tal es el caso
de: A. funkiana, A. hookeri, A. kerchovei, A. macroculmis, A. palmeri, A. scabra, A. seemanniana y A.

shrevei, entre otros (CONABIO, 2006, Agave angustifolia).

Produccion Mezcalera En México
Las especies productoras de mezcal se distribuyen principalmente hacia el occidente, centro y sur de
México, a lo largo de la Sierra Madre Occidental, Eje Volcanico Transversal y Sierra Madre del Sur.
Son 14 las especies que se emplean en términos comerciales, ocho se utilizan en forma local y seis
mas se usan ocasionalmente. Agave angustifolia [como ya se ha mencionado antes] es la de mayor
uso, su distribucidon abarca desde Sonora hasta Chiapas. (Garcia-Mendoza, 2012, parr. 5)
Garcia-Mendoza (2012) en su articulo titulado México, pais de magueyes enumera a 10 estados de la
Republica Mexicana, describiendo cuales son los tipos de maguey utilizados en cada region para la
elaboracién del mezcal, sin embargo, conociendo ya varios tipos de agave y su distribucion geografica en
México, daremos especial énfasis al estado de Puebla, para tomar referencia de qué tipo de agaves ya se
usan para estos fines y podrian ser candidatos a ser cultivados en Huatlatlauca.
Puebla
“El mezcal se hace con papalometl (Agave potatorum), maguey pitzometl (Agave marmorata),
espadilla (Agave angustifolia) o a partir del pulque del maguey amarillo (Agave salmiana subsp. salmiana)”
(Garcia-Mendoza, 2012, parr. 13)
La diversidad de mezcales en México es reflejo de la diversidad biolégica del género; esta riqueza

Unica en el mundo debe ser protegida con normas que consideren la gran variedad de mezcales
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artesanales y su importancia como parte del patrimonio bioldgico y cultural del pais. (Garcia-

Mendoza, 2012, parr. 17)

Determinacién De Dimensiones De Una Planta De Agave

Con el fin de que, en etapas posteriores se puedan disefiar las areas necesarias para el recinto con
dimensiones adecuadas (en particular el area del horno, por ejemplo), se anexan las medidas de la planta
agave, que si bien como hemos visto, existen muchos tipos; acorde con los autores de la informacidn, en la
Figura 45 y la Tabla 2 “se resumen las dimensiones encontradas a partir de las mediciones realizadas a las
plantas de agave, [asi como] sus valores medios, junto con los valores minimos, maximos y las desviaciones

estandar” (Saldafia Robles et al., 2012, Resultados y discusion).

Figura 45 Dimensiones de la planta de agave y la pifia

Nota: Adaptado de “Determinacién de algunas propiedades fisicas de Agave tequilana Weber para
mecanizar la cosecha” [Ilustracion], por Alberto Saldafia Robles et al., 2012,
(http://www.scielo.org.mx/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S2007-

09342012000300004&Ing=es&nrm=iso&tIng=es). Todos los derechos reservados [2012] por Licenciatario.
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Tabla 2 Propiedades fisicas determinadas de la planta de agave

Propiedad fisica (m) Valor medio Minimo Maximo Desviacion estandar

A: didmetro maximo planta 2.43 2.20 2.75 0.22
B: altura de la planta 1.54 1.40 1.69 0.11
C: profundidad de raiz 0.51 0.31 0.60 0.12
D: altura de la pifia 0.56 0.51 0.60 0.04
E: diametro maximo pifa 0.46 0.43 0.50 0.03

Nota: Adaptado de “Determinacion de algunas propiedades fisicas de Agave tequilana Weber para
mecanizar la cosecha” [Tabla], por Alberto Saldafia Robles et al., 2012, (Resultados y discusion). Todos los

derechos reservados [2012] por Licenciatario.

Necesidades De Inversion Para El Establecimiento Y Funcionamiento De Una Fabrica Tradicional De
Mezcal
Para el desarrollo de este apartado se recuperd informacion de Carcamo & Noriega Altamirano
(2009), del documento titulado Produccion artesanal y tradicional de mezcal, que a su vez, forma parte de
la obra estado del desarrollo econémico y social de los pueblos indigenas de Guerrero, publicado por el
programa universitario México nacion multicultural-UNAM vy la Secretaria de Asuntos Indigenas del
gobierno del estado de Guerrero, México, 2009.
El trabajo hace referencia a la zona Centro, donde de 2003 a abril de 2005 se realizaron:
a) entrevistas a productores mezcaleros, en las que se caracteriza a las actividades inherentes
al proceso de recoleccion de pifias, asi como la cuantificacion de costos;
b) visitas a las “fabricas” de mezcal y entrevistas para caracterizar el proceso de coccion,
martajado, fermentacion, destilacion, mezclado y envasado, asi como la cuantificacion de los costos

de cada actividad y del equipo;
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c) visitas al tianguis de Chilapa, Guerrero, con el fin de caracterizar el proceso de
comercializacion y conocer el tipo de compradores;

d) visitas a sitios arqueoldgicos de la cultura mezcala para poder ofrecer el contexto historico
de los productores indigenas participantes, y

e) andlisis de la informacion y evaluacién econdémico-financiera de la actividad agroindustrial
que nos ocupa, utilizando indicadores financieros como TIR, VAN y R B/C. (Carcamo & Noriega
Altamirano, 2009, Materiales y métodos)
Para tomar mayor referencia de la dimension y el alcance de dicho estudio:
El proceso agroindustrial Es de tipo tradicional; de acuerdo con los criterios de Blomberg (2000), se
practica en 83 comunidades en 22 municipios guerrerenses; la produccién anual se estima en un
millon de litros de mezcal a 55-58°gl, con un valor estimado de la produccion de 45 millones de
pesos. (Carcamo & Noriega Altamirano, 2009, La cadena productiva)
Retomando y como ya hemos visto en el capitulo del proceso de elaboracion del mezcal:
La fabrica de mezcal se compone de los siguientes elementos: hornos de tierra para la coccion de las
pifias, cuya trituracion es con mazos y molinos mecanicos; la fermentacion en tinas de madera y, de
reciente introduccion, tinas de plastico; la destilacion se practica en alambiques de cobre que utilizan
lefia; la produccion se orienta a la comercializacion a granel.

Entre sus coeficientes técnicos se identifican los siguientes:

a) un mezcal 100% agave de categoria joven;

b) capacidad media instalada para producir 900 litros mensuales con un periodo de operacion
de diciembre a mayo;

c) costo de maguey en campo, de $600.00/tonelada;
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d) horno de tierra con una capacidad para 300 pifias de un peso promedio de 30 a 35 kg, del
que se obtiene una eficiencia productiva de 1 litro por 10 kg de maguey a una graduacion de 50-55
°gl utilizando como método de graduacién la venecia, que consiste en un carrizo y un tecomate,
ofertandose esta bebida en $45.00/litro en envases reciclados. La produccion de mezcal en este ciclo
alcanza los 5 400 litros/ciclo/fabrica. (Carcamo & Noriega Altamirano, 2009, La produccion
artesanal)

Ya entrando en materia econémica:

Inversion Fija

Es concebida como el equipo necesario para la produccion de mezcal, como el terreno de la fabrica,
horno, molino, tinas, alambique; elementos basicos para establecer una fabrica de mezcal tradicional
cuyo monto de inversion asciende a $ 177 500.00. (Carcamo & Noriega Altamirano, 2009, Inversién

fija)

Capital De Trabajo

Se concibe como capital de trabajo a los recursos economicos que se utilizan para atender las
operaciones de produccion, distribucion y venta de mezcal a granel; es decir, son las necesidades
econOmicas que exige la puesta en operacion de una “fabrica” de mezcal en la region que nos ocupa
[centro del estado de Guerrero]; el capital de trabajo requerido es de $ 184 710.00/temporada
[producto de la multiplicacién del total requerido para un mes de produccién ($30,785.00, consultar
Tabla 3), por 6 meses, comprendidos de diciembre a mayo].

Para el caso que nos ocupa, se analizé toda la linea de produccion, actividad por actividad y se
cuantificd la mano de obra requerida, asi como su costo, lo cual se presenta en [...] [la Tabla 3].
Cabe destacar que en esta agroindustria artesanal se carece de subsidios, lo cual se debe en parte a

que los “mezcaleros” carecen de un proyecto productivo que les permita gestionar ante las
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dependencias estatales y federales, los apoyos existentes. (Carcamo & Noriega Altamirano, 2009, Total $ 30 785.00

Capital de trabajo)

Nota: Adaptado de “Produccion artesanal y tradicional de mezcal” [Tabla], por Brenda Carcamo Rico y

Tabla 3 Estructura de inversion de capital de trabajo en una ““fdabrica’ tradicional para la produccion de Gerardo Noriega Altamirano, 2009, (p. 6, Cuadro 1). Todos los derechos reservados [2009] por

mezcal con un mes de produccion y una horneada por mes en la region Centro de Guerrero Licenciatario.

Unidad de medida Costo Unitario Cantidad Total

Concepto

Costos variables

Ademas, el monto de la inversion no termina con la inversion fija y el capital de trabajo, también

Pifias de maguey Paquete (300 pifias) $5 400.00 1 $5 400.00 abarca:
Renta de bestia Bestia $175.00 1 $175.00 Inversién Diferida
Transporte de pifia Viaje $800.00 1 $800.00
Limpieza de horno Hormeada $120.00 1 $120.00 Este tipo de inversion abarca gastos por derechos y servicios como:
Lefia para calentar horno Paquete de carga $800.00 1 $ 800.00 a) costos de estudios de preinversion,
Corte de palma y acarreo Paquete de palma $120.00 1 $120.00 b) gastos de experimentacion,
Acarreo de piedra Paquete de piedra $120.00 1 $120.00 _ o
Tapada de horno Horno $ 480.00 1 $ 480.00 €) gastos por pruebas de equipo, capacitacion;
Destapar el horno Horno $720.00 1 $720.00 d) gastos por obtencion de permisos, certificados;
Troceado de pifias Horneada $ 480.00 1 $ 480.00 €) gastos preoperativos;
Martajado Horneada $1800.00 1 $ 1 800.00 N
Fermentacion Horneada $3000.00 1 $3000.00 f) contratos por telefono, electricidad, otros;
1ra refinacion Horneada $ 2 400.00 1 $ 2 400.00 equivalen en total a $ 362 210.00, para funcionar una temporada.
2da refinacion Homeada $2400.00 1 $2400.00 Considerando estos conceptos de inversion, bajo un esquema tradicional, el litro de mezcal alcanza
Lefa para refinacion Horneada $3000.00 1 $3000.00 _ _ _ o
Envasado en garrafones de 20 litros Horneada $120.00 1 $120.00 un precio de $ 38.90 pesos. (Carcamo & Noriega Altamirano, 2009, Inversion diferida)
Garrafones de plastico 45 garrafones de 20 | $ 1 350.00 1 $1350.00 Adicionalmente:
Subtotal $23285.00 La produccidn artesanal y tradicional de mezcal en Guerrero se realiza mediante el aprovechamiento
Costos fijos ] ) _ _
del maguey papalote (Agave cupreata); esta agroindustria mantiene una estrecha relacion con el
Maestro Mezcalero Jornal $ 150.00 30 $ 4 500.00
Pe6n general Jornal $100.00 30 $ 3 000.00 calendario agricola de la milpa; asi, en la época de lluvias los productores orientan sus esfuerzos a la
Subtotal $ 7 500.00
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produccién de granos, mientras que en la época de secas se dedican a la elaboracion de mezcal, del Para el 30 de noviembre de 2009 segun datos del Instituto Nacional de Estadistica y Geografia

cual, en su proceso de comercializacion, obtienen circulante para adquirir diversos satisfactores. [INEGI] se contaba con una poblacion de 6,540 habitantes (INEGI, 2009, p. 2, Ubicacion geografica). En
Guerrero presenta atraso tecnologico que se refleja en el proceso tradicional y artesanal que cambio, acorde a datos del Censo de Poblacion y Vivienda 2020 realizado por el mismo INEGI, en el

depende en gran medida de la fuerza animal y humana. La agroindustria mezcalera es una actividad municipio Huatlatlauca, Puebla, con clave 070, encontramos una cantidad de 6,111 habitantes (INEGI,

dinamica por los empleos que genera; la organizacion es incipiente y, de manera informal, el proceso 2020). “En comparacion a 2010, la poblacion [...] decrecid un -8.01%” (Huatlatlauca Municipio de Puebla,

de produccién es empirico, descuidan la calidad del agua, la coccion, destilacion y graduacion, no 2020, Acerca de Huatlatlauca).

envasan Yy lo poco que llegan a envasar lo hacen en recipientes de plastico reciclado, principalmente; En donde 3,327 personas, lo que representa el 54.4% son poblacion femenina y 2,784, es decir el

la produccion generalmente es vendida a nivel regional en el tianguis de Chilapa. La principal 45.6% masculina, tal cual lo ilustra la Figura 46. Los rangos de edad con mayor concentracion fueron los de

debilidad es la carencia de plantaciones comerciales, por ello, en las fabricas tradicionales y 10 a 14 afios con 604 habitantes y 5 a 9 afios con 504 habitantes. Representando asi la suma de ambos un

artesanales, la capacidad promedio de produccién es de 900 litros de mezcal por mes, lo que les 27.1% de la poblacion total (Huatlatlauca Municipio de Puebla, 2020, Poblacion).

permite producir 5 400 litros/fabrica/temporada. (Carcamo & Noriega Altamirano, 2009, pp. 4-5)
Concluyendo este apartado, y para resumir: Figura 46 Densidad de poblacion en Huatlatlauca
En Guerrero, no todos los productores de mezcal cuentan con el equipo necesario para

realizar todo el proceso, asi que para establecer una fabrica tradicional se requiere una inversion fija

de $177 500.00; en capital de trabajo requieren $30 785.00/ mes, por ello deben de contar con $184

Mujeres Hombres

710.00 para realizar esta actividad agroindustrial a lo largo del afio [resultado de los 6 meses de 54.4% 45.6%

produccion que tienen, de diciembre a mayo] [todo esto como lo basico indispensable, ya que como

vimos, pueden adicionarse los gastos de inversion diferida]. (Carcamo & Noriega Altamirano, 20009,

p. 5)

Analisis De Sitio Nota: Grafica elaborada en 2021 por Miriam J. Dur&n B., con base en informacién obtenida de Huatlatlauca
Marco Sociocultural Y Econémico Municipio de Puebla, 2020, Poblacion.

Poblacion Y Su Composicion
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Referencia O Jefe (a) De La Vivienda

Igualmente, acorde a datos del Censo Poblacional 2020 del INEGI, se registraron 1.77 mil viviendas,
en las cuales el 32.8% mujeres son jefas de hogar (la persona de referencia) y 67.2% hombres. A su vez
respecto a los rangos de edad de estos, 10.5% concentro a jefes de hogar entre 50 y 54 afios (Huatlatlauca

Municipio de Puebla, 2020, Diversidad de la persona de referencia o jefe (a) de la vivienda).

Indicadores General de Pobreza Y Rezago Social

Acorde a informacion de Gobierno de México & Secretaria de Bienestar [BIENESTAR] (2021), en
el Informe anual sobre la situacion de pobreza y rezago social 2021 PUEBLA Huatlatlauca, que a su vez
recaban informacidn de otras instancias como el Consejo Nacional de Poblacién (CONAPOQ), el Consejo
Nacional de Evaluacion de la Politica de Desarrollo Social (CONEVAL) y el Diario Oficial de la
Federacion (DOF):

La poblacién al 2021 en el municipio son 6,904 personas, con un grado de rezago social alto. Donde
2,246 habitantes (35.2% del total) se encuentra en situacién de pobreza extrema, 3,515 habitantes (55.1%
del total) en situacion de pobreza moderada, 555 habitantes (8.7% del total) en situacion de vulnerabilidad
por carencias, 35 habitantes (0.5% del total) en situacion de vulnerabilidad por ingresos y tan solo 25
habitantes (0.4% del total) no estan en alguna situacion de pobreza ni vulnerabilidad (I. Informacion general
de pobreza y rezago social).

“La localidad de San Baltazar tiene un alto grado de marginacién y esta considerada dentro de las
zonas de atencion prioritaria” (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 5).

De acuerdo con los indicadores de la CONEVAL (2017), los hogares de esta localidad se consideran

pobres, [como muestra la Figura 47] el 50% de los ingresos se dirigen a la alimentacion. [Alrededor

del 23% a] Los gastos de hogar como: luz, gas, transporte, telefonia, entre otros, son prioritarios para
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las familias de San Baltazar. [y un ultimo 26% destinado a bienes] (SAGARPA & UAAAN, 2018, p.

8)

Figura 47 Distribucién del gasto familiar en la localidad de San Baltazar Quetzalapa

Nota: Gréfica elaborada en 2021 por Martin Amador R., con base en informacion obtenida de PROYECTO

IPASSA. San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla, 2018, p. 8

Indicadores De Carencias Sociales

De acuerdo también a datos de Gobierno de México & BIENESTAR (2021), que a su vez recaban
informacion municipal de medicién de la pobreza 2015 e informacion estatal de medicion de la pobreza
2018, ambos del CONEVAL, las carencias sociales en el municipio se pueden apreciar en la siguiente

Figura 48:
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Figura 48 Indicadores De Carencias Sociales En Huatlatlauca Y En Puebla
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Nota: Adaptado de “Informe anual sobre la situacion de pobreza y rezago social 2021 PUEBLA
Huatlatlauca” [Gréafica] (Indicadores de carencias sociales en el municipio o demarcacion territorial), por
Gobierno de México y Secretaria de Bienestar [BIENESTAR], 2021,
(https://www.gob.mx/cms/uploads/attachment/file/612639/Informe_anual_2021 _mun_21070.pdf) Todos los

derechos reservados [2021] por Licenciatario.

Acceso A Servicios Basicos

Acorde a informacion del Consejo Nacional de Evaluacion de la Politica de Desarrollo Social

[CONEVAL]:
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En 2020, 10.1% de la poblacion en Huatlatlauca no tenia acceso a sistemas de alcantarillado (618
personas), 3.5% no contaba con red de suministro de agua (214 personas), 9.94% no tenia bafio (608
personas) y 1.47% no poseia energia eléctrica (89.8 personas). (Huatlatlauca Municipio de Puebla,

2020, Acceso a servicios basicos)

Escolaridad/Educacion

Huatlatlauca Municipio de Puebla (2020) recaba informacion del Censo de Poblacion y Vivienda
2020 del INEGI, especificamente del “cuestionario ampliado, cuyos datos tienen un intervalo de confianza
del 90% y un error del 0.2” (Huatlatlauca Municipio de Puebla, 2020, Niveles de Escolaridad), que al
respecto dice:

La gréfica [Figura 49] muestra la distribucion porcentual de la poblacién de 15 afios y mas en

Huatlatlauca segun el grado académico aprobado.

En 2020, los principales grados académicos de la poblacion de Huatlatlauca fueron Primaria (1.81k

personas o0 50.7% del total), Secundaria (864 personas o 24.2% del total) y Preparatoria o

Bachillerato General (621 personas o0 17.4% del total). (Niveles de Escolaridad)

Ademas, en los rubros con menor porcentaje tenemos a Licenciatura (163 personas 0 4.57% del
total), Bachillerato Tecnolégico o Normal Bésica (52 personas o 1.46%), Estudios Técnicos o Comerciales
con Preparatoria Terminada (23 personas 0 0.64%), Prescolar o Kinder (16 personas 0 0.45%), Normal de
Licenciatura (9 personas o0 0.25%), Especialidad (6 personas o0 0.17%), Estudios Técnicos o Comerciales
con Primaria Terminada (4 personas 0 0.11%) y por ultimo a Estudios Técnicos o0 Comerciales con
Secundaria Terminada (1 persona o 0.028%) (Huatlatlauca Municipio de Puebla, 2020, Niveles de

Escolaridad).
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Figura 49 Niveles de escolaridad de la poblacion de 15 afios y mas en Huatlatlauca (Distribucion de la

poblacion total)
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General
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Nota: Adaptado de “Huatlatlauca Municipio de Puebla” [Grafica] (Niveles de Escolaridad), por
DataMEXICO BETA, 2020, (https://datamexico.org/es/profile/geo/huatlatlauca) Todos los derechos

reservados [2020] por Licenciatario.

Analfabetismo
“La tasa de analfabetismo de Huatlatlauca en 2020 fue 22.9%. Del total de poblacién analfabeta,

28.5% correspondio a hombres y 71.5% a mujeres [Se considera poblacion analfabeta a la poblacion de 15

afios y méas que no sabe leer ni escribir]” (Huatlatlauca Municipio de Puebla, 2020, Tasa de analfabetismo).

Idioma
La poblacidén de 3 afios y mas que habla al menos una lengua indigena fue 3.29k personas, lo que

corresponde a 53.9% del total de la poblacion de Huatlatlauca.
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Las lenguas indigenas mas habladas fueron Nahuatl (3,267 habitantes), Mixteco (9
habitantes) y Tarahumara (5 habitantes) [ademéas de Totonaco (4 habitantes)]. (Huatlatlauca
Municipio de Puebla, 2020, Lengua Indigena)

El ndhuatl es parte del patrimonio cultural de México y por esto es importante preservar esta lengua,
asi como fomentar que en las comunidades donde originalmente se habla se siga practicando por las
generaciones actuales y futuras. A propdsito, fue posible confirmar esta informacion con los habitantes del
municipio, por medio de una entrevista realizada a un conjunto de mujeres y hombres que nos brindaron sus
opiniones acerca de la preservacion de la lengua. Dentro de sus comentarios se mencion6 a una escuela
bilinglie cercana al municipio, en ella se imparten las clases en dos idiomas; el espafiol y principalmente, el
nahuatl.

Basados en esta informacion, destacamos que es importante considerar la ensefianza del idioma en
futuros proyectos, ya que permite una diversificacion de conocimiento en los habitantes, asi mismo, se logra
su preservacion generacion tras generacion, no solamente del nahuatl, que es el predominante, sino, de ser

posible, también de los otros que tienen presencia en la region, el mixteco, el tarahumara y el totonaco.

Figura 50 Porcentajes de lenguas indigenas habladas en Huatlatlauca
. Tarahumara. 0.15%
Mixteco. 0.27%

Totonaco. 0.12%

No Especificado. 0.15% Nahuatl y Espafiol.

99.30%

= Néhuatl y Espafiol = Mixteco = Tarahumara ™ Totonaco = No Especificado

Nota: Grafica elaborada en 2021 por Miriam J. Duran B., con base en informacion obtenida de Huatlatlauca

Municipio de Puebla, 2020, Lengua indigena.

%BUAP %enrsnlﬁg

2020-2024 @4 & RECINTO MEZCALE
ESTUDIANTES




RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL
Salud

De acuerdo a informacion del Censo de Poblacion y Vivienda 2020 (Cuestionario ampliado) del
INEGI, en Huatlatlauca:

Un 64.1% de la poblacion es atendida por Seguro Popular, contra un 5.82% atendida por Seguro
Social. (Huatlatlauca Municipio de Puebla, 2020, Opciones y coberturas de salud)

Las opciones de atencion de salud mas utilizadas en 2020 fueron Centro de Salud u Hospital de la

SSA (Seguro Popular) (3.8k [habitantes]), Consultorio de farmacia (1.12k [habitantes]) y Otro lugar

(377 [habitantes]).

Como podemos ver en la grafica de la Figura 51, existen otras estancias de atencion a la salud,
mismas que arrojan datos minoritarios de los servicios que se utilizaron en el 2020.

Industrias E Indicadores Econémicos

Acorde a informacion de los Censos Econdmicos 2019 del INEGI y como lo podemos apreciar en la
Figura 52, “los sectores econdmicos que concentraron mas unidades econdmicas en Huatlatlauca fueron
Industrias Manufactureras (144 unidades), Comercio al por Menor (20 unidades) y Otros Servicios Excepto
Actividades Gubernamentales (5 unidades)” (Huatlatlauca Municipio de Puebla, 2020, Indicadores
econdémicos).

Ademas también estan los servicios de alojamiento temporal y de preparacion de alimentos y
bebidas (5 unidades), comercio al por mayor (2 unidades), Mineria (1 unidad); generacion, transmision y
distribucion de energia eléctrica, suministro de agua y gas por ductos al consumidor final (1 unidad);
servicios profesionales, cientificos y técnicos (1 unidad); servicios de apoyo a los negocios y manejo de
residuos y desechos, y servicios de remediacion (1 unidad) (Huatlatlauca Municipio de Puebla, 2020,

Indicadores econdmicos).
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Ya hablando especificamente de la localidad de San Baltazar Quetzalapa “esta zona se ha
caracterizado como expulsora de mano de obra, la actividad econémica preponderante es el comercio. Por
tradicion la zona es netamente agricola, pero tiene potencial para la produccion de nopal y maguey”

(SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 4)

Figura 51 Distribucion de personas afiliadas a servicios de salud por sexo (2020)

2500 T
2000 1
1500 1
1000 }
500 1
. i i = - -
P ¥ F S YT &
O Q?% &Qp &7 L @@ O o &S
FFTFTE TS
& S §
&O o %c*’ A*,Q
& S &
\
Q o
v <
Y 0’\)
S &
RS oS = MUJERES = HOMBRES

Nota: Gréafica elaborada en 2021 por Miriam J. Duran B., con base en informacion obtenida de Huatlatlauca

Municipio de Puebla, 2020, Opciones y coberturas de salud.
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Figura 52 Unidades economicas segun sector econémico en 2019

Industrias Manufactureras Comercio al
por Menor

=0 S0 |=
Nota: Adaptado de “Huatlatlauca Municipio de Puebla” [Grafica] (Indicadores econémicos), por
DataMEXICO BETA, 2020, (https://datamexico.org/es/profile/geo/huatlatlauca) Todos los derechos

reservados [2020] por Licenciatario.

Turismo
Ex Convento Franciscano/Agustino
El turismo en este municipio esta determinado por ciertas construcciones antiguas que resultan
atractivas, la mas representativa es el:
Ex Convento Franciscano [que] data del siglo XV, construido por la orden de los Franciscanos,
quienes lo abandonaron sin terminar. Es asi como finalmente fue terminado por la orden de los
Agustinos. Este inmueble alberga una serie de pinturas que relatan parte de la pasion de Cristo, los
cuatro evangelistas y diversos pasajes biblicos, las cuales fueron cubiertas con cal en la época

cristera, descubriéndose hasta la década de los setentas cuando se realiza la labor de recuperacion;
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hasta fecha se conservan casi intactas, volviendo a este lugar un gran atractivo para quien visite el
municipio de Huatlatlauca. (Tepetzitzintla [TepetzitzintlaPuebla], 2017)

[Este] templo parroquial del siglo XV [Figura 53], [es] en honor de los Reyes Magos. [...]

El claustro es de dos niveles y de pequefias dimensiones consta de cuatro arcos por banda,
todos de medio punto [Figura 54]; [...]. La pintura mural del claustro, aunque algo deteriorada, se
puede todavia apreciar claramente y sus temas son muy interesantes. La parroquia esta [sic] ubicada
en la cabecera municipal. (Instituto para el Federalismo y el Desarrollo Municipal [INAFED], 2010,
Atractivos culturales y turisticos)

Serifia Garza & MILENIO (2019), en el video titulado Huatlatlauca, Puebla | Conexién Milenio nos

habla también un poco de la historia del municipio y su exconvento:

Estas tierras, a unos 90 km de la ciudad de Puebla y del camino de la Nueva Espafia mas importante,
el de México-Veracruz, fueron conquistadas muy pronto, y ya para principios del siglo XV1 se inicio
aqui la construcciéon del convento de Huatlatlauca por los franciscanos en 1535. Pero poco después,
los agustinos llegan al sitio y modifican el convento, que es el que ahora vemos.

La sobria estructura conventual puede parecerse a otros conventos de la zona, sin embargo, el
de Huatlatlauca tiene 2 secretos muy bien resguardados y cuidados a traves del tiempo. Entrando al
claustro conventual donde los antiguos agustinos hacian su vida religiosa, existen en los muros una
serie de pinturas policromadas de varios santos y algunos pasajes biblicos [Figura 55]. [...]
Comentan en Huatlatlauca que las pinturas fueron tapadas con cal durante los momentos mas algidos
de la guerra cristera, pero afortunadamente afios mas tarde las pinturas fueron devueltas a la luz, sin
que al parecer se hayan dafiado.

Entre viejos pasadizos estrechos y oscuros se puede acceder al sitio del coro, en la parte

posterior de la iglesia y mas cerca del techo, y aqui, se encuentra otro tesoro artistico y cultural, el
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fabuloso artesonado o alfarje, es decir, el techo de maderas labradas y entrelazadas artisticamente
[parte de ello se puede apreciar en la parte superior de la Figura 56]. Cada viga, cada soporte, cada
adorno esta labrado cuidadosamente, angelitos, mascadones, escudos, plantas dispuestas
simétricamente, adornan cada rincon del techo. Maderas con mas de 300 o 400 afios,[...] Una obra
artistica, pero también de ingenieria.

[...]

Huatlatlauca tiene varios barrios coloniales, como este, de los Reyes, cada uno con su propia
iglesia antigua bien conservada y en uso. Asi como puentes de piedra que atraviesan pequefios
riachuelos o barrancos entre barrio y barrio. (Om47s — 3m38s)

Para los habitantes del municipio este ex convento es un simbolo muy venerado y respetado, al que
acuden con normalidad para rendir culto a sus santos, asi como para celebrarlos en sus fechas indicadas

segun el santo patrono del mismo.

Figura 53 Exconvento de Huatlatlauca (fachada principal del templo)

Nota: Fotografia tomada en 2020 por Martin Amador R.
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Figura 54 Parte del interior del claustro del Ex Convento

Nota: Adaptado de “Huatlatlauca, Puebla | Conexion Milenio” [Imagen] (2m04s), por Fernando Serifia
Garza y MILENIO, 2019, (https://www.youtube.com/watch?v=3c5DDhYbrLY) Todos los derechos

reservados [2019] por Licenciatario.

Figura 55 Algunos murales de santos y pasajes biblicos sobre los muros del claustro conventual del Ex

Convento de Huatlatlauca

Nota: Adaptado de “Huatlatlauca, Puebla | Conexion Milenio” [Imagen] (2m11s), por Fernando Serifia
Garza y MILENIO, 2019, (https://www.youtube.com/watch?v=3c5DDhYbrLY) Todos los derechos

reservados [2019] por Licenciatario.
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Figura 56 Exconvento de Huatlatlauca (interior del templo)

Nota: Fotografia tomada en 2020 por Martin Amador R.

Mejor Epoca Para Viajar A Huatlatlauca Segin EI Clima

De acuerdo al portal Weather Spark (es.weatherspark.com), tomando como base qué tan agradable
es el clima durante el afio, se calcularon dos puntuaciones para viajar:

La puntuacion de turismo favorece los dias despejados y sin lluvia con temperaturas percibidas entre

18 °C y 27 °C. En base a esta puntuacion, la mejor época del afio para visitar Huatlatlauca para las

actividades turisticas generales a la intemperie es desde finales de febrero hasta mediados de mayo,

con una puntuacion maxima en la segunda semana de abril. [como se puede apreciar en la Figura 57]

(El clima'y el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México, s.f., La mejor época del afio

para visitar)
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Figura 57 Puntuacion de turismo en Huatlatlauca

mejor época
10 ] P

precipitacion

puntuacion de turismo

ene. feb. mar.  abr may. - jun. ' jul. ' ago. - sep. Coct  nov dic.

Nota: La puntuacién de turismo (area rellena) y sus componentes: la puntuacion de temperatura (linea roja),
la puntuacion de nubosidad (linea azul) y la puntuacion de precipitacion (linea verde). Adaptado de “El
climay el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México” [Grafica] (La mejor época del afio para
visitar), por Weather Spark, s.f., (https://es.weatherspark.com/y/6480/Clima-promedio-en-Huatlatlauca-
M%C3%A9xico-durante-todo-el-a%C3%B1o#Sections-BestTime) Todos los derechos reservados [s.f.] por

Licenciatario.

Fiestas, Danzas Y Tradiciones

Fiestas Populares

Como fecha patronal y mas importante celebrada en Huatlatlauca, esta el dia 6 de enero, con la fiesta
de los Reyes Magos o Santos Reyes [Figura 58], se celebran misas, se hacen rezos, incluso hay juegos
pirotécnicos (INAFED, 2010, Fiestas, Danzas y Tradiciones).

Danzas

Hay 3, llamadas "Los Doce Pares de Francia", "Tecuanis" y "Vaqueros" (INAFED, 2010, Fiestas,

Danzas y Tradiciones).
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En el municipio se lleva a cabo la caracterizacion de personas con trajes tipicos de huehues, que
exhiben bailes caracteristicos de los carnavales realizados entre los meses de marzo y abril, acompafiados
con musica interpretada por bandas conformadas por los mismos habitantes [Figura 59]; posteriormente
ocurre la celebracion solemne de la semana santa, que acontece en fechas variables afio con afio también
entre los meses de marzo y abril aproximadamente. Ademas, el 1 y 2 de noviembre esta la conmemoracion
de todos santos con ofrendas y arreglos florales (INAFED, 2010, Fiestas, Danzas y Tradiciones).
Artesanias

Las artesanias juegan un papel muy importante en esta comunidad, la méas reconocida es el tejido con
palma y carrizo, aunque en el municipio también se realizan con ixtle; también mufiecos tipicos y alfareria
(INAFED, 2010, Artesanias).

“Como todos los afios, los artesanos de la palma, realizaron sus mejores trabajos para continuar con
la tradicion religiosa del Domingo de Ramos [...] dando inicio formal a la semana santa [Figura 60]”
(Artesanos de la palma, contribuyen a seguir con las tradiciones, 2019).

Estas artesanias constituyen una importante fuente de ingreso de muchos habitantes de la region,
mismas que permiten sostener a sus familias; recordar que esta actividad junto con las remesas enviadas a
las familias de migrantes, mueven a la economia del municipio (Ex Convento Franciscano de Huatlatlauca,
2019, parr. 2). Es por ello que es tan importante la preservacion de esta tradicion.

Tomando esto en cuenta, se buscara que el tejido con palma, carrizo e ixtle potencialice su
produccidén y venta, en un espacio dedicado dentro del proyecto de recinto agroturistico. Incluir esta
artesania caracteristica de Huatlatlauca, ayudara no solo a que las tradiciones del municipio se sigan
conservando y transmitiendo a lo largo de los afios, sino que a su vez se generen nuevos empleos para las

personas de la localidad.
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Figura 58 Figuras representativas de los 3 reyes magos dentro del templo del Ex Convento Franciscano

Nota: Fotografia tomada en 2020 por Miriam J. Duran B.

Figura 59 Huehues en Huatlatlauca, Puebla
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Figura 60 Artesano de la palma de Huatlatlauca Santa Catarina Tlaltempa y Coatzingo; al oeste con los municipios de Coatzingo, Teopantlan y

Huehuetlan el Grande. (INEGI, 2009, p. 2, Ubicacion geografica)

Figura 61 Localizacion del municipio de Huatlatlauca, de nivel pais a municipal

LOCALIZACION

Nota: Adaptado de “Artesanos de la palma, contribuyen a seguir con las tradiciones” [Fotografia], por México Estado de Puebla Region VI Mixteca Municipio de Huatlatlauca
Municipio de Huatlatlauca, 2019, (https://www.huatlatlauca.com/2019/04/15/artesanos-de-la-palma-
contribuyen-a-seguir-con-las-tradiciones/) Todos los derechos reservados [2019] por Licenciatario. Micro Localizacion

“San Baltazar Quetzalapa, es una localidad rural e indigena del municipio de Huatlatlauca Puebla;

Marco Fisico Geografico dentro de la cuenca del rio Atoyac, fisiograficamente se ubica en las sierra [sic] del Sur de Puebla, en

Macro Localizacion transicion con la Mixteca Alta” (SAGARPA & Universidad Auténoma Agraria Antonio Narro [UAAAN],
“[Como se puede apreciar en la Figura 61] el municipio de Huatlatlauca se localiza en la parte centro 2018, p. 4).

del estado de Puebla, sus coordenadas geograficas son: Los paralelos 18°35°48" y 18° 45754" de latitud Sus coordenadas GPS son latitud (dec): 18.705833 y longitud (dec): -98.059722, localizada a una

norte y los meridianos 97° 54°54" y 98° 09'54" de longitud occidental [oeste]” (INAFED, 2010, Medio mediana altura de 1,600 metros sobre el nivel del mar (Quetzalapa (San Baltazar Quetzalapa) - Puebla,

Fisico), “altitud entre 1 100 y 2 100 m.” (INEGI, 2009, p. 2, Ubicacién geografica). s.f.), a una distancia aproximada de 3.35 km de Huatlatlauca centro (resaltadas en color amarillo y azul,
“Enclavado en las faldas del cerro del Tentzo y al inicio de la Mixteca, se encuentra el municipio de respectivamente, en la Figura 62), lugar donde se ubica el ex convento.

Huatlatlauca” (Ex Convento Franciscano de Huatlatlauca, 2019, parr. 1). Y a su vez, dentro del area rellena de color amarillo resaltada en la Figura 62, en San Baltazar
[Como se puede apreciar en la Figura 62] colinda al norte con los municipios de Huehuetlan el Quetzalapa (Figura 63 y Figura 64), esta localizada la propiedad de la cooperativa Sentsontla, donde se
Grande, La Magdalena Tlatlauguitepec y San Juan Atzompa; al este con los municipios de San Juan llevara a cabo el proyecto de recinto agroturistico (Figura 65 y Figura 66). Este terreno se encuentra a una

Atzompa, Tzicatlacoyan, Zacapala y Chigmecatitlan; al sur con los municipios de Chigmecatitlan,
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distancia aproximada de 3.75 km de Huatlatlauca centro (el &rea rellena de color azul en la Figura 62). Las
distancias fueron medidas con la opcion de “Medir distancia” de Google Maps

(https://www.google.com.mx/maps).

Figura 62 Mapa del municipio de Huatlatlauca, sus colindancias, localizacion de Huatlatlauca centro y la

localidad de San Baltazar Quetzalapa

LA MAGDALENA TLATLAUQUITEPEC SAN JUAN ATZOMPA

TZICATLACOYAN

HUEHUETLAN EL GRANDE

ZACAPALA

TEOPANTLAN .
CHIGMECATITLAN

COATZINGO SANTA CATARINA TLALTEMPAN

Nota: El &rea rellena de color azul muestra la localizacién de la zona urbana de Huatlatlauca centro,
mientras que él area rellena de color amarillo ubicada mas hacia el norte es la localizacion aproximada de la
localidad de San Baltazar Quetzalapa. Mapa elaborado con la ayuda e informacion del “Prontuario de
informacion geografica municipal de los Estados Unidos Mexicanos Huatlatlauca, Puebla®, por Instituto
Nacional de Estadistica y Geografia [INEGI]
(https://www.inegi.org.mx/contenidos/app/mexicocifras/datos_geograficos/21/21070.pdf) (p.4), “Mapa de
municipios de Puebla”, por DescargarMapas.net (https://descargarmapas.net/mexico/puebla/mapa-estado-
puebla-municipios); y de “Quetzalapa (san Baltazar Quetzalapa) (Puebla)”, por PueblosAmerica.com

(https://mexico.pueblosamerica.com/i/quetzalapa-san-baltazar-quetzalapa/).
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Figura 63 Primera imagen satelital de la localizacion de la localidad de San Baltazar Quetzalapa

Nota: Adaptado de “PROYECTO IPASSA. San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla” [Imagen] (p. 4),
por Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion [SAGARPA] y
Universidad Auténoma Agraria Antonio Narro [UAAAN], 2018, (https://docplayer.es/115100748-Proyecto-
ipassa-san-baltazar-quetzalapa-huatlatlauca-puebla.html) Todos los derechos reservados [2018] por

Licenciatario.

Figura 64 Segunda imagen satelital de la localizacién de la localidad de San Baltazar Quetzalapa

Nota: Adaptado de “PROYECTO IPASSA. San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla” [Imagen] (p. 4),
por Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion [SAGARPA] y
Universidad Auténoma Agraria Antonio Narro [UAAANT], 2018, (https://docplayer.es/115100748-Proyecto-
ipassa-san-baltazar-quetzalapa-huatlatlauca-puebla.html) Todos los derechos reservados [2018] por

Licenciatario.
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Figura 65 Poligonal del terreno de la cooperativa Sentsontla (sin cotas)

82

Figura 66 Poligonal del terreno de la cooperativa Sentsontla (acotado en metros)

Nota: Mapa elaborado en 2019 por Martin Amador R. con la ayuda, informacion e imagenes satelitales

obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps).
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Nota: Mapa elaborado en 2019 por Martin Amador R. con la ayuda, informacion e imagenes satelitales

obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps).

Clima

“Predomina el clima semicalido subhiimedo con lluvias en verano” (SAGARPA & UAAAN, 2018,

p. 4).
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Se identifican en tres climas: Clima calido subhimedo con lluvias en verano: [...] al suroeste, en las
zonas mas bajas.
Clima semicélido subhimedo con lluvias en verano: es el clima predominante, ocupa todo el
centro.
Clima templado subhimedo con lluvias en verano. se presenta en la cordillera del Tentzo.
(INAFED, 2010)
“Semicalido subhumedo con lluvias en verano (63%), Calido subhtimedo con lluvias
en verano (36%) y Templado subhiimedo con lluvias en verano (1%)” (INEGI, 2009, p. 2, Clima)
Temperatura
“La temperatura media anual es 27°C con minima de 12°C” (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 4)
“Durante el transcurso del afio, [...] generalmente varia de 9 °C a 30 °C y rara vez baja a menos de
6 °C o sube a més de 33 °C” (El clima'y el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México, s.f.,
parr. 1)
Acorde al portal Weather Spark (https://es.weatherspark.com) y como se puede apreciar en la Figura
67:
La temporada calurosa dura 2.3 meses, del 27 de marzo al 4 de junio, [...] temperatura maxima
promedio diaria es mas de 29 °C. El mes mas calido del afio en Huatlatlauca es mayo, con una
temperatura maxima promedio de 30 °C y minima de 15 °C.
La temporada fresca dura 2.1 meses, del 1 de diciembre al 5 de febrero, y la temperatura
maxima promedio diaria es menos de 25 °C. El mes mas frio del afio en Huatlatlauca es enero, con
una temperatura minima promedio de 9 °C y maxima de 24 °C. (El climay el tiempo promedio en

todo el afio en Huatlatlauca México, s.f., Temperatura promedio en Huatlatlauca)
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Figura 67 Temperatura maxima y minima promedio en Huatlatlauca
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Nota: La temperatura maxima (linea roja) y la temperatura minima (linea azul) promedio diaria. Adaptado
de “El climay el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México” [Grafica] (Temperatura
promedio en Huatlatlauca), por WeatherSpark.com, s.f., (https://es.weatherspark.com/y/6480/Clima-
promedio-en-Huatlatlauca-M%C3%A9xico-durante-todo-el-a%C3%B10) Todos los derechos reservados

[s.f.] por Licenciatario.

Precipitacion

“La precipitacion media anual oscila entre 500mm y 650mm, concentrada en los meses de mayo a
octubre [...] la[...] del mes mas seco es menor de 40mm [...] el porcentaje de lluvia invernal es inferior al
10% del total anual” (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 4).

Como lo ejemplifica la Figura 68:

Un dia mojado es un dia con por lo menos 1 milimetro de liquido o precipitacion equivalente a

liquido [...]
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La temporada mas mojada dura 4.6 meses, de 23 de mayo a 12 de octubre, con una

probabilidad de mas del 37 % de que cierto dia sera un dia mojado. EI mes con mas dias mojados en

Huatlatlauca es agosto, con un promedio de 21.0 dias con por lo menos 1 milimetro de precipitacion.

La temporada mas seca dura 7.4 meses, del 12 de octubre al 23 de mayo. El mes con menos
dias mojados en Huatlatlauca es diciembre, con un promedio de 1.0 dias con por lo menos 1
milimetro de precipitacion. (El climay el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México,

s.f., Precipitacion)

Figura 68 Probabilidad diaria de precipitacion en Huatlatlauca
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Nota: Adaptado de “El climay el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México” [Gréfica]
(Precipitacion), por WeatherSpark.com, s.f., (https://es.weatherspark.com/y/6480/Clima-promedio-en-
Huatlatlauca-M%C3%A9xico-durante-todo-el-a%C3%B10) Todos los derechos reservados [s.f.] por

Licenciatario.
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Humedad
“El indice de humedad es subhtimedo seco, con periodo de estiaje [disminucion] entre diciembre y

marzo” [como se observa en la Figura 69] (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 4)

Figura 69 Niveles de comodidad de la humedad en Huatlatlauca
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13°C 16 °C 18 °C 21 °C 24 °C
Nota: Adaptado de “El clima y el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México” [Grafica]
(Humedad), por WeatherSpark.com, s.f., (https://es.weatherspark.com/y/6480/Clima-promedio-en-
Huatlatlauca-M%C3%A9xico-durante-todo-el-a%C3%B10) Todos los derechos reservados [s.f.] por

Licenciatario.

Vientos Dominantes
La parte mas ventosa del afio dura 2.5 meses, del 23 de junio al 7 de septiembre, con velocidades
promedio del viento de mas de 10.5 kilémetros por hora. EI mes mas ventoso del afio en

Huatlatlauca es julio, con vientos a una velocidad promedio de 11.9 kilometros por hora.
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El tiempo méas calmado del afio dura 9.5 meses, del 7 de septiembre al 23 de junio. El mes
mas calmado del afio en Huatlatlauca es mayo, con vientos a una velocidad promedio de 9.2
kilometros por hora.

La direccion del viento promedio por hora predominante en Huatlatlauca es del este durante
el afo. [Figura 70] (El clima y el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México, s.f.,
Viento)
Mas especificamente en la localidad de San Baltazar Quetzalapa, donde se ubica el terreno de la

cooperativa Sentsontla, los vientos predominantes son del noreste [Figura 71].

Figura 70 Direccion del viento en Huatlatlauca
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Nota: El porcentaje de horas en las que la direccion media del viento viene de cada uno de los cuatro puntos
cardinales, excluidas las horas en que la velocidad media del viento es menos de 1.6 km/h. Las areas de
colores claros en los limites son el porcentaje de horas que pasa en las direcciones intermedias implicitas
(noreste, sureste, suroeste y noroeste). Adaptado de “El clima y el tiempo promedio en todo el afio en

Huatlatlauca México” [Gréafica] (Viento), por WeatherSpark.com, s.f.,

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA

FACULTAD DE ARQUITECTURA

85

(https://es.weatherspark.com/y/6480/Clima-promedio-en-Huatlatlauca-M%C3%A9xico-durante-todo-el-

a%C3%B10) Todos los derechos reservados [s.f.] por Licenciatario.

Figura 71 Vientos dominantes en el terreno del proyecto en San Baltazar Quetzalapa

Nota: En esta figura podemos apreciar que los vientos dominantes vienen de la orientacion noreste del
terreno, seguidos por el este. Mapa elaborado en 2019 por Tania G. Castillo B., con la ayuda, informacion e

imagenes satelitales obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps).

Asoleamiento
En la siguiente Figura 72 podemos observar el recorrido que hace el sol desde el amanecer al
atardecer-anochecer con respecto al terreno del proyecto, pudiendo asi observar donde se ubicaria

aproximadamente a lo largo del dia.
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Figura 72 Asoleamiento en el terreno del proyecto en San Baltazar Quetzalapa Provenientes de la Sierra del Tentzo, recorre el Municipio del noreste a suroeste numerosos
arroyos intermitentes, para desembocar finalmente en el Atoyac. También cuenta con un largo
acueducto al suroeste. (INAFED, 2010, Hidrografia)

Quetzalapa se ubica en terrenos planos con pendiente menor al 5%, recibe escurrimientos de
los arroyos Tzentonta y Tecolotzin, afluentes del rio Tepeyolo [...]
[...]a pesar de que la precipitacion puede ser suficiente para abastecer las demandas de los
cultivos, una parte importante se pierde por escurrimiento. (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 4).
Acorde al INEGI (2009) la regién hidroldgica es Balsas (100%), la cuenca el rio Atoyac (100%), la
subcuenca igualmente el rio Atoyac — Balcon del Diablo (100%) y las corrientes de agua son Perennes:

Atoyac y Huehuetlan, e Intermitentes (p. 2, Hidrografia).

Edafologia/Tipo De Suelo
La edafologia es una rama cientifica que se desprende de [la] Geologia. [...] se encarga de evaluar,

estudiar y comparar los suelos y determinar si su composicion afecta a la naturaleza y a los

Nota: En el mapa se pueden observar los nimeros del 9 al 19, los cuales corresponden de las 9 horas (9 am) organismos que se desarrollan sobre y dentro de este. [...]

hasta las 19 horas (7 pm), comenzando por el lado derecho (este) y terminando a la izquierda (oeste); [...] estudia a fondo la composicion del suelo y determina aspectos [...] de interés técnico y
ejemplificando asi el recorrido que hace el sol desde el amanecer al atardecer-anochecer con respecto al arquitectonico como por ejemplo la edad de la tierra y sedimentos que lo conforman. [...]

terreno del proyecto. Mapa elaborado en 2019 por Tania G. Castillo B., con la ayuda, informacion e (Redaccion, 2021)

imagenes satelitales obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps). Habiendo aclarado lo anterior:

A pesar de que [en San Baltazar Quetzalapa] son terrenos planos, los suelos tiene [sic] baja

Hidrografia capacidad de retencion y almacenamiento de agua, son someros con profundidad de menor a 30 cm,
El municipio pertenece a la cuenca del [rio] Atoyac el cual recorre todo el sur del Municipio, apenas se clasifican como leptosoles rendzicos de textura fina, a los que subyace material parental de baja
salido de la depresion del Valsequillo le sirve como limite con Chigmecatitlan y Tlatempa. permeabilidad “tipo travertino (calizas con proceso de metaforfismo)” [...] Son suelos con buenas

caracteristicas productivas, con la limitante de la capacidad de almacenamiento |[...]
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[...] Por tradicion la zona es netamente agricola, pero tiene alto potencial para la produccion de
nopal y maguey (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 4)

En toda la cuenca de aporte de escurrimientos, se localizan afloraciones de rocas calizas, que
limitan las actividades agricolas, y donde se reporta erosién laminar con pérdida de la capa
superficial, provocada por las actividades agricolas, el sobrepastoreo y la extraccion de lefia para uso
de los hogares. (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 5)

Suelos Dominantes

Como se puede apreciar en la Figura 73, acorde al mapa, en Huatlatlauca predomina el tipo de suelo
Leptosol en casi la mayoria del municipio, abarcando la totalidad del area de la comunidad de San Baltazar
Quetzalapa.

Seguido del tipo Kastaiiozem al sur del municipio, Vertisol una pequefa parte al este, Cambisol en
algunos fragmentos al oeste y una infima parte de Regosol al norte.

Acorde al INEGI (2009) “Leptosol (78%), Vertisol (8%), Kastafiozem (5%), Regosol (5%) y
Cambisol (2%)” (p. 2, Edafologia).

Leptosoles Y Leptosoles Réndzicos

Los leptosoles [...] se caracterizan por su escasa profundidad (menor a 25 cm). [...] los leptosoles

réndzicos, [...] se desarrollan sobre rocas calizas y son muy ricos en materia organica. En algunos

casos son excelentes para la produccién agricola, pero en otros pueden resultar muy poco Utiles por

dos razones: su escasa profundidad los vuelve muy aridos y el calcio que contienen puede llegar a

inmovilizar los nutrientes minerales. (Secretaria de Medio Ambiente y Recursos Naturales

[SEMARNAT], s.f., parr. 4)
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Figura 73 Suelos dominantes en Huatlatlauca, Puebla

Grupo dominante
de suelo
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Regosol
Solonchak
[ Umbrisol

Vertisol

Nota: Este es un fragmento de un mapa de suelos dominantes del estado de Puebla. A la izquierda vemos la
guia de colores y a qué tipo de suelo corresponden, a la derecha el territorio correspondiente al municipio de
Huatlatlauca. Adaptado de “Aspectos Geograficos Puebla” [Fragmentos de mapa] (p. 16, Suelos dominantes
Mapa 12), por Instituto Nacional de Estadistica y Geografia [INEGI], 2018,
(https://www.inegi.org.mx/contenidos/app/areasgeograficas/resumen/resumen_21.pdf) Todos los derechos

reservados [2018] por Licenciatario.

Topografia
El &rea en un radio de 3 kilometros de Huatlatlauca esta cubierta de pradera (42 %), tierra de cultivo
(25 %) y superficies artificiales (24 %), en un radio de 16 kilometros de tierra de cultivo (37 %) y
arboles (25 %) y en un radio de 80 kilémetros de tierra de cultivo (36 %) y arboles (24 %). (El clima
y el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México, s.f., Topografia)

Ecosistemas
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Vegetacion

Ecoldgicamente la zona [de San Baltazar Quetzalapa] se localiza de las depresiones intermontafiosas

del rio Balsas, con vegetacion tipica de las selvas calido himedas. Aln se conservan relictos de selva

baja caducifolia con matorral xeréfito [...]

[...] en la parte media alta existe pastizal inducido y en la zona alta vegetacion secundaria de
selva baja caducifolia. (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 5)

El municipio presenta grandes zonas de selva baja caducifolia asociadas a vegetacion
secundaria arbustiva, al noreste, y a todo lo largo de la ribera del Rio Atoyac, y del Huehuetlan;
también presenta pequefias reas con matorral desértico rosetofilo y bosques de encino. (INAFED,
2010, Principales ecosistemas)

Acorde al INEGI (2009) la vegetacion en el municipio se compone por “Selva (22%),
pastizal (10%) y matorral (1%)” (p. 2, Uso de suelo y vegetacion).

En las dos visitas de campo que se realizaron a la localidad de San Baltazar Quetzalapa, asi como a
la parte central del municipio, se observo y fotografio una vegetacién compuesta por plantas semi-desérticas
y xerofilas (plantas adaptadas a la vida en un medio seco). Sobre algunos tramos de la carretera hacia
Huatlatlauca se puede admirar la vista de la Mixteca baja, que nos maravilla con los cerros llenos de cactus
6rgano, que se multiplican y hacen un conjunto perfecto con los tonos de azul del cielo y el café verdoso de
las montanas (Figura 74).

Ya en el terreno perteneciente a la cooperativa Sentsontla, como lo ilustran la Figura 75y la Figura
76, es notoria la abuncia de matorrales y pastizales, los colores amarillentos y cafés son predominantes a los
contrastantes verdes de algunas otras plantas de la vegetacidn. Tanto por lo visto como por conversaciones

con pobladores de la zona, son comunes los magueyes silvestres, que crecen sin ningun tipo de cuidado
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especial de alguien, asi como algunas plantas de nopal y arboles de mediano tamafio, algunos con un follaje
medianamente abundante, otros con pocas hojas 0 varios mas con practicamente ninguna.

Un tipo de arbol a destacar es el llamado Tehuixtle (Figura 77):

El Tehuixtle es un arbol leguminoso que crece en los tropicos secos de México y que se caracteriza

por disminuir el deterioro de los suelos.

[...] ayuda a dimsinuir el deterioro de las zonas aridas gracias a su muy amplio rango de
tolerancia a los factores abioticos [factores ambientales que dificultan mucho o practicamente
imposibilitan la vida]. (Agricultura, 2016)

Su uso puede ser para madera, lefia y ramoneo (corte de ramas para que el ganado las consuma, o
solo sacudirlas para que las vainas caigan y puedan ser aprovechadas por este mismo). Ademas, sus ventajas
son su permanencia de sus hojas en las épocas de secas (al final del ciclo de lluvias), la produccién de
semilla en primavera (marzo, abril, mayo) y de esta manera tengan méas oportunidad de ser germinadas por
las lluvias de verano, el alto contenido de proteina de sus semillas (35%) y su capacidad de rebrote (esto

cuando una de sus ramas es cortada) (Contreras-Hinojosa et al., 2014, pp. 8-11).

Figura 74 Conjunto de cactus 6rgano en Huatlatlauca, Puebla
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Figura 75 Vegetacion en San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca 1 Figura 77 Arbol de Tehuixtle en San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B. Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Figura 76 Vegetacion en San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca 2 Fauna

“En la region abunda la liebre” (INAFED, 2010, Principales ecosistemas), y también, como
anteriormente se ha mencionado, se pueden encontrar cenzontles en la region correspondiente a
Huatlatlauca y la localidad de San Baltazar Quetzalapa.
Uso De Suelo

“El uso de suelo de Huatlatlauca, y en el poligono de San Baltazar, es la agricultura de temporal, la
migracion ha dejado muchos terrenos abandonados” (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 5)

Acorde al INEGI (2009) el uso de suelo en el municipio es de “Agricultura (65%) y zona urbana

(2%)” (p. 2, Uso de suelo y vegetacion).

Ademas, como se puede apreciar en la Figura 78, en la localidad de San Baltazar Quetzalapa (circulo

relleno de color azul) también hay uso de suelo de pastizal inducido (color amarillo).

FABUAP st
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Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA




RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Figura 78 Uso de suelo en San Baltazar Quetzalapa, Puebla
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San Baltazar Quetzalapa, Puebla
Uso de suelo
Agricultura anual temporal
Material desértico rosetdfilo
Pastizal inducido

Vegetacion secundaria (Bosque encino)

Vegetacion secundaria (Bosque tascate)

Vegetacion secundaria (Selva baja caducifélia)

Nota: El circulo relleno de color azul marca la ubicacion de la localidad de San Baltazar Quetzalapa.
Adaptado de “PROYECTO IPASSA. San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla” [Imagen y tabla] (p.
5), por Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion [SAGARPA] y
Universidad Auténoma Agraria Antonio Narro [UAAAN], 2018, (https://docplayer.es/115100748-Proyecto-
ipassa-san-baltazar-quetzalapa-huatlatlauca-puebla.html) Todos los derechos reservados [2018] por

Licenciatario.
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Uso Potencial De La Tierra

Agricola

En la siguiente Figura 79 podemos apreciar como dentro del municipio de Huatlatlauca existen
regiones no aptas para la agricultura (resaltadas en color blanco), algunas de uso agricola mecanizada
continua (de color verde) y de traccién animal continua (color amarillo verdoso con el simbolo de una
herramienta). De este Ultimo tipo de uso potencial agricola, corresponde la zona de San Baltazar Quetzalapa.

Acorde al INEGI (2009) el uso potencial de la tierra en el municipio es para la agricultura
mecanizada continua (13%), para la agricultura con traccién animal continua (47%) y la tierra no apta para
la agricultura (40%) (p. 2, Uso potencial de la tierra).

La traccién animal es una:

Tecnologia sustentable, cuyo origen data de hace milenios. Constituye una alternativa eficaz para la

preparacion de tierras, el transporte y otras labores agricolas y sociales. Comprende no solo el uso de

animales de tiro, sino también de los animales de carga y de monta [bovinos (bueyes y bufalos) y los

équidos (caballos, burros y mulos)]. (Traccion animal, s.f., parr. 1)

Ademas, brinda ventajas para el pequefio y mediano productor, como que representa un aumento
considerable en productividad comparado con el trabajo manual. En contraste a la mecanizacion, la
inversion necesaria es mucho menor, ademas de menores gastos por insumos, reparaciones, mantenimientos,
costos de operacién, manejo relativamente sencillo, la alimentacion de los animales puede ser con residuos y
subproductos de la cosecha, hay menos dafios a los cultivos y menor compactacion del suelo, entre otros

(Traccion animal, s.f., Ventajas de la traccion animal para el pequefio agricultor).
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Figura 79 Uso potencial agricola de Huatlatlauca, Puebla

Clase de uso de la tierra
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Mecanizada continua
Mecanizada estacional
tracciéon animal continua
De tracciéon animal estacional
Manual continua

Manuyal estacional

No aptas para la agricultura

Nota: Este es un fragmento de un mapa de uso potencial agricola del estado de Puebla. A la izquierda vemos
la guia de colores y a qué clase de uso de la tierra corresponden, a la derecha el territorio correspondiente al
municipio de Huatlatlauca. Adaptado de “Aspectos Geograficos Puebla” [Fragmentos de mapa] (p. 19, Uso
Potencial Agricola Mapa 15), por Instituto Nacional de Estadistica y Geografia [INEGI], 2018,
(https://www.inegi.org.mx/contenidos/app/areasgeograficas/resumen/resumen_21.pdf) Todos los derechos

reservados [2018] por Licenciatario.

Pecuario

Acorde al INEGI (2009) el uso potencial de la tierra en el municiio de Huatlatlauca, Puebla es para
el establecimiento de praderas cultivadas con maquinaria agricola (13%), para el establecimiento de
praderas cultivadas con traccién animal (47%), para el aprovechamiento de la vegetacion natural diferente
del pastizal (4%), para el aprovechamiento de la vegetacion natural Unicamente por el ganado caprino (3%),
y finalmente la tierra no apta para uso pecuario (34%) (pp. 2-3, Uso potencial de la tierra).
Periodo de Cultivo

Periodo de cultivo [...] lo definimos [...] [como] el periodo continuo mas largo de temperaturas sin

heladas (> 0 °C) del afio [...]
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Las temperaturas en Huatlatlauca son lo suficientemente célidas todo el afio por lo que no
tiene sentido hablar del periodo de cultivo en estos términos. (El climay el tiempo promedio en todo
el afio en Huatlatlauca México, s.f., Periodo de cultivo)

Este dato favorable resulta particularmente relevante, ya que junto con otros factores mas, como las
condiciones del suelo y su fertilidad, por mencionar algunos, las condiciones climaticas adecuadas para
poder cultivar en el terreno, seran factores cruciales para el desarrollo y éxito de un proyecto como el recinto
agroturistico.

Cultivos

Por la superficie cosechada. los cultivos de mayor importancia son maiz, frijol, tomate verde y

hortalizas en el ciclo PV [Primavera-Verano]; en Ol [Otofio-Invierno] se produce calabacita,

cilantro, tomate verde y cebolla. En los Gltimos afios se reporta el establecimiento de 10 hectareas de
nopal tunero y de verdura, ain en etapa de crecimiento. Ademas del maiz de grano, es importante la
produccién de frijol (con rendimientos arriba de la media nacional), tomate verde y hortalizas como:
zanahoria, calabacita, cebolla, cilantro y ejote y jitomate en invernadero. Los rendimientos de maiz
en temporal son bajos (0.72 ton/ha) que hace de esta actividad de alto riego y sujeta a las variaciones

de la lluvia. La actividad agricola no es base de la economia de la region, las practicas de manejo e

inversiones adicionales a los cultivos son minimas.

La produccionde [sic] hortalizas, a pesar de ser una excelente fuente de ingresos, se restringe
a pequenas areas, generalmente en los traspatios, donde las amas de casa puden atenderlas.

En forma natural, en esta zona se repoduce el nopal y maguey, que con el paso del tiempo se
ha soslayado como alternativa econémica y productiva. Se recolecta, maguey para la fabricacion de

mezcal, restringida a la zona que aun conserva parte de esa vegetacion en forma natural.
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Actualmente dado el auge del mezcal en el mercado nacional e interncional se ha iniciado
con la plantacion de maguey mezcalero, y se han rehabilitado algunos palenques que se mantenian

inactivos. (SAGARPA & UAAAN, 2018, p. 6)

Imagen Del Municipio

Imagen Urbana Y Rural

La imagen de Huatlatlauca centro es practicamente urbana, llegando desde la carretera pavimentada
hacia calles adoguinadas o ya adaptadas para la circulacion de vehiculos automotores, aungque no en gran
volumen. Con pequefios comercios por todos lados como estéticas, tiendas de abarrotes o de conveniencia,
alguna carniceria, farmacia, pasteleria y otros. Hay algunas opciones de transporte publico en la zona como
combis o0 unos cuantos taxis.

El lugar no es tan grande en extension, si lo comparamos con la ciudad de Puebla, por ejemplo, pero
si hay poblaciones repartidas por todo el municipio. Por mencionar un lugar destacable esta el edificio de la
presidencia municipal de Huatlatlauca (Figura 80), y justo enfrente, practicamente a una calle de distancia,
esta el exconvento, mencionado en apartados anteriores.

Todo a su vez se mezcla con paisajes naturales y rurales dignos de contemplar. Si se fija la vista en
el horizonte se vislumbra el cerro del Tentzo, el cual “es una pequefia cordillera de cerros escabrosos, calizos
y aridos que se levanta en la altiplanicie poblana cruzando parte de los municipios de Tecali, Tzicatlacoyan,
Huatlatlauca, Molcaxac y Tepexi” (Molcaxac - Cerro del Tentzo, s.f.) (Figura 81).

Ya en los terrenos donde se desarrollara el proyecto todo es en mayoria rural, los terrenos de cultivo

y la vegetacion silvestre dominan la zona (Figura 82).
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Figura 80 Edificio de la presidencia municipal Huatlatlauca, Puebla

-

PRESIDENCIA MUNITRAL B\ TLATYADe i

Nota: Adaptado de “Enciclopedia de los Municipios y Delegaciones de México. Estado de Puebla.
Huatlatlauca” [Fotografia] (Gobierno, Principales localidades), por Instituto para el Federalismo y el
Desarrollo Municipal [INAFED], 2010,
(http://www.inafed.gob.mx/work/enciclopedia/EMM21puebla/municipios/21070a.html) Todos los derechos

reservados [2010] por Licenciatario.

Figura 81 Vista hacia el cerro del Tentzo
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Figura 82 Area de cultivo del maguey Figura 84 Ruinas de construcciones hechas a base de piedra de la region 2

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.
Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Imagen Tradicional
Figura 85 Construcciones tradicionales en Huatlatlauca, Puebla
En el municipio de Huatlatlauca también se pueden apreciar construcciones vernaculas o
tradicionales, que nos dan indicios de como era la arquitectura en este lugar hace varios afnos.
Autoconstrucciones hechas con materiales provenientes del mismo lugar, con muros gruesos de piedras, ya
sea apiladas o pegadas con alguna mezcla y techos de palma. Varias de ellas lucen en cierto estado de

abandono o en ruinas, quedando solamente ciertos vestigios de su existencia, como las de la Figura 83 y la

Figura 84, mientras que algunas otras aun se les dara un buen uso, como la que se muestra en la Figura 85.

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.
Figura 83. Ruinas de construcciones hechas a base de piedra de la region 1
Imagen Contemporanea-Tradicional
Adicionalmente, en la regién existen edificaciones nuevas, que, inspiradas en los métodos
constructivos tradicionales locales, han fusionado lo vernaculo con métodos contemporaneos (como el uso

de prefabricados, en las losas de vigueta y bovedilla, por mencionar un ejemplo), ya sean de

v ~ e iy = autoconstruccion (como la mostrada en la Figura 86 y Figura 87, casa perteneciente al presidente de la

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B. cooperativa Sentsontla y su esposa) o edificadas con la asesoria de profesionales capacitados (Figura 88 y
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Figura 89, casa perteneciente a un habitante de la zona, disefiada por una arquitecta), y a su vez adaptandose Figura 88 Casa habitacion contemporanea a base de piedra
las construcciones a las necesidades e intenciones de disefio mas actuales.

De esta manera en Huatlatlauca se va haciendo evidente el paulatino crecimiento de la poblacion y
su diversidad, todo sin romper con la esencia del lugar, haciendo juego con el entorno natural existente y

con las construcciones antiguas que aun prevalecen.

Figura 86 Casa habitacion a base de piedra y techo de vigueta y bovedilla

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Figura 89 Detalle de casa habitacion contemporanea a base de piedra

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Figura 87 Detalle de casa habitacion a base de piedra y techo de vigueta y bovedilla

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Imagen Contemporanea
Una construccion destacable contemporanea es, por ejemplo, la iglesia de San Baltazar Quetzalapa,
como se puede apreciar en la Figura 90, la cual no es propiamente inspirada en las construcciones

tradicionales y contrasta enormemente, ya que sigue métodos constructivos y de disefio mas actuales,

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B. ademas de su color elegido muy vivo y llamativo.
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Debido a la alta migracion que este municipio presenta, la mayoria de las construcciones
habitacionales actuales son producto de los recursos que las familias reciben del extranjero, edificadas a
base de materiales mucho mas comunes de las construcciones de hoy en dia, como el tabique, concreto,
canceleria de aluminio, PVC u acero inoxidable para puertas y ventanas, etc., ademas de conceptos de
disefio fuera de lo vernaculo que presenta el lugar.

Prueba de esto ultimo es, por listar un ejemplo, la Figura 91, la cual muestra una casa habitacion de
estilo californiano, edificada en tabique rojo aparente y con tejas de barro sobre sus techos inclinados.

Cabe mencionar que, con base en comentarios de algunos pobladores de la zona, se puede notar la
fuerte influencia que tiene la arquitectura que se llega a ver en el extranjero sobre los migrantes, quienes al
construir su casa aqui en México, desean replicar el estilo de casas de alla (Estados Unidos). Aun asi,
irbnicamente, al respecto de las casas de estilo californiano:

Tienen su origen en las viejas casas coloniales mexicanas. Hay que recordar que California era parte

de México hasta su anexion junto con otros estados de la frontera con Estados Unidos en 1848.

La combinacion de este estilo con la época dorada de Hollywood da como resultado una
decoracion que va bastante bien con los espacios abiertos y ofrece una identidad Unica a los hogares
de este estado.

Por otro lado, este estilo ha evolucionado [...] incorporando pequefios detalles que da una
sensacién mas moderna de acuerdo con la época actual. (Casas Estilo Californiano, 2021,

Caracteristicas de una casa de estilo californiano)
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Figura 90 Iglesia de San Baltazar Quetzalapa

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Figura 91 Casa habitacion de estilo californiano en Huatlatlauca, Puebla

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Vialidades

Dentro de la zona de San Baltazar Quetzalapa encontramos algunas vias habilitadas para el flujo
vehicular, las autopistas principales estan pavimentadas, asi como adoquinadas las calles de la zona urbana
de Huatlatlauca centro; mientras que los caminos de acceso al terreno de la cooperativa Sentsontla y sus

alrededores [Figura 92], para el afio 2019 y 2020, atn son de terraceria.
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Figura 92 Vialidades dentro de un radio de 1.5 km a la redonda del terreno del proyecto en San Baltazar

Quetzalapa
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Nota: Mapa elaborado en 2019 por Martin Amador R., con la ayuda, informacién e imagenes satelitales

obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps).

Equipamiento Urbano

Como podemos ver en la Figura 93, en las cercanias al terreno de la cooperativa Sentsontla en San
Baltazar Quetzalapa destacan 4 lugares: la iglesia de la localidad, un parque publico, una telesecundaria y la
mas importante a considerar en el proyecto, la olla de agua de captacion pluvial para el aprovechamiento
sustentable del suelo y agua de 50x50 m y 7,312 m® de capacidad, instalada en 2016 por la SAGARPA y

gestionada por la Comision Nacional de las Zonas Aridas.

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA

96

Figura 93 Equipamiento urbano dentro de un radio de 1.5 km a la redonda del terreno del proyecto en San

Baltazar Quetzalapa
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Nota: Mapa elaborado en 2019 por Martin Amador R., con la ayuda, informacion e iméagenes satelitales

obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps).

Infraestructura Urbana
El terreno en el cual se llevara a cabo el proyecto, cuenta con la infraestructura necesaria, para poder
abastecer y cubrir los requerimientos basicos necesarios, como lo son: agua potable, drenaje y electricidad.
Lo interesante de la infraestructura a la cual tenemos acceso en este terreno, es la sustentabilidad
para la obtencién de dichos recursos (término que inherentemente engloba lo inagotable de estos, al menos

tedricamente), ya que se cuenta con algunas ecotecnias ya instaladas en el sitio.
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Las ecotecnias son instrumentos aplicados en el aprovechamiento eficiente de recursos naturales y

materiales, que permiten la obtencion de productos y servicios para la vida diaria de manera

sostenible.

Ademas, [...] utilizan una fuente de energia limpia y amigable con el ambiente. Esto permite
obtener recursos como agua, energia eléctrica, energia térmica, la cual se puede usar en actividades
sociales diaramente [sic]. (Redaccion Wiggot, 2021, parrafos 1-2)

Las ecotecnias son variadas, se puede utilizar una o varias en un proyecto, reducir el impacto
ambiental causado por la actividad humana y englobar, por ejemplo, a sanitarios secos, huertos urbanos,
azoteas verdes, captadores pluviales, sistemas fotovoltaicos [como los paneles solares], calentadores solares
de agua y composteros (Redaccion Wiggot, 2021, parrafos 5-12).

Agua Potable

El agua potable se obtiene a través de dos maneras:

La primera, por medio de un pozo que fue excavado por los mismos habitantes, el cual tiene una
profundidad de 27 metros (Figura 94 y Figura 95). El abastecimiento de agua de las edificaciones ya
existentes en el sitio, es cubierta principalmente por dicho pozo.

La segunda, por medio de la ya anteriormente mencionada en otros apartados, olla de captacion
pluvial, la cual fue construida e instalada con recurso federal. Dicha olla para 2019 y 2020 no era utilizada
para el abastecimiento diario, pero se tiene pensado que sea utilizada como agua de riego para los futuros
sembradios de agave, mismos que ya estan iniciados, aunque no formalmente y apenas cuentan con unos

pocos ejemplares pequefios.
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Figura 94 Pozo perteneciente a la cooperativa Sentsontla 1

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Figura 95 Pozo perteneciente a la cooperativa Sentsontla 2

|

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Drenaje y Alcantarillado

Se cuenta con la infraestructura de drenaje y alcantarillado necesarios para conectarse de ser
necesario. La toma general méas cercana se encuentra sobre el limite suroeste del terreno, en la vialidad
principal que da acceso al terreno. Actualmente se encuentra funcionando ya el servicio de desague de aguas

negras.
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Ademas, se cuenta con la olla de captacion de agua pluvial sobre el limite noreste del terreno:

El Proyecto Incluye una olla de agua con dimensiones de 50 m x 50 m x 4 m proyectada para
almacenar 7,312 m3, (se ampli6 a 8,643 m®); 436 m de linea de conduccion, tanque de
almacenamiento de 6 m x 6 m x 3 m, con capacidad de almacenamiento de 82.6 m*, 260 m lineales
de canal de llamada [ilustrado por la Figura 96, que la abastece mediante los escurrimientos que ahi
desembocan desde las cercanias; mismo que “requiere desazolvarse y en la medida de lo posible el
encofrado en los tramos desnudos, para minimizar el riesgo de entrada de sedimentos a la olla 'y
danos al sistema de bombeo” (SAGARPA; UAAAN, 2018, p. 8)], 1.14 ha de plantacion de nopal
(tunero y verdura) (que se amplio a 3 ha) y una bomba solar de 2 Hp y 12 paneles solares.

(SAGARPA; UAAAN, 2018, p. 7)

Figura 96 Canal de llamada de la olla de captacion pluvial en San Baltazar Quetzalapa

Nota: Adaptado de “PROYECTO IPASSA. San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla” [Fotografia]
(p.7), por Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion [SAGARPA] y
Universidad Autdnoma Agraria Antonio Narro [UAAAN], 2018, (https://docplayer.es/115100748-Proyecto-
ipassa-san-baltazar-quetzalapa-huatlatlauca-puebla.html). Todos los derechos reservados [2018] por

Licenciatario.
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Electrificacion

Actualmente, la cooperativa Sentsontla obtiene recursos energéticos de dos formas:

Primeramente, por medio de la red general de electricidad de la Comision Federal de Electricidad
[CFE], la cual no llega propiamente hasta los terrenos de la cooperativa, ya que la linea abarca hasta
aproximadamente a 200 m de distancia de donde se desearia, por lo cual la cual se tuvo que implementar
una bajada y conexion subterranea hasta el terreno, para poder tener energia eléctrica donde se utiliza hoy en
dia (el presidente de la cooperativa vive en las cercanias, su casa es uno de los lugares que se benefician de
dicha conexion).

En un futuro con la construccidn del proyecto, una de las opciones es que, se buscaria hacer los
tramites correspondientes y procedimientos necesarios para solicitar a la CFE la ampliacién de la red sobre
la vialidad principal, y asi de esa manera, abastecer propiamente de electricidad al proyecto de recinto
agroturistico.

Como segunda alternativa, se tiene a la obtencion de energia eléctrica por medio de sistemas
fotovoltaicos [“que convierte la energia luminosa en electricidad” (fotovoltaico - Definicién -
WordReference.com, s.f.)], que vienen siendo precisamente los paneles solares. La cooperativa cuenta
actualmente con 12 (Figura 97).

Por ser una cooperativa que busca cuidar el medio ambiente y a la vez el recurso econémico, se toma
ventaja de que se encuentran en una zona donde no hay elementos que provoguen sombras importantes y se
optd por aprovechar el recurso practicamente inagotable que es la luz solar.

Después de la colocacion de los paneles en la periferia de la olla de captacion pluvial, sobre el lado
sur (Figura 98), se ha dejado de usar la red de CFE, ya que la cantidad de energia proveniente de ellos ha
sido suficiente para abastecer todos los aparatos eléctricos, tanto bombas de riego como la cooperativa en su

totalidad. Los paneles han funcionado bien, a tal punto que incluso tienen energia de sobra.
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Al darnos cuenta que esta alternativa energética ha funcionado, se plantea ampliar la cantidad de
paneles solares para poder abastecer el gasto energético que el recinto agroturistico requeriria. Asi, tener

energias limpias y a la vez disminuir el gasto econémico por concepto de electricidad.

Figura 97 Paneles solares pertenecientes a la cooperativa Sentsontla 1

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.

Figura 98 Paneles solares pertenecientes a la cooperativa Sentsontla 2

Nota: Fotografia tomada en 2019 por Tania G. Castillo B.
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Analogias
A continuacion, se realizara una investigacion y analisis de tres analogias al proyecto de recinto
agroturistico, entendiendo a éstas como proyectos similares o que tengan relacion con la tematica
desarrollada, el mezcal, desde sus etapas mas iniciales de elaboracién, como las hemos visto (el cultivo,
siembra y cosecha), hasta las més finales (embotellado, almacenamiento y su comercializacién). Todo lo
anterior con el propdsito de estudiar lo mas destacable de cada uno, desde la perspectiva de las cuatro

variables arquitecténicas: lo funcional, lo técnico constructivo-estructural, lo expresivo y lo ambiental.

Industria Palenque Milagrito. Oaxaca, México

Este proyecto del afio 2014, con 360 m? de area, fue disefiado y llevado a cabo por la oficina de
arquitectura Ambrosi | Etchegaray (para el afio 2017 ain se denominaban AMET | Jorge Ambrosi +
Gabriela Etchegaray), establecida en la ciudad de México desde el afio 2011, y por Gerardo Reyes como
colaborador. El cliente fue Mezcales Milagrito S.A de C.V, el palenque fue emplazado en la ciudad de
Santiago Matatlan, en el estado de Oaxaca, México (Industria Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray,
2016; Arquine | @arquine, 2017).

La premisa del proyecto fue que:

La produccidon del mezcal es una actividad tradicional y de gran importancia en Oaxaca.

Actualmente, con el crecimiento del mercado y la alta demanda de producto, los productores locales

luchan por mantener una produccion artesanal.

El encargo consistio en renovar las areas destinadas a la produccion del mezcal de tal forma
que se cumplieran todos los requerimientos necesarios para su exportacion respetando la tradicion
del lugar, la familia y la produccién artesanal. (Industria Palenque Milagrito / Ambrosi |

Etchegaray, 2016, parrafos 1-2)
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El proyecto parte de la renovacion de las areas de un negocio familiar tradicional de
produccién de mezcal para cumplir con los estandares de calidad para exportar la bebida, sin
convertirlas en una fabrica alejada de los procesos artesanales. (Arquine | @arquine, 2017, parr. 2)

Funcional
El proyecto busca organizar las etapas de la produccion alrededor del horno de tierra que ha sido
heredado por generaciones en el patio trasero de la casa grande [Figura 99].

[...] el espacio central funge como corazon del proyecto y distribuidor para las distintas fases
del proceso del mezcal [las cuales se pueden apreciar en la Figura 100]. (Industria Palenque
Milagrito / Ambrosi | Etchegaray, 2016, parrafos 3-4)

“Es el centro a partir del cual se organiza el resto de los espacios. Se convierte en el elemento que

centrifuga todas las actividades del proceso productivo” (Arquine | @arquine, 2017, parr. 2)

Figura 99 Horno en el patio trasero

Nota: Adaptado de “Industria Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray” [Fotografia], por Rafael Gamo,
2016, (https://www.archdaily.mx/mx/783575/industria-palenque-milagrito-ambrosi-i-etchegaray ISSN

0719-8914). Todos los derechos reservados [2016] por Licenciatario.
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Figura 100 Proceso de elaboracion del mezcal
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Nota: Todo comienza (del lado izquierdo) por la descarga de las pifias, segundo el trozado de las mismas,
tercero el horneado, cuarto la molienda, quinto la fermentacion, sexto la destilacion, septimo la
homogenizacion (del producto terminado) y por ultimo el envasado y almacenamiento en la cava. Adaptado
de “Industria Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray” [Diagrama], por Ambrosi | Etchegaray, 2016,
(https://www.archdaily.mx/mx/783575/industria-palenque-milagrito-ambrosi-i-etchegaray ISSN 0719-

8914). Todos los derechos reservados [2016] por Licenciatario.

Asi mismo lo ilustra el siguiente diagrama de la Figura 101, lo cual también se puede apreciar en el
plano de planta del proyecto (Figura 102).

Adicional a esto, es destacable un espacio pequefio a manera de sétano bajo el area de destilacion,
donde al descender por unas escaleras se puede acceder donde, al parecer, se prende fuego por debajo a los

alambiques; todo sin olvidar ventilar mediante unas tuberias que dan al exterior [Figura 103 y Figura 104].
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Figura 101 Actividades en la elaboracion del mezcal

FERMENTACION

HORNEADO

MOLIENDA DESTILACION

Nota: Diagrama elaborado en 2020 por Claudia Contreras H.

Figura 102 Plano de planta del patio trasero del palengue de Mezcales Milagrito

Nota: Al centro, primeramente, esta el area del horno, a la izquierda se encuentra el area del molino, arriba
el area de las tinas de fermentacidn y por Gltimo a la derecha esta el area de destilado del mezcal. Adaptado
de “Arquitectura y ritual” [Imagen], por Arquine | @arquine, 2017, (https://www.arquine.com/arquitectura-

ritual/). Todos los derechos reservados [2017] por Licenciatario.
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Figura 103 Corte longitudinal. Seccion A del palenque

Nota: De izquierda a derecha, se puede apreciar la zona del molino, las tinas de fermentacion y la zona de
destilacion con su respectivo sotano para acceder a la parte baja de los alambiques, donde va la lefia.
Adaptado de “Industria Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray” [Imagen], por Ambrosi | Etchegaray,
2016, (https://lwww.archdaily.mx/mx/783575/industria-palenque-milagrito-ambrosi-i-etchegaray ISSN

0719-8914). Todos los derechos reservados [2016] por Licenciatario.

Figura 104 Corte longitudinal. Seccion B del palenque

Nota: De izquierda a derecha, se puede apreciar la zona del molino, el patio central (donde esta el horno) y
la zona de destilacion con su respectivo sotano para acceder a la parte baja de los alambiques, donde va la
lefia. Por Gltimo, se aprecia la tuberia de ventilacion que da al exterior, para brindar desalojo de los gases
producidos en esa area. Adaptado de “Industria Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray” [Imagen], por

Ambrosi | Etchegaray, 2016, (https://www.archdaily.mx/mx/783575/industria-palenque-milagrito-ambrosi-
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Técnico Constructivo-Estructural
“Este espacio se conforma por una serie de muros conformados con la tierra del sitio” (Industria
Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray, 2016, parr. 4).
Cada espacio se conforma por una serie de columnas de concreto y muros sellados o perforados
hechos con la tierra del lugar [Figura 105]. Este juego de planos tectonicos se configura de acuerdo
con los requerimientos de cada etapa del proceso de produccion de mezcal para generar espacios con
menor 0 mayor cerramiento, segun se requiera. (Arquine | @arquine, 2017, parr. 3)

Delimitando los espacios de los distintos procesos mediante marcos de concreto y muros de
tierra, principalmente a través de estos materiales los arquitectos buscaron homenajear la extensa
tradicion de la elaboracion de esta bebida y proponer una estructura que no compitiera en
protagonismo con el producto mismo. (Industria Palenque Milagrito, s.f.)

Para el sistema de losa, fue empleado el convencional de vigueta y bovedilla.
Expresivo

“De esta manera, el proyecto funciona como un ritual a la herencia de la bebida, de la tierra y de las
tradiciones en que la familia ha producido el mezcal a lo largo de los afios” (Industria Palenque Milagrito /
Ambrosi | Etchegaray, 2016, parr. 5).

Este proyecto es una mezcla de tradiciones encontradas. La primera es la produccion artesanal de

mezcal, bebida de alta demanda en Oaxaca y el resto del pais. La segunda es la construccion de

espacios para el ritual de elaboracion del producto y el rescate de la tierra como material primo que

unifica toda la composicion de esta fabrica. (Arquine | @arquine, 2017, parr. 1)

Aunque este Ultimo punto citado tiene que ver también con lo técnico constructivo, contiene una
frase clave que le confiere ese sentido expresivo, esta es, unifica toda la composicién, dando a entender que

aparte de lo funcional, incluso econdmico o conveniente que era el uso de la tierra como material primo, se
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le da ese valor de convertir las edificaciones en un verdadero conjunto, dejandola aparente, a plena vista,
confiriendo esa elegante uniformidad. Es asi que el proyecto se conforma “por medio de una arquitectura
silente y rigurosa” [Figura 106] (Arquine | @arquine, 2017, parr. 4).

Ambiental

Por ultimo, pero no menos importante, dentro de esta variable también figura el empleo de la tierra
del mismo lugar como material primo para los muros [Figura 107], ya que no solo se “ahorra” en costo de la
obra, sino también el traslado de cualquier otro material a la zona para este fin, junto con todas las emisiones
y huella de carbono que este mismo en su elaboracion y flete origina.

En segundo lugar, esta el horno de tierra, que, al funcionar de manera mas artesanal y no industrial,
se reduce el uso de combustibles como gas. Sin embargo, y como no todo podia ser positivo, las emisiones
de gases liberados directamente a la atmdsfera, producidos en el proceso de horneado artesanal, son
practicamente inevitables, eso sin mencionar la necesidad constante de lefia para su funcionamiento (lo cual,

con una explotacion responsable de la fuente de la madera, no deberia representar un problema mayor).

Figura 105 llustracion del sistema constructivo del palenque, zona del molino

Nota: Adaptado de “Industria Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray” [Fotografia], por Rafael Gamo,
2016, (https://www.archdaily.mx/mx/783575/industria-palenque-milagrito-ambrosi-i-etchegaray ISSN

0719-8914). Todos los derechos reservados [2016] por Licenciatario.
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Figura 106 Zona de destilacion del mezcal

Nota: Adaptado de “Industria Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray” [Fotografia], por Rafael Gamo,
2016, (https://www.archdaily.mx/mx/783575/industria-palenque-milagrito-ambrosi-i-etchegaray ISSN

0719-8914). Todos los derechos reservados [2016] por Licenciatario.

Figura 107 Muros de tierra con huecos y columnas de concreto

Nota: Adaptado de “Industria Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray” [Fotografia], por Rafael Gamo,

2016, (https://www.archdaily.mx/mx/783575/industria-palenque-milagrito-ambrosi-i-etchegaray ISSN

0719-8914). Todos los derechos reservados [2016] por Licenciatario.
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Resumen De Analogia

El palenque milagrito fue disefiado en una sola planta, especialmente para la produccion de mezcal
artesanal y cuenta solo con los espacios fundamentales para el proceso de elaboracion de la bebida, el
horneado, la molienda, la fermentacion y la destilacion.

Como la mayoria de los procesos demandan un lugar con una abundante ventilacion, los espacios a
pesar de ser techados (exceptuando el horno) son practicamente abiertos.

La mayor parte del sistema constructivo son muros (de tierra) y marcos rigidos (de concreto).
Ademas, se puede observar que los otros materiales empleados son rasticos, caracteristicos de la region y de
amplia difusion, como lo es el tabique, por ejemplo.

Los espacios estan distribuidos de forma radial, con un proceso lineal (una actividad necesariamente
seguida de otra, sin variacion, constante), regidos por el punto central, el horno, que es el espacio que

requiere mayor area para su proceso Yy su correcto funcionamiento [Figura 108].

Figura 108 Horno del palenque Milagrito

Nota: Adaptado de “Industria Palenque Milagrito / Ambrosi | Etchegaray” [Fotografia], por Rafael Gamo,
2016, (https://www.archdaily.mx/mx/783575/industria-palenque-milagrito-ambrosi-i-etchegaray ISSN

0719-8914). Todos los derechos reservados [2016] por Licenciatario.
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Palenque Montelobos Tobala Y EI Rancho Del Gallo Mezcalero. San Nicolas Huajuapan, Puebla

Casa Montelobos es una firma mexicana comprometida con transmitir el valor biologico, histérico,
cultural y sensorial del mezcal a través de sus productos y estableciendo proyectos productivos en
colaboracion con familias mezcaleras que se han dedicado por generaciones a este ancestral oficio.
Después de cinco afios de haber lanzando [sic] Montelobos® Espadin Oaxaca [...] y de establecerse
como una marca comprometida operando en el estado de Oaxaca, la empresa presenta Montelobos®
Tobala Puebla [Figura 109], un mezcal Gnico, resultado de una colaboracion ahora con la familia
Alva, que mantiene los mismos principios filosoficos y de sustentabilidad originales de la empresa.

“Es muy emotivo poder ofrecer Montelobos Tobald, después de casi dos afios de trabajo;
construyendo un palengue en la regién de la Mixteca Poblana, explorando los procesos de
produccion tradicional de la zona y definiendo la receta exacta para nuestro mezcal, siempre
buscando extraerle el alma al tobalé cenizo cultivado, que ac4, a las faldas de la Sierra del Tenzo, la
familia Alva ha cuidado por més de 12 afos”, comparte Ivan Saldafa, fundador de Casa Montelobos,
y doctor en biologia por la Universidad de Sussex especialista en agave y sus destilados. (Berruecos,
2017, parrafos 2-3)

El lugar donde este mezcal es elaborado es en el palenque del Tenzo [o Tentzo], ubicado en San

104

pertenece a don Aaron Alva y a su familia que, desde hace 16 afos, se ha dedicado a sembrar el
agave en esa region.

De su trabajo, ha salido la marca “Rancho El Gallo Mezcalero”. Por mas de tres lustros, don
Aaron ha podido hacer de las tierras un suelo fértil para el agave y es, hasta ahora, el lugar donde se
ha identificado la mayor produccion de mezcal de Puebla.

Estos campos estan mas cerca de la capital de lo que uno pudiera imaginar. Son alrededor de
60 kilometros saliendo del Z6calo de Puebla, con rumbo hacia la presa de Valsequillo. (Flores

Jacome & Sanchez Diaz, 2017, parrafos 1-3)

Figura 109 Mezcal Montelobos

Nicolas Huajuapan, Puebla, de produccion y campos: Aaron Alva Sanchez (Berruecos, 2017); donde,

ademas, también es elaborado el mezcal de este ultimo, llamado Rancho El Gallo Mezcalero [Figura 110].

El palenque, de hecho, es perteneciente a la Ruta del Mezcal del estado de Puebla, que muy anteriormente

en este documento se ha detallado. Nota: Adaptado de “Montelobos Tobala, un mezcal que rescata la tradicion y el oficio mezcalero de la
Entre las tierras semiaridas de la Mixteca poblana aguarda el corazén del mezcal. [...] Ahi, en San mixteca poblana de forma sustentable” [Fotografia], por Foodservice y Equipo, 2017,
Nicolas Huajuapan, una comunidad del municipio de Huehuetlan el Grande, casi todo el plantio le (https://foodserviceyequipo.com/noticias-2/montelobos-tobala-un-mezcal-que-rescata-la-tradicion-y-el-

oficio-mezcalero-de-la-mixteca-poblana-de-forma-sustentable/). Todos los derechos reservados [2017] por

Licenciatario.
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Figura 110 Mezcal Rancho El Gallo Mezcalero En el “palenque” de don Aaron, cada mes se fabrican 8 mil botellas de mezcal, producto de
las seis especies de agave que ha cultivado. (Flores Jacome & Sanchez Diaz, 2017, El palenque del
Gallo mezcalero)

Bajo el techo del alambique conviven todos los que participan en la produccion del mezcal:
jimadores, quienes calientan los hornos y los cubren, fermentadores, destiladores y quienes envasan
la bebida final. Todos bajo supervision de “El Gallo”, quien ademas de ser el duefio del lugar es el
maestro mezcalero. (Herrera, 2018, péarr. 15)

El palenque consta de una sola planta practicamente, pero dividida en 3 plataformas, una mas

elevada que la anterior, presumiblemente para adaptarse mejor a la topografia del terreno (Figura 111),

Nota: Adaptado de “Datos curios No mas gripa. Se recomienda tomar una copita mezclandolo con miel de intercomunicadas entre si por tramos lineales de escaleras, que se pueden alcanzar a notar detrés de Aaron

abejay jugo de limén. Las” [Fotografia], por El Gallo Mezcalero, 2019, Alva en la Figura 112.
https://www.facebook.com/gallomezcalerol/photos/2518108848222734). Todos los derechos reservados

[2019] por Licenciatario Figura 111 Vista Aérea del Palenque del Tenzo/Tentzo en San Nicolas Huajuapan, Puebla 1

Funcional

“Al igual que su hermano oaxaquefio Espadin, Montelobos® Tobala [el mezcal] se produce en
volimenes pequefios usando procesos originales como la coccion en hornos bajo tierra, la fermentacion
salvaje y la destilacion con fuego directo” (Berruecos, 2017, parr. 9).

En este lugar [en el palenque], estan dos hornos en el piso donde llega la pifia del agave para ser

cocida con lefia y roca volcanica. Posteriormente, saca la pifia y se deja de ocho a diez dias para el

., . , Nota: Adaptado de “VIDEOQO: Mixteca poblana, protagonista en la ruta del mezcal” [Imagen] (1m12s), por
proceso de fermentacion, mientras mas calor haga, se acelera este proceso.

Tras la fermentacién, viene el destilado que puede tardar hasta 25 dias. Liz Flores Jacome & Juan Carlos Sanchez Diaz, 2017, (https://www.poblanerias.com/2017/12/video-

(] mixteca-poblana-protagonista-en-la-ruta-del-mezcal/). Todos los derechos reservados [2017] por

Licenciatario.
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Figura 112 Aaron Alva Sanchez en el palenque del Tenzo

Nota: Adaptado de “Mezcal con sabor a la mixteca poblana” [Imagen] (Om55s), por SET Noticias, 2017,
(https://www.youtube.com/watch?v=fEpWt2U22QQ). Todos los derechos reservados [2017] por

Licenciatario.

Construido a manera de nave insdustrial. Esta por definicion es:
Una construccion propia para resolver los problemas de alojamiento y operacion de una industria.

También se define como la instalacion fisica o edificacidn disefiada y construida para realizar
actividades industriales de produccién, transformacion, manufactura, ensamble, procesos
industriales, almacenaje y distribucion.

En una nave industrial se necesitan grandes claros, a fin de lograr grandes espacios sin
existencia de apoyos intermedios, de tal suerte que la nave industrial pueda operar sin obstaculos ni
restricciones, trabajando asi con mucha versatilidad. (2. Elementos que componen una nave
industrial, s. f., 2.1 Nave indutrial y Caracteristicas)

Todo lo anterior se cumple en el palenque del Tenzo, la funcidn toma un papel primordial y
protagonista en la conformacion del conjunto, donde ademas, se puede apreciar un ordenamiento y

distribucion lineal de las zonas necesarias para su correcto funcionamiento, acorde con los pasos para la
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elaboracion del mezcal. Encontrando primeramente una zona donde descargar las pifias; a diferencia de la
analogia anterior, no se cuenta con uno sino con dos hornos excavados en el suelo, que cumplen el primer
paso del proceso. Dentro de las fotos y videos no se alcanza a ver el siguiente paso, que involucraria al
tradicional molino de piedra, solo se menciona que las pifias una vez cocidas, son trituradas, “molienda con
destrozadora mecanica dejando fibra y jugo” (Berruecos, 2017); después, si estan las tinas de fermentacion y
los alambiques de cobre, zona donde aprovechando el desnivel de la plataforma final, se dejaron aberturas
para quemar lefia debajo de ellos y funcionaran sin necesidad de elevarlos mas sobre el nivel del suelo
terminado ni hacer s6tanos. Finalmente esta una zona donde hay contenedores plasticos grandes para
almacenar el producto rectificado, etiquetando cada uno para saber qué es qué, convenientemente ubicados
cerca de una de las salidas, donde sin ningn impediemento, una camioneta o transporte puede cargar y
descargar lo necesario. No se especifica donde es que se embotellan y etiquetan los mezcales, ademas de su
posterior almacenamiento, ya sea para afiejamiento o las botellas que estén listas para venta al publico.

Adicionalmente, al un lado del palenque se ubican unos viveros, donde nuevos pequefios agaves son
cuidados para su posterior plantacion en los cultivos, donde maduraran durante varios afios.

La iluminacion y ventilacion parece adecuada, ya que para esto se aprovechan los huecos resultantes
del cambio de nivel entre cubiertas, es evidente que durante el dia no hay ninguna necesidad de prender
focos o alguna otra fuente de luz artifical, ademas hay luz y circulacion de aire adicionales que permiten los
muros, edificados en la mitad superior con celosia de barro rojo recocido, como se puede ver en la Figura
113, logrando una ventilacion cruzada por todo el lugar (dadas sus actividades, esto es necesario).

Tecnico Constructivo-Estructural
“Don Aaron ha montado su palenque de mezcal (fabrica) en medio del cerro” [Figura 114] (Flores &

Sanchez, 2017, El palenque del Gallo mezcalero)
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Figura 113 Tina de fermentacion y celosia de barro rojo recocido al fondo Los materiales utilizados para la construccion del palenque son: piedra braza (para las mitades

/AN VAN 7AN 7, RESTAURSNTES inferiores de todos los muros), celosia de barro rojo recocido (utilizada en las mitades superiores de los
; ] Xl
. , muros), tabique rojo recocido (para la construccién de los espacios contenedores de los alambiques y el area

donde va la lefia para calentarlos), acero (para todas las armaduras y elementos estructurales necesarios en

una nave industrial), cubierta metalica (que desde més a la lejania se podria confundir con teja de barro rojo
recocido) y ultimo pero no menos importante, concreto (para el resto de elementos estructurales que no

fueron realizados con acero, como los castillos, columnas, cadenas de cerramiento y trabes, ademas del piso
de firme de concreto) [Figura 115].

Nota: Adaptado de “MEZCAL MONTELOBOS Tobald” [Imagen] (0m49s), por RestaurantesdeMeéxico RM,

2017, (https://www.youtube.com/watch?v=Exx71CjUqOs). Todos los derechos reservados [2017] por Figura 115 Interior del palenque del Tenzo 1

Licenciatario.

's'\‘f.

Figura 114 Vista Aérea del Palenque del Tenzo/Tentzo en San Nicolas Huajuapan, Puebla 2

P

Nota: Adaptado de “MEZCAL MONTELOBOS Tobald” [Imagen] (1m18s), por RestaurantesdeMéxico RM,

2017, (https://lwww.youtube.com/watch?v=Exx71CjUqOs). Todos los derechos reservados [2017] por

Licenciatario.

Nota: Adaptado de “La Ruta del Mezcal en Puebla” [Imagen] (5m31s), por Revista La Campifia, 2018,
) T ial i i f i f
(https://www.youtube. com/watch?v=m-AFcp-j4Ad). Todos los derechos reservados [2018] por odos estos materiales fueron combinados, de manera que se vieran favorecidos dos factores, estos
. S son la rapidez de edificacién y la economia de la misma:
Licenciatario.
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Una nave industrial es muy facil y rapida de construir [a comparacion de otro tipo de edificaciones

que requieren y emplean métodos distintos] ya que la mayoria de los elementos son prefabricados, se

construyen en plantas y solo en obra se colocan y se ensamblan, para esto se utilizan las graas, las
cuales son muy faciles de mover y rapidamente colocan los prefabricados, por consiguiente se

pueden construir estas naves en corto tiempo. (2. Elementos que componen una nave industrial, s. f.,

Caracteristicas: a) Rapidez)

Cabe mencionar que, el que sea relativamente sencillo construirlas, no significa que la edificacion de
este tipo de naves industriales pueda prescindir de especialistas como ingenieros, arquitectos y
constructores, que se ocupen de su correcto calculo, disefio y realizacion. A comparacién de otro tipo de
edificaciones y métodos de construccidn, para las naves industriales existen opciones mas estandarizadas y
comerciales. Ademas:

En la construccion de las naves existe una gran economia debido al ahorro que se tiene al salvar

grandes claros, también porque los elementos que forman las armaduras son muy ligeros, asi como la

techumbre [...] todo esto ayuda [...] ya que se construyen [...] en poco tiempo y con poca mano de
obra. (2. Elementos que componen una nave industrial, s. f., Caracteristicas: b) Economia)

Por ultimo, y siendo evidente que se trata de una nave industrial, los elementos estructurales que la
conforman, aunque algunos no sean visibles por tratarse de cimentacion, son: zapatas (de concreto, por lo
general se trata de zapatas aisladas y contratrabes que de cierta manera las unifican), columnas (pueden ser
metalicas o de concreto, que transmitiran las cargas hacia la cimentacion, no solo las cargas vivas y muertas
derivadas de los elementos de las armaduras, largueros y techumbre, sino también las producidas por el
viento, cargas de impacto y generadas por efecto de sismo), armaduras metalicas (semejantes a las vigas
pero compuestas por piezas, y por tanto mas ligeras que si fueran macizas, que absorberan esfuerzos de

compresion y tension), largueros (las vigas ligeras metalicas que se apoyan sobre las armaduras para
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soportar el peso de la techumbre, que trabajaran predominantemente a flexion y cortante), la techumbre (la
cual es importante que sea lo més ligera posible, usando diferentes tipos de laminas, por ejemplo, que
pueden o0 no tener caracteristicas especiales acusticas o térmicas), muros divisorios [en el caso especifico del
palenque, los compuestos por piedra braza y la celosia de barro, que actian independientemente de la
estructura principal, y su mayor funcion es delimitar espacios, tanto interiores como interiores de exteriores]
y muros de contencion (los cuales se utilizan para absorber el empuje de las tierras; normalmente las naves
quedan mas elevadas que el nivel del terreno natural, asi que soportan dicho desnivel [y en este caso
particular, es probable que se habran empleado también entre los cambios de nivel de las 3 plataformas]) (2.
Elementos que componen una nave industrial, s. f., pp. 2-7). Todos los elementos y materiales son

observables de manera condensada en la Figura 116.

Figura 116 Zona de descarga de pifias del palenque del Tenzo

Nota: Adaptado de “La Ruta del Mezcal en Puebla” [Imagen] (3m50s), por Revista La Campifia, 2018,
(https://www.youtube.com/watch?v=m-AFcp-j4A4). Todos los derechos reservados [2018] por

Licenciatario.
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Expresivo

“Nos conectamos con la comunidad de San Nicolas Huajuapan, en donde establecimos el palenque

para desarrollar esta nueva y excitante variante, fusion de métodos tradicionales con una vision

contemporanea”, comenta el especialista en agaves [Ivan Saldafia, fundador de Casa Montelobos].

(Berruecos, 2017, parr. 9)

En este caso particular hay ausencia de una propuesta formal en base a un discurso de disefio por
parte de un arquitecto o constructor, ya que en la informacion recabada y fuentes consultadas, nadie se
identifico como el disefiador del conjunto. Es notable que la funcién predomino.

Sin embargo el resultado del palenque como edificio es elegante y hasta se le podria denominar
minimalista, ya que cuenta con lo estrictamente necesario y nadamas.

Ademas, plantea utilizar la tipologia del lugar, es por ello que utilizo lamina (sin mencionar razones
constructivas y estructurales) y muros de piedra y ladrillo sin repellar, lo que le confiere también al proyecto

un estilo rastico, que a su vez genera armonia con el lugar [Figura 117].

Figura 117 Federico y Aaron Alva en el palenque del Tenzo

Nota: En la imagen aparece, de izquierda a derecha, los dos hombres del frente, Federico Alva Ibanez (su

padre inicio la produccién en la region de San Nicolas Huajuapan) y a Aaron Alva Sanchez, maestro
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mezcalero. Adaptado de “El Rancho el Gallo Mezcalero es una empresa nacida en San Nicolas Huajuapan
en el municipio de Huehuetlan el Grande” [Imagen] (2m48s), por SADER Puebla, 2016,

(https://fh.watch/aRMB701B54/). Todos los derechos reservados [2016] por Licenciatario.

Ambiental

Montelobos Tobalé es un mezcal hecho de maguey Tobala Cenizo (Agave potatorum Zucc.) 100 por

ciento cultivado, que rescata la tradicion y el oficio mezcalero de la Mixteca Poblana de forma

sustentable; sin talar las escasas poblaciones de este maguey de zonas silvestres sobreexplotadas.

(Berruecos, 2017, parr. 1)

“Casa Montelobos se propuso desde el inicio utilizar solamente agave sustentable, es decir, 100%
cultivado sin explotar magueyes silvestres. Asimismo, y siendo respetuoso con el medio ambiente,
Montelobos® no recurre al uso de pesticidas o herbicidas™ (Berruecos, 2017, parr. 5).

“Tenemos un firme compromiso con la sustentabilidad de las materias primas organicas que
utilizamos, respetamos los procesos de produccion [...] comenta el especialista en agaves [Ivan Saldafia,
fundador de Casa Montelobos]” (Berruecos, 2017, parr. 9)

A pesar de no utilizar ecotecnias en el proyecto, el proceso de elaboracion del mezcal, al ser
artesanal y no propiamente industrial con maquinaria, adicionalmente a la amplia iluminacion y ventilacion
natural que se logra en todo el conjunto, se traduce en un considerable menor gasto en electricidad. Que de
otra manera tendria que ser invertido en iluminacion artificial durante el dia, asi como extraccion de vapores
generados hacia el exterior.

Resumen De Analogia
Montelobos Tobala es mas que una bebida artesanal, “es también un proyecto que revive la historia

del mezcal en Puebla y reivindica el enorme esfuerzo de mi familia para rescatar la variedad Tobala
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cenizo” explica Aaron Alva, agavero y responsable de la produccion en el Palenque del Tenzo.

(Berruecos, 2017, parr. 10)

El palenque del Tenzo [Figura 118] resulta ser un proyecto sencillo en su configuracion y practico, el

cual nace y se forma siguiendo la necesidad de tener un lugar donde elaborar mezcal de manera artesanal,

emplazado en un medio rastico se amolda bien a su entorno y responde y cumple significativamente bien su

propasito.

Figura 118 Interior del palenque del Tenzo 2

/
Bas— 1

,-\ T
e |

=

Nota: Adaptado de “Experiencia Montelobos” [Fotografia], por Paola Félix, 2017,

(https://coolhuntermx.com/experiencia-montelobos/). Todos los derechos reservados [2017] por

Licenciatario.
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Fabrica La Rojefa®, De Jose Cuervo®. Tequila, Jalisco, México

Anteriormente en el documento ya se ha hablado de las diferencias entre mezcal y tequila, el

proyecto de recinto agroturistico Sentsontla va enfocado hacia la elaboracion del primero, sin embargo, en
esta presente analogia nos enfocaremos en analizar el lugar donde se elabora la segunda bebida, de una
marca distinguida y reconocida. Ya que ciertamente hay muchas similitudes, no solo en la materia prima
utilizada, el agave, aunque se ocupen especies diferentes, sino que el proceso de elaboracion comparte

varios pasos, y se pueden rescatar, asimilar y reinterpretar muchas cosas mas para el proyecto.

Don José Antonio de Cuervo y Valdés fue el fundador de Casa Cuervo. La historia comienza a
escribirse en 1758, cuando obtiene el titulo de Propiedad de Tierras, cuya principal actividad fue el
cultivo de agave. De esta manera se comprueba que esté [sic] fue el afio en el que comenzd el cultivo
de lo que afios después seria Casa Cuervo y un Tequila Tradicional en México.

Don Jose Maria Guadalupe de Cuervo y Montafio, obtuvo la primera licencia para poder
producir y distribuir tequila en 1795. A este afio se le considera como el nacimiento de la larga
tradicion de Tequila Jose Cuervo; este era el inicio de la historia de los mejores Tequilas de México
y los més populares del mundo.

En este ano [1812] nace “La Rojefia”, hacienda y destileria [ubicada en Calle Jose Cuervo #
73, Colonia Centro, 46400, Tequila, Jalisco], la cual para 1842 comienza a destacar con una
produccién que llegaba a los 400 barriles semanales. Hoy es la destileria mas antigua de América,
donde despues de 250 afios de historia continuamos produciendo los mejores tequilas artesanales
bajo el sello de José Cuervo.

[...]

Durante este afio [1903] Don José Cuervo y Labastida, registrd el nombre de Jose Cuervo

como marca comercial. Esto marca el inicio de un gran éxito y expansion comercial, tanto en el
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mercado mexicano como en el mercado de exportacion. Hoy en dia, nuestra maca de tequila es
tradicional y una de las mas conocidas del mundo.

[...]

[1974] El tequila recibe la Denominacion de Origen, lo que significa que solo pueden llevar
el nombre de tequila aquellos productos que se elaboren en destilerias establecidas o fabricas dentro
del territorio de su denominacidn. Por eso, es orgullosamente un tequila mexicano.

[2006] La UNESCO inscribe al Paisaje Agavero y las Antiguas instalaciones industriales de
Tequila como Patrimonio Mundial.

Una extension de 38,658 hectareas entre el volcan Tequila y el profundo valle del rio Grande
de Santiago, forman parte de un extenso paisaje de agaves azules, moldeado por el uso de la planta
desde el siglo XVI y hoy son considerados Patrimonio Mundial de la Humanidad.

[2018] El dia de hoy, los campos de agave Yy la tecnologia agroindustrial de Casa Cuervo son
tomados como modelo para otros productores del ramo; ademas de ser considerada como una
empresa digna de orgullo nacional. (Historia de Jose Cuervo Tradicional, s.f.)

Funcional
[Es] La fabrica de tequila méas grande ya que abastece una gran demanda por esta bebida espirituosa.

[...]

Hoy dia la empresa Tequila Cuervo La Rojefia, S.A. de C.V. sigue produciendo esta marca
dentro de la fabrica de La Rojefia que se ha convertido en un gran atractivo turistico para la zona.
(Destileria La Rojefia, s.f., parrafos 1-5)

La fabrica se compone de diferentes areas, dentro de las cuales se pueden listar: la recepcién para
visitantes, la Destileria La Rojefia® (compuesta a su vez por el area de descarga de las pifias, los hornos

para la coccidn, la sala de destilacion donde se encuentran los alambiques y las salas de afiejamiento donde
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hay miles de barricas almacenadas), la Cava Reserva de la Familia®, 8 salas de catado, el bar de margaritas,
la plaza Juan Soriano, las tiendas Jose Cuervo® y la tienda Maestro Dobel®.

Comenzando primeramente por la recepcion de visitantes, “la entrada a Fabrica la Rojefia® se
encuentra justo en la esquina de la calle Jose Cuervo® con la plaza principal de Tequila. jEl gran cuervo a la
entrada no tiene pérdida! [Figura 119]” (Explora las Areas Fabrica La Rojefia®, s.f., Recepcion de
Visitantes). Este cuervo es una escultura metalica poco méas grande que el tamafio de una persona
aproximadamente, que podria pensarse no tiene funcion como tal, sin embargo, en la actualidad estas figuras
0 pequefios monumentos relacionados con el proyecto y en este caso, con la marca de tequila, sirven no solo
como complemento dentro del disefio de un espacio, sino para despertar el interés de los visitantes y que la
gente se tome fotografias con ellos, las comparta, y a su vez esto sea una manera organica de difusion y

publicidad para el proyecto.

Figura 119 Recepcion de visitantes de la fbrica La Rojefia

Nota: Adaptado de “Fotos de Destileria La Rojefia de José Cuervo” [Fotografia 5 de 1100], por De la
gerencia., 2018, (https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-
Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-

160). Todos los derechos reservados [2018] por Licenciatario.
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Desde la recepcion parten los recorridos, estos varian en costos, horarios y qué es lo que incluyen,
por ejemplo pueden tener degustaciones de las bebidas, asi como catado educativo o profesional en ciertas
salas, visita a los campos de agave, la Cava Reserva de la Familia®, la hacienda Jose Cuervo® y al Jardin
de los Limoneros, entre otras experiencias y explicaciones de los procesos mas tradicionales, pero en
general practicamente todos te llevan “por todo el proceso de produccion desde los hornos de mamposteria
para la coccidn del agave, la sala de destilacién con sus alambiques de cobre y las miles de barricas que se
apilan en las salas de afiejamiento” (Explora las Areas Fébrica La Rojefia®, s.f., Destileria La Rojefia ®),
con una explicacion virtual del proceso de produccion del tequila, mediante un video y una posterior
caminata por la destileria.

El area de descarga de las pifias es al aire libre, cuenta con facil y amplio acceso para camiones de
carga, y se encuentra muy proxima a todos los hornos destinados a su posterior coccion, como se puede
apreciar en la Figura 120, esto resulta sumamente conveniente y eficientiza el proceso de elaboracion de la
bebida.

Seguidamente esta la sala de destilacién, ilustrada por la Figura 121, donde se pueden observar al
menos unos 6 alambiques de cobre de 10,000 litros de capacidad cada uno. En esta sala, y por si no habia
quedado ya claro, se hace sumamente evidente que el proceso de elaboracdn de este tequila es mayormente
industrializado. En comparacién con las dos analogias anteriores, se tiene una clara mayor capacidad de
produccidén y control en los procesos. En estos espacios es necesario un area libre generosa para el correcto
acomodo de la maquinaria necesaria, ademas de una altura considerable, ya que a la vista estos alambiques
tienen al menos unos 5 metros de altura. Adicionalmente para favorecer la iluminacion y ventilacion se

cuenta con aberturas en la losa a lo largo de toda la zona.
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Figura 120 Area de descarga de pifias y hornos

Nota: Adaptado de “Mundo Cuervo en Tequila, Pueblo Méagico - Acomparianos a este tour!!” [Imagen]
(3m20s), por Sin Escala, 2021, (https://www.youtube.com/watch?v=f9dCYnixSEg). Todos los derechos

reservados [2021] por Licenciatario.

Figura 121 Sala de destilacion 1

Nota: Adaptado de “Fotos de Destileria La Rojefia de José Cuervo” [Fotografia 22 de 1100], por De la
gerencia., 2015, (https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-
Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-

160). Todos los derechos reservados [2015] por Licenciatario.
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En las salas de afiejamiento se ecuentran almacenadas miles de barricas de madera repartidas en
varios montones (Figura 122), igualmente aqui es notable el requimiento de cuantiosos metros cuadrados
para dar cabida a toda la reserva, ademas de una gran altura de piso a techo. Sin mencionar un sistema de
organizacion eficaz, ya que de no tenerlo resultaria laborioso e incluso costoso el constante acarreo y
cambio de lugar de las barricas, derivado de una mala gestion. La iluminacion en estas zonas es mayormente
artificial, asi como una muchisimo menor ventilacién natural, todo esto presumiblemente derivado del

especial cuidado que se le deba dar al producto, que se encuentra en distintas etapas de afiejamiento.

Figura 122 Salas de afiejamiento 1

Nota: Adaptado de “Fotos de Destileria La Rojefia de José Cuervo” [Fotografia 4 de 1100], por De la
gerencia., 2015, (https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-
Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-

160). Todos los derechos reservados [2015] por Licenciatario.

La Cava Reserva de la Familia® [Figura 123] se encuentra “bajo las salas de afiejamiento, excavado

en la tierra, un espacio intimo que hasta hace pocos afios era utilizado exclusivamente por la familia
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Cuervo®. Leyenda, historia y tradicion entre barricas y damajuanas centenarias, en el silencio y la
oscuridad” [Figura 123] (Explora las Areas Fabrica La Rojefia®, s.f., Cava Reserva de la Familia ®). Aqui,
tal cual como en las salas de afiejamiento, la iluminacion artifical es necesaria incluso durante el dia, sin
embargo, al tratarse de un nivel de s6tano, cierta penumbra se hace mas presente y se cuenta con una
practicamente nula ventilacion natural. Dentro de esta cava se encuentra la reserva de tequila premium, de la
cual cada cierto tiempo se lanza una edicion de coleccidn; es una de las areas mas exclusivas donde
visitantes destacados dejan su firma sobre las tapas de algunas barricas, a manera de dedicatoria y recuerdo.

“Si deseas sumergirte en el fascinante universo de aromas y sabores que ofrece el tequila, solicita un
catado profesional en una de las ocho salas de catado privadas, perfectamente acondicionadas, con
capacidad de hasta 15 personas” [Figura 124] (Explora las Areas Fabrica La Rojefia®, s.f., Salas de
catado). Estas salas, algunas mas grandes y elegantes que otras, cuentan con una mesa rectangular larga con
muchas sillas, en ellas los visitantes de ciertos recorridos pueden degustar de algunos ejemplares del tequila
de la marca junto con varios de sus maridajes, que en palabras sencillas, son alimentos con los que la bebida
queda bien y se realzan los sabores.

Se cuenta también con un bar de margaritas, de libre acceso a todos los visitantes sin importar que
tour hayan adquirido. El cual cuenta con un area de mesas en el interior e igualmente otra similar pero en un
patio, justo en el corazén de la hacienda. Un lugar para descansar, convivir, disfrutar y relajarse con una
refrescante bebida (Explora las Areas Fébrica La Rojefia®, s.f., Bar de margaritas).

La Plaza Juan Soriano se encuentra en unos de los patios de la hacienda, dedicada en honor al artista
Juan Soriano, “uno de los escultores mexicanos mas importantes del siglo XX (Explora las Areas Fabrica
La Rojefia®, s.f., Plaza Juan Soriano), donde se exhiben varias de sus obras.

Por ultimo, se cuenta con dos tiendas, una de las tres de Jose Cuervo®, ya que las otras dos estan

ubicadas fuera de la hacienda, en dos hoteles de la zona. Situada junto a la recepcion y con entrada directa

2020-2024 @4 & RECINTO MEZCALE



https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-160
https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-160
https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-160

114
RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

desde la calle, alli se pueden encontrar una amplia gama de sus tequilas, ademas de recuerdos como Figura 124 Sala de catado
playeras, joyeria y accesorios, contando igualmente con artesanias locales (Explora las Areas Fabrica La
Rojefia®, s.f., Tiendas Jose Cuervo®). Y la tienda Maestro Dobel®, que es mucho mas exclusiva, dedicada
a la cultura del tequila. Donde se pueden degustar cocteles, ver de cerca un molino antiguo con una piedra
tahona y ademas todo el espacio puede ser solicitado para eventos, sesiones fotograficas y bodas. (Explora
las Areas Fabrica La Rojefia®, s.f., Tienda Maestro Dobel®).

Cabe mencionar que la marca de tequila cuenta con un tren para visitantes, el Jose Cuervo Express,
el cual se puede abordar en la estacion de Ferrocarriles Mexicanos (Ferromex) en Guadalajara, Jalisco, con

rumbo a Tequila, para visitar la Fabrica La Rojefia®, como parte de las distintas experiencias.

Nota: Adaptado de “Explora las Areas Fabrica La Rojefia®” [Fotografia 3 de 4] (Salas de Catado), por
Figura 123 Cava Reserva de la Familia®
Mundo Cuervo., s.f., (https://www.mundocuervo.com/esp/fabrica-la-rojena/explorar-las-areas/). Todos los

derechos reservados [s. f.] por Licenciatario.

Técnico Constructivo-Estructural

En la sala de destilacion de la Figura 125 se puede apreciar que el sistema de losa utilizada para ese
espacio en particular fue el de losa-dovela, el cual se compone de soportes horizontales, vigas (ya sea de
concreto, acero o incluso madera) o viguetas de concreto prefabricadas separadas a cierta distancia unas de

otras para dar soporte a las dovelas. Por definicion, estas Gltimas son “cada una de las piezas dispuestas de

forma radial que forman las estructura de un arco o boveda, hechas de un material pétreo de buena

Nota: Adaptado de “Fotos de Destileria La Rojefia de José Cuervo” [Fotografia 9 de 1100], por De la resistencia a la compresion y que al colocarse de manera yuxtapuesta forman un elemento curvo” (Las
gerencia., 2018, (https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews- Dovelas (Arcos), 2021, parr. 2), sin embargo, en este caso también asi se le denomina a cada elemento curvo
Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=- hacia arriba entre viga y viga que conforma el techo, como un arco achatado. En la arquitectura y

160). Todos los derechos reservados [2018] por Licenciatario. construccién contemporanea pueden ser prefabricadas de distintos materiales, como acero, concreto armado
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o0 pretensado, hechas de una sola pieza (Las Dovelas (Arcos), 2021, Dovelas modernas). No obstante, para el
caso de la Fabrica La Rojefia®, son hechas a todas luces de ladrillo; por lo cual se sobreentiende que fueron
realizadas de manera practicamente artesanal una a una, pegando tabique a tabique, y sin ningan
recubrimiento extra para que se luzca el trabajo hecho. Ademas, se dejaron aberturas rectangulares en la losa
a lo largo de toda la sala, justo arriba de cada alambique, favoreciendo asi tanto la iluminacion como la
ventilacion.

En toda la fabrica, las instalaciones son aparentes, a plena vista todas las tuberias corren sobre los
muros o suspendidas paralelas al techo, cables, interruptores, ldamparas y demas componentes necesarios
para el correcto funcionamiento de la maquinaria y de las instalaciones en general se pueden identificar
facilmente. Esto resulta lo mas conveniente, ya que, al tratarse de una fabrica, las maquinas y mecanismos
abundan, de esta manera cualquier mantenimiento puede ser realizado sin mayor problema.

En las salas de afiejamiento (Figura 126) se puede apreciar que el sistema de cubierta es el utilizado
en las naves industriales, ya que se deben salvar claros amplios con la mayor eficiencia y menor costo
posible. Se pueden observar elementos como las armaduras, compuestas a su vez por perfiles metéalicos,
sobre ellas apoyados los largueros y finalmente la techumbre, que en conjunto con los muros perimetrales
hacen de este un espacio cerrado, alto y sin utilizar sistemas de losa mas pesados y que resultarian en un
costo mucho mayor. Todos estos elementos ya fueron desglosados y detallados en la analogia anterior (el
Palenque Montelobos Tobald Y El Rancho Del Gallo Mezcalero).

En otra area donde también se encuentran barricas almacenadas (Figura 127) se puede apreciar un
sistema de losa con dovelas, como en la sala de destilacion, pero aqui el techo si esté pintado de color
blanco y es visible un sistema de robustas columnas de seccion rectangular que dan sostén a vigas

transversales, que a su vez soportan todas las viguetas y dovelas. Instalaciones aparentes y piso de firme de
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concreto. Una reja metalica a cada lado, de aparentemente no més de un metro de altura, divide el area
central que funge de circulacidn, de las areas donde estan apiladas las barricas.

Dentro de la cava, en un nivel de s6tano, se puede apreciar también un sistema de columnas de
seccion rectangular, adicionando arcos de medio punto y bovedas, todo hecho de piedra pegada entre si con

mortero, que en conjunto estos elementos dan cobijo a todas las barricas de tequila premium.

Figura 125 Sala de destilacién 2

Nota: Adaptado de “Fotos de Destileria La Rojefia de José Cuervo” [Fotografia 65 de 1100], por alexei
chevez, 2020, (https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-
Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-

160). Todos los derechos reservados [2020] por Licenciatario.
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Figura 126 Salas de afiejamiento 2 Expresivo

“Asi como los Cuervo del Siglo XVIII no imaginaron lo que sembraban para las generaciones
siguientes, hoy la misma empresa entabla una carrera contra el tiempo. Cuervo® crece y mira hacia el futuro
pero sin olvidar su memoria bicentenaria” (Historia de Jose Cuervo®, s.f., p. 2).

Toda la hacienda donde se encuentra la Fabrica La Rojefia® es de un claro estilo colonial mexicano:

Mezcla que se dio entre la cultura indigena y la espafiola. Desde la conquista de México en 1531

hasta la Independencia en 1810 se desarrollo un estilo predominante por la corona espafiola. Las

misiones que llegaron a México, impusieron los disefios constructivos empleados en Europa. Sobre

Nota: Adaptado de “Fotos de Destileria La Rojefia de José Cuervo” [Fotografia 102 de 1100], por _ o _ o
todo, destacan elementos como: colores intensos, la masividad y la evocacion a lo tradicional vy el

jjbelmonte, 2019, (https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-
recuerdo. (La casa colonial, 2020, parr. 2)

Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-
México es muy popular por sus zonas y monumentos arqueoldgicos, pero también [...] por su

160). Todos los derechos reservados [2019] por Licenciatario. ) ) ) )
arquitectura colonial. De hecho, ese estilo fue adoptado en templos y haciendas que representan una
parte importante del patrimonio cultural de México.]...]
Figura 127 Salas de afiejamiento 3 ) _
Durante esa época, la arquitectura del barroco espafiol estaba determinada por la profusa
decoracion de iglesias, casas y edificios gubernamentales. El estilo barroco florecio en los paises
catolicos de Europa y migro hacia Ameérica durante la conquista. Claramente, el estilo barroco
espafiol se vio influenciado por las culturas indigenas y por los materiales de la region.

Muchas de las viviendas construidas durante esos afios también adoptaron dicho estilo. Asi

nacen las casas coloniales. Caracterizadas por sus grandes paredes de cantera el uso de herreria y

tejas de barro, estas construcciones se han convertido en un icono de la arquitectura mexicana. (La

Nota: Adaptado de “Fotos de Destileria La Rojefia de Joseé Cuervo” [Fotografia 52 de 1100], por Karina casa colonial, 2020, La casa colonial)
Torres., 2020, (https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews- Dentro de los elementos principales a resaltar en esta arquitectura colonial estan: el patio, venrtanas
Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=- pequefias, el uso de arcos y columnas, el piso de barro, techumbres inclinadas con teja roja y los balcones.

160). Todos los derechos reservados [2020] por Licenciatario.
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Primeramente, los patios y jardines centrales son un elemento sumamente importante, pudiendo ser
uno solo o varios, tal cual como se hacia en los conventos. Su funcion ademas de brindar ventilacion e
iluminacién a la edificacion, servian como vestibulos y area de convivencia. Generalmente contando con
plantas de disefio en forma cuadrada o rectangular (La casa colonial, 2020, El patio, el elemento princiapal).
Un ejemplo de ellos dentro de la hacienda, es el de la Figura 128, donde ademas se puede apreciar que
cuenta con una fuente de agua en el centro, enmarcado mediante el uso de arcos de medio punto y columnas,
elementos muy caracteristicos del estilo y que delimitan el area social del de la circulacién (los pasillos),
formando asi pérticos alrededor del patio.

Los vanos para cada ventana practicamente ocupan el tamafio de lo que hoy en dia ocuparia una
puerta o inclusive una puerta doble, de hecho para poder abrirlas, es muy similar; con abatimiento hacia
adentro (abren hacia adentro). Hechas de madera y dividas a su vez en ventanas mas pequefias dentro del
mismo marco; las que dan hacia las calles cuentan con rejas de proteccion, que cubren la totalidad del vano,
mientas que las muchas otras que dan hacia los patios interirores, estan desprovistas de la herreria.

El piso en las areas sociales es de loseta de barrro, con tonalidades desde marrones hasta rojizas,
mientras que en algunas otras areas donde el trafico o uso es més rudo e industrial, se cuenta con piso de
firme de concreto, o en el caso especifico de la cava, de piedra.

Destaca el uso de un color amarillo para la pintura tanto exterior como interior de los muros de la
hacienda, un color vivo e intenso pero no chillante ni molesto a la vista, aunque en gustos se rompen
géneros, brinda una sensacion alegre, agradable y calida. En combinacion con el color blanco para enmarcar
algunos arcos y marcos de puertas o ventanas, de repente complementado con franjas marrén en los zoclos o
rodapiés de ciertas zonas, ademas del color natural del concreto, un gris claro, que contrasta en algunos

otros elementos.
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Estos matices hacen recordar mucho a los colores utilizados en el centro historico de Puebla, Puebla,
por ejemplo, ademas de muchas otras locaciones en México, como en Guanajuato, Guanajuato; Tlacotalpan,
Veracruz; Campeche, Campeche; Izamal, Yucatan; Oaxaca, Oaxaca; San José del Cabo, Baja California
Sur, entre otras; y también se asemejan a tonalidades que el mismo Luis Barragan ocupaba en sus obras,

colores que de a poco han ido formando parte de la vivacidad de la cultura mexicana.

Figura 128 Patio central dentro de la Fabrica La Rojefia®

Nota: Adaptado de “Fotos de Destileria La Rojefia de José Cuervo” [Fotografia 57 de 1100], por Rubén
Rodriguez T., 2020, (https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-
Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-

160). Todos los derechos reservados [2020] por Licenciatario.
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Por altimo, pero no menos importante, también dentro de la hacienda hay un mural elaborado por el Cuervo® esta realizando en Jalisco. Con un laboratorio especializado en la micro propagacion del
maestro Carlos Terrés, que “presenta el origen del tequila, representado por Mayahuel diosa de la fertilidad; agave, se busca fortalecer la planta y concentrar los niveles de sus mieles para lograr rendimientos
el proceso de elaboracion del tequila; al fundador de Casa Cuervo; y la fiesta mexicana alrededor de nuestra mayores. (Historia de Jose Cuervo®, s.f., p. 2)
bebida nacional” (De Paseo Con Suly Dorado, 2017, 4m50s), que se puede apreciar en la Figura 129. En cuanto a la variable ambiental, no se especifica si la Fabrica La Rojefia® cuente o0 no con alguna

ecotecnologia de creacion y abastecimiento de energia limpia para sus procesos industriales.
Figura 129 Mural elaborado por el maestro Carlos Terreés En la siguiente Figura 130 se puede apreciar que una de sus fachadas estd completamente revestida
de verde (de hojas), aparentemente se trata de enredaderas, que, si bien esto puede tener un impacto positivo
en regular la temperatura del interior, al parecer tiene un fin més estético que ambiental, sin negar que

efectivamente luce muy bien.

Figura 130 Una de las fachadas de la Fabrica La Rojefia®

Nota: Adaptado de “Fotos de Destileria La Rojefia de José Cuervo” [Fotografia 10 de 1100], por De la
gerencia., 2018, (https://www.tripadvisor.co/Attraction_Review-g775272-d249912-Reviews-
Destileria_La_Rojena-Tequila.html#/media-atf/249912/437556733:p/?albumid=-160&type=0&category=-

160). Todos los derechos reservados [2018] por Licenciatario.

Nota: Adaptado de “Experiencia La Rojefia” [Imagen] (5m40s), por Mundo Cuervo, 2015,
Ambiental
(https://www.youtube.com/watch?v=q5ciLK4eDbQ). Todos los derechos reservados [2015] por
En la actualidad, Juan Beckmann Vidal, ademas de mantener la empresa a la cabeza de las demas,
Licenciatario.
sobre todo en lo que respecta a la exportacion, es impulsor de los grandes avances tecnolégicos que
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Resumen De Analogia

En abril de 2012 se proclamo oficialmente como la mayor destileria a nivel mundial alcanzando un

19 % de mercado.

[...]

Once generaciones son, mas o menos, 250 afos en el mercado. Y aunque obviamente las
cosas han cambiado mucho —cuando empezaron, por ejemplo, todavia habia virreyes—, muchas
otras siguen siendo valiosas. (admin, 2021, parrafos 4-7)

Actualmente tienen la plantacion de agave mas grande Meéxico, sus propias destilerias y
fabricas de embotellado y, en general, son duefios de toda su cadena de suministro. Tienen presencia
en 95 paises del mundo, 29 marcas propias, 10 marcas extranjeras que solo ellos pueden
comercializar en México. (admin, 2021, 3. Expandirse en el nuevo siglo)

En el 2017, José Cuervo empezo0 a cotizar en la Bolsa Mexicana de Valores. Con esto, su
valor de mercado alcanzo 6,300 millones de ddlares, y se convirtieron en la Unica empresa de
bebidas destiladas en la bolsa mexicana.

Esta decision vino cuando la empresa se dio cuenta de que para seguir creciendo, debian
convertirse en una empresa publica. Esto significa que ahora son una compafiia mas transparente,
con una mejor relacion con los inversionistas y mas oportunidades para competir internacionalmente.
(admin, 2021, 4. La salida a la Bolsa)

La Fabrica La Rojefia® evidentemente no califica como un palenque como tal, el mismo nombre nos
lo indica, fabrica, que engloba la destileria. Ademas, a diferencia del tequila, el mezcal si se elabora con un
proceso lo mas artesanal posible.

La fabrica y la destileria ya cuentan con espacios y maquinaria para produccion industrial, lo cual se

traduce en la necesidad de contar con muchos mayores metros cuadrados para albergar el proceso de
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elaboracion de la bebida, sin contar los necesarios para almacenaje, venta y comercializacion del producto,
asi como de degustacidn, catado, espacios recreativos e inclusive también cabe mencionar todos los hoteles,
restaurantes y demas negocios que detona el turismo al lugar, al ofertar diferentes recorridos y experiencias.
Sin duda hay mucho que rescatar y aprender de esta analogia y de las dos previamente analizadas (la
industria palenque Milagrito y el palenque Montelobos tobala y rancho del gallo mezcalero), en pro del

proyecto de recinto agroturistico Sentsontla.

Normativa De Referencia

En este apartado revisaremos brevemente algunas normativas aplicables al proyecto. Primeramente,
una Norma Oficial Mexicana [NOM] con relacién a la elaboracion del mezcal, de la cual, debido a que ya se
han hecho citas con anterioridad, nos limitaremos a resumir su contenido, y en segundo lugar algunas con
datos y consideraciones concernientes al proyecto arquitectonico.

NORMA Oficial Mexicana NOM-070-SCF1-1994, Bebidas alcohdlicas-Mezcal-Especificaciones

Esta norma “establece las caracteristicas y especificaciones que deben cumplir los usuarios
autorizados para producir y/o comercializar la bebida alcohdlica destilada denominada mezcal” (NOM-070-
SCFI-1994, 1997, 1. Objetivo).

En ella se detallan los tipos de agave a base de los cuales debe estar elaborado el mezcal para poder
denominarse como tal, dichas especies fueron mencionadas en el apartado “Clasificacion Por Tipo De
Agave” del presente documento. Cabiendo mencionar que todos los agaves deben haber sido “cultivados en
las Entidades Federativas, Municipios y Regiones que sefiala la Declaracion General de Proteccion a la
denominacion de origen "mezcal”, en vigor” (NOM-070-SCFI-1994, 1997, 2. Campo de aplicacidn).

A continuacion, en la normativa encontramos algunas definiciones, como la de mezcal, mezcal

afiejado o afiejo, mezcal joven y mezcal reposado, las cuales se pueden consultar en el apartado
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“Clasificacion Por Afiejamiento”, asi como su clasificacion por tipos, en “Clasificacion De Acuerdo Al
Porcentaje De Carbohidratos Proveninetes Del Agave Utilizado”, ambos dentro de los “Tipos De Mezcales
Producidos”.

Se numeran las especificaciones que deben cumplir los mezcales del tipo | y tipo 1, objeto de esta
NOM. Brindando datos y mediciones especificas, como de su porcentaje de alcohol, acidez total, etc. De la
materia prima, del mezcal, del envasado, embalaje y almacenamiento. Por ejemplo:

El agave que se utilice como materia prima debe encontrarse madurado, y el predio donde se cultiva
estar debidamente registrado por el organismo de certificacion de producto acreditado (NOM-070-SCFI-
1994, 1997, 6.2 De la materia prima).

El mezcal no debe haberse adulterado en ninguna etapa (NOM-070-SCFI1-1994, 1997, 6.3 Del
mezcal).

El envasador debe mostrar igualmente que el producto no ha sido adulterado, sujetdndose a unos
lineamientos, como: que si no se es productor del mezcal, no se pueden realizar mezclas de diferentes tipos
del producto adquirido, verificar que cada lote cuente con su debida certificacién, no envasar otro producto
distinto al mezcal en sus instalaciones a menos que cumpla con otros requisitos, incorporar al envase un
sello determinado del organismo de certificacion, llevar registro de unos documentos especificos, estar
envasado el mezcal en recipientes adecuados Yy resistentes que no adulteren sus propiedades, y estar
debidamente todo en regla con el organismo de certificacién o la unidad de verificacion acreditada (NOM-
070-SCFI-1994, 1997, 6.4 Del envasado).

Su correcto embalaje en cajas de carton o similar material resistente que impida su deterioro, facilite

su manejo y distribucidn sin riesgo (NOM-070-SCFI-1994, 1997, 6.5 Del embalaje).
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“El producto terminado debe almacenarse en locales que retunan los requisitos sanitarios que se
sefialen en las disposiciones legales correspondientes” (NOM-070-SCFI-1994, 1997, 6.6 Del
almacenamiento).

En la siguiente seccion se habla acerca del muestreo del mezcal, es decir, la seleccién de muestras
del producto final, asi como todas las instrucciones y especificaciones de donde y cdmo deben ser extraidas,
sujetandose los muestreos para efectos oficiales y los de comun acuerdo entre productor y comprador a la
norma mexicana NMX-Z-012 vigente (NOM-070-SCFI-1994, 1997, 7. Muestreo).

De los métodos de prueba del producto, del mezcal y del envasado, acorde a esta normativa, ademas
de regirse por los lineamientos contenidos en la misma en los casos que aplique, su comprobacion:

Se realiza a través de inspeccion permanente por parte del organismo de certificacion de producto

acreditado, independientemente que puede ser corroborado por cualquier autoridad competente o por

una unidad de verificacion acreditada [ésta Ultima se debe contratar para la inspeccion del envasado].
Este requisito se cumple a través del uso ininterrumpido de sistemas aleatorios de inspeccion
previamente aprobados por la DGN [Direccion General de Normas, una unidad dependiente de la

Subsecretaria de Competitividad y Normatividad de la Secretaria de Economia]. (NOM-070-SCFI-

1994, 1997, 8. Métodos de prueba)

Para finalizar la seccion 8 con la explicacion breve del proceso que ocurre cuando se presume un
incumplimiento de esta NOM por parte de un productor y/o envasador de mezcal. Asi como al final de un
plazo de 15 dias (para el presunto infractor manifestar lo que a su derecho convenga) a partir de la
notificacion de resolucion emitida por la autoridad competente, se procedera con las sanciones
correspondientes (NOM-070-SCFI-1994, 1997, 8. Métodos de prueba).

Acerca de lineamientos generales para la comercializacion del mezcal: donde s6lo en territorio

mexicano se permite su comercializacion a granel, ya que para venta internacional solo se podra exportar en
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envases de un maximo de 5 litros. “No se puede comercializar mezcal alguno que no cuente con un
certificado vigente expedido por el organismo de certificacion acreditado” (NOM-070-SCFI1-1994, 1997, 9.
Comercializacién), que igualmente en México esta prohibida la reventa a granel al consumidor final y se
mencionan especificaciones de compra-venta de producto a granel entre productores y acopiadores de
mezcal (NOM-070-SCFI-1994, 1997, 9. Comercializacion).

Continuando con instrucciones del marcado y etiquetado de los envases del mezcal: donde
claramente debe contener la palabra “mezcal”, su tipo y categoria al que pertenece, marca, contenido neto,
porcentaje de alcohol en volumen a 20°, en el caso del tipo | su porcentaje de contenido de agave, nombre o
razén social, domicilio y registro federal de contribuyentes (RFC) del establecimiento fabricante o titular del
registro de la marca, o estos 3 mismos datos anteriores del envasador, la leyenda “Hecho en México”,
“Envasado de Origen” o “Envasado en México” segun corresponda, ademds de otra informacion sanitaria o
comercial exigida a bebidas alcohdlicas segun las leyes vigentes. Por ultimo, el embalaje debe estar
etiquetado con datos de identificacion del producto, asi como precauciones para el manejo y uso (NOM-
070-SCFI-1994, 1997, 10. Marcado y etiquetado).

Secretaria De Desarrollo Social (SEDESOL), Sistema Normativo De Equipamiento Urbano, Tomo |

Se consultd el “Tomo I Educacion y cultura” de la SEDESOL para poder identificar disposiciones
oficiales acerca del equipamiento urbano que “conforme a sus atribuciones [...] aplican o prevén aplicar las
dependencias de la Administracion Publica Federal” (Estructura del Sistema Normativo, 1999, p. 2).

Entendiendo a equipamiento urbano como el:

Conjunto de edificios, instalaciones y espacios abiertos acondicionados donde la comunidad efectda

actividades distintas o complementarias a las de habitacion y trabajo; en éstos se proporciona a la

poblacidn diversos servicios de bienestar social y de apoyo al desarrollo individual y social, ademas
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de constituir los espacios fisicos para realizar gestiones y tramites administrativos necesarios para la

comunidad. (Estructura del Sistema Normativo, 1999, p. 47)

Los diferentes elementos del equipamiento urbano se agrupan en subsistemas; los componentes de
cada grupo comparten ciertas caracteristicas o fines por su tipo de actividad o servicio. Es asi como existen
12 subsistemas de equipamiento: Educacion, cultura, salud, asistencia social, comercio, abasto,
comunicaciones, transporte, recreacion, deporte, administracion publica y servicios urbanos.

Como sabemos el recinto agroturistico Sentsontla sera un desarrollo que contara con un area
productiva, para la elaboracién del mezcal (contando desde los cultivos del agave hasta el palenque),
adicionando dentro del terreno un area de restaurante, talleres educativos donde se impartan lecciones de
elaboracién de artesanias y de aprendizaje de lenguas indigenas propias de la region, como el ndhuatl, un
area comercial donde se ofreceran los distintos mezcales elaborados al publico en general, asi como
souvenirs propios del recinto y una zona de trueque, donde habitantes puedan ejercer este intercambio de
bienes varios, ademas contando con areas verdes para descanso Y recreacion de los visitantes, una zona
designada con comederos, agua y pajareras a manera de habitat para los cenzontles, por Gltimo un area mas
apartada del conjunto como tal, donde se contara con algunas cabafias para el hospedaje de algunos
visitantes (esto Ultimo a peticion de algunas partes involucradas en el proyecto).

Subsistema De Cultura

Dado todo lo anterior, no hay una categoria especifica para un proyecto que lo englobe todo, por lo
tanto, al analizar el sistema normativo nos dimos a la tarea de destacar aquella o aquellas que mas se
aproximaran o tuvieran areas similares. Es asi como se seleccionaron las siguientes, dentro del subsistema

de cultura, que cuentan con las siguientes caracteristicas:
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El subsistema cultura esta integrado por el conjunto de inmuebles que proporcionan a la poblacion la
posibilidad de acceso a la recreacion intelectual y estética asi como a la superacién cultural,
complementarias al sistema de educacion formal.

Los inmuebles se caracterizan por reunir las condiciones necesarias para fomentar la lectura y
el estudio, asi como integrar a la comunidad al campo de la actividad artistica y cultural, propiciando
la ocupacién del tiempo libre en actitudes positivas. Este equipamiento apoya al sector educacion y
contribuye a elevar el nivel intelectual y el acervo cultural de los habitantes. (Sistema Normativo de
Equipamiento Urbano Tomo | Educacion y Cultura, 1999, p.118)

Museo Local (INAH)

Analizando lo anterior, el area de talleres del recinto cumple con dicha descripcion del subsistema de

cultura. Ahora, también encaja de manera parcial con el elemento de equipamiento: Museo Local (INAH),

el cual se detalla como:

Son inmuebles construidos exprofeso para su funcidn; su proposito principal es dar una vision
integral de los valores locales del lugar donde se ubican, mediante una muestra completa del tema o
investigacion realizada que se exponga en el mismo. Constituyen espacios de expresion y actividad
cultural para beneficio de los habitantes del lugar.

Constan comUnmente de areas de exhibicion permanente y temporal, oficinas (direccion,
administracion e investigacion), servicios (educativos, usos multiples y vestibulo general con
taquilla, guardarropa, expendio de publicaciones y reproducciones, sanitarios e intendencia),
auditorio, talleres y bodegas (conservacion y restauracion de colecciones, produccion y
mantenimiento museogréafico), estacionamiento y espacios abiertos exteriores.

Su localizacion se recomienda en localidades de 10,000 habitantes en adelante, para lo cual

se plantea un modulo tipo de 1,400 m2 de area de exhibicion con 2,025 m2 de superficie total
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construida y 3,500 m2 de terreno. (Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacion y

Cultura, 1999, p.120)

Por lo visto, no se cumple con la totalidad de la descripcion, ya que como tal el area de talleres o
cualquier otra del recinto no sera un museo, sin embargo, es uno de los elementos que mas se aproximan
dentro de todos los subsistemas. No se contaré con area de exhibicion permanente ni temporal, pero si con
oficinas, area de servicios educativos, vestibulo, taquilla, sanitarios, intendencia, talleres, bodegas,
estacionamiento y espacios abiertos exteriores. Ademas, si se hara énfasis en resaltar los valores locales del
lugar.

Centro Social Popular (SEDESOL)

También la misma area de talleres cumple algunas caracteristicas del elemento de equipamiento
urbano “Centro Social Popular (SEDESOL)”, igualmente dentro del subsistema de cultura. Se define como:

Inmueble destinado al servicio de la comunidad, en el cual se llevan a cabo actividades de educacion

extraescolar, conferencias, representaciones, cursos de capacitacion y eventos sociales diversos,

coadyuvando asi a la organizacidn, interrelacion y superacion de la poblacion.

Esta constituido generalmente por salon de usos multiples; salones para educacion
extraescolar, lectura y actividades artesanales; area de exposiciones y salon de juegos; servicios
generales, sanitarios y administracion, estacionamiento y areas verdes y libres.

Su dotacidn se recomienda en localidades mayores de 5,000 habitantes, mediante modulos
tipo de 2,500; 1,400 y 250 m2 construidos. (Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo |
Educacion y Cultura, 1999, p.124)

Cédulas Normativas
Ahora veremos algunos fragmentos de las cédulas normativas de ambos equipamientos urbanos

identificados y los requerimientos que nos arrojan, especificaciones de localizacion, dotacion,
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dimensionamiento, ubicacion, de seleccion del predio (caracteristicas fisicas y requerimientos de
infraestructura y servicios), asi como un programa arquitectonico general.

De estas podremos obtener datos que nos den referencias a tomar en cuenta dentro del disefio
arquitecténico del proyecto.

Museo Local (INAH)

En la Figura 131 podemos observar que para implementar un museo local (INAH) en un lugar, la
jerarquia urbana minima es media, de un rango de poblacién de 10,000 a 50,000 habitantes. Recordemos
que en el municipio de Huatlatlauca, acorde a datos del Censo de Poblacion y Vivienda 2020 realizado por
el INEGI; hay una cantidad de 6,111 habitantes (INEGI, 2020). Por lo tanto, este primer indicador no se
cumpliria para denominar al area de talleres como museo local, ya que la poblacion no es lo suficientemente
numerosa. Sin embargo, como hemos recalcado antes, al aproximarse en definicién y composicion,
podriamos adaptar o tomar de referencia ciertos requerimientos que se exigen para un elemento urbano de
este tipo. Por ejemplo, que el radio de servicio regional es de 30 a 60 km (de 30 minutos a 1 hora), que la
unidad basica de servicio (UBS) es de 1,400 m? de érea total de exhibicion, la capacidad de disefio por UBS
es de 100 visitantes por dia, habran 1.50 m? contruidos y 2.5 m? de terreno por cada m? de exhibicion, o que
por cada UBS se requieren 40 cajones de estacionamiento (0.03 cajones por m? de area de exhibicion)
(Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacion y Cultura, 1999, p.138).

Dentro del mismo sistema normativo, en una segunda tabla (una fraccion de ella apreciable en la
Figura 132) se especifica que la ubicacion del proyecto es recomendable en una avenida secundaria o una
avenida principal, condicionada en una calle principal (esto quiere decir que es posible, siempre y cuando se
supriman o aminoren las fuentes de conflicto), y no recomendable en una calle local, andador peatonal,
autopista urbana o vialidad regional (Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacion y

Cultura, 1999, p.139).
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Figura 131 Cédula normativa, subsistema cultura, museo local (INAH) 1

=
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SISTEMA NORMATIVO DE EQUIPAMIENTO

SUBSISTEMA: Cultura { INAH )
1. LOCALIZACION Y DOTACION REGIONAL Y URBANA J

ELEMENTO: Museo Local

JERARQUIA URBANA Y NIVEL DE SERVICIO REGIONAL | ESTATAL [INTERMEDIO| MEDIO BASICO | CONCENTRA
CION RURAL
RANGO DE POBLACION (+) DE 100,001 A | 50,001 A 10,001 A 5,001 A 2,500 A
500,001 H.| 500,000 H.| 100,000 H. | 50,000 H.| 10,000 H. 5,000 H.

= LOCALIDADES RECEPTORAS . . . .
o
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: LOCALIDADES DEPENDIENTES 4 <+
a
g RADIO DE SERVICIO REGIONAL RECOMENDAELE DE 30 A 60 KM ( de 30 minutos a 1 hora )
o
-

RADIO DE SERVICIO URBANO RECOMENDAEBLE EL CENTRO DE POBLACION ( la ciudad )

POBLACION USUARLA POTENCIAL POBLACION DE 4 ANOS ¥ MAS ( 90 % de la poblacion total )

AREA TOTAL DE EXHIBICION ( 1,400 m2 )

UNIDAD BASICA DE SERVICIO {UBS) ( m2 de area de exhibicién )
=
o o 100 VISITANTES POR DIA POR AREA TOTAL DE EXHIBICION (1)
5 CAPACIDAD DE DISENO POR UBS ( visitantes ) { 0.071visitantes por m2 de area de exhibicion )
4
-
o TURNOS DE OPERACION ( 8 horas ) 1 1 1 1
a

CAPACIDAD DE SERVICIO POR UBS | visitantes ) 100 100 100 100

POBLACION BENEFICIADA POR UBS (habitantes) (2) (2) (2) 2)

. M2 CONSTRUIDOS POR UBS 1.50 ({ m2 construidos por m2 de area de exhibicion )
o9
gy
; E M2 DE TERRENO POR UBS 2.5 ( m2 de terreno por m2 de area de exhibicion )
==
E < 40 CAJONES POR AREA TOTAL DE EXHIBICION
A z| CAJONES DE ESTACIONAMIENTO POR UBS { 0.03 cajones por m2 de drea de exhibicidn )
1 I I 1 1

| OBSERVACIONES: @ ELEMENTO INDISPENSABLE Wl ELEMENTO COMDICIONADO |

Nota: Adaptado de “Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacion y Cultura” (p. 138)

[Fragmento de tabla], por Secretaria de Desarrollo Social [SEDESOL], 1999,

(https://www.academia.edu/12837056/SEDESOL_TOMO_1). Todos los derechos reservados [1999] por

Licenciatario.
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Figura 132 Cédula normativa, subsistema cultura, museo local (INAH) 2

SISTEMA NORMATIVO DE EQUIPAMIENTO
SUBSISTEMA: Cultura ( INAH ) ELEMENTO: Museo Local
SEDESOL 2.- UBICACION URBANA
JERARQUIA URBANA Y NIVEL DE SERVICIO REGIONAL | ESTATAL |INTERMEDIOY MEDIO BASICO |CONCENTRA
CION RURAL
RANGO DE POBLACION (+)DE | 100,001A| 500014 10001A| s001A| 2500A

500,001 H.| 500,000 H| 100,000 H] 50,000 H] 10,000H] 5,000 H.

CALLE O ANDADOR PEATONAL A | A A A
(]
< CALLE LOCAL A | A A A
]
i
< CALLE PRINCIPAL B | B [ | [ |
-
<
> AV. SECUNDARIA ] o o o
o
Q
S | Av-priNciPAL (] [ ] o ®
—
17
o AUTOPISTA URBANA, Fs A F'y
=
17

VIALIDAD REGIONAL A A A A

OBSERVACIONES: @ rREcOMENDABLE WM conDICIONADO &  NO RECOMENDAEBLE

Nota: Adaptado de “Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacion y Cultura” (p. 139)
[Fragmento de tabla], por Secretaria de Desarrollo Social [SEDESOL], 1999,
(https://www.academia.edu/12837056/SEDESOL_TOMO 1). Todos los derechos reservados [1999] por

Licenciatario.

Acerca de la seleccidn del predio es recomendable una proporcion ancho-largo de 1:1 a 1:2, frente

minimo recomendable de 40 m, 2 en numero de frentes recomendables, y una posicion en manzana en
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cabecera 0 esquina. También seran indispensables requerimientos de infraestructura y servicios como: agua
potable, alcantarillado y drenaje, energia eléctrica, alumbrado publico teléfono, pavimentacion, recoleccion
de basura y transporte publico (este ultimo recomendable) (Sistema Normativo de Equipamiento Urbano
Tomo | Educacion y Cultura, 1999, p.140).

Po dltimo, se detalla en una dltima tabla, un programa arquitecténico general con: areas de
exhibicidén permanente y temporal, oficinas (direccidn, administracion e investigacion), servicios
(educativos, salon usos multiples, vestibulo general, taquilla, guardarropa, expendio de publicaciones,
sanitarios, intendencia), auditorio, talleres, bodegas, estacionamiento, areas verdes y libres. Dando todo
como resultado 2,025 m? cubiertos y 2,200 m? descubiertos, 1,300 m? de superficie en planta baja, 3,500 m?
de terreno, 7 a 8 metros de altura recomendable (2 pisos), un coeficiente de ocupacion del suelo (COS) del
37% y un coeficiente de utilizacion del suelo (CUS) del 58%, 40 cajones de estacionamiento y una
capacidad de atencion de 100 visitantes en promedio por dia (Sistema Normativo de Equipamiento Urbano
Tomo | Educacion y Cultura, 1999, p.141).

Centro Social Popular (SEDESOL)

Ahora, en la Figura 133 podemos observar que, para implementar un centro social popular en un
lugar, a diferencia del elemento urbano anterior, la jerarquia urbana permitida va desde la mas minima hasta
la méaxima posible, entrando el caso del municipio de Huatlatlauca en basico, con un rango de poblacion de
5,001 a 10,000 habitantes. Entonces, su radio de servicio regional recomendable es de 15 kildmetros (o0 30
minutos) y el radio de servicio urbano recomendable de 1,340 a 670 metros, la unidad basica de servicio
(UBS) es por m? construido, la capacidad de servicio por UBS (usuarios por dia) es variable en funcion de
los servicios proporcionados en el centro y del interés de la poblacion usuaria potencial, la poblacién
beneficiada por UBS (habitantes) es de 32. Ademas, dentro del dimensionamiento, debe haber 1 m?

construido por cada UBS (es decir, la relacion es 1:1), 2.9 a 5.2 m? de terreno por cada m? construido y 1
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cajon de estacionamiento por cada 50 m? construidos. Acerca de la dosificacion, se requieren una cantidad
de 156 a 312 UBS (m? construidos), 1 modulo tipo recomendable de 250 UBS, para atender a 8,000
habitantes (habitantes por médulo) (Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacion y
Cultura, 1999, p.166).

Posteriormente, acerca de la ubicacion urbana, parte de los datos los podemos corroborar en la
Figura 134, acerca de la ubicacion urbana, se recomienda que en el centro social popular se localice en un
centro vecinal, un centro urbano o una localizacion especial (como zonas habitacionales populares o
marginadas), no siendo recomendable su ubicacion fuera del &rea urbana y estando condicionado en un
corredor urbano. Con relacion a la vialidad se recomienda esté en una calle local o calle principal, y no
recomendable en una vialidad regional (Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacion y
Cultura, 1999, p.167).

Acerca de la seleccion del predio, como ya habiamos mencionado, se recomienda un médulo tipo de
250 m? construidos, lo que nos daria 1,300 m? de terreno por médulo tipo, proporciones del predio ancho-
largo de 1:1 a 1:2, 1 frente recomendable de minimo 30 metros, posicion en manzana en esquina. Asi como
contar con los requerimientos de infraestructura y servicios de agua potable, alcantarillado y/o drenaje,
energia eléctrica, alumbrado publico y recoleccion de basura indispensables; teléfono y pavimentacion
recomendables y transporte publico no necesario. (Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo |

Educacion y Cultura, 1999, p.168).
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Figura 133 Cédula normativa, subsistema cultura, centro social popular (SEDESOL) 1

R ™
g SISTEMA NORMATIVO DE EQUIPAMIENTO
SUBSISTEMA: Cultura ( SEDESOL ) ELEMENTO: Centro Social Popular
% 1. LOCALIZACION Y DOTACION REGIONAL Y URBANA y,
JERARQUIA URBANA Y NIVEL DE SERVICIO REGIONAL | ESTATAL LNTERMEDIG MEDIO BASICO | CONCENTRA
CION RURAL
RANGO DE POBLACION (+) DE 100,001 A | 50,001 A| 10,001 A 5,001 A 2,500 A
500,001 H.| 500,000 H.|100,000 H.| 50,000 H.| 10,000 H.| 5,000 H.
g LOCALIDADES RECEPTORAS ® @ ® 9 o [ ]
o
ﬁ LOCALIDADES DEPENDIENTES (1)
a
<
O | RADIO DE SERVICIO REGIONAL RECOMENDABLE 15 KILOMETROS (o 30 minutos ) (1)
o
- |

RADIO DE SERVICIO URBANO RECOMENDABLE 1,340 A 670 METROS (2)

SECTORES SOCIECONOMICOS BAJOS

POBLACION USUARIA POTENCIAL
(63% de la poblacién total aproximadamente ) ( 3 )

UNIDAD BASICA DE SERVICIO  (UBS) M2 CONSTRUIDO

CAPACIDAD DE DISENO POR UBS USUARIOS POR CADA M2 CONSTRUIDO POR TURND (4 )

DOTACION

TURNOS DE OPERACION 1 1 1 1 1 1

CAPACIDAD DE SERVICIO POR UBS (usuarios por dia) ) (4) (4) ) 4) (4)

POBLACION BENEFICIADA POR UBS ( habitantes ) 32 32 32 32 32 32

M2 CONSTRUIDOS POR UBS 1 ( por cada m2 construido )

M2 DE TERRENO POR UBS 2.9 A 5.2 (m2 de terreno por cada m2 construido )

DIMENSIO
NAMIENTO

CAJONES DE ESTACIONAMIENTO POR UBS 1 CAJON POR CADA 50 M2 CONSTRUIDOS

| OBSERVACGIONES: ® ELEMENTO INDISPENSABLE Il ELEMENTO CONDICIONADO |
Nota: Adaptado de “Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacién y Cultura” (p. 166)
[Fragmento de tabla], por Secretaria de Desarrollo Social [SEDESOL], 1999,
(https://www.academia.edu/12837056/SEDESOL_TOMO_1). Todos los derechos reservados [1999] por

Licenciatario.
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Figura 134 Cédula normativa, subsistema cultura, centro social popular (SEDESOL) 2
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Nota: Adaptado de “Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacién y Cultura” (p. 167)
[Fragmento de tabla], por Secretaria de Desarrollo Social [SEDESOL], 1999,
(https://www.academia.edu/12837056/SEDESOL_TOMO_1). Todos los derechos reservados [1999] por

Licenciatario.

Por ultimo, en una Gltima tabla donde se detalla un programa arquitectonico general, se enlistan los

componentes arquitectonicos, compuestos por salon de usos multiples, salones para educacion extraescolar,
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lectura y actividades artesanales; area de exposiciones y salon de juegos, administracion, sanitarios y
servicios generales; area de juegos infantiles, area deportiva, estacionamiento, areas verdes y libres. Dando
como resultado para cada mddulo de 250 m?, una superficie total cubierta de 250 m? y 1,050 m?
descubiertos, 250 m? construidos en planta baja, 1,300 m? como superficie de terreno, 6 metros como altura
recomendable (1 piso) (para el salén de usos mdltiples, los demas espacios puede variar de acuerdo a sus
funciones), con un coeficiente de ocupacion del suelo (COS) del 19%, coeficiente de utilizacidn del suelo
(CUS) del 19%, 5 cajones de estacionamiento, una capacidad de atencidn de 500 usuarios por dia (variable
conforme a los servicios proporcionados y el interés de los usuarios) y una poblacién total atendida de 8,000
habitantes (Sistema Normativo de Equipamiento Urbano Tomo | Educacion y Cultura, 1999, p.169).
Ley Y Reglamentos De Construcciones Para El Estado Y Municipio De Puebla
Ley De Construcciones Del Estado De Puebla
Primeramente, de acuerdo a los primeros articulos de la Ley de Construcciones del Estado de Puebla
(1935), se estipula que:
Articulo 1
Las construcciones que se ejecuten en el territorio del Estado, deberan sujetarse a la presente
Ley y su Reglamento.
Articulo 2
Para los efectos de esta Ley, los Municipios del Estado, se dividen en tres categorias: de
primera, segunda y tercera.
Articulo 3
Son de primera categoria los siguientes Municipios: Puebla, Atlixco, Cholula, Tehuacan,

Teziutlan y San Martin Texmelucan.
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De segunda categoria, los siguientes: Acatlan, Chalchicomula, Chiautla de Tapia, Chietla,
Chignahuapan, Huauchinango, Huejotzingo, Libres, Matamoros, Tecali de Herrera, Tecamachalco,
Tepeaca, Tepexi de Rodriguez, Tetela de Ocampo, Tlatlauqui, Zacapoaxtla y Zacatlan.
De tercera categoria el resto de los Municipios del Estado.
[...]
Articulo 5
Las obras que se ejecuten en los Municipios de segunda y tercera categorias, deberan
sujetarse a la presente Ley y su Reglamento, Gnicamente cuando se ejecuten en algin poblado. (p. 4)
De esta manera, identificamos al municipio de Huatlatlauca como uno de tercera categoria, y ya que
el proyecto sera ejecutado en la localidad de San Baltazar Quetzalapa debe apegarse tanto a la ley como al
reglamento de construcciones estado de Puebla.
Reglamento De Construcciones Para El Estado De Puebla
En un inicio se estipula lo siguiente, dentro del Reglamento de Construcciones para el Estado de
Puebla (1935):
ARTICULO 1o.- Las construcciones en los municipios de primera categoria deberan sujetarse a las
disposiciones que fija la primera parte del presente Reglamento.
Las construcciones en los Municipios de segunda y tercera categorias, que se hagan dentro de
algun poblado, se regiran por las partes Segunda y Tercera respectivamente de este Reglamento.
[...]
ARTICULO 4o.- Corresponde a los Ayuntamientos:
I.- Inspeccionar las obras que se ejecuten en el municipio [...]

I1.- Conceder las licencias para la ejecucion de las obras.
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I11.- Fijar las cuotas que deberdn pagar por obtener las licencias [...] € imponer las multas a
los infractores. (p. 1, Capitulo Unico. Disposiciones generales)

Debido a que el documento consultado del mencionado reglamento no contenia una tercera parte

(donde acorde al articulo 10 del mismo se encontrarian los lineamientos para las construcciones en los
municipios de tercera categoria, como lo es Huatlatlauca), y concluye con un “Transitorio” que contiene un
articulo Unico; se citaran algunos de los articulos de la primera y segunda parte que aplicarian

especificamente al proyecto de recinto agroturistico. Comenzando por el:

CAPITULO V.

DE LAS FABRICAS Y TALLERES.

ARTICULO 910.- Cuando un edificio en su totalidad vaya a ser ocupado por una fabrica o
talleres, se regira en todo a lo que su construccion, iluminacion y ventilacion se refiere, por las reglas
dadas en las partes "Espacios descubiertos en los Edificios™ y "Construccion de los Edificios", asi
como por los preceptos del Codigo Sanitario.

ARTICULO 920.- Cuando en un mismo edificio, sea en la misma planta o en piso diferente,
una parte este destinada a talleres o fabricas y la otra a habitaciones, los muros o techos que separen
éstas de aquéllas, deberan estar construidos con materiales incombustibles.

ARTICULO 930.- Los medios de comunicacion con el exterior de las fabricas o talleres
seran independientes de los que sirven para habitaciones.

ARTICULO 94o0.- Las escaleras, lo mismo que los pasillos y corredores, estaran construidos
siempre con materiales incombustibles.

ARTICULO 950.- Sus anchos estaran de acuerdo con el nimero de operarios que vaya a
hacer uso de ellas. Para cien operarios 0 menos de cien, tendran 1.20 metros; para cada cien

operarios mas o fraccion, se aumentara el ancho en 15 centimetros.
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ARTICULO 960.- Los tramos seran rectos, con escalones cuyas huellas no seran menores de
25 centimetros, ni sus perales mayores de 18 centimetros. Sus barandales y pasamanos seran de
fierro.

ARTICULO 970.- Los edificios destinados a fabricas o talleres, estaran provistos de
instalaciones de agua potable, con tinacos de tal capacidad que puedan suministrar al dia 50 litros
por cada operario.

ARTICULO 98o0.- Las instalaciones hidraulicas estaran indicadas en los planos y se haran de
acuerdo con el Ayuntamiento.

ARTICULO 99o0.- Para los casos de incendio, habra ademas de los hidrantes que suministre
el agua a presion, de la ciudad, tinacos de capacidad tal, que almacenen 5 litros de agua por metro
cuadrado y por piso del edificio y que hagan llegar el agua a los distintos departamentos por medio
de carierias adecuadas, cuya colocacion y dimensiones deberan ser aprobadas por el Ayuntamiento.

ARTICULO 1000.- Cuando en alguno de estos edificios se permita el almacenamiento de
sustancias inflamables, el departamento que las contenga debera tener sus muros, techos y pisos,
construidos con materiales incombustibles, de manera solida y que lo aislen efectivamente de los
demas departamentos del edificio. Estara, ademas, bien ventilado, y las puertas de comunicacion
deberan ser de lamina de fierro y colocadas de modo que cierren perfecta y constantemente.

ARTICULO 1010.- Las instalaciones sanitarias se ajustaran a las prescripciones establecidas
por el Cddigo Sanitario y sus Reglamentos.

ARTICULO 1020.- Si en la fabrica o taller hay empleados y obreros de uno y otro sexos, los
excusados estaran separados por departamentos distintos. Por cada veinte obreros o empleados,
habra un excusado y un mingitorio, y por cada 15 obreras o empleadas, un excusado. (Reglamento

de Construcciones para el Estado de Puebla, 1935, pp. 10-11)
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Continuando por el:
CAPITULO XIV.

DE LOS ESPACIOS DESCUBIERTOS EN LOS EDIFICIOS, CALLES PRIVADAS Y
PATIOS Y ALTURA DE LOS EDIFICIOS CON RELACION A ELLOS.

[...]

ARTICULO 2760.- El ancho y la altura de las calles privadas y patios principales, deberan
estar intimamente relacionados de tal suerte, que el uno dependa de la otra.

ARTICULO 2770.- El ancho minimo de una calle privada sera de 5 metros contados del pafio
de una fachada a la opuesta. Ademas, el ancho estara en relacion como minimum de 1 a 8, con la
longitud de la calle, cuando dicha longitud exceda de 50 metros.

[...]

ARTICULO 2790.- Para obtener, en general, el ancho del patio o calle privada, dada la altura
de las construcciones que la forman, o para el problema inverso, esto es, dado el ancho de la calle
privada o patio, determinar la altura de las construcciones que lo limiten, se tendran presentes las
reglas siguientes:

Tréacese una linea indefinida que forme un angulo de 75 grados con la linea del suelo, y que
parta del extremo de la parte mas saliente situada inmediatamente encima del claro de la habitacion
de la planta baja. Las alturas de las construcciones en el muro opuesto deberan quedar siempre
debajo de la linea a 65 grados.

Dado en ancho de una calle privada o patio, coloquese esta distancia sobre la linea del suelo,
levantese una perpendicular en el extremo opuesto hasta que intercepte a la linea de 65 grados,

trazada como lo indica el parrafo anterior, y el punto de encuentro daré la altura méxima buscada.
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ARTICULO 2800.- Todas las piezas destinadas a habitacion de dia o de noche, deberan estar
iluminadas y ventiladas por claros abiertos hacia los patios o calles.

ARTICULO 2810.- Los patios o cubos de luz para los servicios, cocinas, bafios, etc., cuando
la altura de las construcciones no pase de diez metros, podran tener como ancho minimo dos metros,
contados de muro a muro, en el caso de que no haya corredores; si los hay, el espacio abierto entre
los corredores no podra ser menor de dos metros.

ARTICULO 2820.- Si la altura de las construcciones que limitan el patio, pasa de diez
metros, el vano de luz de éste no podréa ser menor de un quinto de esa altura.

ARTICULO 2830.- Si las piezas destinadas a habitaciones o cocinas dan a una calle o patio
cubiertos por un tragaluz, se establecera en éste una superficie de ventilacion no menor del quinto
del area total del patio. (Reglamento de Construcciones para el Estado de Puebla, 1935, p. 28)

CAPITULO XVI.

DE LA FORMACION DE CALLES Y COLONIAS.

ARTICULO 2890.- Ningun particular podra proceder a la apertura o formacion de una calle,
sin la autorizacion del Ayuntamiento, quien le dara de acuerdo con las reglas del presente capitulo.

ARTICULO 2900.- Para que una calle o plaza sea considerada como via pablica, debera ser
recibida y abierta al transito por el Ayuntamiento.

ARTICULO 2910.- Las calles privadas se sujetaran, por lo que al ancho se refiere, a las
reglas establecidas en el capitulo XIV, de esta Ley.

ARTICULO 2920.- El establecimiento de nuevas colonias por particulares, requiere la
aprobacion del Ayuntamiento. EIl proyecto respectivo se sujetara a las siguientes condiciones:

a).- En caso de la existencia de planos generales de alineamiento, debera estar en perfecto

acuerdo con ellos.
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b).- Si no existieran dichos planos o en ellos estuvieran comprendidos sélo los terrenos en los
que se quieran formar nuevas calles, se trazaran éstas de manera que faciliten la circulacion, tanto
con las calles antiguas, como dentro de la misma colonia, y contribuyan a la belleza de esa parte de
la ciudad.

c).- Las calles estaran abiertas por sus dos extremos, para la comunicacion con las calles
adyacentes.

d).- La nivelacidn del terreno estara de acuerdo con la de las calles existentes de la ciudad y
conforme a las indicaciones que al efecto haga el Ayuntamiento.

e).- El pavimento del arroyo debera ser bombeado, es decir, con pendiente del centro hacia
las banquetas; esta pendiente no sera menor de tres por ciento.

f).- Las banquetas estaran levantadas en su guarnicion que sera de piedra, concreto o fierro
que las limite, no méas de 20 ni menos de 10 centimetros, para formar la canal. Las banquetas
tendran una pendiente no mayor de 4% ni menor de 2%. El ancho de las banquetas estara en
relacién con el de las calles a que pertenezcan. En general, no sera menor de 1/10 del ancho total de
la calle.

g).- La construccion de arroyos y banquetas que correspondan a calles abiertas por
particulares, se seguiran las mismas reglas que rigen a las existentes en la ciudad.

h).- Habra en el proyecto un terreno destinado a parque.

i).- En el proyecto se marcara una superficie cedida para mercados, escuelas u otros servicios
municipales, de acuerdo con el Ayuntamiento. (Reglamento de Construcciones para el Estado de
Puebla, 1935, pp. 29-30)

CAPITULO XIX.

DE LAS BARDAS EN TERRENOS SIN CONSTRUCCION
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ARTICULO 3160.- Todos los terrenos libres situados en las calles urbanizadas de la ciudad,
deberan bardearse.

ARTICULO 3170.- Las bardas se construiran de acuerdo a los alineamientos dados por el
Ayuntamiento. Su altura no serd menor de dos metros. Podra construirse con mamposteria de
cualquiera clase, lamina de fierro o reja metalica, siempre que sean resistentes. Podran también
hacerse de madera.

ARTICULO 318o0.- La obligacién de cercar los terrenos, se refiere al frente de estos hacia la
via publica.

ARTICULO 3190.- Los propietarios de los terrenos cercados estan obligados a cuidar del
buen estado de conservacidon de las bardas. (Reglamento de Construcciones para el Estado de Puebla,
1935, p. 32)

CAPITULO XXIII. DE LOS POSTES.

ARTICULO 3530.- Para la colocacion de postes en las vias publicas sera requisito
indispensable que las empresas y particulares obtengan previamente la licencia correspondiente del
Ayuntamiento.

ARTICULO 3540.- EI Ayuntamiento concedera las licencias o permisos para el
establecimiento de los postes, de acuerdo con las condiciones siguientes:

Se considerara dos clases de postes:

a).- Provisionales: los que s6lo hayan de permanecer por quince dias 0 menos.

b).- Permanentes: aquellos cuya instalacion se autorice por mas de quince dias.

ARTICULO 3550.- EI Ayuntamiento autorizara la colocacion de postes provisionales,
seflalando en la licencia o permiso respectivo las condiciones a las cuales deban sujetarse, de acuerdo

con lo prescrito en este Reglamento.
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ARTICULO 3560.- Las licencias para la colocacion de postes permanentes solo se
concederan a las personas o compafiias autorizadas con anterioridad por el Ayuntamiento, de
acuerdo con las condiciones estipuladas en sus respectivos contratos o concesiones y con lo
dispuesto en el presente Reglamento.

ARTICULO 3570.- Los postes provisionales o permanentes se colocaran por regla general a
la orilla

de las banquetas. En caso de que no haya banquetas se colocaran a la distancia de 1.50
metros de la linea de los edificios.

ARTICULO 3580.- En los jardines y paseos publicos, se colocaran los postes a la orilla de
las calles o calzadas destinadas al transito y siempre que sea posible dentro de los camellones o
prados.

[...]

ARTICULO 3630.- Los propietarios de los postes estan obligados a cuidar de que siempre
tengan las condiciones de seguridad necesarias y al efecto deben reponerlos cuando se hayan
destruido, cuando hayan perdido su posicion vertical o cuando por cualquier otro motivo amenace
peligro.

[...]

ARTICULO 3660.- Para la colocacién de postes, asi como para instalar los hilos de las
lineas, los concesionarios avisaran oportunamente al Ayuntamiento, quien dara sus érdenes a efecto
de que sus agentes inspeccionen las obras.

[...]

ARTICULO 3690.- Todos los postes permanentes tendran como distintivo, a dos metros del

suelo, una faja de 25 centimetros de ancho, pintada al aceite, del color o colores elegidos por cada
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propietario. Los colores se sujetaran a la aprobacion del Ayuntamiento, el que cuidara de que no se
usen por varios propietarios colores iguales o que puedan confundirse.

ARTICULO 3700.- Los propietarios estan obligados a conservar perfectamente visibles
dichos distintivos, y a renovar anualmente los colores que lo constituyen y la pintura del poste,
debiendo hacerlo antes, si para ello fuere requeridos por el Ayuntamiento. (Reglamento de
Construcciones para el Estado de Puebla, 1935, pp. 35-37)

“CAPITULO XXVIILI.

DE LAS CONSTRUCCIONES EN TERRENOS NO URBANIZADOS.

ARTICULO 4450.- Las construcciones ya existentes en terrenos no urbanizados, deberan
estar provistas de fosas sépticas del modelo y colocacion aprobados por el Ayuntamiento”
(Reglamento de Construcciones para el Estado de Puebla, 1935, p. 43).

Finalmente, y respecto a la segunda parte del reglamento, son concernientes al proyecto los
siguientes dos articulos:

ARTICULO 4490.- Todas las nuevas construcciones, a partir de la vigencia de este Reglamento,

deberan estar dotadas de sus servicios sanitarios de acuerdo con el Reglamento de Salubridad

Federal. En los lugares donde no exista drenaje, se proveeran de fosas sépticas.

ARTICULO 4500.- Las construcciones a que se refieren los articulos anteriores y que den
frente a la via pablica, estan obligadas a construir su banqueta de toda la longitud de dicho frente,
con un minimo de ancho de 1.50 y peralte de 0.10, previo alineamiento y nivelacion. (Reglamento de

Construcciones para el Estado de Puebla, 1935, p. 43)
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Anteproyecto

Programa Arquitectonico

Tabla 4 Programa arquitectonico del proyecto "Recinto agroturistico Sentsontla, productor de mezcal"
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Programa Arquitectonico

No. de m?2 m?2
Zona  Espacio Actividad / necesidad Sub espacio Cantidad Tipo de usuario Mobiliario Cantidad Orientacion
usuarios area  totales
Descarga de las pencas de _ _ ] ) Noreste (vientos
Descarga 1 Trabajadores (agricultores) 3 Tinas para almacenamiento 4 ) 15.00 15.00
maguey dominantes)
Corte de pencas y extraccion de ) ) )
» Trozado 1 Trabajadores (agricultores) 2 Bascula 1 Suroeste (puesta del sol  15.00  15.00
pifia
o N _ _ Horno, area para lefia y area para Noreste (vientos
Cocimiento de las pifias Horno 1 Trabajadores (agricultores) 4 ) ) 16.00 16.00
piedra predominantes)
Molienda de las pifias para . . i . . . .
Palenque . Molino 1 Trabajadores (agricultores) 1 Molino 1 Varias orientaciones 6.80 6.80
extraccion de bagazo
Publica
Fermentacion del bagazo previo . ) ) ) B Noreste (vientos
o Fermentacion 1 Trabajadores (agricultores) 2 Tinas de madera de 2 m de didmetro 6 ) 54.00 54.00
a la destilacion predominantes)
Proceso para la obtencion del o ) ) Horno y tinas de agua (maquinaria Noreste (vientos
Destilacion 1 Trabajadores (agricultores) 2 - ) 32.00 32.00
mezcal para fermentacion) predominantes)
Subtotal: 138.80
) ) Personal de suministro y Estanteria, mesas, estufas, Noreste (vientos
Restaurante Preparar alimentos Cocina 1 2 2 30.00 30.00

personal interno

refrigerador

predominantes)
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Programa Arquitectonico

Actividad / m? m?
Zona  Espacio Sub espacio  Cantidad Tipo de usuario No. de usuarios Mobiliario  Cantidad Orientacion
necesidad area  totales
Solicitar alimentos Barra 1 Personal interno y visitantes 2 Barra 1 Varias orientaciones 2.00 2.00
Degustar y _ o Capacidad minima de 50 ) _ ) )
) Comedor 1 Personal interno y visitantes Mesas con sillas 10 Varias orientaciones 40.00 40.00
alimentarse comensales
) ] ) o Capacidad minima de 15 ) Noreste (vientos
Restaurante Convivencia Terraza 2 Personal interno y visitantes o Mesas con sillas 5 ) 32.00 32.00
visitantes predominantes)
Necesidades Sanitarios de Hy o Noreste (vientos
L 2 Visitantes 2 WC y lavabos 2 ) 6.00 12.00
fisioldgicas M predominantes)
Subtotal:  116.00
Publica
Personal de suministro y personal _ ) )
Almacenar productos Bodega 1 ) 2 Estantes 7 Varias orientaciones 36.00 36.00
interno
) Tienda de _ o Vitrinas y _ ) )
Comerciar . 1 Personal interno y visitantes 2 7 Varias orientaciones 40.00  40.00
artesanias estantes
Comercio
. : . Mesas y o
Negociar Trueque 1 Personal interno y visitantes 2 7 Varias orientaciones 30.00 30.00
estantes
Subtotal:  106.00
Elaboracion de . _ _ Mesas y Noreste (vientos
Talleres Area de trabajo 1 Personal interno 4 4 ) 40.00  40.00
productos estantes predominantes)
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Programa Arquitectonico

Actividad / No. de m?2 m?2
Zona Espacio Sub espacio Cantidad  Tipo de usuario Mobiliario Cantidad Orientacion
necesidad usuarios area  totales
Almacenar Bodega 1 Personal interno 2 Vitrinas y estantes 4 Varias orientaciones 15.00 15.00
Empaquetar Area de embalaje 1 Personal interno 2 Mesas 2 Varias orientaciones 15.00 15.00
Talleres Almacenar Area de insumos 1 Personal interno 1 Vitrinas y estantes 4 Varias orientaciones 15.00 15.00
o Personal interno y o ) ] )
Mostrar Sala de exhibicion y venta 1 o 4 Mesas, vitrinas y estantes 2 Varias orientaciones 20.00  20.00
visitantes
Subtotal:  105.00
Publica

Recamara principal con bafio o Cama con buros, mueble de tv, tocador Noreste (vientos
Descanso 1 Visitantes 2 1 ) 16.00 16.00

completo y closet predominantes)

) . Cama con buros, mueble de tv, tocador
Descanso Recamaras 2 Visitantes 4 1 Suroeste (puestadel sol  12.00  12.00
y closet

) Necesidad . . Noreste (vientos
Hospedaje L Bafo completo 1 Visitantes 2 Regadera, WC y lavabo 1 ) 8.00 8.00

fisioldgica predominantes)
Descanso Terraza 2 Visitantes 4 Mesa con 4 sillas 1 Varias orientaciones 6.00 12.00

_ ) o Refrigerador, estufa con campana, tarja Noreste (vientos
Coccion Cocina 1 Visitantes 2 1 12.00 12.00

para fregadero

predominantes)
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Programa Arquitectonico

Actividad / No. de m?2 m?2
Zona Espacio Sub espacio Tipo de usuario Mobiliario Cantidad Orientacion
necesidad usuarios area  totales
Comer Comedor Visitantes 4 Mesa para 4 personas 1 Varias orientaciones 12.00 12.00
Descanso Sala de estar Visitantes 4 Sillones con cap. De 2 personas 2 Varias orientaciones 16.00  16.00
Necesidad L . Noreste (vientos
L Medio bafio Visitantes 1 WC y lavabos 1 _ 4.00 4.00
fisioldgica predominantes)
Servicios Patio de servicio Visitantes 4 Lavaderos y coladeras 1 Suroeste (puesta del sol 20.00  20.00
Publica  Hospedaje
o _ ) Maquinas para instalaciones hidraulicas ) ) ]
Servicios Cuarto de maquinas Personal interno 2 o 2 Varias orientaciones 10.00  10.00
y sanitarias
Recreacion Jardin Visitantes No definidos Jardineras 1 Varias orientaciones 30.00  30.00
] Estacionamiento . i . . :
Aparcamiento ] Visitantes 2 cajones Autos 2 Varias orientaciones 25.00 25.00
particular
Subtotal: 177.00
Comer Comederos Visitantes 50 Mesas con respectivas sillas 30 Varias orientaciones 60.00  60.00
Semi i _
o Area libre
publica . Personal interno y ) ) )
Degustar Degustacion 10 Estantes y mesas 20 Varias orientaciones 30.00 60.00

visitantes
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Programa Arquitectonico

No. de m?2 m?
Zona Espacio Actividad / necesidad Sub espacio Cantidad  Tipo de usuario Mobiliario Cantidad Orientacion
usuarios area  totales
) Personal interno y o ] ) ]
Reunirse Explanada 1 o No definidos N/A 0 Varias orientaciones 216.00 216.00
visitantes
i . Bancas, hamacas, sillas, Noreste (vientos
Descansar Area de descanso 1 Visitantes 20 ) 20 ) 30.00  30.00
Semi sombrillas predominantes)
s Area Libre
publica ] Estacionamiento o ) ] )
Estacionar auto 1 Visitantes 40 Autos 40 Varias orientaciones 250.00 250.00
general
Subtotal:  616.00
Recibir y dar informacion _, ) Escritorios para recepcion, _ _ _
Recepcion 1 Personal interno 6 ] 1 Varias orientaciones 12.00 12.00
general sillones para espera
Atender asuntos o ) o ] ) ] ) )
o Oficinas 3 Personal interno 3 Escritorio con sillas, libreo 1 Varias orientaciones 9.00 27.00
especificos
Acordar asuntos entre ) Mesa con capacidad de 8 _ _ _
] Sala de estar 1 Personal interno 8 . 1 Varias orientaciones 15.00 15.00
Area varias personas personas minimo
Privado o
administrativa _ _ Mesa con capacidad de 8 Noreste (vientos
Alimentarse Comedor 1 Personal interno 16 . 2 ) 15.00  15.00
personas minimo predominantes)
Necesidades fisiologicas  Sanitarios de Hy M 1 Personal interno 2 WC y lavabo 2 Varias orientaciones 3.00 3.00

Subtotal:  72.00
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Programa Arquitectonico

No. de
Zona Espacio Actividad / necesidad Subespacio  Cantidad Tipo de usuario Mobiliario Cantidad Orientacion m2 area  m? totales
usuarios
Area de lavado de Personal interno y Filtros y llenadores de ) ) )
Lavado de botellas o 10 Varias orientaciones 12.00 12.00
botellas visitantes botellas
Colocacion del mezcal en i Personal interno y Mesas para proceso de ) ) )
o Area de envasado 1 . 1 2 Varias orientaciones 12.00 12.00
empaques para comercializacion visitantes envasado
Bodega de
palenque . o . . .
Barricas para el afiejamiento del . ) Personal interno y Barricas de madera de Noreste (vientos
Area de barricas 1 o 2 12 ) 30.00 30.00
mezcal visitantes alrededor de 200l predominantes)
Resguardo de materiales y equipo ) ) Estanteria, mesa para ) ) )
y Almacen 1 Personal interno 1 . 2 Varias orientaciones 20.00 20.00
de produccion recepcion y control
Privada Subtotal  74.00
_ Trabajadores No
Cultivo de agave Agave 1 ) . N/A 1 N/A 100,339.01 100,339.01
(agricultores) definidos
) ) Trabajadores No o
Cultivo Cultivo de nopal Nopalera 1 ) o N/A 1 N/A Indefinido 0.00
(agricultores) definidos
Siembra de distintos tipos de o Trabajadores No .
] Indefinidos 1 _ o N/A 1 N/A Indefinido 0.00
arboles (agricultores) definidos

Subtotal 100,339.01
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Programa Arquitectonico

Zona Espacio Actividad / necesidad Sub espacio Cantidad Tipo de usuario No. de usuarios Mobiliario Cantidad Orientacion m? area m? totales
) L Sanitarios de Hy ) 2 (hombre y WCs, lavabos, mingitorios Noreste (vientos
Necesidad fisiologica 2 Personal interno _ o ) 51.84 51.84
M mujeres) (en sanitarios hombres) predominantes)
Resguardo de maquinaria Equipos de hidroneumaticos _
) _ _ Cuarto de ) _ No Noreste (vientos
necesaria para funcionamiento ) 1 Personal interno 1 0 equipos por bombas o ) 100.00 100.00
) ) maquinas ) definidos predominantes)
de todas las instalaciones hidropresoras
_ ) o Personal de suministro,
Alojo y desalojo de suministros ) ) ) Suroeste (puesta
o o Patio de maniobras 1 trabajadores y personal 1 N/A 0 250.00  250.00
0 maquinaria por mantenimiento ) del sol
interno
Privada Servicios
Entrada designada para . . . .
o ) o Distribuidores, trabajadores Caseta de vigilancia y Varias
distribuidores o personal interno  Acceso de servicio 1 ] 1 1 ) ) 100.00  100.00
o y persona interno pluma orientaciones
0 externo de mantenimiento
_ _ Visitantes, distribuidores, 5 (publico, Caseta de vigilancia, )
] Estacionamiento o o ) Noreste (vientos
Alojo de vehiculos 1 personal de mantenimiento personal, servicios, mddulo de tickets y pluma 1 4,812.97 4,812.97

de servicio

y trabajadores

cabafias y palenque)

automatizada

predominantes)

Subtotal: 5,314.81

Total 107,058.62

Nota: N/A significa No Aplica.
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Matriz De Interrelacion Diagrama De Funcionamiento

Figura 135 Matriz de interrelacion recinto agroturistico Figura 136 Diagrama de funcionamiento recinto agroturistico Sentsontla
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Nota: Diagrama elaborado en 2020 por Angel Flores C.

E
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Nota: Matriz elaborada en 2020 por Angel Flores C.
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Terreno Destinado Al Desarrollo Del Proyecto

Figura 137 Mapa de macro ubicacién del terreno del proyecto
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Nota: En el mapa se puede apreciar resaltado con contorno de color rojo toda el area que comprende en municipio de Huatlatlauca y la chincheta de color azul es la ubicacion del terreno destinado al proyecto de recinto

agroturistico Sentsontla. Mapa elaborado en 2020 por Martin Amador R. con la ayuda, informacion e imagenes satelitales obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps).
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Figura 138 Mapa de micro ubicacion del terreno del proyecto y sus vialidades Figura 139 Mapa de micro ubiacién del terreno del proyecto, superficie y medidas

Superficie

130,566.47 m°

Nota: Mapa elaborado en 2020 por Martin Amador R. con la ayuda, informacién e imagenes satelitales Nota: Mapa elaborado en 2020 por Martin Amador R. con la ayuda, informacion e imagenes satelitales

obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps). obtenidas de Google Maps (https://www.google.com.mx/maps).
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Zonificacién Del Proyecto
Plano De Manchas Inicial

Figura 140 Zonificacion del proyecto, plano de manchas inicial
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Nota: Por medio de este recurso de disefio se comenzé a analizar la disposicion preliminar de los espacios necesarios dentro del terreno destinado para el proyecto. Plano elaborado en 2020 por Miriam J. Durén B.
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Plano Topografico Del Terreno Del Proyecto

Figura 141 Curvas de nivel del terreno del proyecto

Nota: Se tomo en consideracion la topografia del terreno para proponer una mas adecuada zonificacion. Mapa elaborado en 2020 por Martin Amador R. con la ayuda, informacion e imagenes satelitales obtenidas de los

sofwares Google Earth (https://earth.google.com/web/) y Global Mapper (https://www.bluemarblegeo.com/global-mapper/).
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Cortes Topograficos Del Terreno Del Proyecto

Figura 142 Corte Topografico 1 Noroeste a Sureste

Zonificacion actual
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— Lineade corte
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. Area administrativa

Nota: Corte elaborado en 2020 por Angel Flores C. Con ayuda, informacion e iméagenes obtenidas del sofware Google Earth (https://earth.google.com/web/).
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Figura 143 Corte Topografico 2 Noreste a Suroeste

Zonificacion actual
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Nota: En este corte no se aprecia la excavacion y la profundidad de la olla de agua, debido a que el software no cuenta con dicha informacion y no se refleja en el corte original consultado. Corte elaborado en 2020 por Angel

Flores C. Con ayuda, informacion e iméagenes obtenidas del sofware Google Earth (https://earth.google.com/web/).
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Figura 144 Corte Topografico 3 Noreste a Suroeste
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Nota: Corte elaborado en 2020 por Angel Flores C. Con ayuda, informacion e iméagenes obtenidas del sofware Google Earth (https://earth.google.com/web/).
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Figura 145 Corte Topografico 4 Noreste a Suroeste
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Nota: Corte elaborado en 2020 por Angel Flores C. Con ayuda, informacion e iméagenes obtenidas del sofware Google Earth (https://earth.google.com/web/).
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Figura 146 Corte Topografico 5 Noroeste a Sureste

Zonificacion actual
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Nota: Corte elaborado en 2020 por Angel Flores C. Con ayuda, informacion e iméagenes obtenidas del sofware Google Earth (https://earth.google.com/web/).
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Plano De Manchas Final

Figura 147 Zonificacion del proyecto, plano de manchas final
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Nota: En esta ilustracion se puede ya notar una idea mucho mas pulida de las zonas necesarias en el proyecto y su localizacion propuesta dentro del terreno. Plano elaborado en 2020 por Angel Flores C.
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Concepto De Disefio - Explicacion Y Desarrollo

Figura 148 Evolucion del concepto de disefio del proyecto
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Nota: llustraciones elaboradas en 2020 por Angel Flores C.
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RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL
Determinacion De La Produccidon Deseada, Mobiliarios Y Capacidades Necesarias

Con base en toda la investigacion e informacion recabada y expuesta a lo largo del presente
documento, se llegd a la determinacién de que la cantidad de litros que se desea producir en el proyecto es
de 9,000 por afio. Con una temporada de produccién/elaboracion de 6 meses, de diciembre a mayo,
coincidente con la de productores del estado de Guerrero. Esto dado por razones del temporal, es decir, para
para aprovechar los meses con mayor probabilidad de precipitacion en Huatlatlauca para la siembra y
cultivo de los agaves, que vendrian siendo aproximadamente los otros 6 meses restantes del afio, de junio a
noviembre (tal como lo sustenta la Figura 149, grafica ya anteriormente vista en el apartado de
precipitacion, dentro del analisis de sitio). Ademas, dentro de ese periodo se contemplan los ultimos dias del
altimo mes aproximadamente, para la jima de los agaves ya maduros y listos para pasar a la etapa de
produccion de mezcal dentro del palenque.
Puntos Clave De La Investigacion

A manera de repaso, se enlistan algunos puntos clave de la investigacion que sirvieron como base
para la determinacion de los litros deseados a producir en el afio, medidas del mobiliario necesario existente
en otros casos analogos al proyecto, materiales, cantidades, capacidades, tiempos de elaboracion, costos de
materia prima, entre otros factores ligados a la obtencion de la bebida, contenidos en su mayoria dentro del
apartado de “Proceso De Elaboracion Del Mezcal” del marco tedrico. Dando como resultado del analisis de
toda la informacion, los detalles del apartado siguiente:

Cuidado Y Siembra De Los Hijuelos De Los Agaves

“Se siembran estos hijuelos en invernaderos hasta que le salgan raices (de 3 a 4 afios).
Posteriormente son transplantados [sic] al lugar definitivo hasta que alcancen el tamafio necesario para

cosecharlos (tardan alrededor de 7 afios en desarrollarse)”. (Casa Mezcal NY, 2009, parr. 14)
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“Dependiendo de su tipo, el agave tarda entre 5 y 12 afios para estar listo” (Revista La Campifia,
2018, 3m58s).

“La elaboracién del mezcal empieza cuando, después de 8 a 9 afios, la siembra del maguey llega a su
madurez” (Casa Mezcal NY, 2009, parr. 17).

“6 a 8 afios” acorde a Produccion del Mezcal, s.f, parr. 2.

“Algunas especies de agaves silvestres tardan mucho tiempo en llegar a su punto de maduracion,

algunos hasta 30 afios” (TodoMezcal.com, s.f.-b, parr. 5).

Figura 149 Probabilidad diaria de precipitacion en Huatlatlauca
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Nota: Adaptado de “El climay el tiempo promedio en todo el afio en Huatlatlauca México” [Grafica]
(Precipitacién), por WeatherSpark.com, s.f., (https://es.weatherspark.com/y/6480/Clima-promedio-en-
Huatlatlauca-M%C3%A9xico-durante-todo-el-a%C3%B10) Todos los derechos reservados [s.f.] por

Licenciatario.
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El Horno Y La Coccion De Las Pifias

[El agave] se selecciona segun su tamafio, para facilitar su manejo y coccién dentro de un horno
conico hecho en la tierra [“con un diametro aproximado de 2,5 a 3,5 m (8-12 ft)” (Produccion del
Mezcal, s.f, parr. 4)]. Este es calentado previamente a base de lefia, ademas de agregar piedras de rio
para concentrar el calor. Las "pifias"” se acomodan en el horno y se cubren con bagazo y mantas
durante un periodo de 3 dias [4 o hasta 6 dependiendo la cantidad de pifias] [“a temperaturas de entre
800° y 900° C” (Proceso de elaboracion, 2018, Coccion)]. (Casa Mezcal NY, 2009, parr. 17)

El maguey en el horno se cuece durante tres dias, al tercero se destapa, y después se deja
enfriar alrededor de dos mas. Este horno [del palenque del productor de mezcal oaxaquefio EI Rey
Zapoteco] tiene tres metros de profundidad y una capacidad de ocho a diez toneladas. Usualmente se
usa el agave espadin que rinde de ocho a doce kilogramos de maguey para un litro de mezcal.
(comunicacion personal, marzo 2019)

Piedra Tahona Y La Molienda

Cuando la coccion de las "pifias" llega al punto ideal, éstas son removidas y colocadas dentro de un
aro de piedra, de aproximadamente 5 metros de didmetro para iniciar la molienda [“un aro de piedra
o de concreto de unos 3 m (12 ft) de diametro” acorde a Produccion del Mezcal, s.f, parr. 5], en el
centro hay un poste vertical que conecta un eje a una enorme rueda de piedra. Esta rueda es
arrastrada alrededor del aro por un burro o caballo para machacar el maguey. (Casa Mezcal NY,
2009, parr. 18)

[Piedra Tahona es una] figura redonda de piedra o cemento, que sirve para moler el agave
cocido. Posee forma circular, y gira dentro de otra piedra de aproximadamente 500 kilos, tirada o

jalada por un animal de carga (caballo o mula). (SECTUR, s.f,, p. 3)
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En el molino de piedra, que en este caso [del palenque de El Rey Zapoteco] pesa
aproximadamente media tonelada, se destaza el maguey en trozos para machacarlo y se amarra el
caballo a la piedra para moler las pencas del maguey. Un tanto se machaca de dos a seis horas.
(comunicacion personal, marzo 2019)

Tinas De Fermentacion
El maguey machacado se coloca dentro de barricas de roble, con capacidad de 300 galones [1,135.62
litros], y se afiade un porcentaje de agua (5 a 10%).

El tepache, resultado de la mezcla, se deja descubierto para fermentacion natural, s6lo con su
propia levadura. Este proceso dura de 4 a 30 dias dependiendo de la temperatura ambiente. (Casa
Mezcal NY, 2009, parrafos 18-19)

Existen dos formas de fermentacion del agave: natural y acelerada. En la primera como su
nombre indica, no se adiciona ningun quimico para acelerar el proceso de fermentacion, que
dependiendo de la temperatura medioambiental, el tipo de tina, el tipo de agave, etcétera, puede ser
de 8 a 20 dias. Y en la fermentacion acelerada se agregan quimicos como el sulfato de amonio y una
cascara de un arbol llamado timbre. (Sanchez, A., s.f., como se cité en TodoMezcal.com, s.f.-d,
parrafo 5)

La masa es entonces colocada en tinas de madera [encino y pino] de 1000 a 2000 litros (300-
500 galones) y se agrega la mayor parte de agua a la mezcla. En algunas ocasiones se le agrega un
porcentaje de otros azucares (permitido hasta un 80 % agave y 20% otros azucares) a la masa
(bagazo) y se cubre con el propio agave triturado y se deja fermentar naturalmente con sus propias
levaduras y microorganismos de tres a quince dias. (Produccion del Mezcal, s.f, parr. 6)

Las tinas de fermentacion son de pino, se agrega lo obtenido en el molino y con poco de agua

se mezcla. El proceso de fermentacion varia, en tiempos de frio diecinueve dias, en tiempos de calor

~.F4ABUAP \‘;enmlﬁiﬂ

2020-2024 44 & RECINTO MEZCALERO




RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

cinco dias [0 puede ser en un rango de entre 8 y 12 dias dependiendo el clima]. (comunicacion
personal, marzo 2019)

Alambiques Y La Destilacién

El tepache, con los sélidos y liquidos, es transferido a un alambique de ceramica o de cobre. Un
sombrero de cobre se coloca arriba del alambique y la mezcla se calienta, evapora y condensa
lentamente a través de un serpentin que gota a gota deposita el mezcal en un recipiente de
recoleccion. (Casa Mezcal NY, 2009, péarr. 19)

Una vez fermentado el maguey, con cubetas, se vierte en los alambiques. Colocada la mezcla
fermentada ahi, se prende fuego, se hierve y todo el sabor, olor, azlicares se evaporan por un tubo
que pasa [después por un serpentin sumergido] por agua fria donde se condensa.

El mezcal debe tener una refinacion, para separar el agua que se agregé en la tina de
fermentacion, por eso mismo lo destilado se vuelve a colocar en el alambique para repetir el proceso,
para obtener un mezcal puro. El proceso de destilacion dura de doce a quince horas para destilar
unos cuarenta litros de mezcal. (comunicacion personal, marzo 2019)

Los destiladores pueden ser sencillos como el filipino y construirse con ollas de barro, cazos,
troncos y carrizos. También hay alambiques de tipo arabe, rasticos o industriales con calderas y
serpentines de cobre o acero inoxidable. En ambos casos la destilacidn es discontinua. También se
utilizan columnas de destilacién continua. (CONABIO et al., 2006, Hacer mezcal - Destilar)
Reposado, Afiejamiento Y Envasado Del Mezcal
El mezcal se afieja rapidamente en comparacion con otros fermentados. Se almacena en grandes
barriles de madera por periodos de 2 meses a 7 afios. Durante este tiempo el mezcal adquiere un

color dorado, y su sabor esta influido por los barriles de madera. Entre mas tiempo se deja afiejar,
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adquiere un color mas oscuro y se nota la diferencia en su sabor. (Produccion del Mezcal, s.f,
parrafos 9-10)
Los silvestres pasan inmediatamente a envasarse. En el caso del espadin, se almacena en una barrica
por cierto tiempo, los reposados meses y los afiejos afios. Entre mas afios, el mezcal es més caro,
porque la barrica al almacenar el mezcal, entre méas tiempo pasa, esta absorbe el liquido. De esta
manera una barrica que contiene 200 litros en un principio, al paso de 10 afios, quedarian solamente
alrededor de 15 litros.

En el caso de los mezcales abocados, mezcales con plantas o gusanos, se recolectan los
gusanos por debajo del maguey y se cuecen en un comal, después se colocan en una barrica durante
dos meses, lo que le da un sabor y olor agregado. (comunicacion personal, marzo 2019)

Por Gltimo, igualmente fueron de especial utilidad, datos de los apartados: “Determinacién De

Dimensiones De Una Planta De Agave” y “Necesidades De Inversion Para El Establecimiento Y
Funcionamiento De Una Fabrica Tradicional De Mezcal”, contenidos ambos en el marco teérico del

presente documento.
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RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Detalles Del Mobiliario Necesario

Horno

Figura 150 Detalle del horno del palenque del recinto agroturistico Sentsontla
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_$_NPT -3.00

Horno

Especificaciones

1 pifia de maguey pesa de 30 a 35 kg

10 kg de maguey rinden 1 litro de mezcal

costo de maguey en campo $600/tonelada
Recolecta de pencas de maguey

despues de 6 anos; de 2 a 5 dias
Cocimiento de las pencas

en el horno; 3 dias

Reposo de las pencas despues
del horno; 4 a 5 dias

-Capacidad de horno;

15 a 17 toneladas = 500 pifias de capacidad.

Capacidad media instalada para producir 1500 litros
mensuales con un periodo de diciembre a mayo

La produccién de mezcal en este ciclo alcanza los
9,000 litros/ciclo/fabrica.

corte longitudinal

243

2.42

—— 046 |

1.54
0.:56 l
—— 0.46
Maguey Maguey
Alzado ——  Planta
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Nota: Detalle elaborado en 2021 por Angel Flores C. Con ayuda de informacion de diversas fuentes citadas en la presente tesis Recinto Agroturistico “Sentsontla” Para La Produccion Artesanal De Mezcal, En La Localidad

De San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla (2022).
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Molino

Figura 151 Detalle del molino del palenque del recinto agroturistico Sentsontla

Especificaciones

capacidad promedio de molino; 2.12 toneladas
10 kg de maguey rinden 1 litro de mezcal
costo de maguey en campo $600/tonelada
Molienda por tanto, de 2 a 6 horas

Molienda por capacidad de horno;
de 4 a 8 dias

-caracteristicas de piedra;

peso estimado de piedra; 565 kg
radio; 60 cm

grosor; 50 cm

—=0.7 ——

3

5
Molino

Planta Arquitectonica

Ranura en tubo de acero 4"

Muro de

columna
bagazo—\ confinamiento
NPT +-0.00 NPT + - 0.00
0.45 0.85——0.7——0.85 0.45 — 105 ——12——105—
3.3 33
Molino Molino
Corte longitudinal — Alzado

Nota: Detalle elaborado en 2021 por Angel Flores C. Con ayuda de informacion de diversas fuentes citadas en la presente tesis Recinto Agroturistico “Sentsontla” Para La Produccion Artesanal De Mezcal, En La Localidad

De San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla (2022).
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Tinas De Fermentacién

Figura 152 Detalle de las tinas de fermentacion del palenque del recinto agroturistico Sentsontla

Especificaciones
10 tinas para fementacion de madera
1 litro pesa 1 kilogramo
Plataforma giratoria por tina
1 tina tiene una capacidad de 1,500 litros

3.8 capacidad del area de fermentacion de 15,000 litros
Estimado de fermentacion; 7 dias
dependiendo las temperatuas y el clima

-caracteristicas de cada tina;
Exterior:
diametro; 130cm / altura; 145 cm
Interior:
diametro; 120cm / altura;140cm
volumen:
1.583 m3 = 1583 litros
Fermentacion
planta

1.4
' tina alzado

— 13—

1.3
’ tina planta
_¢ NPT +-0.00
6.8
Fermentacion Fermentacion
alzado —— mobiliario

Nota: Detalle elaborado en 2021 por Angel Flores C. Con ayuda de informacion de diversas fuentes citadas en la presente tesis Recinto Agroturistico “Sentsontla” Para La Produccion Artesanal De Mezcal, En La Localidad

De San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla (2022).
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RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Alambique Para Destilacion

Figura 153 Detalle de los alambiques del palenque del recinto agroturistico Sentsontla

3
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Destilacion

planta

Serpentin

Cabeza

-

Refrigerante

Agua

2! , »Barril

1.5 05—1.02 —
322

Destilacion

alzado

Especificaciones

Alambique de cobre de 500 It

Bases de alambique y serpentin
de ladrillo y concreto

3 sistemas de destilacion para el palenque
con un total de capacidad de 1500 It

De 12 a 15 horas para destilar
40 It de mezcal por alambique

Para producir los 1500 litros se necesitara
de 12 a 15 dias en los tres alambiques

-caracteristicas de cada barril;

altura: 92 cm
diametro de tapa: 55 cm

diametro de panza: 62 cm
capacidad de 200 It

055
i

055 =—__(gp —

Destilacion

mobiliario
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Nota: Detalle elaborado en 2021 por Angel Flores C. Con ayuda de informacion de diversas fuentes citadas en la presente tesis Recinto Agroturistico “Sentsontla” Para La Produccion Artesanal De Mezcal, En La Localidad

De San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla (2022).
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Envasado

Figura 154 Detalle de la maquina de lavado, mesa de secado, llenadora y etiquetadora de botellas del palenque del recinto agroturistico Sentsontla

Envasado

Mobiliario

— 144 —

(ONONONORONO;
(ONONONONRONO;

Especificaciones

. Lavado de botellas
12 piezas

0.9 0.9 Mesa de secado de botellas

24 huecos

6 valvulas

Etiguetadora de botellas

2
. Llenadora de botellas
@

Nota: Detalles elaborados en 2021 por Angel Flores C. Con ayuda de informacion de diversas fuentes citadas en la presente tesis Recinto Agroturistico “Sentsontla” Para La Produccién Artesanal De Mezcal, En La

Localidad De San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla (2022).
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RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL
Bodega Y Barricas

Figura 155 Detalle de las barricas/barriles del palenque del recinto agroturistico Sentsontla

Bodega

Mobiliario

— 206 ——

Modulo de barriles
9 piezas

El mezcal se afneja por

periodos de 2 meses a 5 anos

1,500 It se almacenan en 7.5 barriles
9,000 It se almacenan en 45 barriles

5 modulos de barriles se necesitan
para cumplir un ciclo

Capacidad de almacenaje de palenque
13 modulos = 117 barriles

— 0.74 —

cava 90 botellas
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Nota: Detalle elaborado en 2021 por Angel Flores C. Con ayuda de informacion de diversas fuentes citadas en la presente tesis Recinto Agroturistico “Sentsontla” Para La Produccion Artesanal De Mezcal, En La Localidad

De San Baltazar Quetzalapa, Huatlatlauca, Puebla (2022).
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RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL
Produccion Y Duracion Del Proceso De Elaboracion Del Mezcal

Es asi como, para condensar toda la informacion, en la siguiente Tabla 5 se muestran las etapas del
proceso de elaboracion del mezcal, que se llevaran a cabo especificamente dentro del palenque del recinto
agroturistico Sentsontla, exceptuando mencionar la inicial descarga de las pifias en una zona cercana al
horno, asi como su pesado (ambas fases previas a la coccion). Todas las cuales ocurren en secuencia,
conformando un ciclo con cada conclusién (desde iniciar el horneado hasta finalizar el envasado del
mezcal). Después, se detallan las capacidades unitarias de cada tipo de mobiliario, y en funcién de la
capacidad de produccion por ciclo del tnico horno con el que contara en el palenque (15,000 kg), se
determind sucesivamente la cantidad de mobiliario necesario, por cada tipo, para poder procesar la totalidad
de kg de pifias. Asi tenemos que, para procesar los 15,000 kg provenientes del horno (después de pasados 8
dias que dura la coccion), se requeriran 8 tandas de molienda, ya que igualmente se contara con una sola
piedra tahona en el palenque, como es lo mas usual. Subsecuentemente para fermentar todo lo molido, haran
falta al menos 10 tinas de 1,500 litros de capacidad, 3 alambiques de 500 litros cada uno para destilar, 7 y
medio barricas (barriles) para almacenar lo destilado (donde dependiendo el tipo de mezcal que se quiera
obtener, se podra dejar reposar y afiejar por cierto tiempo), para finalmente envasarlo en 1,500 botellas.
Dando a su vez como resultado 1,500 litros de mezcal a la conclusion de cada ciclo del proceso de
elaboracién, dentro de un periodo de 40 dias aproximadamente. Este tiempo podria aumentar dependiendo
de varios factores tanto climaticos, econémicos o cualquier otro que afectara de alguna manera el proceso,
pero nos da una buena idea de cuanto puede tomar un ciclo completo.

La produccion maxima estimada corresponde a los buscados 9,000 litros por afio, en 6 ciclos. Esto
dado en funcion de los 6 meses donde se realizara el proceso completo, iniciando un ciclo cada mes

practicamente, de diciembre a mayo.

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA

160

Por ultimo, la capacidad total de almacenamiento del palenque sera de 117 barriles, que equivalen a

15.6 ciclos de produccion, lo que significa que tendrian que transcurrir 2.6 afios de acumulacion continua

del producto, sin vender ni una sola botella, para que la capacidad de almacenaje se viera rebasada.

Tabla 5 Estimacion de produccion y duracion del proceso de elaboracion del mezcal

Funcionamiento del palenque

Etapas Mobiliario Capacidad Produccion/ Ciclo  Mobiliario Necesario  Duracion

Horno Horno 15,000 kg 1 horno (1 tanda) 8 dias

Molino Molino 2,000 kg 15,000 kg 1 molino (7.5 tandas) 6 dias
Fermentacion Tina 1,500 litros 10 tinas (1 tanda c/u) 7 dias

Destilacion ~ Alambique 500 litros
Bodega Barril 200 litros 1,500 litros

Envasado Botella 1 litro

3 alambiques (1 tanda c/u) 15 dias

7.5 barriles

1,500 botellas

2 dias

2 dias

Total: Litros Por Ciclo 1,500 litros

Total: Duracion Por Ciclo 40 dias

Maéxima produccion por afio: 6 ciclos = 45 barriles = 9,000 litros

Capacidad total de almacenaje del palenque: 15.6 ciclos = 117 barriles = 23,400 litros

Nota: Tabla elaborada en 2021 por Angel Flores C.
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RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Funcionamiento Del Palenque

Ya contando con todos los elementos necesarios para conformar el palenque: proceso, capacidades, mobiliario, cantidades, tiempos, etc. Se procedio con el disefio del inmueble, donde en la planta arquitectonica

siguiente se podra apreciar de mejor manera todo el funcionamiento y uso de las instalaciones, explicando también cuales son las circulaciones y recorridos propuestos dependiendo del tipo de usuario.

Planta Arquitectonica Del Palenque

Figura 156 Planta arquitectonica del palenque del recinto agroturistico Sentsontla
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Nota: Planta elaborada en 2021 por Angel Flores C.
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Funcionamiento Del Palenque En Planta Arquitectonica

Figura 157 Funcionamiento del palenque en planta arquitecténica
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Nota: Planta elaborada en 2021 por Angel Flores C.
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Circulacion Y Recorrido De Los Trabajadores Del Palenque En Planta Arquitectonica

Figura 158 Circulacion y recorrido de los trabajadores del palenque en planta arquitectonica
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Circulacion Y Recorrido De Los Visitantes Del Palenque En Planta Arquitectonica

Figura 159 Circulacion y recorrido de los visitantes del palengue en planta arquitectonica
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Detalle De Las Pajareras Para Los Cenzontles
Por ultimo, se anexa el siguiente detalle de las pajareras, Figura 160, que se instalaran en las areas designadas como habitat para los cenzontles. Con el fin de que les sirvan como refugio, para hacer sus nidos e incluso

un area donde se les provea de comida y agua.

Figura 160 Detalle de las pajareras para los cenzontles

Nido para aves
1.50 m

< »>
1.50 m

Vista aerea

3.00 m Nido para aves

1.50 m Isométrico pajarera

Nota: Detalle elaborado en 2021 por Angel Flores C.

%BUAP *‘;enmlﬁig

2020-2024 @4 & RECINTO MEZCALE
ESTUDIANTES

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA




RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Planos Arquitectonicos De Conjunto Y Detalles De Areas

Figura 161 Conjunto - Planta Arquitectdnica
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RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Figura 162 Conjunto - Planta De Azotea
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Figura 163 Conjunto - Detalles De Areas Arquitectonicos
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Figura 164 Conjunto - Detalles De Areas De Azotea
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Planos Arquitectonicos Por Edificio
Area Recibidor

Figura 165 Area Recibidor - Planos Arquitectonicos
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Palenque

Figura 166 Palenque - Planos Arquitecténicos
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Figura 167 Palenque - Fachadas Y Cortes
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Restaurante

Figura 168 Restaurante - Planos Arquitectonicos

. R 7 N\
e N W
i
cr R ()3 {Er <Fr “AF 8- (c- <D+ {EF Fr
T T id T T T 2020-2024
30 20 ESTUDANTES
30 30
: PR PR A | .
G 5 &
suse HNPT 000 supe BT 4P P’ wﬁﬁ’NFT:ooo | 5: | ‘ B 4
——% - — bl . i3 C = E 2 —— -
4 +—= = I —r -(1)* — === - ! = — | o (1
anitarios Bodega [ oo
5
NPT +0.45 NPT+045 || ‘ | A K 2
P G zZ_X =N P & pa
\ W % S l . ': T‘ | '\%J \3) fl' RSXED RERRIREN R RN et b 2}
‘ r‘—ﬂm"‘s—’mcma ! | ﬁ“’“"m_ 2 diente 4.17 % |
Y ! e 4 penaiente 4.
e 4 sues 5 5
Fregaderos EH iH 2 i ‘ 1 EE L A : ‘ s
NgrruA 17— —  — i i = l"g“b = - —(’33' HBg= | —frrae—= st =— [( | 3
T ‘ PT 0.5 ” 2] sjﬂ R 2 g E( S
= = - {;} if o
i / DIRECCION:
h‘ &3] ./ A A '
— | el | = Lo 7 fre R\ SRS W Y - San Baltazar Quetzalapa,
—‘_’J_‘; P EEATR —{k ) [— | S SRR CRRE R ) {a) Huatlatlauca, Puebla
%
- A A CONTENIDO:
\: _‘VNPT_‘UAE_ = T = —= ] —w— @ N S Smp S —— _pénﬁn-teﬂf%_ ] I— _I' e e e S | i mwll # (5\} Planos Arquitectonicos Restaurante
T - L L 2
- pendiente 6. e
< T SC,
35 39 < Indicada
o | . -l
6—31— 11 == ——— — £ o B P O o 5l O [ Y - 31—
<631 | [E Sl =P T ={e) E SIMBOLOGIA
3,5 el | ) 35 (o]
‘estibulo
i HNPT+045 5 I(Q
\ E A
417 -3 1T & *‘ R e E e It an K pendiente 6.36 % pendiente 4.17 % i | Wy z
: CHH e — &
; i ] 4
N i b ][I : s “
©— | 1t —?— = IR B R 3 640k Fecee CeCaues s ] 8) (o)
: \ ] i o
~ J,‘ ‘ Area libre Y]
S 4§ r— | | NPT +045 2 n E|
(- { K ndiente 4.17 % (9} T T |
& I ] *' B i i || NOTAS DE PLANO
P | ! 1 -Areas y Accesos indicados
10— | — — =] —FF —_ — — A -o— = — | —0r z
a8 0)
| ‘ [t atel O
o] RS A x 2
{11 | an b4
R T : =
| Acceso ‘ | | | B 4 (@]
NPT 000
| I 52 ‘ & I 6 ‘ o) 5 .
30 L BN ‘1\\ ‘."\ {
NS D
| 1 L L i ! \\eeeie
Ay {8 0o ® © © Q) ® NG UG
T 2 N T "l o G L g \ }000 PN ARG
. ) ASESORES:
Planta Arquitectonica Restaurante Planta de Azotea Restaurante .
TR ASTEE A TR ARQ MARIANA MORALES TAPIA
——— esc: 1:250 ——  esc: 1:250 ARQ. NOEMI ZAHIRA VAZQUEZ GOMEZ
i JS—
TANIA GEGRGETTE CASTELLO BONILLA 01509506
CLAUDIA CONTRERAS WERNANDEE 201556726
ANGEL FLORES CORONA 201538234
N DTN OURAN BaEzA  a016es1as
CLAVE
RMS2022 PARE 01
\
N\ 4 A

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA

2020-2024 @4 & RECINTO MEZCALE
ESTUDIANTES

%BUAP *‘;enmlﬁig




RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Figura 169 Restaurante - Fachadas Y Cortes
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Talleres

Figura 170 Talleres - Planos Arquitectonicos
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Figura 171 Talleres - Fachadas Y Cortes
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Comercio

Figura 172 Comercio - Planos Arquitectonicos
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Figura 173 Comercio - Fachadas Y Cortes

178

4

INPT + 0.4
NPT + - 0.00 -

NPT+500

4

Fachada Principal Comercio

esc: 1: 100

¢NPT*+ 400
NPT + 3.50

NPT +0.00

5.42 ‘ 5.42

5.42 T 5.42

| Corte Longitudinal A-A'
——————————esc 1:100

4

4NPT +0.45 ISR T
NPT +0.00

=
~J

a

Corte Tranversal B-B'
esc: 1: 100

020-2024
ESTUDIANTES

DIRECCION:

San Baltazar Quetzalapa,
Huatlatlauca, Puebla

Fachadas y Cortes Comercio

ESCALA
Indicada

| simBologia |

‘ CONTENIDG: ‘

| NOTASDEPLANO |

-Acotacion en metros.
-Areas y Accesos indicados

E RECINTO MEZCALERO SENTSONTLA

T A
AW F\D
W
\ e TS m_UC
%)(} " REINTO MFEFCAIBIO
ASESORES:

ARQ MARIANA MORALFS TAPIA
ARQ. NOEWI ZAHIRA VAZQUEZ GOMEZ

MARTIN AMADOR ROIAS 201500308
TANIA GEORGETTE CASTILLO BONILLA 201509596
CLAUDIA CONTRERAS HERNANDEZ 201550720

ANGEL FLORES CORONA 201538234
MIRIAM JUDITH DURAN BAEZA 201688135
CLAVE

RMS2022 PACO 02

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA

FACULTAD DE ARQUITECTURA

-F4ABUAP \‘ sentsoilia

2020 2024 & & & RECINTO MEZCALERO




179
RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Administracién

Figura 174 Administracion - Planos Arquitecténicos
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Cabanfas

Figura 175 Cabafas — Planos Arquitectonicos
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Figura 176 Cabarias — Fachadas Y Cortes
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Renders
Conjunto

Figura 177 Conjunto Recinto Agroturistico Sentsontla 1

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 178 Conjunto Recinto Agroturistico Sentsontla 2
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Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Acceso Peatonal

Figura 179 Acceso Peatonal Al Recinto Agroturistico Sentsontla 1

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 180 Acceso Peatonal Al Recinto Agroturistico Sentsontla 2

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 181 Acceso Peatonal Al Recinto Agroturistico Sentsontla 3

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Area Recibidor

Figura 182 Area Recibidor 1

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 183 Area Recibidor 2

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 184 Area Recibidor 3

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 185 Area Recibidor 4

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Area De Descanso

Figura 186 Area De Descanso 1

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 187 Area De Descanso 2

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Palenque

Figura 188 Palenque 1

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 189 Palenque 2
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Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 190 Palenque 3
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Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Area De Cenzontles

Figura 191 Area De Cenzontles 1

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 192 Area De Cenzontles 2

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 193 Area De Cenzontles 3

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Restaurante

Figura 194 Restaurante
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Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 195 Restaurante — Terraza

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Administracién

Figura 196 Administracion 1

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 197 Administracion 2

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Talleres

Figura 198 Talleres 1

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 199 Talleres 2
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Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Comercio

Figura 200 Comercio 1

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 201 Comercio 2

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 202 Comercio 3

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Cabanfas

Figura 203 Cabafias - Conjunto
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Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Figura 204 Cabafa

Nota: Render elaborado en 2022 por Martin Amador R.
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Planos De Instalaciones De Conjunto Y Por Edificio
Instalaciones Hidraulicas

Figura 205 Conjunto — Planos Hidraulicos
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Figura 206 Conjunto — Detalles De Areas Hidraulicos
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Figura 207 Palenque — Planos Hidraulicos
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Figura 208 Restaurante — Planos Hidraulicos
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Figura 209 Talleres — Planos Hidraulicos
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Figura 210 Comercio — Planos Hidraulicos
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Figura 211 Cabafias — Planos Hidraulicos
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Instalaciones Sanitarias

Figura 212 Conjunto — Planos Sanitarios
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Figura 213 Conjunto — Detalles Sanitarios
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Figura 214 Palenque — Planos Sanitarios
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Figura 215 Restaurante — Planos Sanitarios
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Figura 216 Talleres — Planos Sanitarios

PEB ,L,; - — ‘ = o N oo
(A) (B (C) (D) (E) {(F) (G {H) q {

e}

w

w
P en
w
()]
w
w
w

I~
3. PO70 DE ABSOR

020-2024
ESTUDIANTES

ok
e,
—

{ 2 ) DIRECCION:

San Baltazar Quetzalapa,
Huatlatlauca, Puebla

Instalacion Sanitaria Talleres

LESCALA
1: 150
SIMBOLOGIA

TUBERIACE PV.C

’ CONTENIDO: }

l RECUCTORPYVC
P veerve
0C0  TEE P ¥.C HAT A ARRIBA

o

o ———
DEPVC

& coucera
| recisTRe

L
=
7

. =Y
()
-

w
w
w
W
g

w
(6]
w
w
w

| RECINTO MEZCALERO SENTSONTLA |

ASESORES:

ARQ MARIANA MORALFS TAPIA
ARQ. NOEWI ZAHIRA VAZQUEZ GOMEZ

7

2

\‘S!IITSIIRTH

& & & RECINTO MEZCALERO

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA

2020-2024
ESTUDIANTES




222
RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Figura 217 Comercio — Planos Sanitarios
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Figura 218 Cabarias — Planos Sanitarios
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Instalaciones Eléctricas

Figura 219 Conjunto Luminarias — Planos Eléctricos
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Figura 220 Conjunto Luminarias — Detalles De Areas Eléctricos
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Figura 221 Conjunto Contactos — Planos Eléctricos
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Figura 222 Conjunto Contactos — Detalles De Areas Eléctricos
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Figura 223 Conjunto Luminarias Exteriores — Planos Eléctricos

N
s

=74
N

//':
7

ROCAS RESULTANTES
DE DNAMITACION

51 OF AOUGCION —

120-2024
ESTUDIANTES

DIRECCION:

San Baltazar Quetzalapa,
Huatlatlauca, Puebla

Instalacion Elactrica Conjunto
(Luminarios Cxteriores)

ESCALA
1: 1800
SIMBOLOGIA

LUMINSRIS PARA LAWFARA LED

CONTLENIDO: |

LUMINSRIS INTSHICH CON LANPARAS LEC

LUMINSRIS INTERICR CON LANFARALZD

S INTERRUFTOR
[APAREDDR 3 |

SALIDAPARA DOS TOMA L CORI

e
S04 SECADOR OF W3 CERRIENTE
SALIDA P44 DOS TOMADE CORRIENTE
PARA NTEVFEE
AN A1 CON TUBS TIPO FEEATS
AR CouTIn
@  nooscar e s

(A CAPAC 04D OFL ITTRRUPTOR

IKTEFRUFTOR TEAMOMAGHET CO
PRINGIFA

o)

TABLERD

| —

[l REGISTROELECRICO DE %040

515 A
A TIERRA,

| RECINTO MEZCALERO SENTSONTLA |
o

PESADO BRJO PISO.

N TUBC (CONDUIT) NO METALICC BAJC PISO.

ALAMBRADG.

INDICA CAPACIDAD DEL INTERRUPTOR TERMOMAGNETICO. ASESORES:

ARQ MARIANA MORALFS TAPIA
ARQ. NOEM! ZAHIRA VAZQUEZ GOMEZ

INTERRUPTOR TERMOMAGNETICC PRINCIPAL DE 3X150 A,

prvErTE
TABLERO COK CARACTERISTICAS INDICADAS EM PLANO. MARTIN AMADOR ROJAS 201500399
TANIA GEORGETTE CASTILLO BONILLA 201509595

4 CLAUDIA CONTRERAS HERNANDEZ 201556726
‘ ANGEL FLORES CORONA 201538234
MIRTAM JUDITH DURAN BAEZA 201668135
X REGISTRC ELECRICO DE CLAVE

RMS2022-IECON-05

7=
7
7

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA

2020-2024 &4 & RECINTO MEZCALERO
ESTUDIANTES

- F4BUAP \‘semllﬁﬁ




229
RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Figura 224 Palenque Luminarias — Planos Eléctricos
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Figura 225 Palenque Contactos — Planos Eléctricos
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Figura 226 Restaurante Luminarias — Planos Eléctricos
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Figura 227 Restaurante Contactos — Planos Eléctricos
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Figura 228 Talleres Luminarias — Planos Eléctricos
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Figura 229 Talleres Contactos — Planos Eléctricos
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Figura 230 Comercio Luminarias — Planos Eléctricos
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Figura 231 Comercio Contactos — Planos Eléctricos
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Figura 232 Cabafias Luminarias — Planos Eléctricos
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Figura 233 Cabarias Contactos — Planos Eléctricos
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Instalaciones De Gas

Figura 234 Conjunto — Planos De Gas

ESIUDVNIES

|

[ETTTTT

DIRFCCION:

San Baltazar Quetzalapa,
Huatlatlauca, Puebla

Instalacion de Gas Conjunto

CONTENINO: ‘

ESCALA
1: 1200

SIMBOLOGIA I
=] TueerinvEGasLP.
MANOMETRO
VALVULA DE CHECK
VALVULA DE GLOBO

VALVULA DE CIERRE
RAPIDO
¥ vawvuLa oe securioan
[ REcuLoR DEALTA
PRESION
DIAMETRO EN PULGADAS
DIAMETRO EN MILIMETROS|

CALENTADOR DE PASO

CALENTADOR DE PASO
(CABANAS)

@ (@) @ ACCESORIOS DE TANQUE DE GAS

| RECINTO MEZCALERO SENTSONTLA |

N

ESPECIFICACIONES

1“) TANQUE ESTACIONARIO TIPO INTEMPERIE

I \) ﬁ ¢
. \ sennsaniia
t_g) VALVULA DE SEGURIDAD _)ooo RCINTO MZCALRC

1. TODA LA TUBERIA SERA DE TUBO DE ACERO GALVANIZADO EN LOS DIAMETROS INDICADOS. ///‘
; { (@® |7anaue bk sas cap 12uLls & 3) VALVULA DE SERVICIO Y DE SEGURIDAD T
2. EL TANQUE ESTACIONARIO TENDRA UNA CAPACIDAD DE 500 LITROS. PARA EL RESTAURANTE oy | N ===
N \ ( .'\_) ) / ASERVICIOS {4 TUERCA DE UNION ARQ MARIANA MORAL FS TAPIA
Y DE 120 LITROS PARA LAS CABANAS. \\ NS, o ot ARQ. NOEMI ZAHIRA VAZQUEZ GOMEZ
3. LA TUBERIA DE LA INSTALACION SERA SUBTERRANEA EN JARDINES Y/O PASILLOS. o = {5) REGULADOR DE PRESION

TANIA GEORGETTE CASTILLO BONILLA 201509596
CLAUDTA CONTRERAS HERNANOEZ 201556726

j— — ‘

DETALLE DE INSTALACION DE TANQUE DE GAS ot e
SIN ESCALA cLave

RMS2022-IGCON-01

7

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA ﬁAB Uﬂoﬁ \;,!,!l;mﬁg

ESTUDIANTES




RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Figura 235 Restaurante — Planos De Gas
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Figura 236 Cabafias — Planos De Gas
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Instalaciones De Voz Y Datos

Figura 237 Conjunto — Planos Voz Y Datos
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Figura 238 Palenque — Planos Voz Y Datos
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Figura 239 Restaurante — Planos Voz Y Datos
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Figura 240 Talleres — Planos Voz Y Datos
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Figura 241 Comercio — Planos Voz Y Datos
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Figura 242 Cabaiias — Planos Voz Y Datos
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Sistema Contra Incendio

Figura 243 Conjunto — Planos Sistema Contra Incendio
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Figura 244 Palenque — Planos Sistema Contra Incendio
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Figura 245 Restaurante — Planos Sistema Contra Incendio
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Figura 246 Talleres — Planos Sistema Contra Incendio
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Figura 247 Comercio — Planos Sistema Contra Incendio
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Figura 248 Cabarias — Planos Sistema Contra Incendio

A
(&)}
:IA
()]
A
(6)}
N
()]

2020-2024
ESTUDNTES

] \ I
Sala S R
ecamara -
#5010 ‘ K BT 640 E 3
= N

DIRECCION:

San Baltazar Quetzalapa,
2 1 5 Huatlatlauca, Puebla

Bafio 7

NPT + 011 /

™ : S Comedor
2156 © / A ¢NPT\+ 010

== P

CONTLENIDO: |

ESCALA
1: 100

| SIMBOLOGIA

A EXTINTOR MANUAL
BOMEA

@  SUPRESORHIDRAULICO

|
{
R
)
T /

_¢_Vestibulo

NPT +0.10

| '5
Cocina j 7
NPT +0.10

sube

112900

—

==

BANCL CONTROL
ALARMA SONORA

_¢\_/estibulo exterior 3.18
NPT +0.10 |

TUBERIA POR MURG O PLAFON

S TURERIA FOR PISO

o
()]
B
(6]
Y
()]
BN
(6]

| RECINTO MEZCALERO SENTSONTLA |

)_>
w

= Q -
. rf' )

\ A
A \ .
Edh

=

ARQ MARIANA MORALFS TAPIA

ASESORES:
ARQ. NOEM! ZAHIRA VAZQUEZ GOMEZ

CLAVE ‘

RMS2022-SICA-01

“E4BUAP s

2020-2024 & # 4 & RECINTO MEZCALERO
ESTUDIANTES

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA




254
RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Propuesta Estructural
Palenque

Figura 249 Palengque — Planos Propuesta Estructural
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Restaurante

Figura 250 Restaurante — Planos Propuesta Estructural
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RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Talleres

Figura 251 Talleres — Planos Propuesta Estructural

o N 7 N\
¢ ) i
& W O O @ DETALLES DE CIMENTACION
S5 i T 7
\J.-:
Muro de confinamiento
5
| 3 — 20 om——
- | 15 lcm\[, { { ‘ V=
B 1 A
B ”J 2641, 4#31s 44 ext. 4 #3int.
:@;Jl_g 45, M-1 ,,Tm [a! i - il 406 est. # @15cm est. #2 @15cm
& < ‘
2 IS Muro cimiento de travertino - i
i MC-1 T 2#41i. 4#3 s est. #2 @15cm
CONTRATRABE CT-1
21 s
cT1 5% cT1 3
3 o
i ( NOTAS GENERALES.
Muro cimiento de Adove < oadiilo B
< ‘ Plataforma de desplante | 1.-  Acotaciones en metros,excepto indicadas.
5 50 em ) concreto 10 cm ] 2 2- Todos los niveles, ejes, cotas deberan
l | T verificarse con los planos anquitectonicos
MC-2 17T y en la obra.
R z-1r b o =TT . Dado8#4 3~ Los detalles estructurales no estan a
- S Ll escala.
2 | 1 I 01 ) 4.- Concreto F'C=200kg/cm2.
15 ] f q 5.~ Acero de refuerzo grado duro con limite
18 | - 1m - 0.35m i fluencia, mayor o igual a 400kg/cm2
‘ o MC-1 12 ! i o 0.25Mm—=—=—=-0.50m-=—=—=—0.25m T 6.- El desplante de cimentacion se hara
5 le i 5 035 5 . est#3 @ 15cm segun lo indique el detalle
g | : N / correspondiente, y se hara sobre terreno =
l g | 065 m natural. DIRECCION:
Z1 Z- Z 13 1Z41 Z1 Z1 P2l il g &
. 512 5 2 5 A s CT-1 & N7 ot & A K P 1 m0.50m) 7.- Todas las cimentaciones se desplantarén San Baltazar Quetzalapa,
)= Se=r : 2 : | g S e P o T Al <1#3@ 10em sobre una plantilla de concreto F'C= Huatlatlauca, Puebla
| B ey &5 L | | e B ] w1 e 4 2
Me-1 B ! 100kg/cm2
& | 0.25n) { )
‘ : 1 Proyeccion de plataforma Clmenbclén Ta”eres — = 1m- - \\‘\ CONTENIDO:
I 3.5 6.5 g 5—ele—g—el gl esc: 1:300 Zapata - 1 Zapata - 1 FlenosEsticturales Talleres,
Ly T N T T T
B -é} 4@ 4\3} ) > {&r é» > I N
< Indicada
-l
E | simBoLoGIA |
@ DETALLES DE LOSA Ol wr o e contromens
- A A . A A c-
@ & {& O {EF &> & @® O O - 50em—= E el e
i T i i T T i A i T s z1 Zapataaislada
31 5 | ‘ Castillo K-1 =30 em= z T Trabe
3 3 5—m : 3 3 i 2841 4#31s ! £ jo,  caill
. Proyecdion do bsa | ‘ A0 e est #2 @15cm w
% =~ [ ‘ 2#41i. 4#3 s est. #2 @15cm = e o
O EEre S ) TRABE T-1 b o [+4
w
-l
EJEDE EJEDE EJE DE 3 B ; <
APOYO APOYO APOYO N pd -
| Vs #3 @ 25cm | g Q
| AL ‘_)_ N
& 14— var g 4+—1.4——1.4—+ 14-+14 w
=T H 15-30
S 1154 Gl ‘ S5 15+ 1/5T 5 : (‘ =
A &
i v?w:ﬂr mo 10 Muro cimiento de travertino y O
g L / ; =k =
! — — gl =
Var, 3/8" Var. 318" =1
@ 15-30 @ 15-30 " o
& DETALLE / w ? A\
f
B ARMADO GE LOSA NOTAS GENERALES. o D A\ \
2 1~ Lalosa de entrepiso. planta de azotea y b \ \\\ 8@@?@@ a
z losas inclinadas sera de concreto \ 3 G000 RECNTO WERCAIHID
5 < A < X
g Vs #3 @ 25cm (Ambos Sentidos) amado, y se utiizra varillas de 3/8' S
2 7 ;Iasllﬁé?eezdﬁaa: /4 del Claro. { corrugada de alta resistencia y para
£ &) formar el canasteado se hara el doblado ASESORES:
ey 3 3 3 a 1/4 del daro sobre los ejes de apoyo, R ——
\1/ e espesor de losa sera de 10cm. ARQ. NOEMI ZAHIRA VAZQUEZ GOMEZ
2.- Concreto f'c=200 kg/cm2 Resistencia a la
compresién a los 28 dias. = A
Proyeccién de losa | | | Losas Talleres P S (AloadeTeluorzo fysAZ00 kgichTi2 SRRl 201500399
6.5 3.5 3 3 3 esc: 1: 300 DETALLE DE LOSA Reslslecia ala tension o fatiga do TANIA GEORGETTE CASIILLO BOVILLA 201509596
31.5 fluencia, se usara en todo elemento CLAUDIA CONTRERAS IERNANDEZ 201556726
1. J I 3l estructural con 3/8" de diametro en ANGEL FLORES CORONA 201596234
_(F \’_ —(G + _.-@/‘. Ir oL = = = adelante. MIRIAM JUDITH DURAN BAEZA 201668135
N o Ud+id M Vs #4 @ 30cm 4- Lacimbra debe mantenerse humeda
Claro | {Ambos Sentidos) antes de colar el concreto, CLAVE
L | 5- Enlajunta detodos los muros se utilizara T
. mortero tipo II(NTC-87). il
\ & / 3 /
- 4 N -/
BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA é/ ‘ (IA’ \‘SEIITSIIIIIE
Q 2020-2024 & 44 & RECINTO MEZCALERO

ESTUDIANTES




257
RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Comercio

Figura 252 Comercio — Planos Propuesta Estructural
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Cabanfas

Figura 253 Cabafias — Planos Propuesta Estructural
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Planos Complementarios
Albanileria

Figura 254 Palenque — Planos Albafiileria
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PANEL MASTER COVINTEC (800 - 76)
Ancho T22mis
Afto stendard 7 mts
pesor 750cm
Alturas a pedido 2364 mis.
Espesor poliesireno 550 cm
Densidad poliestireno T0.00 kgl
Tama de la mala(Allo x Largo] Sx T0cm,
Cuantia de acero 12 kg/mé
Puntos de soldadura X m.
/&S0 Sin esluco 787 glm
E§Eesor MU0 fermnado 10afocm.

DIRECCION

San Baltazar Quetzalapa,
Huatlatlauca, Puebla
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Figura 255 Restaurante — Planos Albafiileria
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@ DETALLES DE ALBARILERIA
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Tama de |a mallalAllo x Largo) 5x 10cm,
Cuantia de acero 212 kg/m?
Punfos de soldadura x m B80
PEso sin esiuco 757 kgm <
Espesor muro terminado T0aTocem.
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I SIMBOLOGIA

@ Altura de Puerta
Anchura de Puerta
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HY Alura de Ventana

NENT  Nivel de losa de Entrepiso

NAZO Nivel de losa de Azotea

— Indica cota a vanos
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Figura 256 Talleres — Planos Albafileria
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Figura 257 Comercio — Planos Albafileria
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Figura 258 Cabarias — Planos Albafiileria
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Carpinteria

Figura 259 Carpinteria Interior Conjunto — Planos Carpinteria
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Herreria

Figura 260 Conjunto — Detalles Herreria
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Figura 261 Detalles Herreria
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Canceleria

Figura 262 Conjunto — Detalles Canceleria
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Figura 263 Detalles Canceleria
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Acabados

Figura 264 Conjunto — Planos De Acabados
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F{BUAP

ESTUDIENTES

DIRECCION:

San Baltazar Quetzalapa,
Huatlatlauca, Puebla

CONTENIDO:
Acabados Planta de Conjunto

ESCALA |
1: 800

Notas

Todos los Acabados estan indicados
en las arcas correspondientes

| RECINTO MEZCALERO SENTSONTLA |

ASESORES:

A - ACABADO BASE
MUROS B - ACABADO INTERMEDIO
C - ACABADO FINAL
—
1.- Muro de travertino de 50 cm de espesor m
2- Muro de adove de 50 cm de espesor
A.- BASE 3.- Muro qualypanel covitec repellado con
adove 15 ¢cm
4.- Columnas de concreto 30 cm de espesor -
5.- Barda perimetral 25 cm de espesor m
1- Pegazuejo Crest de 20 kg
B.-INTERMEDIO 2- Repeliado fino de adove -
1.- Sellador Acrilico Mate para concreto -
2- Ceramico DESERT, formato 20x30 cms, -
A- FINAL estilo marmol, beige Cadir,(Cocinas).
4-  Ceramico esmaltado CREMAR MARFIL,
25x40 cms, estilo marmol, blanco Claro. (Bafios)
5.- Pintura vinilica blanca POP CORN, marca -
K Comex.
7
B A - ACABADO BASE
PISOS A|—{ B-ACABADO INTERMEDIO
C| C-ACABADO FINAL
1 Concreto permeable S
2- Losa maciza 10 cm
A.- BASE =
3- Malla plastica y grava -
4- Terreno Natural
—]
1.- Pegazuejo Crest de 20 kg -
2.- Concreto Estampado tipo Madera
B.-INTERMEDIO [
3.- Sembrado natural
4. Colocacion de adoquin -
1~ Ceramico GENOVA, formato 40x40 cms,
estilo marmol color beige, marca Interceramic. “
( Cocinas).
A.- FINAL 2.- Ceramico esmaltado SAN GIULIO, formato
40x40 cms, estilo marmol, color gris Piazza -
Silver, marca Interceramic. ( Bafios).
3.- Sellador Acrilico Brillante para Concreto -
A Estampado Cemix.
v "E\_ A - ACABADO BASE
PLAFONES [ A B- ACABADO INTERMEDIO
.Y c-AcaBADO FINAL
1- Losa de azotea maciza E
A.- BASE
1~ Pergolado
2- Repellado fino
B.-INTERMEDIO
1- Tejido de palma
A.- FINAL 2- Celosia de carrizo
3- Pintura Vinilica Blanca -
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Figura 265 Palenque — Planos De Acabados
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N ‘.,[,A‘ ( Cocinas).
A- FINAL 2.- Ceramico esmaltado SAN GIULIO, formato
40x40 cms, estilo marmol, color gris Piazza -
Silver, marca Interceramic. ( Bafios).
3.- Sellador Acrilico Brillante para Concreto -
Estampado Cemix.
I 1 -
{5 {5 ) /|ay A-ACABADO BASE
pid N PLAFONES { A= B - ACABADO INTERMEDIO
.1 c-AcABADO FINAL
1- Losa de azotea maciza E
A.- BASE
1.- Pergolado 00
| | | | | | | 2- Re i
- pellado fino
B.-INTERMEDIO [
(A} (B) 9 4] { \|:: ) { f/' (G} ﬂ ) { .|r_> { cf./' { |$ ) L { M”’
1~ Tejido de palma
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Figura 266 Restaurante — Planos De Acabados

A - ACABADO BASE

| , : i MUROS I B - ACABADO INTERMEDIO
A~ P ~ ey = - £BlCy -

® B © ©) ® (F) L €% c-ACABADO FINAL

1.- Muro de travertino de 50 cm de espesor

] [ ‘ ] [ ‘ 2.- Muro de adove de 50 cm de espesor

A.- BASE 3.- Muro qualypanel covitec repellado con
adov
4.- Columnas de concreto 30 cm de espesor

F{BUAP

BN NEENERE

s =L 5.- Barda perimetral 25 cm de espesor
Newk
2020-2024
1.- Pegazuejo Crest de 20 kg ESTUDIANTES
B.-INTERMEDIO 2- Repellado fino de adove
1.- Sellador Acrilico Mate para concreto
2.- Ceramico DESERT, formato 20x30 cms,
/5\ A.- FINAL estilo marmol, beige Cadir,(Cocinas).
e 4- Cerdmico esmaltado CREMAR MARFIL,
25x40 cms, estilo marmol, blanco Claro. (Bafios)
5.- Pintura vinilica blanca POP CORN, marca -
i \_ Comex. J
— — _\9 e
A A~ ACABADO BASE DIRECCION:
e PISOS A B B_ACABADOINTERMEDIO SR —
c an Baltazar Quetzalapa,
¥ /s'\ LI >] ©-ACABADO FINAL Huatlatlauca, Puebla
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Notas
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LEL e 2
35 2- Losamaciza 10 cm
A.- BASE =

3.- Malla plastica y grava

&

P 4- Terreno Natural &

1- Pegazuejo Crest de 20 kg
s |

B.-INTERMEDIO 2.- Concreto Estampado tipo Madera

3.- Sembrado natural

4.- Colocacién de adoguin -

1- Ceramico GENOVA, formato 40x40 cms,
estilo marmol color beige, marca Interceramic. m
. —{8_\‘— ( Cocinas).

g A- FINAL

2.- Ceramico esmaltado SAN GIULIO, formato
40x40 cms, estilo marmol, color gris Piazza -
Silver, marca Interceramic. ( Bafios).
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o 3.- Sellador Acrilico Brillante para Concreto -
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Figura 267 Talleres — Planos De Acabados

A - ACABADO BASE

MUROS A B - ACABADO INTERMEDIO
£BICY  c-ACABADO FINAL
1.- Muro de travertino de 50 cm de espesor
2.~ Muro de adove de 50 cm de espesor
A.- BASE 3.- Muro qualypanel covitec repellado con
4- gol:mnas de concreto 30 cm de espesor
5- Barda perimetral 25 cm de espesor

1.- Pegazuejo Crest de 20 kg

B.-INTERMEDIO

2- Repellado fino de adove

Sellador Acrilico Mate para concreto

BN NEENERE

2.- Ceramico DESERT, formato 20x30 cms,
A.- FINAL estilo marmol, beige Cadir,(Cocinas).
4- Cerdmico esmaltado CREMAR MARFIL,
25x40 cms, estilo marmol, blanco Claro. (Bafios)
5.- Pintura vinilica blanca POP CORN, marca -
\_ Comex.
B A - ACABADO BASE
PISOS A|—| B-ACABADO INTERMEDIO
C | C-ACABADO FINAL
1.- Concreto permeable
2.- Losa maciza 10 cm
A.- BASE =
3- Malla plastica y grava -
4.- Terreno Natural
1- Pegazuejo Crest de 20 kg -
2.- Concreto Estampado tipo Madera
B.-INTERMEDIO [
3.- Sembrado natural
4.- Colocacién de adoguin -
1- Ceramico GENOVA, formato 40x40 cms,
estilo marmol color beige, marca Interceramic. “
( Cocinas).
A- FINAL 2.- Ceramico esmaltado SAN GIULIO, formato
40x40 cms, estilo marmol, color gris Piazza -
Silver, marca Interceramic. ( Bafios).
3.- Sellador Acrilico Brillante para Concreto -
Estampado Cemix.
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PLAFONES { Al=] B-ACABADO INTERMEDIO
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1- Losa de azotea maciza E
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Figura 268 Comercio — Planos De Acabados
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A - ACABADO BASE

MUROS /A% B-ACABADO INTERMEDIO
£BICY  c-ACABADO FINAL
1.- Muro de travertino de 50 cm de espesor
2.~ Muro de adove de 50 cm de espesor
A.- BASE 3.- Muro qualypanel covitec repellado con

adov

4.- Columnas de concreto 30 cm de espesor

5.- Barda perimetral 25 cm de espesor

1.- Pegazuejo Crest de 20 kg

B.-INTERMEDIO

2- Repellado fino de adove

1.- Sellador Acrilico Mate para concreto

2.- Ceramico DESERT, formato 20x30 cms,

BN NEENERE

A.- FINAL estilo marmol, beige Cadir,(Cocinas).
4- Cerdmico esmaltado CREMAR MARFIL,
25x40 cms, estilo marmol, blanco Claro. (Bafios)
5.- Pintura vinilica blanca POP CORN, marca -
\_ Comex.
B A - ACABADO BASE
PISOS A|—| B-ACABADO INTERMEDIO
C | C-ACABADO FINAL
1.- Concreto permeable
2.- Losa maciza 10 cm
A.- BASE
3.- Malla plastica y grava
4.- Terreno Natural
1- Pegazuejo Crest de 20 kg
2.- Concreto Estampado tipo Madera
B.-INTERMEDIO
3.- Sembrado natural
4- Colocacion de adoquin
1- Ceramico GENOVA, formato 40x40 cms,
estilo marmol color beige, marca Interceramic. “
( Cocinas).
A- FINAL 2.- Ceramico esmaltado SAN GIULIO, formato
40x40 cms, estilo marmol, color gris Piazza -
Silver, marca Interceramic. ( Bafios).
3.- Sellador Acrilico Brillante para Concreto -
Estampado Cemix.
/Tas  A-ACABADO BASE
PLAFONES { Al=-] B-ACABADOINTERMEDIO
.1 c-AcABADO FINAL
1- Losa de azotea maciza E
A.- BASE
1- Pergolado )
2- Repellado fino
B.-INTERMEDIO [
1~ Tejido de palma -
A.- FINAL 2- Celosia de carrizo
3. Pintura Vinilica Blanca [ |
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Figura 269 Cabarias — Planos De Acabados
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7
A - ACABADO BASE
MUROS /A% B-ACABADO INTERMEDIO
£BICY  c-ACABADO FINAL
0 ﬂ i
— 1- Muro de travertino de 50 cm de espesor m
2.~ Muro de adove de 50 cm de espesor
A.- BASE 3.- Muro qualypanel covitec repellado con
adov
4.- Columnas de concreto 30 cm de espesor -
- 5- Barda perimetral 25 cm de espesor m
1- Pegazuejo Crest de 20 kg
B.-INTERMEDIO 2- Repellado fino de adove -
i 1.- Sellador Acrilico Mate para concreto -
i 2.- Ceramico DESERT, formato 20x30 cms, -
I A.- FINAL estilo marmol, beige Cadir,(Cocinas).
i 4- Cerdmico esmaltado CREMAR MARFIL,
25x40 cms, estilo marmol, blanco Claro. (Bafios)
5.- Pintura vinilica blanca POP CORN, marca -
Comex.
318 =
B A - ACABADO BASE
- T e R PISOS A|—| B-ACABADO INTERMEDIO
C | C-ACABADO FINAL
4.5
1.- Concreto permeable
2.- Losa maciza 10 cm
A.- BASE =
3- Malla plastica y grava -
4.- Terreno Natural
A - A
A = A‘/ ‘D = 1- Pegazuejo Crest de 20 kg -
) i el Moo
T B (‘th | [ 2- Concreto Estampado tipo Madera -
—18 B.-INTERMEDIO
= e ] | e e 3.- Sembrado natural
4.5 4.5 a T 4.5 4.5
] 4- Colocacion de adoquin -
Pis |
N % - 1.- Ceradmico GENOVA, formato 40x40 cms,
(\1 P ] estilo marmol color beige, marca Interceramic. “
Al ( ( Cocinas).
A- FINAL 2.- Ceramico esmaltado SAN GIULIO, formato
40x40 cms, estilo marmol, color gris Piazza -
Silver, marca Interceramic. ( Bafios).
L i
s 3.- Sellador Acrilico Brillante para Concreto -
(2 Estampado Cemix
-
245 A 2
A ~ /TS A-ACABADO BASE
{a) 1 PLAFONES { Al=] B-ACABADO INTERMEDIO
711133 .1 c-AcABADO FINAL
011
1- Losa de azotea maciza E
A.- BASE
il
PEX
44 I Y N NSRS (o, () 1.- Pergolado
° 2- Repellado fino
B.-INTERMEDIO
3.18 3.18
AL L
(5) (5) 1~ Tejido de paima
N 4
I ! A.- FINAL 2- Celosia de carrizo
4.5 4.5 3. Pintura Vinilica Blanca [ |
A A
PR Fa
{A ) {E}
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Mobiliario Conjunto

Figura 270 Conjunto - Mobiliario
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Sembrado Vegetal Conjunto

Figura 271 Conjunto — Sembrado Vegetal
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Sefialética

Figura 272 Conjunto — Planos De Sefialética
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Figura 273 Palenque — Planos De Sefalética
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Figura 274 Restaurante — Planos De Sefialética
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Figura 275 Talleres — Planos De Sefialética
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Figura 276 Comercio — Planos De Sefalética
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Figura 277 Cabafias — Planos De Sefialética
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Conclusiones

La preservacion del entorno natural y la difusion de la cultura e identidad propia de una comunidad
no es tarea facil, ya que requiere un conocimiento amplio acerca de un lugar, su ambiente fisico, asi como
variedad de conocimientos acerca de las costumbres propias de una sociedad en particular, mismas que son
expuestas y practicadas por los habitantes, quienes heredan generacion tras generacion dichos datos
ancestrales, logrando asi un conocimiento colectivo y generalizado de esas actividades en la localidad,
consolidando sus tradiciones.

“Durante generaciones los productores de mezcal van transmitiendo de padres a hijos sus
conocimientos acerca de todo lo referente al mezcal, por lo que es parte importante de la cultura, artesania,
tradicion e historia de México” (Sanchez, A., s.f., como se cité en TodoMezcal.com, s.f.-a, parr. 7).

La elaboracion del mezcal es un proceso puramente tradicional, artesanal y organico, elaborado por

personas que han recibido los conocimientos de generacion en generacion mediante la palabra y la

practica. Los Maestros Mezcaleros y todos los involucrados en la produccion del mezcal, son
personas que nacen, crecen y viven con todo lo que involucra al mezcal. Por eso el mezcal es
netamente algo creado con el corazon de sus productores y que debemos de tener en cuenta para

apreciar en cada sorbo. (Sanchez, A., s.f., como se cito en TodoMezcal.com, s.f.-c, parr. 7)

El mezcal y su produccion estan intimamente ligados a las complejas tradiciones y
costumbres de la Cultura Popular. [En Oaxaca, por ejemplo] Una festividad sin mezcal es
inconcebible. El mezcal es “el agiiita que hace hablar” y como dice el refran popular... “para todo
mal mezcal y para todo bien... jtambién!”. (Casa Mezcal NY, 2009, parrafos 20-22)

El componente cultural confiere a cualquier composicion arquitecténica un sentido y significado
anico, que varia de lugar a lugar, que bien la puede volver una parte mas de una comunidad, cumpliendo

con sus objetivos y aun mas alla, brindando mucho mas que un espacio fisico o de lo que se pudiera haber
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esperado, o por el contrario, convertirse en un elemento totalmente ajeno y que rompe no solo con lo
establecido, sino que no se da una apropiacion del inmueble por parte de la sociedad.

Por su parte, el cuidado y proteccion del entorno natural, va ligado directamente a la preservacion de
la flora y fauna, y el aprovechamiento responsable y sostenible de los recursos naturales que provee el lugar
en cuestion. Particularmente la agricultura, es una actividad econdmica que se puede ver favorecida o
afectada por una serie de factores diversos, especialmente el clima y tipo/composicion del suelo del lugar
son determinantes para la correcta eleccion de una actividad econémica como esta. Tanto de ellos como de
otros elementos méas: economicos, disponibilidad de apoyos, equipo especializado, mano de obra, el uso
adecuado o inadecuado que se le dé a tierra de cultivo, etc., depende la favorable produccion agricola de un
lugar.

Por todo esto es importante tomar en cuenta esta serie de elementos naturales y culturales a la hora
de la concepcion de un proyecto arquitectonico, desde sus etapas de disefio mas iniciales hasta en lo mayor
posible las méas avanzadas y detalladas, complementandolo con las necesidades especificas a satisfacer,
dictando asi tanto forma como funcidn al disefio, igualmente con el fin de hacerlos presentes dentro de los
propositos méas importantes a cumplir en un futuro con el proyecto terminado, y no relegarlos a un segundo
plano forzando que el contexto fisico y cultural se adapte a la construccion, cuando idealmente deberia ser
todo lo contrario.

Las indicaciones geograficas son nombres o signos distintivos que informan al consumidor sobre la

calidad especifica de un productor asociada a su lugar de origen y proceso de elaboracion. En

nuestro pais el uso de indicaciones geogréaficas, entre ellas las denominaciones de origen es reciente

[para 2006] y requiere mayor desarrollo y precision. Puede complementarse con el uso de marcas

colectivas y de certificacion que ayuden a disminuir los costos de transaccion en los controles de

produccién, calidad e inocuidad, en beneficio de productores y consumidores.
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Producir, transformar y envasar localmente mezcales elaborados 100% de maguey y
diferenciados por su origen geogréafico e identidad de la especie utilizada, permitira que parte
sustancial del valor agregado permanezca en las regiones productoras, que se valoren mas los
azucares del maguey y se fortalezca el trabajo de los pequefios productores que generan empleo en
sus regiones.

Con una oferta y un consumo diversificados que multipliquen los nichos de mercado para los

mezcales, podremos extender la apreciacién de los mezcales a los paisajes magueyeros diversos y a

la vida de las comunidades que los manejan. (Comision Nacional para el Conocimiento y Uso de la

Biodiversidad [CONABIQ] y otros, 2006, Indiquemos el origen)

La conjuncion de la presente denominacion de origen del mezcal poblano, la sucesiva creacion de la
Ruta del Mezcal en Puebla, asi como de los planes de desarrollo municipal de Huatlatlauca, inclusive de la
Planeacion Agricola Nacional 2017-2030 de la SAGARPA favorecen la propuesta de un recinto
agroturistico para la produccién de la bebida, y pueda desarrollarse de forma que ayude a la poblacion de la
zona, a través de la interaccion con los productores y los pobladores, impulsando el turismo de la localidad,
la promocion de su cultura e incluso, y no menos importante, su economia, bienestar y calidad de vida.
Ademas de que el enfoque agroturistico permite que turistas nacionales y extranjeros logren tener una
experiencia unica en la comunidad de San Baltazar Quetzalapa.

Basados en comunicaciones personales con el presidente de la cooperativa Sentsontla, colaboradores
directos e indirectos, y sin dejar de lado las aportaciones de todos los autores, se planea emular la forma de
producir de otros palenques ya actualmente existentes y establecidos, pero dandole su propio toque e incluso
reinterpretacion con elementos de la region.

Por consiguiente, se proyecta produir mezcal con varios tipos de agave que se puedan cultivar en la

zona, realizar el cocimiento en un horno excavado en la tierra 0 hecho de piedra, triturar las pifias en un
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molino de piedra tahona donde se utilice un caballo, burro o mula para moverla, fermentar la molienda en
tinas de madera, destilar en alambiques de cobre mediante el uso de lefia, envasar el mezcal pertienente y
afiejar otra porcion de la produccion, asi como generar tanto para consumo casero/local como comercial;
tener capacidad de incluso producir mezcales de distinta variedad (abocados), y priomordialmente emplear
mano de obra local; esto Gtlimo para generar empleo en la region, aprovechando y poniendo en préactica los
conocimientos heredados por generaciones en lo respectivo a la elaboracion del mezcal de algunos
pobladores de la zona.

Muy importante recalcar que con las instalaciones propuestas dentro del recinto, y mas
especificamente del palenque, se contempla entonces abarcar la cadena productiva completa, es decir, que el
recinto englobaria desde lo méas inicial y primordial como lo es la siembra del maguey, en terrenos propios
de la cooperativa Sentsontla, hasta las etapas finales de la elaboracion como su embotellado y la venta
comercial tanto a otros distribuidores como localmente dentro del mismo recinto.

Revisando los componentes esenciales y complementarios de una ruta agro-turistica, los inicios y
constitucion de la ruta del mezcal en Puebla a la actualidad, ademas del claro significado e importancia que
tiene la bebida no solo en la region, en el estado, sino en México como pais y a nivel internacional, sobra
mencionar la valiosa adicion que seria un proyecto arquitecténico como el propuesto en el presente trabajo a
la misma ruta. Ya que no se trataria solamente de un productor mas, sino un aporte al fomento de recursos
inmateriales (como las tradiciones y la lengua ndhuatl, a través de los talleres), la gastronomia, artesanias y
servicios (a traves del restaurante, comercio y hospedaje), todo incluido en un conjunto; sin dejar de lado el
aprovechamiento de los recursos naturales (siembra de agave en la region, recoleccion de agua pluvial para
su posterior utilizacién, uso de energia solar captada por medio de celdas solares) y el cuidado del medio

ambiente (incorporacién de casas y comederos de aves para los cenzontles de la zona, pozos de absorcion
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para el reintegro de agua residual debidamente filtrada al subsuelo, uso de concretos permeables en areas de
estacionamiento y caminos para favorecer la recarga de mantos acuiferos).

La generacion de empleo a raiz del establecimiento del recinto, asi mismo como del proceso de
elaboracién del mezcal, aunado a su posterior comercializacion, se traduce en un impulso beneficioso para
la poblacion local y contribuye tanto para el crecimiento como una estabilidad economica en la comunidad;
considerando adicionalmente la derrama econdmica generada por el turismo que el proyecto arquitecténico
facilite y desarrolle.

Ademas, con proyectos similares ya existentes se puede dar fe que el tema, aunque complejo, es
factible, atractivo, original, polifacético y productivo; y bien, puede desarrollarse en etapas o todo junto de
una sola vez. En conjunto con un disefio bien logrado y ejecutado, asi como una correcta promocion, puede
conservar el toque rural y artesanal de la produccion del mezcal, propiciando la difusion del proyecto a los

ojos del mundo, asi como cimentar las bases de una creciente comunidad.
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Anexos
Catélogo De Acabados Del Recinto Agroturistico Sentsontla

Figura 278 Pisos - Catalogo De Acabados Del Recinto Agroturistico Sentsontla
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\ nsuilia RECUBRIMIENTO Y
ACABADO UNICO-

REGILLA DE PLASTICO Y GRAVA-Ecolo-gika
PISO PERMEABLE INDUSTRIAL

MEDIDAS DE REGILLA: 40cmX 40cmx 4cm

CAPACIDAD DE CARGA: 60 Ton/m2

MATERIAL: 100% POLIPROPILENO RECICLADO
COLOR:NEGRO CON PROTECCION UV

USO: ESTACIONAMIENTO Y ANDEN DE SERVICIO

COMPACTACION DE TERRENO

CONCRETO PERMEABLE-ARGOS NATURAL- Habitissimo

360 \ Terreno natural
COCNRETO PERMEABLE ESTRUCTURA ESPACIO: AREA DE PALENQUE..
ABIERTA.

CAPACIDAD DE CARGA: TRAFICO LIGERO.
MATERIAL: cemento hidraulico de uso,
cementos adicionados,

materiales suplementarioscomo la
ceniza volante, humo de silice y escorias de

ESTAMPADO TIPO MADERA.

alto horno.

COLOR:GRIS PINTEREST

USO: ESTACIONAMIENTO, ANDEN DE ESPACIO: PISOS EXTERIORES O
SERVICIO Y ACERAS. INTERIORES.

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Duréan B., con base en informacion obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 279 Manual De Aplicacion De Piso Ceramico - Catalogo De Acabados Del Recinto Agroturistico Sentsontla

ACABADOS EN PISO

MANUAL DE APLICACION DE PISO CERAMICO
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Instalacion

Verifique que la superficie cumpla las
siguientes condiciones TECNICAS:
plomo, nivel, escuadra donde se re-
quiera, plana y bien afinada (con llana
de madera), y FISICAS como adhe-
rencia, resistencia del revoque, limpie-
za, humedad o resequedad, ausencia
de polvo y contaminacion que pueda
afectar el pegue. No es recomendable
instalar ceramicas sobre ceramicas, ya
que con el tiempo se soltaran porque el
adhesivo necesita una superficie mas
porosa para garantizar un buen agarre,

* En pisos verifique que las pendien-
tes sean las adecuadas y dirigidas al
punto requerido y, 0, desagle

¢ Determine si hay necesidad de ins-
talar remates especiales en filos o
dilataciones

Si la instalacion tiene disefo a 45
grados, cenefas, insertos, etc., de-
fina los ejes de inicio para tener uni-
dades completas.

Para ejecutar una correcta instala-
cion del producto ceramico es ne-
cesano respetar siempre as juntas
de movimiento: estructurales, peri-
metrales, dilatacion y colocacion.

- En areas superiores alos 25 m? es
conveniente dejar juntas elasticas
de dilatacion para evitar un posi-
ble desprendimiento o la aparicion
de fisuras de los pisos ceramicos,
por esfuerzos de los elementos
portantes.

- Prevea en la instalacion de pisos,
una junta penmetral, que se debe
mantener abierta, libre de polvo o
cualquier material que limite su mo-
vimiento y con ancho minimo de 8
mm; esta junta posteriormente que-
dara cublerta con el guardaescoba.

* Realice un foorme o modulacion en
seco para determinar ejes de inicio
y piezas laterales, superiores e infe-
riores de remate.

* Instale primero el area de muros,
dejando pendiente la primera hilada
(abajo); postenormente continte con
la instalacion de los pisos y finalmen-
te remate la primera hila del muro.

Humedezca la superficie sin saturaria.
Si utiliza nuestro pegante Alfalisto, NO
necesita humedecer las tabletas de
ceramica (siga las recomendaciones
del fabricante impresas en el empa-
que).

Scparador

En piezas mayores a los 30x30 centi-
metros, esparza mortero sobre la cara
postenor de la pieza, esta vez con el
lado plano de la herramienta

Instale las tabletas dejando una junta
de dilatacion (colocacion) minima de
2 mm, incluso en las rectificadas. En

Para preparar el Alfalisto
siga las siguientes ins-
trucciones:

¢ Tenga a mano un recipiente limpio,
agua potable, mezclador y siga las
instrucciones de daosificacion que se
indican en el empaque.

* Vierta primero el agua en el recipien-
te y luego anada el Alfalisto, mez-
clandolo con un batidor mecanico

o

o manualmente hasta que desa-
parezcan los grumos. (No agregue
mas agua de la recomendada en las
instrucciones)

Esparza la mezcla de pegante so-
bre la superficie utilizando una llana
dentada adecuada al formato de la
ceramica (extienda unicamente el
Alfalisto necesario para instalar in-
mediatamente). Recuerde mantener
el surco en un solo sentido.

FORMATO, cm LLANA, mm RENDIMIENTO, Kg/m?

20x20
30x30 Bajo Espesor
30x30 Alto Espesor
40x40
60x60

ceramicas de tamano 20x20, una jun-
ta de dilatacion de 2 mm. En tamanos
mayores a 30x30, una junta de dilata-
cion de 4 mm (se recomienda el uso
de dilatadores plasticos).

Adhiera las piezas presionando le-
vemente hacia abajo y con un ligero
movimiento en sentido contranio del
surco sobre la mezcia; luego golpee la
pieza con un martillo de caucho hasta
que aparezca la mezcla por los lados
sin rebosar la superficie de la tableta

Si su ceramica es de acabado abrasi-
vo, realice una instalacion lo mas lim-
pia posible, para impedir que los ex-
cesos de mortero se acumulen en las
rugosidades de la pieza y prevenir el
manchado superficial en las mismas.

8x8 3,0-40
8x8 35-45
10x10 45-6,0
10x10 45-6,0
12x12 6,5-8.0

Revise continuamente plomos, nive-
les, horizontalidad, verticalidad y pla-
nitud. (Recuerde revisar la modulaciéon
realizada antenormente)

Las ceramicas cuentan con marcas
grabadas en su cara posterior: utili-
celas como referencia para lograr que

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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todas las fichas se instalen en el mis-
mo sentido, o guiese por el horizonte
de la pieza.

Después de instalar la tableta, retire
cuidadosamente los excesos de pe-
gante (juntas) y impie la superficie con
una esponja himeda. Deje que el mor-
tero se solidifique durante al menos 24
horas y no camine ni ponga objetos
sobre el piso antes de ese penodo, ya
qQue podria ocasionar afectaciones.

Emboquille

Después de 24 horas de realizada la
instalacion, impie los espacios entre

Verifique la homogeneidad de la junta
en su aplicacion y apanencia.

Recuerde que un optmo proceso de
emboquilado depende de que se dejen
las juntas de colocacion entre unidades.

Después de 15-30 minutos de aplica-
da la junta se puede iniciar la limpieza
de los excesos que han quedado so-
bre la baldosa; con una espon@a hu-
meda retire los residuos en direccion
diagonal a las juntas. Utilice siempre
agua limpia para hacer la impieza.

las baldosas y, 0, las superficies de las
piezas, retire el agua estancada, la su-
ciedad, el polvo y los excesos de mor-
tero, dejando al menos 2/3 de la pro-
fundidad de la junta vacios de modo
igualado y emboquille con Alfacolor
1:5 0 5:15, dependiendo del ancho de
la junta de dilatacion.

Siga las instrucciones que aparecen
en la bolsa, esparciendo la mezcla,
con una llana de goma o de caucho,
teniendo cuidado de llenar bien las
juntas de dilatacion.

En ceramicas abrasivas 0 texturizadas
aplique el emboquille directamente en
la junta con un aplicador tipo salsero.

Es importante impiar inmediatamente
los residuos de boquilla y mortero, es-
pecialmente en ceramicas abrasivas o
rusticas, pues al secarse se dificulta
retirarias.

Si tiene alguna duda al respecto por
favor comuniquese con nuestro de-
partamento técnico.

Recuerde, en caso de no poder
retirar estos excesos de mortero,
no aplicar productos que puedan
afectar quimicamente el producto.
Se recomienda contactar nuestro
departamento técnico.

REFERENCIA: http://alfa.com.co/files/products/user-

manuals/manual instalacion mantenimiento 01.pdf
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Figura 280 Pisos Ceramicos - Catalogo De Acabados Del Recinto Agroturistico Sentsontla
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I | GENOVA- Interceramic

PISO CERAMICO
FORMATO: 40X40 cm
ACABADO:MATE
COLOR:BEIGE
APARIENCIA:MARMOL

ESPACIO: RESTAURANTE-COMENSALES./COCINA l

i e - SAN GIULIO-Interceramic
S| PISO CERAMICO
~  FORMATO: 40X40 cm
e s ACABADO:ESMALTADO
COLOR:GRIS

APARIENCIA:MARMOL

ESPACIO: BANO DE RESTAURANTE. I

TORINO- Interceramic
PISO CERAMICO

FORMATO: 40X40cm
ACABADO:ESMALTADO
COLOR:CAFE
APARIENCIA:MARMOL

ESPACIO: COMERCIO Y TALLERES. I

FOTOS: INTERCERAMICOFICIAL

CERAMICOS-

LAOS IVORY- Interceramic
PISO CERAMICO

FORMATO: 40X40 cm
ACABADO:ESMALTADO
COLOR:IVORY

APARIENCIA: PIEDRA

ESPACIO: RECAMARAS DE CABARNAS.

CATANIA- Interceramic
PISO CERAMICO

FORMATO: 40X40cm
ACABADO:ESMALTADO
COLOR: GRIS

APARIENCIA: MAMOL

ESPACIO: BANO DE CABANAS. I

—7

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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DESERT- Interceramic
PISO CERAMICO

FORMATO: 20X30cm
ACABADO:ESMALTADO
COLOR:BEIGE/DUBAI.
APARIENCIA:PIEDRA

ESPACIO: COCINA I

F4BUAP
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Figura 281 Muros 1 - Catalogo De Acabados Del Recinto Agroturistico Sentsontla
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MAMPOSTERIA

I | MURO DE MAMPOSTERIA DE

FOTO: WORPRESS

MURO A BASE DE CONCRETO Y PIEDRA
DIMENSIONES: VARIABLE

ACABADO NATURAL

ESPACIO: MUROS DIVISORIOS Y EN

FACHADAS

FOTO: GAULAN 1"“‘ T

PIEDRA

L TR |

w

?—ht-;

—-———-— MURO PREFABRICADO

FOTO: ARCHDAILY.

COVINTEC
MURO ESTRUCTURA
CELOSIA DE CARRIZO TRIDIMENSIONAL DE ALAMBRE
A BASE DE CARRIZO. CORRUGADO PULIDO O
MARCA INDISTINTA. GALVANIZADO DE ACERO DE ALTA
ESPACIO: COMO DIVISIONES RESISTENCIA
VISUALES EN ESPACIOS INTERIORES. DIMENSIONES: VARIABLE

ACABADO: EN OBRA, REPELLADO Y

PINTURA
ESPACIO: MUROS DIVISORIOS.

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 282 Muros 2 - Catalogo De Acabados Del Recinto Agroturistico Sentsontla
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ESPANA- Interceramic
PISO CERAMICO

FORMATO: 20X30 cm
ACABADO:ESMALTADO
COLOR:BEIGE MOKA

APARIENCIA: MARMOL
ESPACIO: RESTAURANTE -COCINA I ESPACIO:COCINA DE CABANAS. I

CREMA MARFIL- Interceramic
PISO CERAMICO

FORMATO: 25X40cm
ACABADO:ESMALTADO

COLOR: BLANCO

APARIENCIA: MAMOL

ESPACIO: BANOS. I

DESSERT- Interceramic
PISO CERAMICO

FORMATO: 20X30cm
ACABADO:MATE
COLOR:BEIGE
APARIENCIA:PIEDRA

& | PINTURAVINILICA

PINTURA ESMALTE 100
Come)( BLANCA -COMEX
\ 7o COLOR:POP CORN TOTAL -COMEX
VlnlmeX ESPACIO: MUROS LISOS CON COLOR:BLANCA ,
ESPACIO: MUROS DE AREA DE

COCINAY BANOS.

,__._é

L ACABADO EN PINTURA

41 | ij

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 283 Manual De Instalacion De Plafon De Madera - Catalogo De Acabados Del Recinto Agroturistico Sentsontla

\ewssia  ACABADOS EN PLAFON

MANUAL DE INSTALACION DE PLAFON DE MADERA

— PASO2:

' Unavez marcada lalinea penimelral, fija los rickes con
Conel lpiz, marcaenta pared laalturadondainstalard Ios clavos galvanizados, hazlo conayudadela pistola
alcielo raso dafifacidn
Trazauna linea perimetral enla habitacknconayuda
del nivel, para asegurarteques techo quede
completamente horizontal
Colocalos parales verticales qua sostendrania Instala los parales horizontales y los omegas, los
estructurade metal parael cislo raso del techo actual cuales crearanlacuadricula metalicaestructural del

Clava unextremo altecho yconayudadel nivel
comprusbaqueel paral desclendademaneravertical,
formando unangulo de S0 grados coneltecho,

clelo raso. Atornilla los riclas perimetrales y los
parales verticales conlos tornilios de ura pulgada, que
sostendraniaastructuraconeltacho

PASO&:

Unavez biensujeta laestructurametélica, instala las
laminas deyesofijandolas conlostornillos decabeza
avellanada, dejando espacios de 20cm. Procuraque
lostornilios seintroduzcancompletamentedentro de
lalamina Finaimente asegurate que |as |aminas hayan
quedado completamentefijas.

REFERENCIA: https://www.maestro.com.pe/hazlo-con-
maestro/materiales/como-instalar-un-cielo-raso

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 284 Acabados En Losas - Catalogo De Acabados Del Recinto Agroturistico Sentsontla

sensonlia CIELOS RASO Y
ACABADO EN LOSA-

REPELLADO FINO CON
ACABADO FINAL DE PINTURA

BLANCA

A BASE DE CEMENTOY CALY COMO
ACABADO FINAL PINTURA BLANCA,
MARCA COMEX.

ESPACIO: PLAFONES EN DONDE NO EXISTA
PLAFON DE MADERA

FOTO: GRUPO SALEM

TEJIDO DE PALMA
A BASE DE PALMA
MARCA INDISTINTA.

ESPACIO: PLAFONES DE RESTAUTANTEY
COMERCIO

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla

Figura 285 Portada - Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla
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Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Duréan B., con base en informacion obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 286 Palma - Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla

CATALOGO DE PLANTAS

Imagen 1. Jubaea Chilensis. Foto: Martin Amador. I Referencia: https://www.jardineriaon.com/jubaea-chilensis.html

A
\sensonlia
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Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 287 Organo - Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla

CATALOGO DE PLANTAS

ORGANO

Imagen 2. Cactus organo. Foto: Miriam Duran.
_

Referencia: http://www.consultaplantas.com/index.php/plantas-por-nombre/plantas-
de-la-m-a-la-r/1148-cuidados-de-la-planta-pachycereus-marginatus-o-cactus-organo

\ORECINTO MEZCALERO B E—— . —— -

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 288 Guaje - Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla

CATALOGO DE PLANTAS

Imagen 3. Guaje Rojo Foto: Vivero Yautepec.

Referencia: http://www.verarboles.com/Guaje/guaje.html

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 289 Tehuixtle - Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla

CATALOGO DE PLANTAS

Imagen 4. Arbol Tehuixtle. Foto: Tania Castillo.

‘

Referencia: https://docplayer.es/85353407-El-tehuixtle-acacia-bilimekii-especie-para-la-
restauracion-de-la-selva-baja-caducifolia.html
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Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacion obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 290 Chaya - Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla

CATALOGO DE PLANTAS

Referencias: http://www.cyd.conacyt.gob.mx/?p=articulo&id=69y
https://www.ecured.cu/Chaya (planta)

)
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Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 291 Amate - Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla

CATALOGO DE PLANTAS

Imagen 6. Arbol Amate. Foto: México Lindo y Querido.

Referencia: https://www.lifeder.com/region-natural-amate/

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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Figura 292 Cazahuate - Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla

CATALOGO DE PLANTAS

Imagen 7. Cazahuate. Foto: Tlahui.

4_#

Referencia: https://www.lifeder.com/region-natural-amate/y
http://www.tlahui.com/medic/medic32/cazahuate.htm

Sllliﬁa

& © @ RECINTO MEZCALERO SRS

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacién obtenida de diversas fuentes (indicadas).

BENEMERITA UNIVERSIDAD AUTONOMA DE PUEBLA FACULTAD DE ARQUITECTURA

- F4ABUAP \‘;enrsnlﬁfg

2020-2024 44 & RECINTO MEZCALE!
ESTUDIANTES




301
RECINTO AGROTURISTICO SENTSONTLA, PRODUCTOR DE MEZCAL

Figura 293 Izote - Catalogo De Plantas Del Recinto Agroturistico Sentsontla

CATALOGO DE PLANTAS

: o T s oatE N s S g2l chxias
Imagen 8. Yucca filifera. Fuente: Rebou [CC BY-SA 3.0
(http://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/)]

_

Referencia: https://www.lifeder.com/yucca-filifera/

Nota: Catalogo elaborado en 2021 por Miriam J. Durén B., con base en informacion obtenida de diversas fuentes (indicadas).
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